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de perfectionner davantago les qualités, que l'on dé terré, PAme a besoin de se nourrir de son Dieu. Et quand elleire obtenir c.hez un ammal, est précisement ce que acompris sa dignité, quand l'instruction est venue en quelquepnee eet qui ont en introduire des races sorte la pohr a compl6ter, toutdsormaiscèdeasapuissance:, prfetonés e qui ont enss renodarur gerande les téónèbres qui lious enivirennent se dissient, nlotre ngemientdo-eti'neàe lait> 6n renomi par lciûr grnfde se redresse, et li0ens pou5 os 101 feir un dé xatproduction de beurre, de viande ou de laine.: les coes,parce que les luuièrsdivies, erencorad'obstacle, arrivent pures jusqu 'à nons.

Choses et autres.

RECETTESColoiisaftom.-M. Joseph Bureau, de St-Raymond, qui a ac-quis ye bonne réputation comme coureur, a. d t quitter cet .Moyen defaciliter la sortie des pri ière dentendioýit, ýil y a quel ques jours, pour, ouvrir dle nouvelles routes chtez les enfants.et choisir le site de paroisses nouvelles, sur ,l parcours de laseconde section du chemin de fer du lac St-Jean, c'est--dire-
entre &t-Rayiond et le lac Edouard. Aussitôt que ces chemins Faites bouillir une demi-poignee de racine-fraîche de gui-seront ouverts, in certain nombre de jeunes gens de B-Ray- mauve, que vous eflilez dans ine cafetière contenant e nuri-mond se proposent d'y aller choisir des terres. une pinte d'eau, jusqu'à réduction de moitié. n

Enveloppez votre doigt index d'une toile en fl de'liu on de
-raric£itoii dit'frbirnqe deii la Pf'ovifice c'Onario.-Voici quel-; chanvre, flue nmais iiséù; tremper-la dans ]ilaëoction ttède; etques détails sur les profits de la fabrication du fromage dans lavez en doucement routes les geîcivem de lenfant. C tIrde' tin Province d'Ontario, que nous empruntons an Moniteur du est renouvelé plusieurs fos parieur.

Ceimerce': "A Black Creek, la fromagerie a reçu pendant 7
mois 3,067,573 livres de lait et le fromage à la vente a produit P c e les gerçuetds lvrmoend.$32,187 Pommiade Conr Ù e gerrdes lèvrestds anLa fromagerie de Geneva vient de clore sa première saison - , 'pendant laquelle elle a reçue 541,044 livres de lait qui ont don- Faites fondre, dans une casserole de fa
né 759 caisses de fiomage du poids moyen de 72 livres; poids livre de beurre frais et une. demi-livre de cire vierge:, laisse
total: 54,378 Ibs ou un rendement de 1 lb de fromage par 9.25 ln peu cuire. D'antre part, faites cha crffer a ed:sin aise
]ibs de lait. Les asEociésont réalisé llcparlivre ourla saison. " de f.îïenco neuve, une deni-rhopine devi r et mlez

avec le beurre et la cire. Après lin bon quart-d'heure de cuis-'aricaion d h frnage dai la Province de Qice.-Le temps son, laissez refroidir dans la cnsserole. Retirez ensuite la masse,
u'ebt 1pas,éloigîîô coù nous Pourrons, dlants la Province de Québe'c, enlev'ez les impuretés qui s gant ramassées 'n-dessus et auýobtenir les mêmes résultats que ceux qui nous sont signalés nez es-lpretonure snt raasee a-des etupar le à1onittri, du- Commerce, à l'égard de la Province d'Onta- dessous, faites-la refondre, écumez et conservez dans des pots.'rio, si nous en jugeons par les oxemples qui nlous sont fournis
par plusieurs paroisses. A l'appui de ce que nous disons, nous .Retède contre les verrtles oupoircatx.citerons le suivant qui nous fait voir le progrès réalisé d'uneannée à l'autre daus la fabrication du fromage. Creusez un trou au milieu d'unM. Adelard Beanregard, nu de nos abonnés, propriétaire plissez-le de gros sol que vouis y laisserez boadre rem-
d'une fromagerie à Sf-Jean-Baptiste de Rouville, nous iiformnie ce qu'il ait bien impiégné la substance végétale. Il en résuI-

. que l'été dernier, il a réalisé $28,321,37 par la vente du fro- tera une sorte de caustique avec lequel on fera dismitre le-
mage fabriqué dlais sa fromagerie. Les résultats obtenus en verrues, en les frottant matin et soir. r
1879, par M. Beanil regard ont été de $15,000; en 1880. $22,000;et eu 1881, $28,321, soit $65,321 en trois ans. Il est difficile d'es- Pommade contre les douleurs rhumatismales.pérer plus.

-- La société d'agriculture numéro 2 du comté de Charlevoix Prenez un quarteron de beurre frais et. quatre cuillerées dea élu les messieurs suivants directeurs pour l'année 1882: bon vini; faites chauffer ensemble en renuant bien. On fric-
MM. Octave Simard, Eustache Simard, Boniface Larouche, tionne avec de la flanelle imbibée de cet onguent ; la flanelle,Nérée Asselin et Xavier Bnily, cultivateurs, pour la paroisse de nouveau inbinde, est ensuite appliquée sur la ae d,

de la Baie St-Pauil ; M. Xavier Girard, cultivateur por St- loiureise.-Len módcin des pauvres. partie dou-
Urbain, M. Eiph. Lavoie, pour St Hilarion ; M. Isaïe Tram-,
blay, pour les Eboulements; et Joseph Dufour, pour l'Isle aux
Coudres.-M. Thomas.

Coiparaisons norales.-PouRQuoi, dans la chambre obscure, AUX FABRICANTS DE BEURRE ET FROMAGE,tons les objets extérieurs viennent-ils se peindre sur le papier Tontes les per~~oni cd'une manière renversée ees Intéresses directement à la fabrtdii Beurre et du Proniage, dans la province de Québec, sontin-PARCE QuC les corps lancent de côté les rayons lumineux vitées .se réunir àl &-Hyacinthe Mardi, le Q Dix Jv . ro.que le soleil fait tomber sur eux ; ces rayons se réfléchissent, chain, à Midi, dans l. Salle telIitel de Vile p vier pro-
empostent l'image de ces corps, et viennent la peindre au fond en considération les meilleurs moes de iroloevoir le itrede l'oil; mals. en s'y ir.troiluisant, ils se croisent et caselnt le rôtsj de cette industrie agr oleerenversement du tableau. La chambre obciire ressemble au Le but de c itte ags c ée est Po r demander A la légiqîs-
dedans de notre oil: l'ouverture du volet est la prunelle; ture de la Province d eQtpébou de protéger cette inuui-trim
T*humeur cristalline rénond au verre convexe, et enfin la rétine d'une mnaiiière efliceco et d riscupter les m ete i sfait l'office du carton où l'on voit que la nature s'est pointe. d'arriver A cette fi. myens les plus propreu

ainsi, tout dans la nature parle à P'homnme, tout lui prouve On y discutera de plus toutes le lestions quise rapportentP'estened'nn.ieu, toiuta. mni festesagrandeur, et cependant, A l'exploitation des beurreries et des froinqgeriei, et paruicu-
quei d'hommes vivent sans y penser, que de merveilles passent liè'eineit s'il est plus avantageux du fabriqer le beurre et I
iiapeigues à leurs yeux I ou s'ils les %-oient, que leir jugement frouage avec le même lait, et si lia renomeéo de nos frouneest faux et incomîpletl A'piîiu l'idée d'un Etre supreievient- al'étranger nc pourriîit en sonffrir.,
cle luire à leur esprit qu'aussitôt mille idées terrestres l'en St-Hyiicintliei 17 décembre 1881.écartent. Un mouvement inespéré de li grâce pouvait les élever
au-dessus d'eux-mênies et leur ouvrir le.i cieux,'i't ils restent PIL IE L. DUnAIMEsourds à la grâce qui les aîppelie; et le voile des pa,%ions obs- LAMJiL.RT SA MEZI,
curcit pour eux toutes les beautés divines qu'ils rejettent et MICHEL DSAIELS
méprisent. O mon Dieu I ne nons nyez-vouis done créés que .our ANT. CASVA UE .
vous méconuitre I Non,.vous ne l'avez pas vou li; A côté di mai P. A. GEDHO, .
vous avezplàcé 1e bien.'S'il faut avouer que l'ignorance est un S N. GUERTIN
des attributs de l'humanité, la réflexion et la renée on gant T. DU.ROCREk:aussi icl partg'; ei l.'corps s'appesantit ot se rabaliue vers la 29 décembre 1881.


