LA FALSIFICATION DU CAFE

¢ " Moniteur Scientifique& donne uife
" .nuctive note de M. E. Bertarelli sur
. ralsification du café torréfié par addi-

..n d'eau et de borax. En général, les
Chomistes  chargés d'expertiser eas

nent pen de rechercher l'addition d'eau,
.1 1aison de ce fait que le café rorréfié
Lheothe fort mal: c’esi nn tort, dii M.
Leotarelli, On vend des cafés bruts de
qualité inférieure qui perdent a la torré-
plus de 20 cent de leur
en leur rendant tout ou partie de
.1+ eau, on fait aisément um joli Léné-
re Mais, ce café mouillé devient pa-
.y lorsquion le moud. On y obvie en
yontant du borax qui masque la présen-
oo e l'exces d’humidité et augmente en-
core le poids.
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I anteur de cette recherche ne protes-

pa<. au point de vue de I'hygiéne, con-
ire Cemploi  du borax qu'il considére
comme inoffensif, méme a haute dose,
ma's il déclare qu'il y a fraude,

niion de borax a 4 ou 5 pour cent aug-
mierte le poids du café de 12 pour cent.
| ndigque, d'ailleurs,
dv doser 1'eau et le borax, et déclare que
‘crsquun café torréfié contient plus de
{ pour cent d'eau, on doit loujours con-

e A une falsification.
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Pour attirer les grenouilles dans un
‘1 lwoit et les pécher aisément, on a re-
commandé le moyen suivant: On met
an verre bien transparent sur une feuil-

1- papter blane pres dw bord de I'eaw;
‘1 p.ace un grenouille sous ce verre, que
an charge ensuite d'une ‘pierre pour le
ma rienir et empécher la greno'uillv de

bapper: puis on se retire sans bruit.
\ius~iiot que les grenouilles du voisinage
«n'ndent crier celle qui esu prisonricie,

- accourent de toutes parts
ne lasecourir.  Alors, on se rapproche
et on les prend.
que l'on glisse dans 1'eau.
- cnisses de grenonilles dégorgées

comme

dodoment,

ey

avec une

Al -an pendant quelque$ heures, ma-
tusuite pendant une demi-heure
vt hi.l]ﬂ[l(‘, persil, thym, laurier, poi-
v+ -l et vinaigre, saupoudrées dg fa-
frites, sont excellentes. C'est

ourriture qui convient aux conva-

N wcteurs voudront bien prendre

annonce de MM. Laporte, Mar-
("¢, Ltée, publiée dans une autre

~ujet, nous demandons i nos a-
“* - de correspondre avec ces Mes-
“e-— Holt leurs achats de Mélasse Bar-
“. w5 La maison lLaporte, Martin
I.1ée s’est assurée la livraison de
“ure mélasse Barbade pure, de
4 Lére récolte, et nos amis nous
uré de leur communiquer cette
' on. &'l veulent s’enquérir - tout

'](s conditions et prix auxquels
uchetable,

lus hauts
prix du marché
tous les produits
de PIndustri
Laitiére.
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Je Recherche laCLIENTELE

des bons fabricants et des
cultivateurs intelligents et je
mets ma graude expérience
du marché, mes relationsdans
le commerce, et mes services
A leur entiére disposition.

Du 156 Avril au 16 Décembre

J. N. DUGUAY

Agent Vendeur du Fromage
**Blue Star’’ depuls 1880
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Sous ce rapport, comme sous %
tous les autres, je vous garau-
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LE TRANSPORT DU POISSON

—_—

On vient d'expérimenter A Marseille,
France, un systdme nouveau et trés in-
génieux pour transporter le poisson de
mer vivant des ports de péche d'AIgéri(;
et de Sardaigne A Berlin et antrcs gran-
des villes d'Europe.

Ces jours-ci une goéllette du port de
Gadte amenait A la Joliette un charge-
ment de poisson vivant-eomprenant 4,000
anguilles de mer [congres] et 2,000 kilos
de langoustes; les congres provenaient
de BOne et les langoustes de Caleforte
[ Sardaigne].

Ce chargement apreés un mois de tra-
versée et d'escales diverses, est arrivé
Marseille dans les conditions les plus sa-
tisfaisantes puisqu'au débarquement, il
u'a pas été constaté plus de 4 pour cent
de pertes environ.

Voicl de quelle facon le bateau trans-
vorteur est agencé:

De vastes citernes dans lesquelles cha-
que sorte de poisson est soigneusement
séparée sont installées A bord, de telle
facon que leur fond préalablement percé
de trous communique directement avec
I'ean de mer qui se renouvelle ainsi in-
cessamment. Ce procédé doit donmer au
chargement vivant I'illusion de la liberté
et lui procurer des conditions d'existeuce
analogues 2 celles qu'il a quittées.

Un fort grillage de fil de fer est placé
par dessus les ouvertures par lesquelles
les anguilles, si promptes et si sonples,
pourraient s'Schapper.

A l'arrivée, un scaphandrier bouche
les trous des réservoirs, et il ne reste
pius qu'd les vider et & prendre le pols-
son, ce qui se fait rapidement avec une
pompe et des filets appropriés.

Celui-ci est aussitot reversé dauns des
cuves mobiles pleines d’eau de mer, amé-
nagées sur des wagons spéciaux et, ce
qui fait 1'ingéniosité du systéme, un mo-
teur 4 pétrole actionne continuellement
I'ean du réservoir, en sorte que le pois-
son a comme l'impression de voyager en
eau vive. '

On a choisi I'anguille de mer pour cet-
te premiére expériente en raison de son
endurance et de la faculté qu'elie a de
vivre indifféremment dans l'eau douce
ou dans Ieau de wmer. '

I.e marchand qui n'offre que de bon-
nes marchandises 4 sa clientdle est cer-
tain qu'il ne perdra pas deé clients pour
défaut de qualité dans celles quil leur
vend.

Les amateurs de cognac seront satis-
faits de la marque ‘“lLa Salamandre”

parce que I'étiquette ne couvre que des

eauxsde-vie de fine champagne absolu-
men»t pures. .

On trouve les cognacs de cette mar-
gue A l'agence générale pour le Canada
chez M. B. O. Béland, 1684, rue Notre-
Dame a Montréal ainsi que chez les a-
gents de district dont on trouvera les
noms a l'annonce d’autre part.



