
LE PRIX COURANT

POMMES
Mà!. J. C. HOUCUMoe &/'Cie noum &cri-

Veut de Llverpool, à la date du 23 févr&eT
Les résultats concerhant la vente de

la plupart des lots, ont été lamentables;
tout simplement, parce que les pommes3
ne sent pasq da-ns des conditions favora-bles aux marchande. Les mneilleurl; lots,
qui étaient principalemnt de pommes
"Canadiennes," se sont, bien vendus. Hier,
tous les prix se aont en qunelque sorte
anmélioré&. Les envols reçus la semaine
dernière, étalent extrémement petits.

fluax à L'ENOAN

pommais Vendredi
17 Fév.

Cunaflennes-BAril .d a l
Baldwin ...* "*' 8 6 150O
spy..:........
Greening .... ......S
0. Russett. 12 0 200

'Phoenix ...
BenDavis .... "80 If 9
Canada Red..
Amerleainea-
Baldwin.".. 6o in1 6
Oreenig. " 7 0 90
spy
Ben avis.. 90 93
Russett ......... 12,0
Nouv.-Ecosse -
Baldwin ......... 69 10 3

Lundi Mercred i
20 Fév. il21Fév.

a. d.sIL.d. asd.. d.
7 6 139 120 139ý
80 200
80 126
12 0 20 0 100 189

80 119 80 12 0

66 110 TO i 16
80 100 90 139

8 6
80 126 il19 14 0

7 6 103

FOIN PRESSE ET FOURRAGES
-MM. Hosiner, Robinson & Co. nous é-

<rivent dea Boston, le 2 ma"s.
Lesl 'eoetes pouar la semaline deirnièmr

ont été d'e 3-82 chars de fIl e;t 13 ohiars
de Paille. 515 chars de ce foin étalenit
destinlés à l'exiporitation.

Semaine comuresponite l'aui dernier,
459 chars dea foin et 21 Chars de paille,
dont 5f8 chars de foin pour eofflrtaiion.

Les reoletleo pour l'e mois de février
ont été de 1,310 chears de foin elt 86 chairs
de paMle. Moto corr-pm udint l'an d1er-
nier, 1,009 chars de foin at 80 chars de
paille.

Le manebé est à peu près tie méme que
la emaine dernière. Lee quaillitiée auplé-
heures se venkilenit uien, mades le marché
<.st tranquille pour les queilitiés inlférieu-
res.

La pialile de seigle est en abondýane et
Je marché trainquile.

Nous coton : Grosse balles Petites balles
Foin choix.......... $16800 à 16.50 8.00 à 00.00
Foin No L1............1î.00 à oo.oo 15.oo à îo&oo
Foin No2 ............ 14.00 à 1&.00 14.00 à 15 00
Foin NoS3............ 12.00 à 13.00 12 00 à 13.CO
Foin trèfle mêlé: .. 13.00 à 14.00l 13.00 à 14 (on
l'on trèfle ....... .... 12.50 à jXoo 11.50 à 13.00
Paille de seig le liée .... 2-P.00 à 00.00 O0 à 00.00
Paiiedeseigieen balles 15.00 à 00.00 15.00 à 00.00
Paille d'avofine ........ 10.00 à 00.00. 10.00 à 00.00

.March6 de Montréal
Iy a encombr'ement sur âotrel place et

liî',n que nous laissions subsister nos an-
ciennes cotes on ne trouve pas acheteur
aiu prix extrême.

Les EWM34unlS n'atdiêemt pas et le
marché angais est à lae bame. PlI n'y a
g',Ire, comme dilboufflié que les provin-

'"i Mritimes, encore faut-l pâuvOlr se
rnn:1*1rer des chiars de l1n'tercolonlalj.
Non£ colorn5sr mr-ad .- Mntrtl & l

<Unne. au cihar:
Finl pressé No i......9.00 9.50
Foin pressé No 2......8.00 8.50
l',;n mélangé de trèfle . 7.00 7.60
Fin de trèfe pur.......7.00
lîlle d'avoine .......... 50 6.00

PEAUX VERTES
ln'y a Pas de Ohangement dans les

J' < <s peaux vertes. La demande est
t' isfaîisazte
Peaux de Moxtrêal:iboguf No 1,9 1-2c;

8> ,81-21c; No 8, 7 1-2e; veau, No 1,
No 2, 1,1e.; peaux d'agneaux, $1.10;

<h1'i'al, No 1, $2 et No 2, $1.50.

Z&M Zpt>ptcbm3mm t
Le véritable aliment des enfanta pur, sté

rulsé, &Ppruvé par lus analystes oà1ciels. re
commandié"par les autôritée médicales.

se détaille à 25 ota la grvande botte.
Pour le. cotation. cousultez les prix courante

deole journal.
.P. OOURBOL; seuil propriétaire,

SU3 &venue de l'Hôtel de Ville. - MONTRÉAL.

Glacière BFevoto "Aubin"
La plue Parfait.
La DIuMI Hoonom1111queS.
Indispensable auk SIPIoiOPB.

40 Modèles Diffdrents.

C. P. rFABUEN,
Manutaeturier,

3167 a 3169 Rue Notre -Dame,
MONTRÉAL, Can.

Médaille d'Argent: Exposition Québec,
Dipiomea: Montreal, Ottawa, Toronto.

Borivoz pour, catalogue.

Cacoa "lPerfection" i
Etiquette Fouille d'Erable

Chocolat à Glace!rfi
ChQcolat IlSwiss FjiIk
Cafés en renom A

Reconnus pour leur pureté
et leur excellence.N

The COWAN k, o.,o5iTo

FIit~"
CHOCOLATLIU

Non Sucré

DE-S EP»IIERS
POUR TOUS LES

Besoins de la Cuisine.
Tablettes de 1/4 thi

PABruQUt PAR

JOHN P. MOTT & GO.,
HALIFAX, N. S.

J. A. TAYLOR, Agent, MONTRERL.

Peaux de la Campagne: boeuf, No 1,
9 1-5e; No 2, 8 l-2c; No 3, 7 1-2c; veau,
No 1, 13c; No 2, 11e; peaux d'agneaux,

LACOULEUR DE4 PECHE8

,Pour taire prendre aux pêches la belle
couleur rouge velouté qui est lidisea'.
salo au coup d'oeil, Il suffît d'ewblever
les feuilles ou plutôt une partie des feuil--
les qui leur masquent la woleil. Mais
pour que cetite Opération proqduise fouit
l'eiffet quon en aititei, Ill faut la fa-ire
avc Ibeaucoup de pýrudence. l ne fauit
pas, en effet, sots prétexte de faire bé-
néfiscier les fruits d'Nne grande somme
d'air et <le lumière, enflever t.outes les
feuilils qui les abritent.

En opérant ainsi, on diminuerait la vi-
gueur (le I'ai'bîie et les fruits exposés
brusquelment aux i5yora dii soleil delvien-
liraient durs et miliriraierit mal. On com-
m-ence d'abord par enlever les f euéles
qui coluvrent les fruits. Puis, un peu p~lus
tand, on enlève celles qui, appliquées con-
tre le mur, emnpêchient la réflexion, <le la
lumière du soill.

Il faut avoir soin, en effe'ctuaint cette
opération, de conisitrver le pétiole des
feuilles pour ne pas endlommrager l'oeil
qui we trouve à sa baise, Il faut cholstr,
autant que possible, un temps couiverlt,
ou eeff0ller dan's l'apirès-mnidi, lorsque
les rayons du soleil ne sont plus auslsi
&andentêý

Pour augmelnter *le ccIols, on peut en-
core bassiner souvent les fruits aivec de
l',eau diouice: on obtienit également de
bonis résultVats en les basinanft deux on
trois fois, A plusieurs jours d'intervalfle.
avec de l'eau salée dans la, proportion
d'une pol1n'ée, de sel pour dix litres
d 'eau.

QUABRENS

A l'occasion do1l'ouvertu-
re prochaine -de la navi-
gation, préparez immé-
diatement vos contrats
d'Assurances Maritimes
et d'Incendie.

MASTAI PAUNUEL09
Batîsse Banque du Peuple,

Main 279. MONTREAL.

Le seul Assureur Maritime cana-
dlen-francals à Montréal.
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