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sez fort degré et en diminuant la propo:-
tlon de sirop.

Les liqueurs de chartreuse se compo-
sent de plantes aromatiques: mélisse, hy-
‘sope, menthe, génépi des Alpes, balsa-
mite, thym, racine d'angélique, arnica,
.,uuxquclles on ajoute des semences ar.
matlques, épices, ete. La distillation de
‘ces diverses substances s'opére de la fa-
‘con habituelle, on donne la coloration
avec le safran; enfin, cette liqueur est
sucrée avec un sirop préparé 4 chaud et
ajouté aux esprits distillés.

Toutes ces liqueurs ont a peu prés la

méme composition, leur qualité varie
sulvant les caux-de-vie employées et ie
temps de leur fabrication; elles deman-
dent un certain age pour atteindre la fi-
nesse et le moélleux que l'on recherch
‘dansg ces liqueurs, aussi les marques re-
nommées en ont-elles toujours un stoci:
ccnsidérable.
. Sous le nom de “crémes”, on prépar.
des liqueurs trés sucrées, leur fabrica-
tion est la méme, clles sont moins alcoo-
liques et plus sucrées; telles sont les cré-
mes de noyau, de vanille, de moka, de
cacao, etc.

Les “liqueurs des lles” encore des li-
queurs douces, mais légérement plus sni-
ritueuses; elles sont préparées aux An-
tilles. Les unes sont faites avee des arc.
mates et des produits pharmaceutiques;
telles sont les crémes de badiane, de café,
de cacao A la vanille; d'autres avec des
substances résineuses, des baumes arvo-
matiques: le baume humain, le baume di-
vin, créme de cachou; enfin une autre
série avec les délicieux fruits des tro-
piques; créme d'ananas, créore des Bai-
bades, créme de bergamote, Fine orange,
ete.

Liqueurs par infusion

Cette derniere catégorie de  liguewrs

LE PRIX COURANT

tiré la partie liquide de I'infusion on lui
ajoute du sirop de sucre et, aprés un re-
pos suffisant, on la filtre ou, si on veut,
ce qui est préférable, on la laisse reposer
pour la tirer au clair.

LE ROC ARTIFICIEL DE MACHEFER

Un proc&dé récemment patenté consti-
tue un progrés remarquable dans la fa-
Liication de substances ayant l'apparen-
ce de la pierre. L'inventeur a réussi a
faire un produit qui n'est pas loin de pos-
séder les nombreuses qualités bien con-
rues de la pierre de taille.  Au moy:n
dune légere modification de ce procé |,
il reproduit toutes les espéces de marbre,
¢t un de ses principaux succes est  la
fabrication de la pierre lithographigiie,
Gni, an dire d'experts, surpasse certains
des meilleurs  spécimens  naturels, it
“Scientific American™.

Pour employer le machefer a la pro-
duction de la pierre artificielle, on le
brise au moyen d'un concasseur muni
des machoires d'écrasement ordinaires,
¢t on le réduit en poudre dans un désa-
aréoateur,

l4# machefer en poudre est mélangé a
dela chaux vive, sept parties.de mache-
fepour une partie de chaux, et le tout
est completenment ama"f'gamé dans un mé-
langeur A reévolution, puis on le giache
avec un exceés d'eau pour  former nne
misse pateuse ayant la consistance de in
créme. Cette masse est soumise 3 -1me
forte pression dans des moules en métal,
pression qui fait sortir presque  tonute
eau, et formée en bloes avant la con-
sistance de la craie on de la marne dur»,
Quand les hloes sont presque secs, on les

place dans de vaste—eshndres—em—frT

tés de résistance aux intempérics 0
naturel employé a sa fabrication

Une usine est actuellement . p
tion aux Barrow Steel Work- !
“Loindon Commercial Intelligenc, 0
extraire le fer des agglomératio .
machefer. Pour cela, le mache!
vérisé au  préalable est soumis a . .
d'aimants trés puissants. Le >~ e
adopté n'en est plus & la phase .. - 1
mentale et est, diton, un succis
mercial.

Personnel

—M. Chas. Chaput, chef de la ma. o
L. Chaput, Fils et Cie, est de 1etor 0
Montréal, aprés six semaines dab-
passées & Augusta, Georgie: Washin o
et New-York.

Confitures et gelées

On entend parler-plus que jamus &
“produits alimentaires purs™; il = .
des expositiong spéciales de ces proti--
et c'est justice qu'on s'occupe de la
reté des aliments. Rien n’'est aussi
judiciable a la santé que l'ingestion 1 .
ments falsifiés, adultérés et. pariai’
malsains. ‘

Le marchand, au point de vue humui:
taire aussi bien qu'au point de vu
ses intéréts personnels, a tout avan'..
a ne vehdre que des produits absolun '
purs, sains et hygiéniques. Si vous v
le moindre doute sur la qualité et L
reté des confitures et des geldes qui vo <
sont offertes, vous ne devez pas ¢n avoe
sur celles de la margue E. D. S.. can -~
confitures et les gelses de E. D. Sni
ont été officicllement reconnues pur -
nous en avons la preuve dans le bullei:
No 119 du département du Revenu
I'Intérieur.

Conserves alimentaires

Iassortiment de conserves de L mu
son Laporte, Martin et Cie, Ltée, perm
de  répondre a toutes les demand:o-
Cette maison est en train de passer -
comrtrats pour_1es conserves du noTt

est Ja moins compliquée. Ce sont des
fruits infusés dans 1Talcool et, aprés
quelque temps de macération, on en re-
tire le jus que l'on sucre en proportion
convenable.

" On prépare alnsi le cassis, dont la ville
‘de Dijon a une renommée méritée en
‘raison de la qualité du fruit récolté dans
®es environs.

3 Le ratafia de merise de Grenoble a
¥galement une certaine réputation, cette
Jdiqueur douce est faite avec la merise
dont on obtient le suc par sa cuisson,
aprés une assez longue infusion dans e
‘bonne eau-de-vle, on la décante et on ne
dul ajoute que peu de sucre. Quelques
mromates lui communiquent un parfum
et un goit agréables.

Enfin, parmi les autres liqueurs obte-
nues par infusion, on remarque le “brou
de noix"”, les ratafias de cerises, de fram-
Jboises et de coings; le guignolet fait
avec des cerises aigres et des cerises dou-
ces ou guignes.

’I“outgs ces excellentes liqueurs de fruits
son'p faciles & préparer; aprés avoir sou-

dans lesquels on raréfie 1'air et, quand .e
vide est fait, on v introduit du gaz acide
carhonique qu'on laisse 12 pendant trois
jours pour qu'il pénétre A l'intérieur de
la matiére. Grace A ce traitement, I'hu-
drate de chaux subit une seconde carbo-
natation et sert a lier la masse en une
substance aussi dure que le roc.

" Si on substitue au machefer du ma--
bre, de la pierre A chaux ou de la dol»-
mite. on peut préparer un mélange, de la
maniére décrite ci-dessus. formé de trois-
quarts a sept huitiemes d’hydrate de cal-
cium ou un mélange d’hyvdrates de cal-
cium et de magnésium, obtenus par la
calcination de la pierre. Ce gaz peut fa-
cilement étre imprégné d'acide carboui-
que, au moyen duquel la chaux et le
magnésium, convertis en carbonates, ser-
vent & consolider la masse et changent le
tout ¢n pierre. Quand on veut faire du
matbre ou de la plerre lithographique, on
peut ajouter a la pate une certaine quan-
tité de matiére colorante. Le produit
fini est suscetipble de prendre un beau
poli et posséde, dit-on, toutes les propris-

cmpaquetage. Ses clients .penyves

compter sur la qualité des marchandis -
aussi bien que sur les prix qui sontav.:

tageux aux acheteurs,

Personnel

M. O. L. Hénault, voyageur de la mu.
son LeTourneux, Fils & Cie, est actuc!
ment en tournée dans les Townships .
I'Est.

A

Exposition de produits alimentaires

LLa maison Laporte, Martin & (
Ltde, Montréal, invite cordialement =
(lients et amis et le commerce en gt
ral A visiter son Exposition de Spéci:
tés dans les différentes lignes de I'E
cerie. ISExposition sera ouverte du

cau 27 avril 4 I"Aréna.

Messieurs les marchands de la ci:
pagne qui viendront a Montréal, a 1
casion de I'Exposition sont cordialem:
invités A rendre visite 2 la maison |
porte, Martin & Cie, Ltée, ou ils sere
les bienvenus.

Les personnes répondant aux annor
ceurs voudront bien mentionner qu'elle:
ont vu leur annonce dans “LE PRI
COURANT.” '



