
LE PRIX COURANT

sez fort degré et eii diminuanît la propor-
,tion dle sirop.

Les liqueurs de chart reuse' se comn[),-
sent le plantes aromaatiques: mélisse, hy-
sope, me'nthe, génépi (les Alpes, balsa-
imite, thym, racine <'angélique, arnira,
ýauxIiielIes on ajoute <les sentences ar.)
-1natiques, épices, ete. La distillation 41v'
ces diverses sîustanc-es s»opére <le la ra-
ýçoî habituielle, on dtonne la coloration

tiré la partie liquide (le V1iîfuion on lui
aijoutle titi sirop de suc re et, après un re-
ilos suffisant, on la filtre ou, si on veut,
ce qui est préférabîle, on la laisse reposer
pir la tirer au clair.

LE ROC ARTIFICIEL DE MACHEFER

tés de résistance aux intempéril-ý
naturel employé à sa fabricai.iii

Une usine est actuellement - i
lion aux Barrow Steel Wi 1, -
"Loindon Commercial Lntelligt-'îî<
extraire le fer des aggloméîi-.
mâ.chefer. Pour cela, leniit
và-rlsé au- préalable est soumis iii
d'aimants très puissants. Lýe
adlopté n'en est pl-us à la -phiis-

aivec le safran; enfin, cette liqueur e.t u'n 1)roî4d.é récemment piatenté co>istl- mentale et est, dlton, unsu<<
jsuerée avec tin sirop préparé à (,haud i-t li( tin progrès remarquable dtans la fai- merciaI.
ajouté aux esprits distillés. , I»baýt ion (je substances ayant l'apparéii-

Toutes ces liqueurs ont à peu près L. (, fi,, la -pierre. 1,Iiventeulr a réussi à Personnel
même c-omnposition. leur qualité varie fauire titi produit qui n'*est pas loin (le pos- -M. Chas. Chaput, chef <le la mai.
suivant les eaux'îde-vie employées et le' s4i"lîr li.s nîombreuses qualités tbien conl- L. Chaput, Fils et Cie, est de( io.
temps de leur fabrication; elles demani- nues ile la pierre de taille. Aut moy.'n Montréal, après Six semaines t'ai-
dent unt certain âge pour atteindlre la fi- r*iiie légôru modlificationî de <e prt ~jassées à. Augusta, Georgie-, W'ashiiî-

riesse et le moëlleux que l'on recher<-lî il reilluîiîiit toute-s tes espèces de -irazriï,ewYok
dans ces liqueurs, aussi les miarques ru .- iun îl-e sus pîrincîipauîx succès est 1a Confitures et gelées
inomm-ées en ont-elles toujours un sto) i fab!riî atjun (le la pierre lithographi'lite, On entend parler- plus que jani.îî-
çcnsidéra>le. (iiii, ait dire d'experts, surpasse certains ~produits alimentaires purs"; il -;

.Sous le nom <le cmeon pr(-'par - ites nmeilleurs spécin-,ens naturels. 'lit des expositionsý spéciales de ces pili
des liqueurs très sucrées, leur fahric- l'tfc'A 'rai' et c'est justice qu'on S'ocu'îe de l
-tion est la même, elles sont moins retéo desii alineuits. leeî n'estfe à laproet îussucées telesson itlirîlrîilyi' lemâcefe à a po- juidîciable à la santé que l'ingestioný
lques etpu ure;tle otls criO nIictioi le, la pierre artificielle, on le tiplats falsifiés, adultérés et, par:
rues dle noyau, le vanille, (le moka, <te irise- ait moyen <l'un concasseur mu vîi malsains.
cacao, etc, lsmcorsdérsmn riars Le marchand, au point de vutehui

Les "liqueurs dles îles'' encore dues li ' o ai taire aussi bien qu'aul poinit île vu,
quers oucs, aislégremnt lusspi 1 oui Il' réduliit (,l poudlre dans tniti~~ ses intérêts piersonnels, a tout niv;iî'
quersdoce, misléèrmen pus5!i r.-gcît'uir. à nie ve'nclx que des produits abliiii-

t'itueuses; elles sont préparées aux ,An- IA- niàc'heýfx-i' un poudre est mélangé à piîus. sains et hygiéniques. Si vous i.-

billes. Les unes sonît faites avec di, areii la chuîx vive, sept parties.de mâch"- l e mnoindre doute sur la qualité et laî
mates et (les produits pharmaceutiques' -cté dles conifitures et des gelées qui c

telles~ ~ ~ ~ ~ ~ ~~~b sont lscèe lballn,(ecf.fu'pr uuîue partie (le chaux, et le lotit soînt offertes, vous ne <levez pas un1 il
teles ontlescrèesde adine,<luc .<Si îuuplt'neîta ame <lans tin me- sur celles de la marque E. 1). S.. <a!

de cacao à la vanille; <'autres avec ;!us t
taîîgeuur à révoluition, puis on le gâchei( confitures et les gelýes de E. 1). ;iu

sub'stanîces résinîeuses, d<'s bauni.çvs aio îi V" Ill exè vipu for.mer Ile ont été officiellement reconnues purc
muatiques: le baume humain, le bauime ii- 's yn <'' nous eîî avons la preuve dans lu bli::-

vin, ~ ~ ~ ~ nas crteme dean cahu niaueaiî-' mi- consistanice <Ile 1: NO 119 dun département <lu Revu'îcî

série avec les détlic-ieutx fruits îles tro- îéi t' ('<' Ctie nmasse est soumise à -vie 'l ilté i ilir.

piques; crème d'ananas, crème des Bar-i iî. ssion d an srr pruesque mtile Conserves alimentaires
bades, ('rème (le bergamote, Finle orange, t'li 't formée' (,'n blc,-, ayant -la con- L'asscîrtîment de conserves île la llul
étc.ssa.e(el .ae nlel ae(lr. soit Laîporte, Martin et Cie, Ltée, w il:

Liqueurs par Infusion dittt t acri~o el an u'. îe r'épondr'e à toutes les demnau t
Qîta itîl les bloc-s sonit presque secs. ou lc's ('ette maison est en train dle pîass'r

Cette dernière <catégorie (le liigiul S 1111-.~ t':i 'l. ~ a~pu u conserves <li 111,77

est ia -moins compliquée. Ce soîît îles tas ! ';iî's oIl raî#fie l'air- et, qumandc î' e'umpaqiuetage. Ses clients î'i
'futÊinfusàs dans -l'.alcool et, apîrès % de' e-t fait, oni y introiljit <lu gaz acici- c<mpîte-r sur la qualité des mari'liauiii-

Xruiliaussi bien que sur les prix qui sonit ai.
-quel-que temps de macération, on en l'e- 'ri<îcieqinno laisse là pendfant trotis tageux aux a-heteîîrs,
'tire le jus que l'on sucre en proportion jour- 1toir qu'il p>énètre à ]*Int-érieur (le
çon venabl e. la nîatièr<'. Grâce À ce traitemenît l'h,- Personnel
.On -prépare ainsi le cassis, donît la ville liate i' c1'<hauîx subhit une seconide carhu- NI. O. L. Hénault, voyageur île la ili.

'.de Dijon a une renomcmée méritée eîî lîauti<îuî et sert à lier la masse en ýln son LeTourneux, Fils & Cie, est aciti-
'aison de la qualité du fruit récolté (laits sublstance aussi duire que le roc, nient en tournée dans les Towtîshiiîs

.,es environ.s. -Si oun sublstitue< aut mâchefer <lu mai"_ l'Est.

1Le ratafia <le mierise d-e Grenoble a lre, dle la1 lierre à chaux ou de la do! t-

'glm nue certaine réputation, cette nmlte, on petit préparer tit mélaîge, de Exoiindlrdutaiietie~égaenx'îî la La maison Laporte, Martinu & t'
ýliqueurî douce est faite avec la meise înaîîière ul#critv ci-dessus, formé (le trois- 1,0e, Monttréal, invite cordialemenit >-
: dont on obtient. le suteitar sa euisson, quats à sept hulitièmeis <'hydrate de c-al- ciielits et amis et le commý.erce en gié:.
après unîe asbez loiigue lifusion (tans 4e c'icîr on tii i élaîige d'lîydrates' de cil- rai à visiter son Exposition de Spéi-
bonite eau-de-vie, on la décante et on ine ci-m et ucv magniésium, obltenus par lu tés dans les difiéren-tes lignes de lR

ajotequ pu u slire Qîequc <lcîîtiîîîîl l pereCe ga ei i ceîie. L'Ex-position sera ouverte (111eui ajueqepu(esir.Qeqe acnto i a-ire zpu i_-lau 27 avril à l'Aréna.
,kromates lui commiiuuquent unî par"funt cilezrenît iêtre imprégné d'acide carboîli- Messieurs les marchanîds de la i-:i:
et uin goùt agréables, que.i', aumioyen duquel la chaux et le pagnîe qui viendront à Montréal, à 1

Enfin, puarmi les autres liquieurs otite- magnésitu, convertis en Caribonates. seIr- casion île l'Exposition sont c<îrdialein,
,nues par inftusionî, oIt rem:arquîe le "lcr*ou ve'nt à conisolider la nmasse et changent le invites àareindre, iste ù la ilsonr

dnoxles ratafias (le cerises, <le f-arn- ltit uni pierre. Quîand oui veut faire titi te b rtn &Cié,usil.s
,boises et de coinugs; le guîignuolet fait mtlifre ou (le lat pierre lit.hogrnýphlquie,e'n
«avec des cerises aigres et des cer'ises dou- lpeut ajouter à la pâte une certaine quuaîi- Les personnes répondant aux annor
ces ou guignes, Ilite îIle matière colorante, Le produit ceurs voudront bien mentionner qu'elleý

Toutes ces excellenîtes liqueurs île fruits fini est suisctilible dle prendre un bea.l Ont vu leur annonce dans "LE PR i-
sont faciles à préparer; aprèýs avoir sou- poli et possède, dit-on, toutes les propri,- COURANT."


