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. charoones se décomposer A Puir, que ¢'est un des plus puissants
4 X . P ]

- lignes qui suivent §'¢
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- Nou# ne saclions pis qu'on ait tenté de faire mourir les larves
de.cet @stre dans les cavités qui les rézdlent, ‘cavités qui-souf si
sensiblés qu'on n'y peut rien introddire sans danger, . - -
sur les chemins ¢t dans les

$

champs "~ ..

Les animaux morts;
On donne. le nom de charogne aux eadavres des snimaux morts

- do mnladics. ‘ R T
Les chrognes non-seulement sont désagréublés & 1 vae ef &
Podorat. unis elles sont le foyer de maladies putrides du plus
mauvais genre pour les hommes et pour les animanx. domestigues.
Beaucoup d'épidémins et d’épizootivs leur sont nnignemeunt dues,
winsi qne ont prouvé les observations modernes. Comment
se fait-il done quon [es aboadonne antour dvs habitations, le
long des chemins, le plus souvent enfin dans-des lieux odt 'eurs
&Emanations peavent étre nuisibles? LUintéiét particulier qui, ici,
se trouve en concordance avee Pintérét ‘géuéral, ne ponrra-tiil
.. agir pour enguger les enltivateors A lex enterver? 11 y #, nous le
-savuns, des lois’ qui y-obligeng ;' mais vos loiy ne sout pas exé-

cutées. Clest & ignorance des ddangers qui sont la-suite du voisi..

nage des_chirogues qulon doit attribuer Pindifférencé avee la.
quetlt on-les cousiders. L'instraction Vinstruciion, crierons-nnus,

toujours; et Phomme des champ+, coinne I'homme des villes, se

_ perfectionnera” . '
Les cu'tivateurs sont d'aviant plus coupables de laisser lenrs
engrals qu'ils puissent employer. Le cadavre dun theval pourri
dans Ja terre tertilise ses alentours pour un graud nombre dan-
nées, on lorsqu’on enléve a terre impréands deses émanstions
. Ja fin de o premiére, elie peut fertiliser un qaart darpent
mieux que plusieurs voitures du meilleur fumicr.

Eu Angleterre, on a, dit-on, pris le parti de transformer les
charomues en adipocire, et de les empluyer dans ee nouvel &Lt
comne combustibles, Nous ne fuisons qa'applaudir i cette opé.
ration ; mais il n'est pas prouvé pour nons que ce§ résultats
sdient pluc avantageux qae la fabrication d’un coinpost, dans le-

quel entreraient ces chmogues v .
La quantité de earbonne que-fournit une charrogue est si con-
_sidérable, qu'ulle tue, quelle.brtle, comme on dit, non-seule-
ment toutes ey plantes sur lesquelies elle se tronve placée, wais
cucore celles qui en sont & une. certaine distinee; cependant

qu’elie avait dSpu-6s dans Ia terre 8'¢ 2aporent ou se dénaturent,
équililire se rétublit, et denouvelles plantes germent el poassent
avee une étonnunte vigueur. b.es anserines vulgaire-et patte doie,
Ia morgeline, dont celles gai recommencent 3 regaruic le terrain

. encore trop surchuargé d'engrais pour In plupart des autres.

# . Un grand nombre d'i.wsvctes des gebres SYLPHES, KYCROPIORE.
DOUSIER, SPHEBIDIE, FITIDULE, STAPHILALY, MOUCHE. vl déposent
leurs enfa dans les eadavrees, et Jeurs farves les dévoreut, co qui

- Jex rend plutdt propres-d servie d'engrais & la teree, muis elles
diminuent la quotité de cot engrais. i _—

s Toupy, les tensids, les blajeeans, lea vautours, tes corbaany,

- el nutres quadrupddid on oiseanx font disparaitre les chirognes
qui_ront Goignées ‘des hubitations, et rendent par 13 service §
Fhomme. S . e
. Anjonrd’bui gue le c_h:u'bou animal est devenn_le mayen |
plus employé pour ratfinee le scere, les os de charagnes sont
tids-recherchéa_par cenx gni epleslent sur Ia fabrication da ce
chnrbon On dit gn'aux envirens de Pafis, ils valent antant que
1a viznde de boucherie dans quehjues cantons reculéy, ¢’estd.dire
5 centing lu livre. - : E
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Ditresse @ Madmwaska, — 17 vo velles do’sonr e partieulj-

ére uuus npprennent que les teinps dues dant onse plaint siau:é

- rément presque partout s foat seatic d'une maniére toute par-
Ldentiere & Madawasita.

]
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«.Qd dit qu’it sévic wne grands délresse parmi la populition

- frungaive de Maduwaska. L'agriculture 2 étd hontensement né-
‘gligée depuis dix ans duny cette loealitd, et la manufuctura dn

garlenu lui & 6té substituéo. La conaégucace est que e bois 2

R

- . -~

v . . -

- an hout de quelues mois, les principes nutritits surabondants

Farmer de ©rediecton publicles |

bard-au est ‘devenu rare ‘et que I}c prix‘du Bnrdéiu_cgti foit bas ;

_et I pauvrité est le partage. d’un bon -nombre de famillés;. Le

abondinee, Les quelques derniéres nnnées n'ont pas éth trds fis

ture des années précéderites qu’au mauvais temps, Un grand
noimbre de per<onnes ont pris i route dea” Etata de <1'Ouest, et
dus centaines dutres désirent vendre et prondre In méuie direc.
tion "—L'Beénement. 0 . s o T

Le lait destiné i Lalimentation parisienne—Il y a trente’nns,
Paris’et st banlicue possédaient un geand nombre de vacheries, vt
le sorplas du lait consemmé dans laenpitale n'arrivait que d'une

pédition som ¢loignés de plus de 30 licues. - s
Voici qa-lgnes renseignements torts.curienx sur le comterco
da lait & Paris. Actuellement, la tousdinmation journalidre du
lait dans la capitale est de 250 000 4 300,000 pintes; suivant Po.
po que de Vannge. Sur ce wotal, les gros laitiers qui font ramas-

000 2 250,000 pinfes; le.surplus est livié: 1o, pur los kiitiers des
environs de Paris, et notuoment éeux de Villejuit';: 20, 1a diffo.
vence pur les vacheries intrenuros. < L g
Du 15 octobre au ler-juin, la vente représente 95 p, 100 de I
quaniité expéliée journcllement .dans’ la eapitale. Pendunt Jes
sutres mwois, cenx les plus chands, A Pépoque des froity rouges

ln mogenne w'est plus qie de 75 p. 100. En ealeulant.ly pri:(’
ineyesn piyé par le consommateur A 35 cent’es, sur 230,000 piates,
ou arrive 4 une somme de 87,500 fr, ausquelsil convient d’ujou:
ter les 0,000 pintes tonrnies par les vacheiies, au prix moyen de
60 centimes soit une nouvelle vomme de 3,000 fr. ;. au tofal, par
jour, une recette de 90,500 fr., formant par an,"109,000,500 pi;nes

et I respretable somme de 33632,500 franes de recettd. Majri.
tenant fe rendement moyen du faitd'une vache étant do 1% pintes

¢ st'25,000 viches qui sonl nécessuires A l'alimentation, * °

© . . RECETTES -

Biére conowmique avec des cosses de po!a-vortu
On met une certaine quantité’ de cossés dans un chaudron, en
y versunt assez d’ean pour les conviir d'un”deunt pouce’; on les
expose ensuile ao teu pomdant trois heores. On filire In ligueur
ein ¥ ajoutant une quantité suftisante de sauge ou de houblon,

<o

le mofit de bidre. M y ajontunt rne scconde qimntitd de cosses

die, on obti :ndra yme boisson nussi forte que 1a biére angluise,

o Papler i dérouiller le fer et l'acior

Ou imprégae dune forte dissolution de colle furle une funille
de popder, puis on bt raupoudre avee de 'émeri fin on du grods
pulvbii-€. e verre ou la ponrce pilés produiseut le mbme efful.
Ii fiat, torsqu'on 2 tnisé I'émericou lo verre sur lopapicr collé
le recouvrir Wone fenille de papler sne-laquelle on’passe un roir.
Jean en sippuyant fortement, alin que tontes les parties pulvéry-
lentes puissent adhérer furteinent an pipier. - On secoune lo pa-
pier lorsqwil est see, afin-de faire towber tont ee’'qni ne sorait
pns adhérent, * . R

Lor-qu'on’ veul neltoy-r les ustensiles, des srmen ou nutres
abjets e fer, on déchire uu mareenu de ee papier, avee lequel on
enléve L rouitle ou 12 ernamy adhérents an fer. On donno diffe.
rents degrés de finesse anx mitidres qui doiveul composer'co pa-
piery e les varie selow quon veut dunoer sy fer un poli plus on
“moins beau, — : - .

A VENDRE - .

ans (e printemps) sous poil gris fer. Ce chevul est tras
furt, tr&s.robuste et i teain de roate tang &-fit remarguable

»

facile s de pricient & toute vocidte Wugriculture'qui sernit disipo.

{0 & lacheter, — Sladresser 48D, A BAUNARD Virennes, . -

V:lrenm'g: 26 mui 1878, Lt )

grain dessemence est dnnerreté désolante; Gthen génbrul Jes ™
gens n'ontipas. d’argent pour en“acheter, méme. o'ils étluient on . -

vurables aux récoltes, chose attribuable autant 2 lu mauvaise cul--

distanee de une-it deux licues. Auvjourd’hui, certnins licux dlex-

ser o lait chez les eaitivatesrs funrnisseat cheque jour de. 230- -

ponelui donner un godt amer, ¢t on lu laisse fermenter comuie -

U.‘\‘ MAGNIFIQUE ETATLON Parcheron-canadien -de trojs .

pons *un animul ‘do non poids. Le paiy est'di S (00 ;" condition s

‘

dnns 2 lgneur de le premidre cuisson, avant quielle soit refroi..




