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en vue; mais ce n'est quiavec wne grande difficulté
qu'on peut la préparer, vu linsolubilité et méme l'im-
miscibilité du phospore dans I'eau, qui sont accompa-
anés des plus grands dangers par rapport au feu. Le
procédé dont J'ai reconnu le succds parfait est comme
suit :—Mélez du saindoux dans une houteille plongée
dans de I'eauchaude & environ 150° I introduisez y
une demic once de phosphore par chaque livre de
snin-doux, ajoutez ensuite unc chopine d'espritde whis-
key éprouvé ; bouchez bien la bouteille aprés en avoir
chauffé Ie contenu jusqu'a 150 2, cn Fotant cn méme
tems du bain & Peau, et remuez la doucement jusqu'a
ce que le phosphore se répande d’uae maniére uni-
forme étendue et produise unliquide qui imite le lait.
Ce mélange une fois refroidi, en s'agitant d'abord de
tems i autre, produira une composition blanche de
phosphore ct de sain-doux, d’olt 'esprit s'évaporera
spontanément, et on pourra le vider pour s'en servir
encore, car il n’en entre rien dans Ja combinaison ; mais
il ne sert qu'a changer le phosphore, et i la répandre
en particules trés fines sur le sain-dousx. Lorsqu'on
fait chauffer bien doucement cette composition grasse,
on peut la verser dans un mélange de farine de bled
et de sucre mélés cnsemble, et y douner ensuite de la
saveur & volonté avec de T'huile de rhodium. La
saveur peut varier en sc servant d’huile d’anisctte, &c.
Apris aveir fait cette pite en petites boules, on la
met dansles trous arats.  Sa lunidre, dans la noirceur,
attire leur attention, et comme elle est agréable au
pelais ct & lodorat, elle est bientdt mangée et leur
devient fatale. Ils sortent de leurs trous pour chercher
de I'cau et étancher leur soif; ctils meurent ordinaire-
ment prés de Peau.  Ils continuent & en manger tant
qu'on leur en offre, sans en étre détournés parle sort
par leurs compagnons, comme on sait quc c'est le cas
avee les doses dlarsenie. Mon ami, résidant dans
Derbyshire, acheta du Dr. Meyer un pot de poison 2
rat, ct trouva que ¢’était une préparation de phosphore
anzloguc a celle ci-dessus. Le mode actuel de le
préparer est le résultat de mes propres expériences,
faites dans la vue de méler le phosphorc avec la farine
et le sucre, &e. sans courir les dangers du feu."—On
trouvera dans le troisi¢ine volume, page 428, 'extrait
dans le Journal de Société, auquel réfere le Dr. Ure,
qui fut communiqué & la Société par le Capitaine
Stanley Carr, de T'uscheubeck, prés Lubeck, daus le
Duché de Laucnburg. Ceci peut servir aisément de
guide pour les membres de la société qui désirent
suivre les prescriptions du Dr. Ure, et qui n’ont pas
un thermomdtre en main pour savoir si Ia température
de 150 © de Fahrenheit est égale au degré de chaleur
& mi-chemin entre cclui auquel (suivant Schubler) le
blanc des @ufs se coagule ct la cire se fond.

- Mr. Miles DL P. a rapporté le suceds que lui et
plusicurs autres, dans le Comté de Somerset, avaicnt
cu ponr fa destruction des rats aw moyen du reméde
du Capitaine Carr, et In mani¢re extraordinaire avec
laquelle les rats venaient le manger.

——

Bren-Ciavx.—Nous avons vu hier wpe quantité de
bled rouge d’unc qualité supérieure, pesant 64 livres
par minot, que Lon & récolté sous des circonstances
qui démontrent ce qu’une boune conduite peut effec-
tuer en fait d'agriculture. Le bled en question &tait
le produit d’un champ qui faisait partic, peu de tems
auparavant, d'une commune qui n'avait pas été culti-
vée pendant plusicurs années, et que l'on regardait
comme trop pauvre et trop stérile pour pouvoir rap-
porter quelque chose.  Aprés Pavoir entourd, le pro-
priétaire actucl mit de la chaux dessus en proportion
de 100 minots par arpent, et méla Alachaux unc applica-
tion considérabletde fumier d'étable.  Onascmélau-

tomne dernier en bled le champ que I'on avait ainsi
préparé, et il a produit une récolte de la meilleure
qualité, contenant Pun portant I'autre 30 minots par
arpent. Le champ aiusi amélioré et enrichi, wexigera
que bicn peu de dépensesadditionnelles pour les années
i venir, et il rapportera en méme temps une récolte
annuelle abondante & son maitre.—Baltimore Amer.

PRIX DU MARCIIE DE MONTREAL.

CORRIGE YAR LE CLERC DU MARCHE,

Marché Nef, 2 Septembre.

Bled, par minot, 56 & 63
Avoine,  do. . Y3 a 16
Orge, do. .. - 210 a 204
Pois, do. .- 26 a 39
Sarrasin, doe. . 8 a 2fi
Seigle, do. 206 « 30
Grainede lindo. 50 a 5[6
Patates nouvelles, par minot, 1o a 13
Féves américaines, ‘do. e 40 a 46
Do Canada, do. ee 60 ¢ 68
Miel, parlb., ... o4l ¢ 06
Beaf, do. ... e 024 ¢ 0Of6
Mouton, par qr. - 16 o 4/6
Agnean do. ... . 13 ¢ 2[6
Veau do. ... 2/0 a 10/0
Lard; parlb. ... 03 a 0f5
Beurre frais, par Ib. it a 09
Do. salg, “do. v - 05 o 06}
Fromage, do. 03 a O/
Saindoux,  do. .- - 05 a 0f6
Sucre d’érable,do. 04} ¢ 0f5}
(ufs frais, par douzaine, ... 05 a 0f6
Dindes (vicux), par couple, e 50 a 6)0
Do. (jeunes), do. ... 02 a 2/9
Oies, do. ... 26 a 40
Canards, do. ... e 18 o 26
Volaille, do. ... I3 a 18
Poulets, do. ... 30 a 16
Perdrix, do. ... 266 « 30
Bécassine, do. ... 16 a 13
Lidvres, do. ... 010 ¢ 1f0
Pommes américaines, par barsil, ... 10/0 a 15/0
Do. Canada, do. . 00 a 00
Péches, demi barrils, ... oo 150 a 24/6
Fleur, par quintal, 126 « 13[4
Boeuf, par 100 lbs. 20/0 a 3500
Lard frais, do. . 22/6 a 276
Foin, par 100 bottes, .- . 20/0 o 276
Paille, par 1200 lbs. 12/6 « 17/6
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