LE BULLETIN DE LA FERME

PANIER AUX LETTRES

Voudrez-vous étre assez bon de faire
pacaitre dans le ““Bulletin de 1a Ferme”’
les receties suivantes:

1. Recette du vin de salsepareille.

2. Recette du vin de rhubarbe

3. Recette du vin de cerises i grappe

et petiles cerises rouges sauvages.

R. 1. Si quelque abonné veut bien
nous donner la recette du vin de sal-
separcille nous la publierons volor tiers

2. Dans vu gallon d'eau tiéde, bien
claire, de ruisseau ou de riviére, mettez
sept livres de cassonnade blanche gra-
nulée: brassez bien jusqu’a ce que le
sucre soit dissous. Ajoutez i ce mélange
un gallon de jus de rhubarbe. Brassez
bien et versez le tout dans un haril que
vous remplirez jusqu’d la bonde. Con-
servez un peu de ce mélange (1 gall. ou
deux pour un baril de 20 gallons) afin
de remplir tous les matins ie baril a
mesure qu’il baisse par la fermentation.
Laissez la bonde ouverte tout le temps
de la fermentation; celle-ci commence
au bout de deux eu trois jours. Apreés
7 & 8 semaines, la fermentation sera
finic et vous boucherez hermétiquement
pour laisser reposer le liquide.  Au bout
d'un mois, tires un peu de vin pour voir
8'il est bien clair; sinon, laissez reposer
encore quelque temps et alors trans-
vasez le vin clair dans un baril, ou en-
core. mettez-le en bouteilles, ce qui est
préférable. Si vous le tener dans une
cave fraiche, il se conservera indé ‘fini-
ment, et plis il \mllhm plus il sera de
meilleure qualité.

Lé vin doit étre fait & I'ombre pendant
les chaleurs d’été, mais & 'automne, on

e fait dans un appartement chauffé,
mais loin du. poéle.

On coupe les tiges de rhubarbe aux
deux bouts; de celui qui enfonce en
terre il sot du jus amer. La rhubarbe
doit étre préparée deux ou trois jours
d’avance; elle se fane, mais ne gite pas.
Ne prendre aucune tige dont la feuille
commence 3 jaunir; car c'est 13 un signe
que le jus est gité. Une fois le jus tiré,
laissez-le reposer une bonne demi-heure
pour le laisser déposer et n'employez
que le jus bien clair.

3. On peut faire un excellent vin de
cerises de la maniére suivante: prenez
des cerises qui ne soient pas encore trop
mires; Otez les queues, ¢erasez les cerises
dans un bassin pour détacher la pulpe
sans lbriser les noyaux et abandounnezla
masse pendant 24 heures; pressez la
pulpe sur un tamis grossier et & chaque
litre. ajoutez 250 grammes de sucre.
Meticz le mélapge dans un tonneau,
faites-le fermenter ‘et soutirez le vin
aussitOt qu'il deviendra clair) Quelques
fabricants mettent les noyaux et les
amandes ¢crasés dans un sac  qu’ils
suspendent dans le tonneau par la bonde
perdant la fermentation du vin qui ac-
quiert par li un goGt de noyaux.

Choses du Terroir

Le Bulletin de la l(rmo ne publie gené-
ralement pas de bibliographie. Nous
croyons cependant devoir faireune excep-
tion pour les volumes que M. le jige Ca-
mille Pouliot a actuéllement sous presse,

parce qu’'ils sont consacrés 4 la petite
histoire. & des choses du terroir qui ne
sauraient manquer d’intéresser nos lec-
teurs.

Evocations historiques et L'lle d'Or-
léans seront une mine inépuisable pour
tous les chercheurs de choses anciennes du
terroir canadien.

Dans Evocations historiques, M. le juge
Pouliot fait 'histoire de Québec et de ses
monuments, puis termine par une esquisse
rétrospective de Québec dans les 50 der-
niéres années, au point de vue pdustriel et
de ses attractions comme centre de tou-
risme, et finit par quelques chants popu-
Jaires et -une ode ‘A fhotre vieille maison”
par notre poéte du terroir, M. Alphonse
Désilets.

L'ouvrgge “L’lle d'Orléans” est une
étude hmfhnqw et familiale & la fois et qui
comprend trois. parties: la premiére la
décauverte de 1'lle-d’Orléans, son érection
en seigneurié noble et sa subdivision en
arriére-fiefs; la seconde, 1'établissement des
difiérentes paroisses dans I'fle, la nomen-
cluturé des premiers médecigs qui y rési-
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dérent. 1'historique du Manoir Mauvide-
Genest, la relation de l'incident Wolfe-

Dans une troisiéme partie,
tru(ede‘l-wgdelﬁed(mm
de ses ressounces, de la variété de ses pro-
duits, de Uindustrie sucriére, reldve le
chiffre de sa population 4 réulesdlm
recensements, el oontient
demw,depmd'{}m représenterent
'Bedbdé-uhnm?u\emnu

A oet ouvrage, Qui, comme les “Evoca-
tions historigues’’, d'silleurs, ocontient
nombre dthust rations, est jointe une carte
de 1'lle 4’Oriéans, nt, en la
complétant de réiérences des phm mté-
ressantes et qui sont de nature 3 faciliter
les recherches généalogiques, une carie
faite en 1689 par Villeneuve, l'ingénieur

du roi.
Un appendice comy t plus d'un

prenan
document nédit, oonﬁ:e le travail.
Ces volumes ce ven t$1.25 chacun A
la librairie Garneau, rue Buade, Québec.

Voyage du ‘“ Devoir’’ en
Acadie- -Aout 1927

Le 7 a0t prochmn environ trois cents
voyageurs, ayant & leur téte M. Henri
Bourassa, député de Labelle & la- Cham-
bre des Communmes et divecteur du
journal “Te Devoir”’, partirent de Mont-
réal pour entn'p‘tndre A travers les pro-
vinces maritimes, un voyage du plus haut
intérét. Ce voyage est organisé par le
“Devoir”’ en vollaboration avec le che-
min de fer National du Canada qui fonr-
nit deux trains composss de wu.gons-dor«
toirs, wagons-réfectoires, wagons-réeréa-
tion, (une innovation des voyages du
“Devoir”’), et de wagmm-o)mr\mwmﬁ
tout acier. Ces deux trains de grand luxe
assurent aux voyageurs tout le confort
d'une hotellerie de premitre classe.

Clest la qustnb.mo excursion du genre
orgenisée par le “Devoir” avec le con-
cours du chemin de fer National du Cana-
da. La premitre était dans la partie méri-
dionale des provinces maritimes; il y a
deux ans le “‘Devoir’’ conduisait ses yoya-
geurs dans 1'Ontario; 1'an dernier il les
amenait au nombre de prés de mille, au
Congrés Eucharistiqgue de Chicago, ou
le groupe . canadien-francais constituait
le plus fort (onnngent étranger.

Cette année le “Devoir’’ retourne en
Acadie, non pas pour repasser sur ses
traces mais pour saluer ceux de nos fréres
acadiens que ces voyageurs n'ont pu voir
lors de lom prommr ‘pélerinage. Les voya-
geurs du “Devoir” prendront contact, au
mois d’aolt prochain, avec les groupe-
ments francais du littoral du Nouveau-
Brunswick, du Cap-Breton et de toute
l'ile du-Prince-Iidouard.

Outre l'aspect sentimental si prénant
de cette excurson- ~Sengeons que ¢ "est,
le fils de I'auteur de ‘“Jacques et Marie”
qui. apportera aux Acadiens 1'hommage
de leurs fréres de la province de Québec,

il est un aspect pittoresque et mslrurm
qu'’il ne faut pas perdre de vue. Les excur-
sionnistes visiteront deux capitales: Fre-
dericton et-Charlottetown (ils avaient vu
Hulifax, lors du premier voyage; Ottawa

Toronto lors du second. Cela mettra
dmu cing capitales au compte des anciens)
[Is arréteront saluer I'Evéque acadien,
Sa Grandeur Mgr LeBlanc, 4 Saint-Jean,
métropole du’ Nouveau-Brunswick.  Ils
remonteront en bateau le Saint-Jean,
accomplissant 1'un des voyages les plus
pittoresques que l'on pm*s( faire en Amé-
rique. Ils feront une croisi¢re de plusieurs
heures sur les fameux lacs Bras-d'Or.
Nls visiteront les mines de Glace Bay et
Waterford et les acieries de Sydney, sans
compter qu ils séjourneront i Grand-Pré
et qu'ils visiteront les ruines de Louis-
bourg.

Brel, cette période de meul jours sera
pleinement, trés utilement employéé et les
voyageurs rentreront chez eux plus ins-
truits des ressources et des aspects divers
de la vie ethnique des provinces mariti-
meés et heureux d’'avoir pris dr‘ nouveau
contact avec la noble race acadienne qm
a triompé d'une des plus perfides persécu-
tions de 1"histoire.

Jn Nouvelle-Ecosse ‘comme en Acadie,
a cause du caractére spéeial des voyageurs,
gens qui viennent spontancément se rendre
compte par eux-mémes «le cé qui se passe
dans les autres provinces, A cause aussi
dela personalité du directeur du “Devoir”
qui sera le porte parole de nos pélerins,
cette excursion gquébecoise suscite um
intérét bien explicable. Le départ s’effec-
tuera le 7 aolt ainsi qu’il est dit plus haut
et le retour le 16.

Pour tous renseignements on est pri¢ de
s'adresser & M. J.-P. Marion, agent de
district, du service des voyageurs pour le
chemin de fer National du Canada, Gare
Bonaventure, Montréal.
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canadiens pour supporter sans se détériorer les conditions clima-

tériques du Canada.

On a fait usage de plus de 7,000,000 de pieds d’ASBESTOS-
LATE pour 1a reconstruction des régions dévastées de France,

Spécifiez toujours ASBESTOSLATE

Une fois posée,—c’est pour toujours.

Demandez notre brochure No 1.

Asbestos Manufacturing Company Limited
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