
32 LE PRIX COURANT

turc élevée précipiterait l'albumine et, dres et les chauffe à une température
par conséqiuent, rendrait le produit ini- très supérieure il 212 degrés F. Le lait
soluble jusqu'à un certain degré. -11 vst fourni continucllement dans l'espa-
semîble (Iiic le contraire soit vrai, d'a- ee qui existe enltre les moitiés supé-
purès le l)oeteîîr Johin A. J ust, de Syra- ricures (les surfaces planes des deux cy-
etise, N. Y., quii a obuteînu <les brevets I indres, et l'évaporat ion -ounniience aus-
poir ,on provédé (le fabrication de lait sitôt que le liquide vient enr contact
<lesséclue ; (*t ce procédé est presque en i $vee la su rface u<étal ique chuffée. Le
contrad iction complète avec les autres lait passe jueuu à peu entre les cylindres
uuutb<nles (-ri usages itai ntvnaiit. Le(s et se formue euit une couchev mi ne, uni-
fabricantls de laiit desséché, d'après la lformne sur chacun d'eux. jusqu'à ce
ieéthioule 1 us ainsi quie l>eaii<s>p quî'ilI atteigne une laine (le couteau, te-

d'auîtres quii l'emploient, prétendent ''Uc eni contact avcla surface; ci-tte
iltiî- le puroduiît a réellemient des quali- 1-tu enlève le réeidu dul lait soideiii-
tés exceptionnelles. Ces qualités sont uuiile, eii feuil les cont luuies. Ces fu'uil-
une solublilité parfaite, uerniettant la les se delssè'lieil it en d
rec(onsti. i ti l ait na tirel avec fou- >onit favi leîuuent réduites eii tine pou-
tes ses propriétés organtoleptîques, la dre llanelie floconeifuse4. -

Laboratoire et chambre d'essai.

.Machine en opération montrant la pellicule de lait desséché. Lait desséchué en tas.

coitsorvation compîlète dle tous les prin- Vi e dles gyravutres (lui accomupagnent sinue sont tenu., dans unt état (le rolu-
cipes nutritifs et. dles qjualités dI'assiinii- ceit article montre une machine dul ty ë xrêmie; les fermiuers. fournîissat
latio (ît d lait vrai, tîîI.Q conservation pe "-itust' en opiération ; le cylindre le lprodutit brut, sont soumnis àt une su ir-
î.arraito et tune stériflé, absolue. (ii vule étant couvert d'une mince cou- -- eiianee attentive et' le lait desséch-

I appareil imaginé par le Dr. Jiist dele lait desséché ; une autre gravu- fini est souis à une épreuve sériviu:
cst <'une simpldicité extrême. Il consiste re montre mieW iiiacl' ne iiit repos alvec la aivanlt qu*il soit em~paqueté pour'i~t

cseîteeiunte deux cylindres couchele iunIiie continue de lait évapo- vxiuédié. Pour la fabrication du lai;
01reux. eut métal Poli. lcéscôtic à côte ré brisé4' à desselin. .La comupagnie qui e's Mhé oem ploie différentes quali-

avec un lé-ére séparat iont entre les emloie le purocédé ,Jut possède d]eux tés de muatières brtutes depuis le lai!
deu x. Ils sont montés sur un fort grandes rmeri'es; line à Adanis. et 1usd ttolite sa*erèmie jusqu'au l;uiil
ehùssis en fer et tournent dans des di- l'autre à Mlexico, N. Y. Là, les soins -crénié la qualité Ili produit îiianui-
iections opposées, à une vitesse qui est les *Plus scrupuleux *sont pris potur as- factuiré variant d'après le but uu'
tlkuwviron six révolutions pnrrmimtc. i-è larur st4ilitéitlîsotué du]Tdut i st eié.
De la vapetur -surchîauffée à une Dres- le lait étaift paAteuîrisé et examiné soi- Des analyses -faites au laboratoir-
.sion d'environ quarante livres par pou- gneusement avant d'être introduit Carnégie, à la station expérimental-
ce carré est iintrçoduite dans ces cylin- dans la machine. Les bâtiments de l'u- de l'état du Massachusetts, à 1'univcr-


