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1a ctéme et au travail du beurre, mais aussi A s conservation,
cn attendant Yexpédition,

Nuus reproduisons dans le présent numéro deux gravures
;publiées d6ja cn 1879 dans co journal) de glacidres modéles
dont les dispositions sont asscz bico représcntées pour nous
dispenser de Jongues explications,

Une condition & remplir avant tout ¢ est de disposer le ter-
ran de manidre & bien Pégoutter de toutes les caux qui
peuvent y couler, soit par un fossé rempli de petites pierrcs,
soit par un véritable drainage.

La chumbre froide de la disposition No 1 ne s'6tend que
sous une partic de la glacidre et suffit pour l'usage ordinaire
d'unc ferme ou d'une luiterie privée,

Lia disposition No 2 qui est plus cofitcuse que la précé
dente montre une chambre froide qui s'étend sous toute la
largeur de la glacidre, ainsi qu’ue puits profond de quel-
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No. 1.—Glacidre :\v;c chnmb-re froide.

ques pieds et desting A recucillir toutes les caux qui doivent
s'écouler par le drain.

La glace doit se corder solidement et remplir compldtement
Is slacidre. Les gravares indiquent lc vide entre la glace ct
I murs qui sc produit bientét par la fonte de la glace,

Cette glacidre No 2 convient tréds bien pour une fabrique
de beurre,
. Si la chambre froide doit 8tre sous terre, ce qui n'est pas
indispensable il faudra faire un solage en pierre (von indiqué
dws les gravares), Ep. A. Barnarv.

Fabriques de beurre.

Tim’ 6té permis depuis quelque temps de visiter un cer
'-'p gombrc de fabriques de beurre dans la paroisse de Québec
¢t )*ai remarqué avee regret combien la plupart de ces fabri.

ques sont insuffisantes et eomme clles sont wal Gtablies,  (Je
dois dire i¢*, qu'il ue faut pss cn jeter le blme 4 leurs pro-
priétaires actucls qui les ont prises telles qu'clles étaient,
mais bien A ecux qui les ont installées dans un but de spéeu-
lation),

Jujouterai que le personncl de ces fabriques a 6t6 loin de
me donner satisfactien, presque en général; j'ai rencontré
beaucoup de prétentions chez les fabricants qui, presque tous
se croient trds fortsct qui n'ont pas les qualités néeessaires
pour &tre de bons heurriers, tant qu'ils ne voudront pis écou-
ter et mcttre rigoureusement en pratique les conscils qui lear
sont génércusement donnds par des personnes cxpérimentées.
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No. 2.—Glacidre avee Initerie, puits, cte.

Je vais commencer aujourd’hni unc série d'articles desti-
nés an Journal d'agi iculture illustré ct faire une critique de
cc que je vis et de ee que j'ai vu ici, en indiquant autant
que possible les remédes 3 apporter, lesquels s'imposent si la
provinoe de Québee veut tenir un rang digoe d'clle dans I'in
dustric beurridre,

Nous sommes cn té ct le beurre est partout graisseux ...
A cela il y a plusicurs causes: Mauvaises installations pour
combattre la température trop élevée des laiteries; absence
de refrigérants pour la crdme; bavattage & une température
trop haute; beurre mal travaillé comme malazage. On a tort
de croire ici que I’on peut installer une beurrerie dans la pre-
miére bitisse venue; c'est une erreur, Il faut que la cons-
truction soit faite de telle fagon qu'clle snit fratche en 6t6, ce
qui la rendra trés propre également & la fabrication du beurre



