Nous serions bien aise de savoir sfirement
que tel est le cas, mais nous en doutons
beaucoup.

La'maladie des pommes de terre a pary
dans le Bas-Canada la méme annte que
nous y sommes arrivé, c’est-a-dire en 1843,
que nous I’avons connue pour la premidre
fois. C’est 'année qui a préeédé celle qui
%2 vu paraitre en Kurope, ou elle sest ré-
pan've depuis le Shannon jusqu’au Rbin, et
a la Néva.

Persome w'a plus regreti¢ la chose que
nous ne Pavons regrettée, et cela par un
wotif purement égoiste, car il n’y a pas d'a-
liment dont nous soyons aussi friand que de
bonnes patates, et nous admirons 'habitude
qu'ont les Américains ’en manger d déjeu-
né.

L’année dernicre, nous avons aclicté les
meilleures patates apportées au marché, deux
schelins le sac ’un’ minot et demi, ou envi-
ron quatve-vingts livres.  Cette annce, des
patates tiés médiocres se vendent neuf sche-
linsle sae. A ce prix, elles ne sont plus
unc des nécessités de la vie, mais une frian
dise & la portée d’un petit nombre. Les ,
cultivateurs ne seront que faiblement rému-
néres par le haut prix de la petite quantité
qu'ils en ont 3 vendre.

La maladie des pommes de terre est a
peu prés la chose la plus incompréhensible
des temps modernes.  Les conjectures s’y
sont épuisées. On a cu recours a toutes
espéees de theories. I ne nous appartient
pas de nous en decuper, dautant moins que
nous n'en’ avons jamais vu une seule qui fiit
" satisfaisante.

La moladie, quelle qu’elle soit, nous sem-
ble participer beaucoup de la nature d’une
figvre cholérique ou éndémique. Nous nous

en rappellons un exemple remarquable : nous!

nous trouvions chez notre bon ami, R. .
Norval, Ecr., de Beanbarnois, Les patates
wavaient pas été attaquées, et elles étaient
excellentes, | Mais le lendemain matin, la
fille quon avait envoyée-en chercher pour le
déjeune, (lit-qu’t]le avait d'peine pu en trou-
ver une saine: © C%tait le j jour de Passeim-;
blée agricole du comté, qu:dcvmt se: tenir &
St. Jérome, et lorsque les gultivateurs fu-
rent arrivés e’ Durham, de Ruisseltown,

d’Hemmingfordyet des parties extrémes du
comt(, |Is dlrcnt tous la meme chose, c’c%t-

3-dire, ¢ qQils avment trouvé Ieurs pntates ca-

. rifes, i

JOURNAL DU CULTIVATEUR.

Nous transcrivons ce qui suit d’un jou’m_al
anglais. Nous avons toujours pensé que-les
plantes pivotantes devraient tre cultivées
dans le Bas-Canada, sur un plan plus étendu
qw’clles ne le sont, d’autant. plus qué, de-
puis qwil y a déficit dans.la réeolte -des
ponumes de terce et dans celle du froment,
nous en' sommes réduits principalement aux
racines qui se gardent, pour objets d’exporta-
tion. ) ‘

On peut encorz 8tre indécis sur la ques-
tion de savoir si c’est la récolte des carottes
ou celle des panais qui est la plus productive.
Elles ont toutes deux cefté qualité excel-
lente dans.nos sols &puisés, qu'elles enfon-
cent leurs racines dans la terre plus bas que
Pépuisement, et commne disent les chimistes,
décomposent les silicates.

D’aprés Popinion que nous nous en sommes
formée, nous pri:férerions le panais a la car-
rotte.  Ce n’est pas uae racine aussi volu-
mineuse, mais elle est beaucoup plus nutritive,

“lcontenant une plus grande portion de sucre.

Elles exigent toutes deux un labour profond,
car les racines descendent 4 douze ou quinze
pouces au- dcssous de la surface épuisée. 11
1w’y a pas & douter qwau moyen d’un labour
profond elles ne devinsseat beaucoup plus
profitables qu’elles ne le sont. La principale
raison que nous ayons enfendu exprimer
contre leur culture est la peine de les arra-
cher, quoique l’ollje( tion ne doive pas é&tre|8
bien sérieuse ici, ol le prix du travail est
compmat\wement pen Cleveé, tandis que-la
valeur de la nourriture animale P’est beau-
coup.

Ces deux racines ont cet avantage qu'elles
fournissent,. lorsqu’elles sont bien ¢conomi-
sées, une grande quantité de fumier de pailler.
On ne doit pas les-exporter dela ferme, sice
n'est lorsqu’elles obtiennent de hauts prix,
pour ¢tre remplacées comme les patates, le
foin, et ln paiile, par des engrais importés.

Dans le nord de PAngleterre et dans le
sud de P’Leosse, ot on les eultive en plein
champ sur une grzmde_ &chelle, on les arrache
de Ia méme, maniére que les patates ; clest-
4-dire qu'on les séme dans des:sillons régu-
licrement, non & I volée, et que lorsqu’elles
sont miires, on fait passer la charrue le'long
dos sillons de mamére & les rétourner, et I
cultivateur n’a plus qu &'les jetter . dans le
tombereau ou le wagon. - Ce proc(.dé ocea-
siontie nécessairement un péuile:perte, minis
il ép.nrgne Beaucoup ' de travail 5 ‘et si I'on

) met ensmte des cochons dnns le chnmp, nous
.
‘ ne voyons pas: qu il puisse. y avqu‘ perte. .
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Il y a une différence singuliére entre. fe
panais et la carotte: la dernidre, quoique
naturellement bicnnale; périt ici invariable-
ment durant Phiver. - Nous n’en avons pas
vu une seule y survivie. Mais le panais, quoi-
que de lo méme famille ombillifére, endure
Phiver sans dommage, et qui plus est, se
séme lui-méme, au printems. Nous empié-
tons peul-Gtre sur la profeusnon de nos lec-

" |teurs médecins, mais néus avons soupgonné

{ortement que, la seconde année, ses racines
devenaient vénéneuses, comme celles de son
proche pavent, le cicente veiose; Notre
opinion est tellement prononcée dans ce
sens, aprés avoir entendu parler de tant de
morts presque stbites, dont nous n*avons pu
nous repdre compte d'une autre. maniére,
que nous ne nous sommes jamais hasardé & dy
goliter,

La manidre de le serrer, recomm'md(,e
dans ce journal, ne convient nullement & Aqe
pnys-cl. Les gelées sont tellement fortes
ici, qu'elles détruir aient complétcment toutes
racines serrées de la muniére déerite.  La
plus grande gelée qu'on’ait jamais connve
en Angleterre ne pourrait pas donner la plus
légére idée des ndtres. Dans la Grande-
Bretagne, la gelée pénétre rarement dans le
sol & autant de pouces que' de pieds ici. Tl n’y
a jci de protection pour Jes racines que des
caves ou des caveaux.bien construits. Mal~
gré cela, nous craignons qu'on ne soit pas
assez persuadé de la nécessité d’une bonne
ventilation.  On ne devrait jamais oublier
que les racines sent des choses vivantes, d’ot

s’¢chappent des miasmes délétéres, dange-
reux pour elles-mémes et pour ceux qu1 les
respirent.

DE LA CULTURE DE LA CAROTTE DES
CHAMPS.
Par un Agriculleur Plalzgue

Il y a dans la fumille des carottes plusieurs
varittés et sous-varittés. Comme toutes
les autres plantes propres & Gtre cultivées.en
plein champ, la carotte 2 _passé par plusieurs
gradations, el sous les soins bicnfaisauts de
producteurs instruits, elle. a.&16" améliorée
prodigieusement duns sa nature et dans a-
bondance de son. produit. L. récolte de
carottes, sous,la; : meilleure cullure, est si
considérable, qulil 'en est peu dautres (|u| Ta
puissent égaler. La-récolte de p'\t.m.s e peut
lpas donner un aussi grand rapport’ par acre,
et la nourriture que fourmt Ta, patuu n’est pas
comparable 4 celle de. la caratte, qu'lnl dla
faculté d’t.n‘rralsm-r outre que cetle delmére
ost exempte, d:. maladie. . Elle est compara~
ble, 3. une, récolfe. de betieryves’ ‘champétres
ou.de.navets:  cest, une récalte bien préfé- .
A I'une on ".l’nutre de ¢es.derniéres:par
g0t et quil les égule ¢ é ‘pen, jrés fiar ”ie




