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家酒陶陶
102 E. Pender Street 

Vaneouvr. B.C.
PHONE: 681 • 10301
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NORTHWEST FOOD PRODUCTS LTD-
355 POWELL ST. VANDOUVER, B.C.

蒸蒸 
氣氣 
炸鮮

点^馬备

GOLDEN HORSE 
Bakery & Restaurant Ltd. 
溫鬱单価街41661 

416 Main SL Vancouv.x B. C・
V6A 2T4 C<Md* Phon. 683・7262
麵飽西餅 

生日蛋糕

冷熱飲品

結婚•禮餅 

精美餅券 

香滑雪揺

119 E.PENDER ST.

VANCOUVER B.C.

Phone： 681—3953

天尊 
上 秘大 

人斡 
間路/
逢星期二休息

廠魅旗花
PHONE 684-9820 
鮮鮮新幸 

雲春鮮運 
呑攥蛋餅 
皮皮魅仔

四期星 日六廿月一十 年七八九一双公 漢人
Date published 26 November 1987

喜萬年酒樓

DCXDOOOOOOOOOOOOOCDOCX：

KING'S GARDEN RESTAURANT
238 Keefer Street Tel: 66%4132

冬李*1*廉 $128.00 北京片皮逸兩熱筆
*5*it*2i>» 看II七彩■鱷 花雅■*1糞北芳扒海分 奮红炸子"-只 
鹭*鹭*H 清芸焼水石班 粗州抄备

北京片皮n 兩熱筆 栄"賞靄找七彩妙■緒 畤錢*T上君
*3 i*北Ml髪 喜狂炸子口 南轧爲手扣肉清纂大石立白*1 缸豆沙
$88.00

填0龍娘餐北京片皮0一只 畤罵—廿上港 奶諭包* 七彩妙■维 城」薦火 窘殊红烧豆房南11葛芋扣肉 白■供六位用 
$45.90

*五時後願客可免16泊車於奇化街夾哥倫比亞街停車場 
逢星顕二休息■，茶市*上八時至晚上九"半

■ ■ ■ 
!12

WESTERN RICE MILL LTD.
經 

營

如法知特吏 舊臨舊此各 雨敬界
彰有西

・
堆址：1220 Glen Drive, Vancouver, B.C. V6A 3M9 
電話：（604）251-6341,251-6342 CABLE WESTRE三

多鮮潮

7Y

Flower City Seafood Restaurant 
地址：緬街1550 Main Street, Vancouver, B.C.

午市茶.點九折电茶兩8

经時美州蒸蘭油宗柱推盘席 
■生甜炒海炒燭盧■腿：变 

蟹班片 菓品紙上鮮雙煬茸羅椒小 
鮮尤蟹筠魚漢

營
邵彩天由陳重由爲袋 
音视大十眾金十慶祭

小星子月小：
姐姐杳日酒每C

商五隆治至家晚星 一 启 
重暮日重小十週十期 辛應 肚仙中
登 睚 磅 ^6128。0。糞掌蝦

合耕絲埃清忠紅花 合精絲清時鱗妫花红 
¥美苗士炒地焼•旗時美苗蒸柒翠油旗境 

生甜白煽舛煽肥•參生甜白海紅炒爆參冃已 
饭肉外肉够比 菓品饭上現鲜肉炖■扎

時 
間

祈

扒菜蟹鴨M 

替套位C9
付 

餐鴿乳佗六 
S58•50小

毎時 天七台湾缸星周安妮 花城樂隊伴奏 .42。50

天杀 定座電話：（604）683・0338
市業 備有寛大免費停車塲- 0*^涵弘

爲你保留好時光

特價彩色入籍相、護照相 
各兩張 $9.95
送回相底

一小時有取

冲晒時1 多晒一套
24張 只收1.99 
36張 只收2.99

凡冲晒菲林

送5”"7”一張

温哥華

唐人街
■GYA SCOTIA BAIIK 隔隣

小 

時 

冲 

旦 eL 
N 
0 
E 
kL-

El____|二MAN ST.
Kf-----------------  
$ 
a 
Y433 COLUMBIA ST.

電話：688。8|48 
（國泰用戶，另有特價侵待） ^^

^^ ^^ ^^* □ CT^C Doubl. M.pplc.“Foods Ltd.
JBL 曰LI ri 推N 427 Povr.il St., v.nc—25乏 Ul Lil"! 入 Pho”: 253*4424
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桃園餐館
HO INN CHOP SUEY 

七十九菱片打街東 
79E“I Pender Slreet 

Vancouver, B.C. 

684-3743 
684-4822
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好
味
，塞遗番茄内抹 

平
，上面加上火III

碎
、冬 B
、一青豆等* 

■
成
花
朵
狀
，藏十分■
即
成■

8
8
8
0
0
8
0
0
8
8
.SK 

歸

咳

 

砌
./
期
技 
ffl

ass

&
8s3s8s8s8sis   

els8   

E£B

i
t
t

H

本

廠

經

由

十

月

起

P7

薑葱燉水魚

材料

■
■
，番
茄
、火
腸
、書
、育
豆
、肉 

碎・燈*
，(
一)
番茄要選色紅靖實的肉 

茄
，洗淨後去蒂，挖
賣
和
子
，抹乾水
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蕃

茄

貢作方法說明禁忌

無
什
麼
禁
忌
。

(
摘
自
補
養
篇)
，

金
然
母

新
簪
粉
 

全
蛋
生
麺
 

上
海

81 類 

雲
吞
皮
 

春
 
卷
皮

B

a
f
t
.

^
♦
^
♦
^
^
♦
^
♦
♦
^
♦
^
♦
^
^
♦
^
>
<

1
1
1
1
1

—
5̂433$®.̂

l̂lll̂
ljlllljll̂

lljjll

食
物
：水魚一隻(
俗
稱
甲
魚
、Si 魚) 
老畫一塊 
葱
十
條(
連
根) 
酒適量 

水魚加M
葱不獨鲜美可口，而且能治 

!@氣
腫
脹
，補體弱多病者；凡
肝
、脾 

臟
器
腫
大
、失
調
者
，多食水魚不86

自
愈
，功
效
顯
著
。

將
水
魚
創
後
洗
淨
，殼
置
一
齊
，裙
邊
切
成
小
塊
，加
薑
、酒
拌
匀
，放
水
燉
，將 

熟
加
入惹
全
條
堀
之
，全
家
享
用
。

水
魚
含豐
富
蛋
白
質
、維生素A
、

B1、
B2、無
機
鹽等
營
養
成
分
。合全家老幼 

作
養
生
食
療
。

牛奶被
强光   

811 射 

研
究
惹
明
，新鲜 

牛奶讓强烈的陽光 

照
射
一
分
鐘
，奶中 

的B
族維生素全部 

消
失
，維生1*0

也 

所
剰
無
幾
，所
以
， 

牛奶應放在陰涼乾 

燥的地方・

617 Gore Avenue Vancouver, 13.C.
Telephone: 685-2366 一. 

潮州名厨 渔手烹調 敬請嗜試

讖IM槌無河 餓奸幟 盜圻鷹
（謙星期二休息）


