
77 77 7 1

La vie au 'foy.erý

M Fýýow _ýr lie,15tores Giroflée grecque ýou Quarantaine, Kiris. Elle dif- Potage printanier
t7'liEléýh«Étl" -'thut- d'abord, à tout seigneur, tout fère des précédentes par ses leuilles ver t Ji s

comme col -ci s'avance noble- comme cell*9 de la giroflée jeune annuel Ge potage ouvre la série de e ux qui se f ont avecui le. des llègumoq nouveaux (avril, maiý juin.),6, siège en forme de tour qu'il supporte culture ýen pots - Touteài le8 girofléles, y eonipris
èOil à. 'dès Wtlw-riers, 1 à1quelque prince hindou la giroflée jaunebâtori If or, peuvel , cultivéffl AYOZ dGS petites CaZotteS hiAn rouge,% et taillez-

si noù 'l ahritI6 par ým parasol, à quel- eomme la giroflée mathiole. Letsqu'il naît les en formes de grosses olives; taillez. en forme de,
. . a 0 guppo"xjs, ts dés des navete :nouveaux; coupez des Imn*leotp.qUe 1ýul#ne en, 1',ènvel<)Ppimt de rideaux fermés à jeunes tiges des rl ti ons, on peut, les peti

Rneta; ayez encore quelques
teu leý yeux indiserets. retramoýer pour obtenir une plus haute'tige. Quand verts et petits bâto es -

Si démarche élat même entachée d'un peu de rai- cette tÎgB a fleuri 'on la casse, ce qui pmVoqu'e siou- pointes d!asperffl, une âouzainer de petits Gignon8ýýý
noùveaux et -des petits pois fin,&soyez convaincués que cela -tient plutôt vent l'émilll de iioii aux ameaux florifères.

ýn6ce@I de 6a situation, qui a un fâcheux dé- La quarantaine se prête peu à ce traitememt, qui 1 Faitics cuire. dans, du boMMOIA, àý pot -feu., pre
faut de Caractère. L'éléphant, sous férine de bre- est surtout applicable au hâton dor. mIèrement, ks carottee,; - un peu--aprèsý leç ri&Vet,%ý

n ne non pas sléparément, mlaisen les motant à leur tumrPour obtenir en pots de plus belles fleurs, 0 l'w petitedaus le bcnùllon. - ensuitëlaisse à chaque plante qu'une seule tiga En ayant,
soin de rIentm --r les Pots d Uý:V.àppar1tI et en vei's la-fin dela:6uieeou nàkýtt--OZ les harl<>Gte -vets,
soiguant les bou;ý',ures, on c leýsMits.pois, .,et enfin,," vointee d'âepérg-cýs.

ibticint dcsý tigles garnies . !!!
de fl.ýurs. Au moment de: 00mgnébim, &0*

La floTai on des girrl êtro '-,nu tout prêt, lemir ZeAeu -Il déjà àQ1É11aýUt
s ées è6t mioiii» belle loxs- ý;

lib ainsi, -tout -se -cuit très: vite, en -=Ç dem
qu'on leà Cultive en pleine. berre,,à l'air' ria; mais i-heure qu-

virôn.on peut leur laisser plukeurs rameaux, qui produi-
E faut avoir bien soin de mettre ýaAent uxi charm=t éfloL aque 1-égmxwy à

Terre _.Armeage -'T son moment, de façon q1Uý Cu ien eùý-
terréau et -des a erre d'a jardin mèlée,.: de tier; car gi les 16gmme6 -ou

reo-qag-es fréquenta. Toutes ces gi-
dléès S'Ont a, dýeLtre eux tombaîent:,en purée, le PwLage 'SIulie ýu1t11rü. faieile et dun,.ÉTÎ de Te-

1b4iXe et plue oucore de bibelot Ï7étùg&eý e,,ýt cil vient à la poÈtêe.ýde tàiwbOI4 lêg biýses. :ýnaMqiJIï& Ce potage exquîs se sert e&m&-.pgin.
dw Je n'ai p 8 =e foî

dane la valeut de ce>,ialisman, je
contre', absolument ffltaiw q-lie, vous l'ex& Le loi, ýitre d'es bol Èour le -evér Iffl taclle's elle p

lee*ns est jàTordredu arapluiééotou , si bilýu que see dýfa'tes, lits aloife.en
Le ëa
prerwzdevy, cýtroga biuft frais, qu'ils

ek wie de& lemels àý:1a faulle dazia de b n;àe -ap 1ques»la 0 eaujilils dII EIIÈ 4 bec, et de-vie; préparez 2 Jiet«sý'derâ _ýij" de paxÉrIzile il &6, l'a-
poux, déch4ýàe ý 1ý* . impýxideutFý sUereý Uil peu

qui 89 fié;iý à, 6pafs a-,ý,eO lime ý ýTTe et' d6lule',u eUer,(7,',ý Mao vie ýaÎ3,:ý6 ehoir dams la boue (ij y C des m:aJUdTýjitstâcM,ý, ',euüvalg, 
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