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:betterave, il'y va.do leur plus grand intérét. M. Barnard es-
yire ‘quo tous Jes membres de In société d’industrie lnitivre se
feront un.devoir de communiquer an Journal @ dgriculture les

cmarques quo leur expérience leur suggerer:,

. Lo Jowrnal ayant an deld de 20,000 abounés, il cst facile de
‘comprendro quel Lien fera lo moindre.conseil pratique qui y
_sera publié, ’ .
=Bt la séanco s'ujo
~-heurs du matin.

S . - 29 Novembro 1382,

. Il est proposé, au commencement de la séance, que le socré-
[~ taire envoie nn rapport résums des opérationsde Ia convention
‘launx province avec pridre de publier dans

journaux de cette
- Yintérét de 1a sociGié. ..
. M. Misaiil Arciambanlt, directeur pour lo district do St-
“Hyacinthe, dit qu’il sait combisu la société que on vient do
7. fouder est destinéo 2 faire do biea. S
.. .Nous avons beaucoup ¥ apprendre dars la fabrication da
~ fromage, et il est trds probable qu’ici comme aillents la science
n'a pas dit son Gernier mot. Bien quo partisan de la fabrication
.+ "du fromage gras, M. Avchambanlt est dopinion nwil y amoyen
- ‘de’prendre place sur notre marché pour d’autres vari6tss de
v fromage. * Jai fait, dit M. Archambaalt, des expériences qui’
. m'ont prouvé la possibilité de remplacer certzins fromages
étrangers par des produits canadiens, le gruydre par exemple.
J'ait fait, avec les seules indications de traités de fabrication
qu’on n¥avait prétés, du gruydro qui, avee du sein et do Iige,
" eut pu obienir sinon 30 ou 40 cts la livre, dn woins un prix
- assez rémundératif. ’ M. Archambault achite lolait de ses pa-
" troms; il Pa pay$ un contin la livro tont 16td, ct il romet le
- petit lait A ceux qai désirent en avoir. Son fromago a 6t6 ven-
“du 11% cts; il a refusé12 cty, mais par suite d’une bajsse surve-
nus davs le marché il a 6t6 forcé do perdre un quart do ceut.
M. -Archawmbault soumet cusuite quelques questions tech-
- niques & M, Jocelyn, ausnjeb de la fabrication-des échantillons
- Quil a produits, Un do ces €chantillons est d’un fronage gue
-7 Mk -Archambault tabrique du laib de ses vaches, pour le besoin
- -de sa famille. Il e6t fait de Jait compldiement éerémé. Mangé
" . frais, co fromugo est excellout. :

A ce propos, M. I A. Burnard esprime lopinion que Pim-
~ . portance do nofre marché local devra s’aceroifre considérable-
" ment, lorsque le fromige sern entrs dass notre systéme d’ali-
- mentation,

Le fiomage maigre, nsangé frais, est un aliment aussi sain

lquiéconamiquoe ; ¢’est un fnit quo Pexpdrienco démontrora. M.
Barnard dit qwil ne fuut pas se biter de trancher 1a question
i dlante des fromages gras et dos fromages maigres. Iei comme
“« ailleurs it W'y arien d’absolu, et il fuut so garder Go céder A
cetto disposition de nos compatiiotes & s'enticher ’une idée
et d¢ condanener, sans les ¢ntendre, les partisans d'uoe idéo
contraire. . .
Ce qui est arrivé hier soir lo prouve bien. L'6chantillon do
* fromage déclaré ¢tro 1o No, 1, par le comité d'examen, composé
d’hommes tres.compélents. est nu fromage contre lequol on a
dit tontes erpdees A’éuormités, It estfabriqué de laid complite-
. ent éerdmé, dout Ja erdmo a été remplacén par une haile ani-
nuale, 'oléo-murgarine, Cela démontre aussi que la qualité dn
frowage dépend de la scirnce du fubricant en grande partie.
: -La maison Burrell & Whitman, qui fabrique lo fromage &
. Yolomargarine, au su ot vu des acheteurs, & une renommée
. enropéenne. )
;o0 - M.L. A.Laforco traite ensnite In question du fromago an
- .point de vue de si composition chimiquo ¢t dosa valenr commeo
. alimeut Comn e composifion moyenne, le fromage contiont, A
" poids égal, nuians-de matidre giasse quo la vinnde, et denx
fois autant de matidres qui entrent dans la composition de la
< cheir dans le corps homauin, Sa valeur en st d'autant plus
‘grande. Quant 3 co qui regarde la facilité do digestion, Vopi-
-~nion do M. Laforce est gue lo fromage grus Pemporic sur le fro-
- mage maigre; de méme pour le gofit. Lia congéquence da cola,
“e'est quo s fromugo gras sera tonjours plus en deiwando sur le
marché ; M. Laforce est done en faveur do.la fabrication des
“fromages gras.
JBL 8. 3L Barrs

¢
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3 so lave ot dit qu’il n'est. partisan nui de Ia fin-
. brication des fromages grus vi dv frowmupes maigros. Main il
‘est.nu faib- qui_doit nous donner i réfléchir, “c'est que les nmé-
. ricains out perdu Jeur nom sue le warehd Par suito do la verto
de frowages mnigres, do gualité tds iuférieure. Lu distinetion
6tant 1rds-difficile A faire an moment do la vento du frownge
encore {rais, il en est résultd quo ley’consommutonrs uno fois
‘elapés 30 sont adress§ aillonrs. Les amdéricaing ont sinsi vu

irne au lendemain, 29 novembre, 3 nouf

baisser les ventes do leurs produits de cinquante millions do

livres. Pour que ceci ne nous arrive pas, prenons donc les,
.moyens de régler la vente, de manidre que les fromages maigres

soient. mis sur le marché pour ce qu'ils sont en réalité. M.
Barré propose cn couvséquence : L C

“ Que lo comité exéentif ‘do la société d’industrie laitidre -
s'entendo nvec les associations swurs A'Ontario pour étudier Ia
question do régler la vento des fromages. de lait €crémé et
classification des fromages gras.” - - '

Cette proposition, sccondée par M. Victor Gareau, est 'udop- b
Aprds quelques afluires de routine Vassemblée annuelle est -
dissoaute, et lo bureau do direction do Ja société g’assemble.

Nous pouvons ajouter qu’il cst entendu ou 3 peu prds que
des délégués devront assister cet hiver aux conventions d’On-
tario et faire un rapport qui sera annexé au rapport in extenso
‘de Pessemblée du 28 novembre. . : : .

Ce rapport devra 8tre udressé par le scorétnire X tous fubri-
cants de beurre et'de fromage. Il contiendra, outro les lois qui -
ont rapport & Vindustrie laitidre, la constitution ot les rdgle-
niouts do Ja 30ciété; des statistiques sur les établissemonts do-
Initerie do cette province ¢t plusieura autres renseignoments
t1ds utiles. : . :
I1 est entendu quo le secrétaire de la société, M. J. de L., Ta-
ché, Notairo 3 St Hyacinthe, devra tenir, a4 la disposition du
public intéressé, tous les renseignements gu'on lui transmettra
s sujet des ongagements do fromagers. Que ceux done. gni
oftrent leurs serviccs s’adressent aun secrétaire de Ja société, do
méme que cecux qui ont besoin do fabricants de beurre oun do
fromage. : .

‘Ghosss et autres,
Livres a bon marchd.—Nos lectonra romarqueront que MM, J.- -
B. Rollaund et Fils offreut une remise de quinze pour cont sur .
leur fonds d’ouvrages de Théologie, Iistoire ot articles de dé-
tail. C’est dono une bonue occasion pour les messienrs du
clergé do se pourvoir & bon marché ot 3 des conditions faciles
de livres de théologie ot autres doat ils peuvent avoir besoin.”
Les médecing, les homimes de loi ainsi que les amateurs deo lit-
térature ne manqueront pas non plus de fuire un choix d’ou-
vrages A leur convonauce, car il va sans diro que les prix aug-
menteront néeessairemout lorsquale fond de détail ds 1a librai-
rie J. B. Rolland & Fils sera vendu, . -

— La Compagnie Montréualaise de Battorine a presque ache-
w6 son installation. Les machives qui sont toutes importéos
aut coitd-environ §20,000. Les truvaux commenceront sous pen
de jours et donneront do Pemploi & uu grand nombre d’ouvri-
ars, Lo procéds peut dtre intéressant 3 counnaltre ot nous al-
lons le décrire bridvements: La plus bello partio de ln graisso
do besuf est, aprds aveir 6t6 finement hachéo, - placée gous une
puissante presse qui en extrait Phuile pure, laissaut L stéarive
comne résidu. Cotto huid® est barattée avec du lait et donne
imitation de beurre, Lo lait communiynoe an produit un gont
ot une couleur qui rond difficile Ia distinction entre lo beurre
¢t son imitation. Il est anjourd’hui avéré que la batterivo on
antres produits similaires sont saing ot nutritifs ot de boau-
coup supsrieurs & bicn des hourres vendus sur nos marchés.
L stéarine provenant de la gmisso compresséo ost vendue nux
fabricauts de bougies. ~Montteur die Commerce. : .

— Dans quelques parties de VEspagne, le beurre est une
denréo telloment rare quil est vendu A Ia verge et non A In
livre. Il ot apporté des montugues dans des bayaux de mou-
tous, comwmo des saucisses ¢t s débite par longuenr i la con-
vouanco (les achetceurs. Ce mq(’lo de mesure parntt auesi éhrangn
aux voyageurs, quo le produit lui-méme qui n'est ni propro pi-.
mangeable,~—.Moniteur du Commerce. )
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Moyen de gucrir les crevaszes aua mains. ‘

Cuw'moyon consiste danatle frottenont du
{ ondruits malades, Co romdido-est efficaco.

Jjus d'oigrens aux "




