“ hoard ™ dang notre ville 7 Ce sernit peut.
e un adimminement vers v ereation
d'un point deaportation dans le port de
Quéhee, qui se prete st bien an charge-
ment des vaisscaux D Jasquiied, le greos de
Pexportation des produits litiers se fait
. ;

i Montrdal,
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LES PREMIERS REFRIGERANTS

Dans une réunion des principanx inté
ressis I semaine dernivre it Montréal, la
yuestion de Vexportation du benrve n fait
un grand pas.

1 est déeidd, comme neus Pavions déja
fait prévoir, que le gouvernement provine
vial va payer une prime i eet ol t. Cette
prime, de 1 cent pav livee, sera payée a
toutes les beurreries qui »‘engageront par
contrat a expédiervigalitrement, pendant
toute b saison, uu sixiéme de lour fulwi
cation, cest-a-dive le prodait. d'une jow.
née par semaine.

Deson ehté, e gouvernement  fédém}
fora vecevoir A Montréal le beurre desti
né i celte exportation, qui sera hangard
afroid et expedic en refiigérants par
steamers sur Taverpon], Glasgow o Brise
tol an choix de Texpéditenr,

Des arrangements spécianx ont été pris
parPentremise du Boardof Tradede Mont-
véal pour “cold storge ™ { un taux tres
has: 5 cents par 100 Ibs. pour I pre-
mitre quinziine, ou & cents par mois pour
deux mois. Le beurre devea étre envove
a Montréal dans les eing jours apres la
fabrication et devea  tationner en ¢ ¢old
stornge " an moins trois jours & 267 Fabr,
afin de bien se refroidit. 11 sern expédic
par le plus prochain steamer muni de
comparliments a basse  température, Les
départs serout bi mensuels.  Les premier«
envois se feront le samedi 15 juin s on
compte sur une cousignation de 500 ti.
nettes.

Clest une tris intéressante expérience
qui v se faive. Nous en auvans Jdes noy
velles au mois prochain par les prix véali.
sés sur le narchié angiais,

Nous ne saurtons tl'op vnRgaL ey les
heavieries de e district & proliter de
Feceasion, i bien soigner lewr heurte, ot
i en mettre de coté le sixieme pour Pex
portation. Cest leur devoir & toutes de
s'empresser de signer e contrat qui va
lear étre presenté, Jamais elles nauaront,
cu meilleure oceasion de reclame en fa-
vem de leurs produsts.

to:
DELAMETHODYE, S.V.P.

Notre fromage ne se vend pas : on 2
des préjugds contre tout ce qui vient de
Quéhee.  Yoila ce quon cuend dive trop
souvent.  Nous alluns signaler, une fois
pour toutes, aux fabricants de fromage de
ce district Yune des grandes causes de

LA SEMAINE COMMERCTALE .

lenrs dehees. Lo fromage de Quéhee vaut
celui d'Ontario 3 sil y a inférioritd, ce'est
dans Ia nuniere de le présenter, Pembal-
Iage, le néuligd dos boites, Pétiguetage.
lin un wot, pas asses do méthode,

Disouns franchement la
compatriotes :  ils ont horvenr do tout ce
Hier, nous
meules  de

vérité & nos
qu sent Pordre, la sywmétiie,
assistions i une Jiveaison de
fromage dans les “hangars d'une wnison
de gros ¢ chayue boite était brutalement
jetée du foargon sur la passerelle du han.
aar, sups Lonoindre précaution 5 dang le
roulage, six boites sur dix  perdaient
teur couverele, et 1o fromage restait ex-
posé & la pouasiere,

Stmagrdée que tout cela, dit on en haus
sant les épanles. Pourquoi tant de cérd
monies 7 Eh bien, messicues les fbricants
de fromage,—nous  pardons en genéranl
hien entendu, car il y o d’honorables ex-
ceptions—clest précisément la-dessus ¢ ¢
vous avez tort : cest faate d'étre assez
méticuleux gque vous gitez votre aflaire.

Vous fubriquez pumr  Texportation,
vous voulez vous faire un non: sur le mar-
ché anglais.  En prenezovous le chemin 3

T est & notve connaissance gque Fexpor
tateura qui vous :npporu:/.‘ vos pioduits ne
cesse de vous indiquer les petites réfor-
mes & fiire, mais autant en emporte le
vent.

Par exemple, nous avons sous les yeux
une lettre d'un commercant de Liverpool
er ddate de 16 mai qui répite pour Ia
dixitme fois des couseils qui nous parais.
sent assurément tres sages,  Ce corres.
poundant se plaint de ne pouvoir vemdre
envove de Qué-
hee, précisément parcequ’on ne tient nu)
compte de ses véclamations. Ces produits
lui donnent plus de tracas et dsnnuis

fromaze qui i a &ié

que tous ceux quiil regoit daillenrs,
Uniformitd de corderer.— Nous avons,
dit-il, certains distriets qui préférent e
fromage fort en couleur, duutres qui
wachiéteront que le medium @ cest le pe-
tic nombre qui demande le pile.  Celui
qui se vend le plus est. le vonge hrique,
nous hw recevons géndralement pas asser
de celui 1A, et jumais on ne deveait tenter
de ie fabriguer 2 moins d'étre  consommed
dans la préparation des coulewrs,  Mal
heurensement, nous constatons par vos
envols que vos fromageries feront une
Journde du {romage fort en couleur, un
autre jovr ce serane fointe uoins pro-
noncée, Ie lendemain le fromage est en-
care plus pile. Toat cela nous arrive péle
Clest un grand
ennui pour nos achetsurs comwme pour
Colui qui veut du fromage
haut en eonleur w’a pas de marché pour

méle dans Je méme Jot
nous Mmes.
le medium ni pour le bHlane, et rice verse.

Peut-étre cela vous dtonnera-t il mais
nous sommes souvent obligés d'ouvrir

foutes vos boites de ln premitre & la der

uitre, ot do les mavquer an forpour iesdy
tiguor  Juges de notre ewbarras gung
un achetenr so présente,  oxsinue gy
éeluntillon, Vachete, mais, onveam i
hoite voisine, smperoit quelle ast duy
teinto toute diftérente, et g'en vae cuoey
cellant sn commande. Clost 12 notre o
perience de prasque tous les jours, day
un temps ot le fromage est déiv s dify
cile & plucer. Ce travail de  classiticatg
deveait étre faita ln fromagerie ;
si fucile de désigner sur chaqua bote

e Rera

nuanee exacte . du fromage, par - big
coloved; ™ “auedinm " ou * fight colond”

4 Une autre précaution  importante §
prendre, c'est de raser los boites  justes
nivean de b wmeule. Tids souvent, il ¢ o
un vide de 2 ou 3 pouces.  Consequen
went, 4 moins de retourner souvent lg
hoites, le fromage: gontle naturellvmen,
surtout quand il fait chaud, tandis que,s
les baites fermaient juste, lo fromage «
conserverait en‘bien meilleure  condition
A Ontario, Jes fromagers ont Phabitud
de raser les hoites & In hauteur du fr

mage, ce qui se fait aisément au  coutenn
n

au vebowrs du grain du bois.

Soignez done Ia forme, fabricants, Ele
u plus d’importance que vous e b
croyez peut-&tre. Abandonnez In routing
amdéliorez sans cesse vos toilages, ce
tout. un art, nous dit-on, que de hicn e
dre un fromage ; n’oublicz jumais de dow
Iher de papier les deux fonds de boites
que les boites soicut tonjours de bonne
appavence, fermdées justes ; adoptez w
étiquetage ot un * trade mark " (fmy
page) uniforme, en signes abrégds, chin
ot nets, laissant & Vexportatenr place
pour son numérotage d'envoi.

Ce ne sont pas ladesdétailsinsigmfiants
Le meilleur fromage, mial assorti; mal cor
ballé, ne se vendra pas, vester en g
sin pendant des mois, finiva pae aller aux
rebuts,

10:0:0
PITTSBURG vs PITISTMELD

Lintyoduction des moteurs  éle tosgues
i Québee west pentétre pas ivromebn
blement compromise, mais est retavlés
par un incident tres grave,

Nous voyons cn cffet dans Vb eirea
World, une grande publication trop e
connue & Québee, introuvable dans tocs
les cas dans nos billiothtques pulinjuey
que la compagnie Stanley,dont Ja © Mom-
woreney Electric Power Co <’ n acheté
ses machines, est engagée & ce sujet dans |
un procis sérieux avee Ja Westingliou
de Pittshurg, Pa

Le merveilleux moteurdonton piutioir
des éehiantillons & Québece chiez P. Garneas
Tils & Cie, Whitchead & Turner et G R, |
Renfrew & Co, et qui est peat &tve le sedl
du genreau monde, tient du phénomene. Il 4

est débarrassé des commutateurs i brosses




