LA GUILDE DES EPICIERS DE LA
PROVINCE D'ONTARIO

1.a Guilde des Epiciers en Gros de la
provinece d’Ontario a tenu a Hamilton,
les » et 6 mai, une session dans I'édifice
de 1a Fédéral Lae. Un grand nombre
de représentants du commerce de gros
d'Ontario assistalent & ces assemblées.
Les questions discutées ont rapport au
commerce d'épicerie en gros et en dé-
tall dans la province et des discours & ce
sujet furent prononcés par MM. H. Bec-
kett et H N. Kittson.

l.e discours de M. Beckett a porté sur
limportance et la valeur des associations
commerciales et de leurs relations avec
le gouvernement. On s'est plaint que les
gouvernements fédéral et provincial, que
le public et que la presse ne compre-
naient pas les associations commerciales
parce qu'elles avalent été mal exposées
et considérées avec suspicion. L'orateur
fit ressortir la nécessité de telles asso-
ciations et suggéra des remedes pour
obtenir des conditions meilleures. Des
idées errpnées ont 6té émises par une
presse irresponsable, dit-il, idées qui ont
contrihué en grande partie aux fausses
impressions de ces associations et 'ora-
teur est d'avis que le gouvernement,
avant d'émettre des reéglements concer-
nant le commerce, s'enquiert des condi-
tions auprés des personnes qui sont en
‘ontact avec les négoclants, de sorte que
teun-ci pussent obtenir un traitement
“quitable,

On a aussi discuté la question des con-
lidlssemients et un comité fut nommé pour
fncontrer une députation a Toronto, le
<" lial. époque ol cette question sera en-
lierement discutée avec la Commission
e~ Cheming de Fer du Dominion.

Apres Parrivée des représentants de
alsons de commerce qui devaient assis-
"I a4 s assemblées, ceux-ci firént une
“eursion de 40 milles en automobile,
dan= 1. district o on cultive les fruits
*U A l-ur retour, ils furent invités a un
‘unchi par les Canadian Canners, au Club
Han. Ton.

Les officiers de la guilde seront élus
i vears de la session.

Personnel

M “éphirin Hébert, de la Maison Hu-
fonilébert & Cie, Limitée, parti au
"ol - ncement de décembre pour aller
™ re sa famille & Paris et prendre
N1+ .05 bien mérité, est rentré A Mont-
"a'" ndi dernier.

I’ que beaucoup de maisons de com-
er - se plaignent de I'inactivité des af-
‘it des palements lents, la SALADA
TEx "OMPANY constate une chose ab-
- -nt opposée, car elle tient tout son

nel occupé pendant des heures de
’r“~ supplémentaires, pour essayer de
«i' i livraison des commandes.

o
el

LE- PRIX COURANT

LA FABRICATION DU BEURRE PEN-
DANT LES CHALEURS

Quiconque a suivi le travail de fabri-
cation du beurre en 6té, depuis six 4 huit
ans, a du s’apercevoir d'une transforma-
tion compléte et un  progreés
énoime.

En n'envisag. ant que le rendement on
la perte méme du barattage, le chemin
parcouru est considérable.

Dans les laiteries ou |administration
était soucieuse de réduire ses pertes, on
comsacrait spécialement une écrémeuse A
I"écrémage” du babeurre qui emportait
jusqu'ad 22 et parfois 44 livres de beurre
par jour, dans les importantes laiteries.

Nous avons constaté 540 & 617 grains
de¢ matidres grasses par 0.22 gal on dans
le résidu de certains barattages.

Malgré cette récupération, on devine
qu'on n'‘obtenait pas encore la totalité du
beurre renfermé dams cette nouvelle cré-
me et que, dautre pait, la qualité de (e
second beurre é&tait toujours moindre que
celle du beurre obtenu du premier jet.

C était enfin une manipulation (onsidé-
rable qui arrivait 4 une $poque on {l y
avait le¢ plus de lait, "e plus de besogne,
et au moment ol cette besogne deman
ddit A étre .expédiée pendamt la fratcheur
relative du matin. lLa modification de
1I'écrémage consistant 4 faire une crédme
trés 6paisse, débharrassée dans la plus
grande mesure du lait' écrémé, apporti
une légére amélioration dans la fabrica-
tion.

constater
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On limitait ainsi plus facilement ‘'a
marche de lacldité, on évitait "e caillé
au fond des bidons de crédme, et enfin
on pouvait, par une addition plus copieu-
se d'van fraiche, au moment du baratt -
ge,. abaisser de quelques degrés la tem-
pératute de la créme de fagon A prolon-
ger un peu plus le barattage et a . né
duire la p.rte de matiéres grasses dams
le bateurre.

On fit essals d'emploh  de
glace, dabord pour la réfrigération de 'a
créme, ensaite pour le luu'u-lgxge.

s ne donnérent aucun résutat satis-
créme
contentait de placer la
glace dans des flotteurs quon posalt enr
suite sur la surface du bidon. La créme,
matiére peu fluide, se collait aux parots
du flottewy et constituait un écran qui
cmpéchait 'le froid d'atteindre les diver-
ses convhes de la masse A refroidir,

Dans la fabricalion du beurre, on aeu
recours dégalement 2 la gace, mals son
emploi n'est guére généralisé que depuis
1900,

Actuellement, il

quelques

falsants en ce qui  concerne la

parce quon se

est impossible d'em-
ployer rationnellement la glace dans ler
traitement de la créme, si l'on n'a soin
de s'assurer quell e est faite avec de l'eau
potable, pouvant sans aucun inconvénient
étre mélangée A la créme.

Il faut, en outre, que le contact de la
créme avec la glace réduite en moprceaux
d - moyenne grosseur (celle dun oeuf par
exemple) ne soit pas trop prolongé. C'est
donc un courant de créme qu'il s'agit d'é-

o La “Mop’ Tarbo.x

SE TORDANT AUTOMATIQUEMENT

‘“Mop ™'
sur
laquelle
Jamais
ne se
Couche
le Sqlcil.

Est une honne
Mop No. 1, fagonné par des machines spéciales faites dans ce
but uniquement, qui produisent un tissu sans égal pourla
dur€c et pour le nettoyage.
il absorbe l'eau comme une éponge.

“Mop."

Chacune est munie de notre Tissu &

14ger, élastique, facile A tordre,

Nous fabriquons la SEULE ' Mop'' sc tordant automatique-

ment, dont vous entendicz parler.

Nous la fournissons & peu

prés A tous lcs:lobbers. Manufacturiers et Marchands de Gros
du Canada Qui tiennent ce genre de marchandises. et nous en

Exportons.

Sivous n'avez jamais tenu cette **Mop,'” ques-

tionnez A son sujet le premier vendeur qui vous visitera. Il
pourra vous renseigner, s'il représente une maison de premier

ordre,

Manufacturée uniquement depuils 18 ans par

TARBOX BROS., - 274 Dundas St.

TORONTO,

Canada.

Circulation @'air froid et sec, Ventilation
parfaite, Température appropriée i la na-
ture des produits & conserver.

Conservation, d'aprés les methodes sclentifiques les plus

Coin des raes des Sears Grises et William, Montréal.

0. M. GOULD, GBRaANT.

approuvées, de

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PR‘IX COURANT "



