Toute pureté, le ferment
employé dans une brasserie
est de la plus haute impor-
tance pour la biére. La biére
parfaite veut un ferment par-
fait, et rarement un brasseur
le trouve.

La brasserie Schlitz a in-
troduit le ferment chimique-
ment pur en Amérique.
Apres des essais sans nombre
et des années de recherches,

le fameux ferment de Schlitz
fut adopté. C’est par lui que
la biere de Schlitz a été ren-
due la plus saine, la plus
agréable de toutes les bieres. ' '}

Cet élément primordial est
~d’un appoint inestimable.
Tout le ferment utilisé dans
la fabrication de la’biere de
Schlitz en dérive. Comme ré-
sultat, la biere de Schlitz ne
varie jamais et il n’y aura
~jamais une biére comme celle
de Schlitz.

Et, par dessus tout, la
biere de Schlitz est absoli-
ment pure.
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