
LE PRIX COURANT

'LA TRAITE DES VACHES

Voici les prinici.pes qu Idoivent prési-
der à la êtraite d'es vaches pour <obtenir
le maxinmum dtu lait e-n quantité et en
ridhesse de crème;

10. Manitpuler légèrcenent les trayons
queiquei lnstars avatëetalrï et les-
mouiller avec le l'eau tiède ou le pre-
miler Jtit dtu lait, ce qui pnxxluit une lé-
gère exciltation (le la mannd!le agréable
à la vache qui, alors, abandonne son lait
salns <lifficité;

2". Traire tous les jours, aux mêmes
heures. et der préffrence à l'étable: deux
fois par Jour, le matin et le boir, à l'ex-
ception dles vaches brès bonnee laitières
qu'il est bon <le traire une troisième
foie, à midi, au moins pelnianit, les pro-
m lèreis scimailies sui-vant le vêlage;

30. Traire en cympimanrt doucement

et réguilièremenit les trayons, sans à-
coups ni pression biusque;

40. Opérer rapidement, la lenteur fai-
siant perdre une partie de la crème lu
lait;

60. Traire à fond jusqu'à la dernière
goutte, le lait de la fin &tanit le meilleur,
<le qui s'eaqplique très bien, car pendant
le séjour dans les vals-seaux lactilfères
<lu pis, la crème monte à la partie suipé-
rieuire, comme elle fait dans les vases
où on dépose le liait;

6 0. Trai-re en croix, c'est-à-dire un
trayan <'avar.1t à droite avec un trayon
d'arrière à gauche, et vice versa; le lai,
sort ainsi plus, abondamnnent qu'en tray-
an t parai lèlement;

7(l Traire avec les cinq doigts en romn-
prilma-nt une portion de la glande dtî pis.
&t non pas -défaut trop fréquent -

aver' le pou-ce et l'iide(x, excepté à la fin
pour épuiser les trayoms;

80. Pour traire les vaches jeunes oau
rétiv'es, leur tenir un pied levé de de-
vant; mals ne Jamais les f rapper ou les
rudoyer; les traiter, au 'contraire, avec
la pius grande douceutr;

90. Pendant là traite, éviter tout ('e
qui pourrait <istraire ou agiter les va-
ches;

100. Tenir touJours les mamelles de la
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-vache dans la plus granide pr4preté,. i -

laver à l'eau tiède avant de traire, a;,
que les mains et les ustensiles de
terie.

Ceux qui n-observein pas toutes
prerseriptiont subissent nalibln
trine différence de récol-te de lait.

-~ -En-'neumi: --propreté, -4ouceur.--é-gu
larié et traite à fonid, telse sont les liu

telirs qui agissent sur la qualité m hi1

quai.- du lait que petut produire
traite d'une vache.

11 e Paysan]1. F. RHIMùiu-

L'Ap6ritif par Excellence
Le consommateur devient <le plus4 'n

plus connaisseur et il est à remarqlii'
qu'il apprécie c1haque jour davantage
bons produità qui servent à son alini
tation ou qui le 'disposent à se livrer 4ta'i1
douceurs d'une bonne chère.

Parmi ces derniers produits, il1 eii ý.>
un qui fait fureur en France, le parai':,
des gourmands. Comme aipéritcf on %vi
main;tenan;t le "Quinquina dés Princes"
qui est en même temps qu'uîn aî>iii!t
un tonique, un fortifiant par excellen''

Nous pouvons désormais tout au>',;
bien qu'à Paris nous offrir F'Apérirîf
à la mode, car le Quinquina des Princes
est sur 'le marché de Montréal où de fi 0
goturmets ont déclaré que s'il pm i.

Quinquina des Princes" I l est ati,-,i:-
Prince des Tâniques"I le Il Roi des For-

tifiants "l, 1'" Apéritif par Excellenç"&
-Et tous ces titres se trourvent ju-".

fiés, si nous en jugeons par les rcr
pensets obtenues par le IlQuinquina des
Princes" dans toutes les Expositions a;i\-
quelles Il a pris part. Dans son lanecîurv
officiel] et son sityfle laconique obligal-ri'
le Certiificart de l'analyste du Laboraii'
Municipal de Obimie de Paris vi(J'n
long. car i~l déclare en propres t'e-
que le "Quinquina des Princes" est cc
posé <le bon vin pur et de Quiiniqinaý i

dose normale.
Doric excellent vin pur, nature' K

quinquina titré, sans additionda ':

mixture, d'aucun inýgrâdienýt, d 'aii .,-
dirogure. Ce n'est pas un vin méd:' aý
mais un apéritif-tonIque.

On le verra bienitôt dans tout,>
bon'nes3 épiceries et dans tous les 1'
et restaurants où l'on ne tient qîc
aiièritifs bains et hygiéniques. -

La maison Deniers, PIotcher & Ci, -il,
fait une spé-cialité des produits ai-,.il
ment purs et hygiéniques a l'agen' \

cllus'ive au Canada pour la vent'
IlQuinquina des- Princes ".
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lxitw ~En etooDk à 'présent

" osvendons nos marchand Iss-s à des prix très bas. B ar n ard & -Io l a nd C oli
nriz-ospour oe dont vous avez besoin. - tE L

LE BUREAU DU JOUR
Toutes tes oombinliosnoule

pour rmndre un bureau pratique, abré-
geant l'ouvrage et economlque se trou-
vent dans ceux que nloua manulactu-
ton&s. ous le rapport de la matière
premiere. de la constructIon, du fini ut
de ;'utiité de la durée et du deutin, i là
devancent toutes les autres marques.

Dle transforment tout bureau en un
bureau plus coniortable. Notre cata-
logue fournit tous les renseignements.
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104, Elise et Loges.


