LA TRAITE DES VACHES

Voici les principes qu idoivent prési-
der A la traite des vaches pour cabtenir
le maximum du lait en quantité et en
richesse de créme;

e, Man_'ylmvler légérement les trayons

quelques instants avant dé tralre et les—

mouiller avec de l'eau tidde ou le pre
mier jat du lait, ce qui produit une 1é-
gére excitation de la mamelle agréable
A la vache qui, alors, abandonne son lait
sans difficulté; :

2¢. Traire tous les jours, aux mémes
heures et de préféremce A 1'étable: deux
fois par jour, le matin et le soir, & l'ex-
ception des vaches tréds bonnes laitiéres
qu'il est bon de traire une troisiéme
fois, & midi, aw moins pendant les pre-
miéres semaines suivant le vélage,;
"3°. Traire en comprimant doucement
et réguliérement les trayons, sans -
coups ni pression brusque;

4°. Opérer rapidement, la lenteur fai-
sant perdre une partle de la créme du
lail

. Traire & fond jusqu'a la derniére
g‘Oll‘L’te, le lait de la fin 6tant le meilleur,
ce qui s'explique trés bien, car pendant
le séjour dans les valsseaux lactiféres
du pis, la créme monte 4 la partie supé-
rieure, comme elle fait dans les vases
ol on dépose le lalt;

6°. Traire en croix, c'est-A-dire un
trayon d'avart a droite avec un trayon
d'arriére & gauche, et vice versa;
sort ainsi plus abondamment qu'en tray-
ant parallélement;

7¢. Traire avee les cing dolgts en com-
primant une portion de la glande du pis.
et non pas—défaut trop fréquent —
avee le pouce et l'index, excepté a la fin
pour épuiser les trayoms;

§°. Pour traire les vaches jeunes ou
réuves, leur tenir un pied levé de de-
vant; wmais ne jamais les frapper ou les
rudoyer; les traiter, au contraire, avec
la plus grande douceur;

9°. Pendant 14 traite, éviter tout ce
qui pourrait distraire ou agiter les va-
ches;

10°. Tenir toujours les mamelles de 18.
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LE PRIX COURANT

LA FARINE PREPAREE
DE BRODIE & HARVIE

(Self-Ralnhng Flour)

estanjourd’hui ]a farine préférée des
ménsﬁércs ik 4
. patisseriv, 18gére, agréable et re-
cherchée paries anateurs. Pour réussf-—
eir la patisserie avec la farine
rée de Brouie & Harvie, il sufiit de
suivre les directions imprimées sur
chaque paquet.

Klle donne une excellen-

répa-

10 ot 12 Rue Bleury,

MONTREAL.*

FORTIER & MONETTE

604a rue St-Paul

Tell Tel. Main 1879, .

Beurre, Eufs, Fromage

Kt tous les produits de la ferme.

ENTREPOT FRIGORIFIQUE.

RECOMMAN.

DATIONS

Tel. Marchands 679
MONTREAL

Nos Patrons et Clients.

{ La Banque ‘‘Soverelgn.’’
R. G. Dun ou Bradstreet.

le lait

LE BUREAU DU JOUR

Toutes 1es combinaisons nécessaires

pour re.
geant I

ndreun bureau pratique, abré-
ouvrage et economique se trou-

vent dans ceux que nous manufactu-
rons. Sous le rapport de la matitre
premiere, de la construction, du fini et
de i'utilité de 1a durée et du dessin, ils
devanceut toutes les autres marques.

Ils transforment tout bureau en un

bureau

plus confortable. Notre cata-

logue fournit tous les renseignements.
Canadian Oftice and School
Farniture Co., * Limited, ’’

Preston, Ont. Can.

Ameublements pour B
PPy ooy -4 ureaux, Eco-

En stock a présent
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Nous vendons nos marchandises & des prix trés bas.
Ecrivez-nous pour ce dont vous avez besoin,
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Barnard & Holland Co.,

-vache dans la plus grande propreté; |

laver A 'eau tidde avant de traire, ai
que les mains et les ustensiles de
terie.

Ceux qui n'observent pas toutes (..

prescriptions subissent infailliblem.: :
une différence de récolte de lait.
-~ En-—résumé: —propreté, -douceur;-réy
larité et traite A fond, tels sont les fu -
teurs qui agissent sur la qualité et Iy
quant... du lait que peut produm Ll
traite d'une vache.

|l.e Paysan]. F. RHIMERE

L'Apéritif par Excellence

I.e consommateur devient de plus
plus connaisseur et il est & remarqu.:
qu'il apprécie chaque jour davantage .
bons produits qui servent a son alim:
tation ou qui le disposent A se livrer an
douceurs d'une bonne chére.

Parmi ces derniers produits, il en
un qui fait fureur en France, le paraii
des gourmands. Comme apéritif on viu
maintenant le “Quinquina des Princes"
qui est en méme temps qu'un apéritif
un tonique, un fortifiant par excellenc.

Nous pouvons désormais tout auss;
bien qu'd Parls mous offrir 1I'Apéring
4 la mode, car le Quinquina des Princes
est sur le marché de Montréal ol de fins
gourmets ont déclaré que s'il est jo
“ Quinquina des Princes ' il est aussi i
“ Prince des Toniques” le “ Roi des For-
tifiants ", 1'** Apéritif par Excellence

Et tous ces titres se trouvent ju-i.
fiés, si nous en jugeons par les récom-
penses obtenues par le “ Quinquina des
Princes” dans toutes les Expositions ai-
quelles il a pris part. Dans son lanzage
officiel et son style laconique obligato're,
le Certificat de l'analyste du Laboratoire
Municipal de Chimie de Paris en dv
long, car il déclare en propres termes
que le * Quinquina des Princes” est com-
posé de bon vin pur et de Quinquira a
dose normale.

Donc excellent vin pur, nature! et
quinquina titré, sans addition d'au:une
mixture, d'aucun ingrédient, d'aucune
drogue. Ce n'est pas un vin médicira:
mais un apéritif-tonique.

On le verra bientdét dans touics -t
bonnes épiceries et dans tous les ho '~
et restaurants ol l'on me tient que les
azéritifs sains et hygiéniques. -

La maison Demers, Fletcher & Cit
fait une spécialité des produits ab~ -
ment purs et hygiéniques a l'agenc. «\-
dlusive au Canada pour la vent: i
“ Quinquina des*Princes".
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