GAZETTE DES CAMPAGNES.

se procurera un jambon riche, tendre et du
gofit le plus azreable, bon 4 étre bouilli ou
grille. L’exemple le plus frappant que je
puisse citer & Pappai de ce fait, que ’dge
accompagné ’une bonne nourriture ne nuit
en rien 3 la qualité de la viande, se trouve
dans PHistoire noturelle de Selborne, par
Wite : il y est question d’une tryie gardée
comme curiosité et qui fut tuée a Vige de
17 ans, aprés avoir donnd naissance a 300
cochons, et qui produisit un bon lurd tendre
el succulent.

"I parait done possible, en employant le
meilleur mode de. salaison, de ne perdre
que J’albumine du-jus. Mais il est curieux
d’observer que les produils gue nous con-
sommons ordinairement avec le lard sont
riches en matiére albumineuse. Du lard et
Jes féves, dulard et des pois, +Ju lard et des
ceufs, du lard et des choux, sont des mets
2ussi bien assortis qu’zucun de ceux que
nous possédons. Cest.ainsi que nous som-
mes souvent insensiblement conduits d
adopter des habitudes trés-sensées, sans en
connaitre ni la raison ni le but. .

(Revue agricole de P dngleterre.)

Le foin nouveau.

Le foin nouveau est-il réellement nui-
sible aux animaux qui le mangent avant
le mois d’octobre ? Celte question est sans
cesse soulevée dans nos campagnes, et les
cultivateurs pensent généralement qu’il
faut autant que possible se garder de don-
ner du foin nouvean aux bétes et particu-
liérement a celles qui travaillent. Cette opi-
nion est parfois erronée, car les expériences
faites 4 ce sujet avec le plus grand soin
semblent démonirer qu’if n’y a pas toujours
inconvénient sérieux a nourrir les animaux
avec des foins nouveaux.

Quelic différence existe-t-il entre les foins
vieux et les foins nouveaux? Dans ces der-
niers il se produit, dit-on, une fermentation
qui transforme certains principes, la masse
s'échaufle, ressue ; il se développe des va-
peurs particuliéres & edeur plus ou moins
forte. Daus cet état, le foin n’est pas seule-
ment de I’herbe séche, il est accompagné
de vapeurs provenant de la fermentation, et
cette ferinentation continue dans ’estomac
du cheval. Chez les bétes robustes, cetle
fetinentation facilite souveut la digestion,
wais, parfois aus:i, los vapeurs de la fer-
mentation constituent un narcotique pour
Pestomac, pour les intestins, qui produt
Passoupissement, et ces organes n’opérent
alors qu’une digestion incompléte ; il en ré-
sulte un arrét dans la circulation, un état
particulier du sang, une sorte d’ivresse dont
les effets se font sentir au cerveau et qui
ressemble beaucoup 3 celle occasionnée par
Je vin nouveaun.. ,

A quels chevaux ne doit-on pas donner
du foin nouveau en fermentation? Un
homme peu habitué au vin serait rapide-
ment pris par celte boisson. Il en est de
méme pour les chevaux. Lorsque les four-
1ages sont rares pendant I’hiver on cherche
i tirer parti de tout ce qui est mangeable.
Or, i} est bvident que, si & 1’époque de Ja
recoits 6n distribue en abondance 4 des
bates qui ont souffert du foin nouvean d’un

goilt appétissant, ces bétes se régalent, et
il peut en résulter une iudigestion vertigi-
neuse. L’avoine administrée brusquement
produit les méme effets, .

Que ’on nourrisse-au contraire avec du
foin nouvean des chevaux habitués 3 I'a-
voine, des chevaux qui ont ioujours été con-

feront peu sentir, etal ne faudra pas craindre
une indigestion.

Plusienrs fuis des chevaux de)’armée ont
été sonmis an régime du foin nouveau, en
ayant soin de les rationner, précaution qu’il
faut prendre dans toutes les circonstances 3
aucun accident n’est venu démontrer que
cette nourriture fut pernicieuse, et on a con-
clu de ces faits que le foin nouvenu nétait
pas nuisible lorsqu’il était administré régu-
liérement.

Nous croyons, dans tous les cas, utile de
prendre les précautions ligiéniques que
nous trouvons consignées daus le Journal
de la Société d’ugricullure dé la. Suisse Ro-
madde, et que nous publivrons dans le
prochiain numeéro.

(A continuer.)

ANINONCES.

MARCHANDISES SECHES

A BON MARCHE-

Quatre douzaines de Chiles noirs @ den-
telle, nouveaux patrons, depuis 11s. 3d.
et au-dessus, .

Nouveau Barége frangais pour Mantilles,
couleur blanche et autres couleurs.

Mousselines Francgaises

De tous les genres et de toutés les couleurs,

depuis 10d. et au-dessus,
Les Gants de Chevreau bien connus de la

fabrique de Jouvin.

Patrons d Robes nouveaux
Offerts en venle beaucoup au-dessous de
leur valeur, .

mémos prix qu’avant la hauvsse.

Tweeds! Tweeds! - -

Un lot nouvean offert & 23, 9d. et 3s. 3d.
valant 3s. 9d.

Un lot de la méme étoffe achetée (une

chance) de toutes les couleurs et de tous

les patrons, 1s. 3d. par ‘verge, valant

2s. 3d.

Vétements de dessous, etc.

Camisoles et Calegons, depuis Zs. 4id. et

au-dessus,
Chemises blanches faites 3 Ja maison,
Faux-Cols en papier, Cravates et Chemises

en Flanelle faites & la maison.

LEGER et RINFRET
No. 4 rue St. Jean, Huute-Ville

ler septembre, 1866. Québec,

venablement traités, les effets de ce foin se.

Soies noires et de couleurs, offertes anx,

AVIS PUBLIC.

DeparTeMeNT DU RecENEUR GENERAL,
Oulaouais, 10 aoitt 186y,

&
ES APPLICATIONS seront reguys
jusqu’au DIX du mois prochain, pyr
ce Deépirtement, pour IPachat de
DEBENTURES DE LA PROVINCE,
pouvant étre émises sous les dénominations
sle 8100, 8200, 3500 <t 81000, et porter
sepl par cenl d’imérét, payable tous les sy
mois, et rachetable le premier de septembre
1868, i cet Office au pair. ’
L’application 4loit établic le taux, et 1a
Dénomunation requise par les acheteus,
" Des Regus des Dépits seront dounés pur
le Receveur Général, contresignés par le
Ministre des Finances, et que les acheteurs
devront conserver jusqu’d ce que les Da.
bentures soient prétes A étre délivrées, o
PPargent peut étre payé dans toute Succur-
sulc de la Banque de Montréal, au crédi
du Receveur Geénéral. Les acheteurs auront
droit 4 Dintérét & compter de la date du
dépét, si leur’ application est acceptée.
N. F. BELLEAU,
Receveur Général,
ler sepiembre 1866,
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AVIS.
LIGNE DE LA MALLE ROYALEL

ENTRE
Québec et les Ports d’en Bas.

Le Steamship en fer & hélice supéricur.
LADY HEAD,
A. MARMEN, Maitre.
]‘ AISSERA le QUAI ATKINSON, pour

_ PICTOU, In NOUVELLE ECOSSE.
Maroi, le 4 SEPTEMBRE 1866, a quaTa:
heures P. M. arrétant en allant et en revs-
nant, aux Ports ci-dessus :

BASSIN DE GASPE,
PERCE,
PASPEBIAC,
DALHOUSIE,
MIRAMICHI,
SHEDIAC et
-~ PICTOU. .

Tout le bagage au risque das propric-
taires. .
Le passage payé et des lits obtenus au
Bureau. - -

Ou ne recevra pas de frot aprés 2 heures
P. M., le jour du départ. i

Pour le fret et le passage s’adresser

F. BUTEAU, Agent,

Quai Atkinson, rue St. Jacques, Québec.



