
LE PAIX OOURÂNT

Les petite objets comme les -pOIS, les
haricots, etc., son-t souvent conservés
dlans' des bouteilles en verre que l'on
ferme avec de bons bouchons que l'on
place clans un bain d]'eau salée ou de va-

peur, chauffée un peu au-dessus dle 100".
Plour prévenir la casse des 'bouteilles. on
emiploie une chaudière à double fond per-
eée <le trous, ou encore, on enveloppe les
bouteilles dluns <les sacs en toile; après
qiueilues heures déôbulition, on retire les
feux, on laisse refroidir les bouteilles
dans la chaudière, puis on les cachette.

Pour donner une bonne apparence aux

produits, on emploie une laque de chloro-
pihylle. La chlorophylle est la matière
verte <les végétaux; on l'extrait en lavant
à grande eau le !marc exprimé des feuil-
les et des tiges, et en le travaillant il
froid par l'alcool concentré. La liqueur
filtrée et évaporée aut bain-marte donne
un produit vert qui, dlépouillé par l'eau
chaude, d'une matière bruite qu'il con-
tient, donne 'de la chlorophylle pure.

Pouri conegerver les légumes, on les soi&-
muet à deux opérations itnte:la pre-
mière. est le blanchuissage' qui consiste à
lesl Immerger pendant cinq minutes la"s
l'eau chaude, puis clans l'eau froide. En-
suile. on tes place (tans les étuves ou. les
autorlaves à la température (le 110". Cel-
te opération est l'ébullition. A cette cha-
leur,' la -couleu r du légume di-sparaît ct
c-est pour -la lui r'endlre qu'on employait.
il y a qluelqunes années encore, une rolu-
tion le sulfate cie cuivre, toujours nuiisi-
hic' à la santé. C'est pour en éviter l'em-
pfloi. que l'on a I ntr'odui t le procédé (le la
laque (le chlorophylle.

Le procédé d'*Appert est aussi employé
pbour' la c'onseî'vattlon des poissons, saiî-
m"s, thions, etc.

Le fum»açjc' (le la viande léessite clu1
bois feuillu Plutôt que ligneux. On frotte
Wlabord la viande avec du sel et souvent
igtussi avec cli salpêtre, puis, on la îlace
dans une huttte où elle est exposée à V'ac-
tion de la fulmée, qu'on ne Joit produire
cIlu'Cn faible quantité. à lit fois, afin dle
fairîe cliurer l 'opération.-

1.a1 viande. Immergée dans J-'ac'ice pyro-
ligneulx 911~i4 $&échée à l'air-, se conserve
ausei bien cjie la viande filmée, niais' son
goflt. est clésgî'éable.

On1 emploie aussi quelquefois l'acétate
dle souie pouî' la c'onser'vat ion dles vlan-
til,;. <nais c-c piocéci est tr'op conilplexe\
p>ouri que utolis eii papîl Ions.

Le laoi'ax commience .% îti'e tr-ès c'inployé
<'n îîélicîcic. il suffit cIe mettrie t renpei'
lequartieî's cie v'iandle p)endtant 24 à 36

heures clans les dissolutions de ce sel.
Mailheu reu-cemen t. le borax. pr'is à petites
closes répétées, est toxique, et Il y a lieu
d'en céconlseillerý l'emploi.
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Cabinets et Bottes Patentées de Sennett
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Par suite de la rapide et constante au-
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installation a été nécessaire,
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L'ELECTRICITE ET L'INCOMBUSTI
BILITE- DU BOIS.

On signale l'emploi de d'électricité comi-
me agent actif de linonu~~ls-Ai
du bois. Pour rendre le bois Incomibusti-
bie, on y fait pénétrer des sels Ignifuges
par l'éleotricité. On emploie le sucîfob-
rate d'ammoniaque, dont on peut Int'u-
du-Ire des quantités coneidéras..es par le
courant électrique.

Une quantité de 12 pour cen-t, pargticui
liéremenct pour le traitement du hêtre u
été reconnue &u-ffisante pour rendre et'
bois absolument Incombustible. Il est il
remarquer que la dure-té du bois, tout en
Étant auîgmentée, n'en rend pas le travail

Les esEa-is pratiques on vue d'éprouver
le c.Egré d'incombustibilité et de dureiK'
(los bois aîn-i traités, ont donné des ré-
suîltats très satisfaisants. Des porte,;
ajuistées, on hêtre, sapin et peuplier dle
18 millimètres seulement d'épaisseur, ont
résisté. pendant une heure, à une tempé-
rature de 1150' cerstigrades. sans être «ti

taquées par le feu, et k-! a fallu les ilé
foncer a'près les esEaIs pour pouvoir Î-
,elidîe le brasier.

Dets portes en tàle et on bois armé le
'ûle ont travail-lé et* se sont dformées~
pendant leErmêmes essais, alors que ç0l
les on bcis électrisé n'orit subi aucune ilé-
formation et eont reotées froides extéri-
eur'ement.

ib'app'ic'Uon de l'électriicité à l'inc'oni
b)ustibilité du bols est donc appelée àc
rendre les plus grandts services dans ila

cons:ruction et l'industrie.

SCIURE DE BOIS ALIMENTAIRE

Un -savant étranger a -tmuïvé le moy'ea
de faire un biscuit comestible et nutritif
avec le bois.

Ce système de panification consi-ste 1
transformer la cellulose on sucre de m'ai
sin et qui -peut s'assimiler à l'organismei
animal. L.e sucr'e de raisin ne cristallisu
pas comme le sucre ordinaire, sa saveuri
est fraîche et bien moins sucrée que celle
dii sucre ordinaire dont il renferme d'ail
leurs fles mêmes éléments.

C'est on se basant sur les propriétés gil,
la gl-ucosee~btenue pa.r la transformatiol,
<le la cellulose en y ajouitant envion
40 q de -farine de blé, d'avoine, de:,>
pie. Ce biscuit dont l'assimxilation est fa'
v'le, a de grandes qualités nutlritivces (ili

sont complétées en Introduisant daltîs La
l)ate drJEs phosphates pour- la congstittii
(les os.

Ce biscîit-pain de glucose iligneux vs
sPpialemen-t destiné à la nourriture. lé
l~evage et l'en gra i semer.t du bétail.

Les personnes répondant aux annonl-
ceurs voudront bien mentionner qu'ils
ont vu leur annonce dan)s Il LE PRIX
COURANT Il.


