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MOYEN DE DlONNER AUX POMMES LE
ýGOUT DE L'ANANAS. - Renfermez les pom-
mes auxquelles vous voudrez donner ce goût fin
et agréable, dans une bc;îte, en les dispersant
par couches et en les entourant de fleurs de su-OUR N LECTRICES reau. Les pommes doivent être saines et lw
fleur de sureau bien sèchr,. On les laissera deux
ou trois mois dans cet état.

CHEZ NOS MODISTES Encore une'originalité- les longs voiles faits
avec des fichus de chantilly attachés sur le des-

Les petits chapeaux simples avec lesquels sus de la calptte et descendant en cascade jus
nous avonscommencé la saison, les canotiers qu'à la taille.

Les chapeaux noirs se mettent toujours, ceplus ou moins or-nés, les mathurins et aussi les
marquis de formes variées qui plaïsent beau_ qui ne nuit nullement à la vogue des coiffures
ýôup, ý ne peuvent plus répondre à nos besoins claires; les feutres de soie blancs auront certes
&élégance. beaucoup d'amateurs, canils sont très flatteurs,

Vère des'visites, des iréceptions, des sorties ainsi que tous ceux de nuances pâles.
du soir, va bientôt sloilvrir, et il faut que nous Les fleurs ne sont point abandonnées, toutes

-songions ànons coiffer coquetteindnt. Nos mo- se porteront; on verra. paraît-il, des caméliasblancset 
rose pâles, fleurs de serres

disteiý ont préparé des choses exquises; les mo- ul seront
'dèles sont si jolis f tout à fait de saison; ils ont du reste une grâcesi vari6s, que le choix est di
ficile, ma foi. particulière bien faite pour nous plaire.

Onne sait si l'on doit plutôt donner la préfé- -------- -qb-
rance à ces bateaux ou torpilles en pelu-

CARNET DE LA MÉNAGÈRE
Travail de detitelle dýlr]andeav-ec ornenieiit de perlea pour lecél.

MANgRE D'ACCOMMODER LES IRES
TES DE VIANDES ROTIES OU BOUIL
LIES. - Pour tout, ménag1ý riche ou pauvre, il PUNCH AUX ORANGES. Ouvrez par
n'est pas d'économie qui ne soit la bienvenue.. uùe fente d'un pouce- et demi de diamètre, le
Cest pourquoi, désirant faire ýlaisir à nos lec- dessus de huit oranges, (ôté 'opposé à la tige.
trices, nous indiquons aujourd'hui la manière Videz-les complètement, essuyez bien el placez-
de faire un bon-plat avec les reliefs de la table. les dans de petites boîtes de carton pour mieux
Après 'avoir débarrassé ks viandes de leurs os, tenir de niveau. Sur la partie ronde enlevée de
hachez-les en y mêlant un oignon, une gousse l'orange, ajustez deux longues pailles, en croix,
d'ail et un peu de ýersil. Assaisonnez à votre les attachant, ensemble par un ruban. Mettezgoût et ajoutez deux oeufs crus. Prenez ensui deux heuices oranges, au moins -es d'avanee,
te un moule ou une casserole en cuivre dont dans une boîte que vous aurez remplie ýè, glace
vous, én41ý4isezý le fond et lesparoïs, avec desý et d'un peu de sel, mais pour fie pas geler les'.,,
poni3iles de terre, que vous aurez fait cuire à écorces Versez dans un congélateur unecho
legu, et-auxqudles vous purez joint un peu de pine d; jus d'orange, obtenu de la pulýe deEL
beurre après lffl avoir assaisonýées. 1ýes parois oranges vidées et qui aura été bien filtrée. Ajýuý
et' le fond de la casserble étai* bien enduits, tez. deux roquilles d'eau, six olices de sucre, une «
vous placez au milieu votre hachis, que vous, re- demi-,roquiUe de la pelure de deux Qràngc>s
couvrezavec ce qui reste de poinmes de terre. le jus de quatre citrons. Coulez le tout et fai-

'w Couvrez ensuite et mettu au four. Pour ser- tgw congeler avec glace et sel autour. Au Mo-viril vous pouvez ra erenverser votre moule ou votre mentýde servir, remplissez les 0', uges t serve«
un plat; vous obtiendrez ainsi un de suite. Les pailles sont pour boire le *5

"ehe, 4le soie 1 àý chae4 S.UI.ýer 0' qt appétissant, gâtea-d doré. les oranges.
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