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lions etîliieaires sîmêialenilent danms dle lai main-d'Seuvre qui est réduite tité de levure,parce que cette levure
lit ammeIîIaseu minimum. Les marchandise.% de est arrivée gàtée chez le clients.

(X»Nî-:o--: 'éei<'icdébite le c-hoix ont titi aspect tout autre et ou Après '21 heures de voyage par
safrani, miais eni tliès% faibele qutanîtité, rechmerchme eu elles le cachet spécial les temps chauds ou orageux, il
elle s'eni pour-voit chlez, les négo- que donnient les couleurs et les8 n'est *pas rare dle la voir se couvrir
Cits e'n <Iriiels- 'hp~' raffiements <les apprêts. d'uî titi duvet le moisissures ; ou

On pourrait diviser en plusieurs encore ellese r-amollit par aîîited'um
LESTISUSA L M(E, séries distinctes les article.4de.4tiném commnencemenît dle putréfactionî pro.
l~IS 'ISI' A ~A >~ au pantalon Il y a d'afbord les voquée par les bactéries qui se sont

les t issus minis (,il noir et bleu, li d~ispositions niodesteR, emi teinîtes dévelopîpées à l'intérieur.
peu <isparates, foncéex plus souvent Cette comervat ion si incertainetienenît e.olmt.imi ient.<dans aiu rôle que claires, (-il dessinsi variés, cou ol>li-e le fahirieint <le levuîre à ne la

clas< don<bt ou cherche Vaille- venant à tomutes les personnesi qui produire qu'au fur et à mesure des
mient à les faire' soertir. Lm auette rhecntla sii ml iité, iàéiie romumundes.
se 'fi i t mnai n t enant av(-(- des mar. dansi les nmarchanîmdises <le bel le qua Lýes emnnui.- ne sont pas moindre
chuin<llses très dîif(ércnte-4; et les lité, Les dess4insi difféèrent (le ce pour le boulanger et le pâti.sier,
art icles i clheviotte fbuvée sont quii a été fait dtans le passé. muais car lorsque la levure est, altérée, la
tout a utan trcir-hs que ti cemiXn <*es <chanîgemienmts portent su r les dté- pâte, <tans la com position de laquel.
peignmé. ( '*(-Mt po'u rquoi les falçtmi mués- ai.4, sr lit distributionm les effets Ile elle entré ne lkie. pas, et le pain
el] peignié no>ir ( dits faço>nnés itou aiant que su r le caractère (le qlui emi résulte est, lourd, gris et
baix psofft eni tout pet it.s dessi SN5 à I 'ét.olte. a ig re.
peuj pi ès mmiiiremriî<s et invarialte%. îlem plus grandes variations por- Aussi, la consommation de la le-
Oit essîaye teeujoluirs le les rajeuni r tent pm'-iimci lîaleunlent sur les hautes vitre s'esit-el le îîeu dtéveloppée et
a'1 4-1 If- point iîlé enm Soie fie et 1pour1 fantisiies poîur pantalon. Lef s des- est-elle restée confinée dans les grau-
le mêmeî< empîlloi. sis tièsî fleu ris augmentent de plus des ville-4, pour la pâtisserie. Tout

L1es couiileurs de fondm< sonit noir, eii p1lus, (-il c'ardé aussi bieni qu'enl boulanger fini ne se trouve pas (tans
bleui four<é et bronze foncé ; la soîie peigné. Aulx <l;uumiers réguliers n pays à ùoinnuîîicat ions faciles et

hîem ''oiu t cinmte or. L.es croisu re's Ieu r tésy comme i noi r et blanc oui à à cIlimat relativement froidi est obli-
sonit uieis on à cormdonis fins, nmais pecu prèg, ont- ét-é ajoutéa dea effets gé de.renoncer à s'en servir.
<l1ia ieus parmi ùi u e-' qu mi doîîmnnet un biIaroquîes toutt au.,si nmarqués. Les Tous ces inconvénients n 'existent
graminm garn.1i. L.a %oiq. est <le la luti ait ies rasés ont <te pIlus été fleuris plus pour lat levure inaltérable pré-
gl anmde f iesse, 1-t.'iil îe su r fil <le part<les r'ayumres en groîs fils de soie, parée par le procédé en question dû
lain me t réîau-tlie qu ielqueî<fois pou r Mîanchle presqume touîjou rs on tont à M. A. C'olet te.
<lessimier <dus vari-eaux muais le pluîs at moins hiarmionisée avec la cou- Si à de l:À levure pressée et gratn.-
soeuvent pouiar î';trsceiler la surîfaice heu r titi fond<l. C'e fond le t issu est lée, o11 ajouîte petit à petit de la
dii t issu <l'îî ie plumiie dle pmoinlts f>' açonné ié on seulemuenît pai' (tes fils fécule aunhydlre, cette dernière ab-
lanmts. Plir benm réus il 'i 11111er <lairs-~ et foncmés, niais auss'i avec des sorbe les 72 olo <l'eau qu'elle con-
le retoirs danmis lequttel lat soie est eti retoîrs miix tes. Ont fait (les ou(ttés. tient en<'ore. et à la levure ainsi des-
i'e'illée alitinur dut fIl fln lainie de pré des mille raies, des granités, des séî'liée et dtébarrassée par le tami-
féreiic ait ret <rs ord-<lmea i r.. (-nnelés et, jo nc<s ama Igaitiés, <tes sage (te la fécuîle humide, est deve.

tDanls le's articles panmtalonmpouir effet s bataitllés sur eomkcrews .1 nnie .conserv'alle. I-a, fécule humide
demil , le m-et <'s av ec s<ei( filmlte<ii~< tripldes cordons4, (tes loîsamnges, des <lui a servi <-st chauffée àt 115 0 120 D
unm emiipIlojis si i-8o Vem, - c'~ôte<s eni lonig (relief> et. beauîcoup~ (*239 à 218 degrés Fahir ) pour lui
<droit (sti ilct cm <istur uc st ii ; les <ts d <'au tres enc<ore' dams leqtmels4 vieil- enilever toute soit eau, et sert ainlai
pos1 ltis son t eni raytits où- l la soie nemilt, commie nus le d isiolis plus indcéfin iment.
est miise àl pi <îtei1sionm et I<-,; filets sonuît liait ,es bandes apparentes (le soie,____
emor iit e e deuis' (>11 Lît t i t a gisu t e p n # e et, dewtinant
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graîces<*oiili ma ioms niégi i m alle) écailles, grani it ou losange. igradesroibiaisusTels somut les el'eîs les plus imiar- L'b:iqgineeri*q a <t&'rit le procédé
L'a fili<sN< (fil poinitil lé solîe dit ie :< i* Moreau R-ai emiployé à C'helsea pour
teeiliuîm i-4 <les <lessims disci-ets, quelle 1uit~- lat fabric-ati.,n titi mîarbre artificiel.
qu'en soi t î 'élv<'mi me. ('e proc-édé permet de convertir

Pourti les haimts <te- cérémîonîie, ii NOU'VkEAU PUft(EflE DE CON. toute chamux o)u craie en un marbre
côté <lui dratp mnir lioe) i it I NEIT1A ION artificiel plu8 <tense (25 olo en plus
enicore l<'s i istis à pe't it grain , on qiîe le mîaibre natumel, et pouvant
dut és, élpi tglé.s. satiés. geni e itiéri- DF 1» F.VR DE BOUIA Fi i F étre- t ravaîillé aut tour ou taillé.
nos, etc., aver L'apî>>méi dltap1 é cou rt, 1 - Oiu commmenmce tout <d'abord par

la ~ ~ ~ ~ I isudtvm -e-ut e ls- im. U-s I La Rcm'ue Scie>. fifiqtie publie u ne j pré parer ]e -ei nage ; pou r cela l'on
tisamis liei pas;~e'i unme force nlote i iîstrîuti ive sui rtiti nomuveau i droj).et te suir tîiti in <'eau tit vernis

imyennime puiisqju'ils :onît pour <tesý procédé <le coînservatiomn des levures ýcoimmîosé de sesqîmioxyde de fer, de
vêéteemts dI'intérieur t'un î'mî chaue ttl- bouilanger'ie. Tous ceux qui en 1gomme et <le térébemîtine.

pai<lesui recouv~re dsqu'on v'a font le comimerce ou qui en fonti Eu agit-tut ce bain, il se produit
dehors. usauge, savent coumbien cette imidis- 'des desimîs v'ariés, sui-tout si l'on a

A pr'opos (le puardcessmus, nios vol - jwmisable umatiîère, si lieu reusemien L eu soin dI'entrecou per lat téréhenthi -
1-erti-m< nneé+i444 I'.bwsiu. i ùil t4 cnsrytr~ ' ne par d-eâ Pn4eçtions de savQon
tité (les 1stissu îm ié Les v'ie l'enflanmt les granmdes <'haleurs <le -Lat pier're est plongée d'abord
ý'iot t <s vomirmami tes et cettainms îmîiîslété, il mW est guèrme dle fairican t oux dans' ce bai n <le térétien thi ne, et en-
son.t, faits dans toutes les qualités eî <le mîetteumr emi oeuvre, qui ne perde suite dans <les clives aux solutions
raison <lui bas prix (les atèe et Ichaque semaine~ n etieqa.Imtlius


