GAZETTE DES CAMPAGNES

cuve ou dnns une futaille hermétiquement fermée ct rem- ! dous que les jeunes bétes oient de huit 4 quinzo jours pour
plic préulublement des matiéres que l'on veut soumettre A | Jvs soumetire 4 ce régime, et tout de suite, prerqu'd vue.
la cuiston. d’'wil, clies se développent & fuire pluisir,

Crypendani, la vapeur ¢eonemise récllemcent le combus- — Nous comprepons que le pain et le lait oot d'excel.
tible lorrquon vewt fuire cuire succesrivement de prandeslents dffetr, gue fe sl aigulse Pappétit et jous un rble hyui.
quuntités d’uvliments, Alors, on doit sveir d su disposition | énique duns U'offuire, muis pous voudrious bieu suvoir en
deuz cuves ou futailles. On en en remplit une et pendant | quul ennsistent les vertus de lu poignée d'orties?
gue le conwenu de celle-ci cuit, o charge luecconde. Eg cui-é — Je vuls vous le dire, reprit la fermidre. L'ortie en
sont Jes fourrages o vepeur se condinse, revient en cau,, herbe est un fourrage de choix; l'ortie en praines vaut de
mais perd pou de fa chiudeur ot peut servir & rawplir la chau- ' Pavaine, au rapport des geons de chez nous. Voila dong deux
diére. L'cuv chuude demnnde nooins de chaleur pour ee ré r’choscs & copsidérer; mmis ce n'est pas tout: lu plante en
toudie «p.sujpeur ct c'ent dAnx ¢ oA quion rewurque unelgucstion a encore le wérite de préveuir on d'urréter Ia diar-
grende feonomie de combustible. rhiée chrz les veaus,

Cuos svuntoges de Ja cuisson A la vopeur ont €46 pmfaite-)  — Nous ne lui soupgnnnions pas cette propriété. Nous
meut compris duns lu piupart des contrées olt I'agiieniture, savions que duns certaines loculités, il est d'usage de pous.
crt avapece ou cn voie de progrés; Qares les grandes cxploi-| rer A engraissement des veaux en leur adwinistrant quel-

tations surtont. Il gues culllurées d'haile de fuie de morne, d'empécher ln diar.
Aux Etate Unis, on fuit cuire d la vapeur nen-senlemcat |

thée avee une déeoction de grand pluintain; uous sevions le
les pututes ot les navets, muiv cpcore le fuin et le paille. Cus| Lo porti que 'oa tire dues 1ofu-ions de foin coupées uveo
alincnts sent doonés sux vaches on certuines proportions et: Ju luit; nous savioos d'autres recettes encore, muis pour ce
poduisiot une prande slovd-ree de lait. qui regarde Ja soupe au pain et anx orties, c'est du nou.
En Argleterre cotte mdthode se généralise rapidement. vealt pour votre serviteur. Nous ne wanquerons pas de dea-
L'usrge des sonpes ert aussl en gronde voguc dans cer-) ner & cetty nouveauté les honaeurs de lu publicité,
toines con‘rdes. Oj) co fuit de toute rorte; on fuit entrer| Ty coef ction de la soupe, pour les veaux et pour la plu-
preeque tous les aliments ct mémfz beaucoup de substances, part des autres unimuaux de la ferme, est certainement ex-
généruleiucnt refusées par le bétail. icellenle; wols comme elle exige de grands fruis de wanipu-
A cc propos, nous rappoyterons uu excelient passage de| lutivn, quuod on agit sur de grun_des musses, nous ne pou-
M. Juigoesux : ,voos lu recommander d'uoe mavidre géoérale. Lu cuison
Ti y a quelques spndes, dit-il, nous fames invitd & donger | PUT¢ ct :uup?_e, roit 4 la vapeur soit & l'ewu, des uliweots
ape conference ngricole. Aprés colte conf. upe Lot destinés aubitail, remplice avantageusement les voupes pour

terence, ‘ : ? R
. - Ctes el 3 ¢ v o
micre nous demanda quelyues coneedls sur {3 tenuce de EC3 | los snjits adultes, et mous voudrioas la voir plus couveat

Etsbles ct rur lu cvlture deson potager. Quand vous les lui|
tQunes donnds, elle oous fit observer quiil existuit dups lci
PyF+ UD usuge que DOV ne connaistions probubiciicat pus et
qul nons paruitruit intéreseant. i

— Avcz-veue jumais va préparer do la soupe ponr les,
venux ? nous demanda-t-elle. }

— Jumuis. {

— Unec autre fois vous ne le direz plus. J

— Dule soupe pour iee veaux ? de 2 vrai soupo ? deman. |
dfwes-nous d'un uir ¢lonné.

— Qui certuinement, tout ce qu'il y o de plus vrai; ot
j'espere bivw que vous en parleriz tux wénepéris des autres,
provinces, comme vou nous pavlez & vous uutres de ce quis
fe purse de curicus by z clles. Elles s'en moquercut peur-
Sire, muuis dos que vous les murcz amendes A cssayer de lut
chose, elles ne s'en moqueront plus,

.— Etla rccette de cette fulueuse ecupe ?

— L voild ea cdeux mots: Je prends de l'eau, comme!
qui diruit lu valeur de trois pots, un peu de sel gris ou!
blaue, lu coulvur v’y fuit rien; uv quimt de livre de bon
pain de méoape que je coupe en trunches minces; ¢t une:
forta poignée d'orties ticn teodres. de mets le tout daus la!
meumite que voici; je fais bouillir ct réduire de fugon 2!
obtenir vue sorte do pavade; puis, j'y verse trols pintes deo
eit dont moiti¢ derémé et moitié pon Cerémé. Aprés cela,!
je gers Ja scupe cp deux fois & mon veay, et en moiuy de cing “
senmines jsirune biie ruperbe. Les boucliers, pas plus que
Ios vétérivuires Japuys, ne se trompent quand il sagit de
dirtinguer un veau pourri'd [a poupe et up veau nourri se- !
lon lew vicuz usager. : |

— Estee que voire méthode cat généralo dane la pro-
"v'i:auc?

--— Générale, nou; meia elle 5'y répand chiquo nnnée da-
santage, paroe qu'ello et slre et Coonowique. Nous atten-

cwployle.
1l ne faut pas croire pour cela qu'il fuille de grands frais
dinstellation. On pous vend des uppurcils complits de cuis-

ison & vapeur; wais leur prix élevé pe les renlent ncces.

ribles qu'oux grauds propridtuaires, et cc ne gont pas ces np-
pareils coliteux que nous voulons reoommander aux culti-
vateurs peu fortunés,

Un chaudron 3 sacreou 2 lessive et une futaille acroldo en
fer, forment.un excellent appareil, peu anQteux, doat tont le
mende peut ge pourvoir, Luchaudron est plicd sur ua fuur
neau ordinaire, et lu futaille ext posée pur-dessux, de mi-
nic¢re & lui servic de convercle. L fund de oetta futaille est
percG d'un certain nombre do petits trous; la purtle supé
ricure est fermde exactemeat par un converclo percd d'ua
scul trou pur lequel s'dchippe uae partie do la vapeur;
il fuut aussi introduirs uae tize da far quaod oa vsut
slassurer du degrd de cuisson ¢ sont arrivées les mutitres.

Le chaudron est crapli aux trois-quarts d'eun, la tonpesu
regnit les rucines ou les autres aliments 4 cuire ; on cimeuts
les parties mobiles ct on met lo fen eous lo chuudron. L'esu
nc tarde pas 2 bouillir, In vapsur formée s'introduit duns la
futuille pur les trous du fond et opére la cuizson. Alors oo
ouvre unc petits porte ou clapet pratiqué duos le cté du
touncau & peu de distnoce du food et les racines towb ot
dans un auyge ov an les Verase avee un pilon.

On peut enire 12 ou 15 minots & s fuis ot Popération ns
dure que quatre ou cinq heures. La dépense de combus
tible prut étre évaluce A 8 ou 10 sous.pour chaque cuite.

Cet appareil rustique n'est pas uussi €conomique que led
grands apparcils construits par les manufucturiers. Il dé-
pense plus de combustible et ne fonctionng pas nuesi fucile
ment ; mais ila le mérite d'8tre A la portde de tous, et co mé:
rite u’cet pus mioce. : . ‘

L’économie st une question importante. Jouvent nows



