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Vous voulez un poele sur le-
quel vous pouvez compe
C'est p)ourquoi nous 1 " K TfIP lhL I'
vous recommrandons KI CH NQAE

sîî inv i m l ilitliunle it-

a tidu soite du poêle est lit

ptiîiolis8 vous offrir. o 'tir l'ab-
lesfa etioi ilqu'el le dlotine

piartout. le oc -iîclieu Queeln"
st, talri pult par la pl us granide

Ifoiii de le e u s il,, sa u da _
f îulîecialeiîî uiî ]î iii l a isil~t

Eatoîî-et en quntife éll4,1j.

Nous avons ruisi à faire de
cotte t n dcleie lat plus grnde

entrupise po~îîtiî~lsssile
el ait Je 1Imdes.

- Cutt î 'pnilarit rsai
repoîse sur lait srci,îui
Ille dui t uyaiu, la forte dles gril-

le, îu l large et, coiuîîîi ae four,
l e f'ait (Ille seuls 'iont, cilplooy ts
(les Iltaierîîii x île prîeièrie qîuai-

trè,, ds]) oliliq U e et lit itrès jolie, quoiq ue non

l'e iKito,1en Qiien'i cuit îîalf;it'fiiieiiît piar un dipsto fiisut
Veniîr l:î chialeur dut fouirneau pour etitîîîiici le foiî. deux fois avanît

q U'elle pèniiCie dants le Lutiiui dotillialt ainsi ce (Ille lei cuiMiniers apptel-
lenit unie ilialeiii' tiicilaii'e, ai Mame ditt~îe toulte cuissoni réumsie, Il
est aissi "Iiigl fac(ter' (l:tîs (Y'tuIuîedi îihiithl

li m'e il feu est faite lajîrès le detrlier nioudee a double grillq
1ierinettait Ide fite satis dificUlt(ý le chiangtemient du chîarbonu au bots.

Ce îýelue est eoîistruit (le iiaîicrt ildurer toute unie vie dlihommne.
C'est certai nementci t il t pu îe qu[ie Vo us t i 'atl tidotii it-z pas lorsq ue vo)uS
en aturez usp îî nîtiienic lai videur.

L'le f-rne à six t itroits No. 9, pour la cuissont et poîssède 2 x 1)
Il ?pouces psi~ tt rntatnt unie trè te uisitléialle fi uriiuede patisse-
rie oul de vianide.

Prix EATON .......................... *... 24.50
Avec grand four ....................... 32.00
Avec grand Ibur et réservoir .... * ..... 370

Thermnomètre, extra.........$1.00
Récipient pour J'eau, extra ... 3.00o

Trtosième étage, au centre

<eT. EATON Cc)rrE


