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. Tout “cultivateur” véritablement digne de:¢e nom
doit ‘employer ¢on industrie pour retarder autant que
- possible' la_dénndation des'terrains’en’ pen tetqui' ge
- ironvent sur sa propriété par'les moyens snivants ;.0
~’Si le ‘cultivateur veut tirer profit'd’on terrain un

peu en pento, il fora un foseé & 'sa partie la plus élevée

afin ‘d’empécher. les eaux. pluviales qui, peudant les
 &verses, deccendent en torrents de la’ partie supérienre
-d’entrainer la terre; et pour détruire les effets de'la
- chiute de la pluie sur ces terrains mémes, il les labou-
. rera:loujours.de maniére a remonter:la terre. .. .

'St Ia 'pente “est plus considérable il plantera .des
-~ 'haies ‘dans’ la directiou’ transversale afin de retenir
- leg terres. Si.la pente est encore plus considérable il

planteri en bois, ou Inissera le terrain en paturages
‘permanents;, e nl NgUo ey

- “Les torrains en ‘pente; ont eticor_‘e"‘deux”'iw:_mtages '

~.que nous devons citer : lo. que les bois qu'on y. plante
élant étagés, jouissent mieux des.avantages de I'air et
de la lumiére et-peuvent tre rapprochés avec moins
d’inconvénients; 20. que-les prairies gii'on y séme
coneervent plus longtemps;~a raigon ;de -ce que la
terre ‘entrainée par les eaux-recouyvre annuellement le

collet des planites qui les composent: , =@ ..
.- Il est bon que les cultivateurs
.. Que soit U'inclinaison d'un teirain, il ne doit pas con-
. tenir plusd’arbres’ quo si-la surface était'de niveau,
parce: que ‘le diamétre de la téte des arbres est le
méme ‘duny les deux cas. Ils gagnent méme iy cul-
livor des -plantes d'une petite stature, surtout des
fourrages, - . - .. A S

ey

RO  La fenaison.
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Conservation dn’ foin.—11 ne faut pas Péublier,
,wne des opérations les plus importantes, car c'est de la, mani-
#re dont elle est pratiquée que dépend la boune conservation
des fourrages: et par, conséquent, la -bbnne nourriture des
beatinux., forea : ‘
Aussitot que 'le foin a
Paxpérience nous fait connaltre comme Je plus convenable 2
81 conservation, on procdde immédintement A 'en angement
du fourrage on. 3 sn miso en meule. Ce sont en effot les deux
* modes de conservation auxquels on a recowrs, . . . . .
-+, En Canada, notre hiver rigourettx commandela constriction
- de batisses ap6einles destinées & loger les'animanux de la ferme,
: 'lj)ond:mt les six ou sept mois qune ln neige cotivre les piturages.
Les fonries ot les étables q'il nous faut élifier ne sont ngm-'
moius qu'une partie de tont nn systdmo de constructions aux-
quelles nous donuons le nom de grange.! Nos grangen, et il y
en a sur tonten les furmes, contiennent A part le logemont des-
4iné nux-animnux, Vespace nécossaire an ogement du grain et
du fourrage. . : RN E S R F R

Toutes les granges sont ninsi construiies, et généralement
elles sont assez spacieuses pour revevoir toutes les récoltes, les
racines exceptées, : RS U P .
La coaservation du foin en grange est done le riode le plus
" géuéralement adopté et il n'y a'A proprement parler, que daus
les années d'abondauce ol it fuille et par nécessité, recourir 3

: In construction des menles pour y conserver le foutrage,. -
© Nona traiterons donuc dans cet article de la conservation dn
foin en grange et en moules, chucun pouvaut se trouver dans
la 1iécestité de recourir  ce dernjor moyen, lorsque le premier
ne peut plus, aprds avoir 6t6 6puisé; ui donuer duvantage,

1o fanage ost

‘ v lew En grange.~Ou y. couserve le foin sons troislformes ditfé-,

rentes, - .« i R D
Avant d’eu parler ot de choisir celle qui convient le misux,
faisons connalire tont dnbord 2 quoi tient Ja bonne conserva.

- tion ‘du_foin. * P
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| 54t6e ; cetbe citconstande s’explique aisément. et tientd ¢é que.

sachent que, quelle|:

-pas parfaitement sec

gleterre,

‘| proportion de quinze lbs, par ceiit bottes de foin.
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acquis ce degré de dessication. que|

- Le ‘point important; c’est que lo:foin-soit bien;tasss pariout:: - OO
également, qu'on ne laisse aucun.vide, et surtout qu'il o'y ait . s
pas de coyrant d’air, v AT el T
$il.n’y & pas de'vide dans’la masse; si'Viic ne pent’ ¥ péng-
trer,Jo foin pourra peut-étre termenter, suer,’ s'échauffera id
venir bram, mais-il ne g'enflammera pas, ni ne moigira, 73+ °
On trouve quelquefois dans les “fenils-du foin moisi; majs la -
plus simple observation nous prouve «qué clest seulement; dans
les endroits dit le tassement n'a put avoirlieu, ‘cowina dans Jes::
angles des murs ou sous les pidces de charpente, Jque_le foin-;.
‘perd de aa couleur et .de ses propriétés. Ajoutons que dans ‘lés - .

fenils, la surface du tas de foin est généralement plus ou moins .

les vapours qui sortent de Ia masse se condensant: au contact -
de Pair, restent; 3 la partie; supérienre qui alors se détériore. ./
" Le moyen’ le plus simple de ptévenir cette détérioration de:
la' surface c'eat de recouvrir le_tas de foind’une couche .de"
paille qui absorbe Phumidité et én préserve ainsi le foin placé.
au-dessous. On peut enlever cotte paille qwon donne ‘on litidre; . -

dds qu’on n’a plus & craindre de la fermentation.. " ..
La toiture de la grabge exerce aussi ‘sur-da conservation.du .
foin immédiatenient: placé au-dessous, une influence qu'on.no’
wanrait nier ot qui dépend du matériel  de -construction;. Clast; *
ainsi qu'un toit en, chaume est préférable a un toiten bardeaux
pour la couservation du'fonrrage: cela tient & e qute la paille:. -
est, bien' plus mauvais conducteur de 1a chalenr que les.autres
matbrigux. 7 - o SR AR

. En donvant ces quelques -explications’ nous - avons én‘méme * . -
temps laissé entrevoir la premisre forme sous: laquells on;con-.’

serve lo foin:en tas. . il e S
Cest 1a forme la plus’générale, cellé jue l'on retrouve preés
ue partout. Elle a pour 14 recommander ‘sinon” Ja - perfection
:{e‘l’ouvmge, .du’ moins’ sa: grande - promptitude ; son -.emploi
6conomise sur le temps, ce qui est d'un incontestable avantags’
& Vépoque si précieuse de la fenaison. - w47k S
‘Lorsqu’on a une récolte i

> cousidérable et que le temps ‘est in-

certain, on ne'doit’ pas craiudre de’ rentrer. dnn. foin “qui n'est

; mais il faut. alors avoir-la:précaution '

de saler.ce fourrage,” . ... . .. ey e
' C'est une pratique adoptée presque universellement en An- -,

On y répand le sel en poudre, au moyen d’un'tamis, dans la,

: Ce sel.86 dis-
sout peu & peu dans I'ean .qu'exhals le foin' pendant qu’il 8'é- .-
chaunfle en tas, et il 86 trouve, do cetle manidre, répartie: trés
également dans In masse’du fourrage. L’enlplo;’ézl_sel empéche
la moississure, modare la fermentation et assure'lé bonne con-":
servation du foin. Lo petite dépense: de sel est ‘donc. plus que
compensée parce, que le:fourrage gagre en poids et emvaleur, -

Et d’aillenrs, le sel étant nécessaire dans-Palimentation ani-. .
male, cette méthode est suns contredit une excelleiite manidre
de l'administrer aux bestianx, ™" .0 U L0 S
Quelques. cultivatetrs ont T'habitiide de ‘Yotteler’le foin ot '
de le conserver dans cep 6tat = c’est 1a seconde forme; adoptée *
surtont dans_ les envirous des villes. Elle & ses avantages-et -+ -
ges inconvénients, Botteler le foiti’ sur le chatep, avantdels. .
rentrer, fait perdre un tempy précienx, exige un ‘surcroit de
travail eb d'ouvriers ; ‘en outre; beaiuicoup de* potites’ feuilles, )
les fleurs et les parties Jes plus délicates se détachent etirestont =~ '~
sur le pré... . . e T RN
11 faut de plus, pour avoir recours” A cette méthode,’ que Je
foin soit parfuitement sec, autrement; il ‘est ‘exposs’ 3 moisir,
parce quon ne peut pas:le tusser régulidrement dans les fonils.
. Enfin le foin bottelé occupunt un volume plus considérable, -
nécessite un local plus spacieux,: @ " - S 1
D'un antre cOté, le foin botteld est d’un :transport’ plus fa- -
cile, d’une distribution plus régulidre : il y 2 moins de.gaspil--
age. L R T L e T
. %n_pept obtenir ces; avantages du_ bottélage, en éviter les -
inconvénients en adoptant la:méthode suivaute s 't~ -
.+.% On ne met.le foin en-bottes que lorsqir'il est engrangé; le:
bottelage se fit alors siccessivement, au fur et & mesure du. - -
besoin ; on _y consacre les journées pluyieuses ol Yon ne peut ;.
travailler dehors, 7 7 " e ST L el DT B ‘
Enfin, la’ troisidme-manidre de conserver le foin est le pres-- '
sage : ¢'est sang contredit le mode d¢ conservation 1 ‘plus par-

[

fait, .. - ) o R IR
‘L compression du foin g'obtient.an moyen de fortes presses:

qui: réduisent 16 fourrage en masses compictes ot serrées. . - L
.11 est essentiel que le foin soit pa ditement see, avant de le” ©
prosser, ¢’est le soul moyen d’6éviter fermengation.. {7 s

Cotte méthode, adoptée  en Angleterre: depuis longtemps, .

s W
4 et




