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mère, comnent faut-il agir pour détruire le tmal ?
PAUL.-Pour comtbattre ces accidents, il faut traire les ju-

menets souvent, et si ça ne sulflt, il faut employer les eata.
plasmies.

BAPTISTE.--Mais si elles ont des crevasses aur pis ?

PAUL.-Lavez-le avec de peau de savon. Quant au beurre,
à la graisse et aux onguents, il fatt rue les employer que très-ra-
renent ; et encore avoir soitn de les eolever par un bon lavage,
avant qu'ils aient eu le teuips de devenir rances.

(I continuer.)

Température.

La séchrresse qui1s'e fait sentir depuis une quiuzaine de jours
inspire des craintes JérieuNes à tous nos cultivateurs. Une
grande partie des semences n'est pas encore levée, quant à celle
qui l'est elle ne pousme plus et présentte le plus triste aspect. Les
prairies et les pacages sont aussi dans un état pitoyable, et en
bien des endroits les animaux soutient beau.otip dans les
champs. Ces jours derniers un fort vent le Nor.1-Est nous a
fait espérer une pluie abondante et proportionnée att besoin île
la terre, rnais touq ont été trompés dans leur espérance, et noius
n'avons eu qu'une faible ondée égale à peine à une forte rosée.
AJallieureuieuent les parois.es du bas dii fleuve et celles au-
dessus de Québec ont à souffrir comme nrous. Espérons pour-
tait tuie ce temps d'épreuve finira bientôt, surtout si nous tuis-
sons nos prières à nos Suvres expiatoires pour appaiser la colère
du Tout-Puissant.

CORRESPONDANCE.

Nous donnons aujourd'hui la dernière partie de la correspon-
dance de M. L'abbé Provancher. Nos lecteurs doivent lui sa-
voir gre des enseignements qu'il a bien voulu leur donner sur la
tail!e et les soins à donner aux garleliers et aux groseilliers.
Tout en le remerciant de ce qu'il a dejà fait. nous e-pêrons que
ce correspondant déjà si av.ntageiseinent connu, continuera de
nous favoriser de ses écrits.

HORTICULTURE.
Du Gadelier,

Ses dénominations-Sai multiplication-Sa taille-Ses maladios-
Son fruit.

Le Gadelier noir dont le, tites sont ordinairement plus longues,
plus Lrosses, niais plus failelrs, petit étre' traité de la mêmtine nia-
nièce ; cependant commue il cluoie ses frii• sur le bois de l'nniiiée
precédeitie. il fait t .1 la taille miéi ageur les nouvelles pises, et
enlever plutôt des branches suipeflnes pour le forcer ài produire
dni nouveau bois qui donnera du frit. Dans les titi. et l i autres
les chiciets et les biatices mo nreý dloivent étre soi-tiiseinviît en-
levés à l'épugde echacui. taille. Il n'y a ;.tère de plnte qui
resi.te plus patiemment anx mavais tirnteinentis que le Gm delier
tout cin donnant di fruit, mais alandoirmné a lui-même lans on
mauvais terrain. sans aucune futnure, il donne des fruits qui nue-
ritent a peine d'étre teeillis.

Maladies et ennemis du Gadrlier.
Le blanc ne prend que rarement sur les Gadeliers, excopié tou-

tefois sur les noirs qui y sont tut peu snJets. moilns cependant que
les Grosoîsers ; et on ne leur connaît guère d'autres maladies.

Mais si leurs maladies sont peu nombreuses; ils ont par contre
des e urnemis assez rednutables dans plusieurs esp'èces de cheníle s.
Il n'est pa,- rare de voir de belles rangées det Gadeliersulépouillés
en quelines jours seulement de toute leur verdure par des armées
de cheadles 'qui les ont envahis. C: mme ces chenilles, -vivant
d'ordinaire en families, ont coutume de se rassembler le soir, le
meilleur remède est %le sacrifier les branches qu'elles occupent
alors pour les livrer aux flammes.

Fruits du Gadeliers.
La Gadèle est un agréable fruit qui doit se rencontrer dans

tous les jardins. Elle s'uffre après le. frises, les cerises et les
framboises. et avant les groseilles, les prîmes et les pommes ht.-
tives. Elle présente une telle combinaison de saveur sucrée et
acide qu'elle est susceptible d'entrer dans un nombre infini de
préparations plus ou muii utiles ou agréables. On en extrait
des gelées surtout qui sont très-appréciée-s.

Depuis quelques années on s'est mis fabriquer avec la gadèle
en ce pays une espèce de vin qui n'est certainement pas'san
mérite et qui devient surtout très-eapiteux avec le temps. Voici
son imode de fabrication Ayant exprimé à froid le jus des ga-
dèles. vous ajoutez à ce jus le quart de sa quantité d'eau, avec
une demi-livre dle sucre par chnque gallon du mélange. puis ren-
fermant le tout dans on vase bien bouché vous attentiez 4 à 5
mois avant d'en faire usage. et vous avez alors une boisson claire,
Iransparente, dl'une belle couleur de vin blanc et toute au moins
ausst capiteuse.

Les gadlles se partagent en ronges, blanches et noires. Les
rouges sunt les plus acides; elles sou' préférées surtout pour les
zelées. Les ý lancthes compensent en sucre ce qu'elles cèdent
aux ro ones en acidité. Enfiin les noires ont uie saveur identiqo
avec. l'arôme le leurs feuilles qui ne plait pas à tout le monde,
mais que beaucoup de personnes &ependaint recherchent.

ROUGES.
1. Gadèle-Cerise-T.a plus grosse de toutes les g-idéles mesu-

rati quelqiefois jusqu'à un pouce de circonférence; d'un rouge
fonce ; à grappe. courtes. l'ousses fortes, à joints rapprochés, à
feuille épais-s, d'un vert foncé.

2. Rouge-Allemande-Belle; grappes 'de trois pouces et plus
de lounnieur.

3. Rougesucrée de Knight-Sembiable à la précédente, mais
un pel plus .ierée.

4. Victoria- 'rès-grosse, d'un ronge brillant, grappes de 5 â
6 poiices le long persistant sur le raniean après que toutes les
autres espèces sunit passées. Feuilles à bords enroulés en des-
eoils.

5. Grosse rouge de Holande-Belle variété récemment intre-
dite en Elirnîîe.

ci. Missourici àfeurs jaunes- Fleurs odorantes, fruit d'un vio-
let blen. stivré.

ý. .Lissourià grosfruits-Fruit gros, secré, bleu, très-agré-
able.

BLANCHES.
8. Blanche Alleniande-D'unî blanc jaunâtre, plus douce que

la- ronge de môme îîom et préférable pour manger crue ; excel-
lettte.

9. Raisin blanc-La plus groQse des blanches. Branîches plus
étalées; feuilles plus épaisses et plus refléchies que dans la prècé-
dettte.

NO 1 R ES
10. Noire d'Angleterre-Cest la gadéle noire commune.
Il. Noire de Najples-Plus grosse que l précédente ; à saveur

plu. donce et nÙuî-saint plus tard: grappes courtes ; chargées
abundamment. Recherchée pour les gelées.
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RECETTES AGRICOLES.

Moyen de détruire les cheniles.

Depuis quelqutes jours des chenilles noires et plus petites qua
.s cheil les ordinaires, qui ont coutume de visiter nos jar-
dins, sont vunues, par troupe, attaquer les arbres fruitiers, et elles


