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601,toutes diélicieuses et rafraîchis

santes, qui sont comuplè~temfent dé-

laissées t.oýmme étant trop coiflpli-

quée1ýs« Il est vrai qu'il faut du temnps,

et de. soins. pour fabriquet' les sî-

ro',etc., qui entrent dans la comi

poiinde ces bruaemais, tine

fois que- tes matières premLières ont

êté- bieni préparées, elles sonit toujouris

p)rî-tes à servir crn cas de ibes'dni iml-
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d'été, alors que la brise n'est pas as

,*.Y forteo pojur agiter mêmeil Iles fe uil

les desv r>", il î'st foirt (Iéa ld

pouoir eî ýe de templis, pw)i'épar

unv boisoni.X1U atanlt qtuel for

tifiauite. C'est alors quie la mng

re. prudte a lie jtu de xe féýliîtert I

succès de so)i ealitl*vpris?.

1 I1M 0N A 1)IF. P>ourt la fare

fauit de0 beiauLx citt(rns, frais,, dem1 l'a

glceît du sur. Il vauot iti

plcrle sucreo danls l'eau piidail

que- l'oin péaele.s cir ,afi

qu'il pu sses isur.Looo

les citronis et l'on evexritl ji

avec( un rescirnou a1vect I

ialis, si l'onl déýsire évîter quel l'Ill]

I le, elorce4 se mêle au jus.

Il est impossible dle, donnerv d

quantités eatspouri le's dIif

renite ingréýdierits, vut qu'il i

nécssarede faire la part de las gri

seur des citrons et dut goût cm,

somunateur, qui prfèrýie elef

une limonade acide à tarie, boiss

trop douce. Nous donnrons, ls i

qulqesforles excllente pi

varit fourir-ii deý inmbreuises vaiai

teýs.

LIMONAI)E N 1. - Ajoiit(e

chaque roquille dle jus de citron,.

demxiards d'eau glac-ée mt dul sucre

goût. La limonade doit tuor

rafr-aichie excepté lorsqu'elle sert
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vit-. dansI Safbi ctuq.înilli

site ehI n1' tal, ca di' d'îîr îui
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mainIces dlaits un vase ol An' t ('u'i

vre/ tes du deutx tasses deiucr
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d'heureu, aj1ute Pi un put l îil
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teil lo et boucliez herîuîétiqî'aflt

Ix pendant q~ue' lue I liade et ei'oîti

chaiud. Un l rand li tailleqrée de sia'

da s un f virr 'a , fltI'r 11 11 ln
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tfe de l')ov ï Impz'''s el r1om11gl
e il les et e l v -ia'li si>ltil' 11 111 it1i11 1t
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"o t votrse7 desI1us uneli ta' 1 < sta I -

tas grnLé ' .MaNeaiaaî lt , à lide il1

Vre-i z le tout duelVre de. g-lace
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U't'' i ucr1 qo~ 0l ,t'i f et G.aranti.

A .]. lRN C , 'linr inac 1en , M oin tr k!!i

Fleurs et plantes pour toutes occasions, grand r~ cindrn epitemps

Une specialite : Bouquets de noces du dernier genre
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