LE GLANEUR.
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France. Ce benhomme la déerit de la maniére suivante:
. celte racine CSU {ITOSSE, 1f”'l rouge et rangce cutre les
jandes delicates, dont le jus qu’elle rend en cuoisant,
I N N v N . .

an syrop it suereg est tiés beau 4 voir pour s
Cest la culture de cette racine, g
en augmentant les richesses territoriales de la Franee.
contrbua prndant fe rewns de Napaieon a Vaflranchie d’u
monope de commerce jpstement odicux et Iat conserva
un argent qui 0’ gae trop souvent scrvi a soudoyer se-

v
gemblable
vermeilie conleur.y

enheiils. . L. . .
Il en existe pl,usm;n's varielés quant a ses diff 'rente-

paaaces de c(_micm:. Dapres Popiuion de ceny q.ui on:
explnité celte racine on grand et pour Ja ‘f-'ll)l‘l(:i!(l()ll d
SuCTe, je presue qu'tl n’en est pas de wetlleure que la
jaune de Cns(clx.u:udury. Jra piome procurer, Panne
passee, une petite qinn'nm" d.c‘gr:un(.-s. de cette ln-uurn.v(r ;
et malzre la saison j'ai reussi @ obtenir azsez de racines
bien belles et bien fortes, pour esxpdier gne, 87t ne m'ar-
rive pas d-‘n(;cidu.ut impr("..'u, if’ pourrai di.\h'ibm.zr Pautone
prochan ube petite quantite & beaucaup d'amis i vou-
dront s’en procumer—car c’est une régle chez moi, de m
jamais donuer plus pour commencer, que ce que Jaiev
moi-méme.  Cetie betlerave se conserve cuitle et eoupce
en tranches dans le vinaigre, qui n’altdre pas sensibiement
sa douceur et lui fais=e toute sa savear.

Avant de parler de la cultarey il sera bon dlindiquer Tes
moyens d'vn obteniv de lu bonne grame de beterave.
Car grace  'mdustric d'on grand nombre de ceux g
nous fournissent des graines, nous perdons 9 sur 10 o
ce que nous achrtons et payons i de bien hauts prix.  Je
ne venx pas dire que parm les marchands de groines
wyait pas dhonnéies gens, m que les antres ne for
qu'nser de ce qulils conziderent un privilege, dlobtenir I
plus pour ce qui vaut le moms.  Dieu w’en preserve !
Mass s'ils ont eux ce privilege, les acheteurs ont celun d-
prysr le moins cher possible ce qui est vraiment bon.  J
connais des marvchands de graines, qui sont ce qu'on peut
nammer d'excellentes gens 5 mais par mutheur ils ne saa-
ratent pas toujours les sorrner enx-mémes, ils des re-
coivent d’Europe ou des Ftats- Unixy et J ceux qui les
fournissent, negligent les soins necessaires, cherchent pin
tot la guantite que fa qaalité etles plus honoetes font as-
sez souvent vnomelauge du bon, duwediocre ¢t du man
vais,  Apres cela il n’est pas surprenant que les vegetaun
degentrent et (que les récoltes soient inferieures. .

Ceux qui veulent cultiver la betterave surtent doiven
qhmmr cux-miémes les  porte-graines, les planter et cul-
tiver avee les soins et les precantions qui peuvent leo
it la bonté et le perfectionnement des semences

vus avez qu’a voir plusiewrs terres cuitivees par d
bons culiivateurs dans ce piys et vous verrez quiils e

Prennent pas leurs semcences chez les marchends  de
graines, & moins que ceux—ci ne sowent cultivideurs ¢

Jardiniers qui elevent cux-mémes les semences gu'ils ven
dent.  Jui vu la belierave 1ouge réussir superieuremer
?ll‘i‘z Mr. Porteous 2 Ukste Bourdon, chez tea Mr. Moison
al'lsle Ste. Marguerite, ety sl je ne e trompe, Jena
vide supéricures on passaut chez Mr. Bougigoon a I
Loxlgue-l_’uiutc. n passantsoit dit aussi que les Cana
dieus, ’ils le veulent bien, non seulement peuventdevent.
€tout aussi bous, mais de meilleurs cultivateurs que Plsu-
Yopéen : ils ont sur lui Pavantage de bicn counnaitre le
climat (o leur pays, que I'Européea doit_étudier pendanl

slusienrs années a grands frais et avec de erandes pertes.
Je parle dexpérience et vous savez : chat-echaude &e.
Yais revenons anx potte-graines de betterave.

Oun choisit les betteraves les plus saines, les mieux
rourries, qui ont éte le mieux abritees de la gelee, quiont
bes plus belies formes, la pean la plos lisse. On ne preud
me celles d’nne grosseur moyenne, disent quelques-uns.
Sneeln e peose qulils se tompent, car Pexperience a
wouvé suffisamment que les plus grosses, si elles ont los
pradités que je viens diindigier, sont les meilleures 1 mais
d'un avire eore on doit rebuter celles qui sont branchues
m qui ont quelques blessures.

On chosit ensuite un terrain bien substantiel, plutot
anmide que sec, et en trés bonne exposition, & Fabri des
sents violents; et de tout ce qui pourrait nuire & la lige
jue ces betteraves dotvent produire. Ce terrain doit Ctre
defonce a six pouees plus profindément que les betieraves
jue Pon vent y mettre. On ouvre un trou dans lequel on
aet un peu de fmmier bien consomme 5 1 avortse puis-
<unment la vegetation.  Si latene etait trop forte ou
compacte, il serait indispensable de faire le trou plus
arand et plus profond, et de méler avee le fumier du sable
ou une terre bien legeére. St oon veut avorwr plusiewrs
a€orte-graines, i faut les espacer an moins de trois picds
en tous sens. S Pextrenite inferteure de la betterave,
-t des racines quielle pent avoir, est morte ou méme flé-
irie,y 1) faut les ebouter jusgu'au vil. Gn les laisse trem-
oer pendant deux jours dans une eau o peu tiede d'abord,
Pins liguetle on aura laissé infuser un peu de fumier, do
. fiente de poule ou dans ure eun de fumier ordinaire :
sine forte pincee de sel ou de chaux accelere Ja vegeta-
HORN

Gn ala précaution de couper hienras, jusqu'a la naise
since du cotlet, toutes les faues ou feutlles, qui aureient
i pousser avant la plantation, surtont celles qui partent
ucaeir, connne elant sans energle of méme rul;(m;_nlws.
peu susceptibles dlune utile vegetation ;- et con:me clles
Jousseraicnt les premiéres, elles seraient nécessanemeant
m obstacle & un utile developpement de celles  qui
aaitrarent bientot v lear plece.

On les enfonee dans la terre, sans la trop comprimer,
et jusquiace quion ne laisse sortir que exwremnite, ou
parait sTapponcer lavegenation. Celle-ct exi =1 finte,
eve de lu plante est s abondavie quelle agit dunstous les
Il est prudent de couvnir les porie-graines dés lo
anoment de L plantatton avee un pea de menune hinére,
jui sert ala garanur de la gélee, de Fardeur da soledl; de
Puction de la luriere 5 les iandches gulon en aftend sount
out autant de germes qu'clie renferme, et leur develeppe-
aent se fut ordinrement micux &0 Pombre ef a Pabri
Mune clarte op vive.  Des queles gernes commeneent
L lrannoncer 5 on Cearte i tuérey savd i les wbeater, =i on
rafgnit les fioids, surtont une geloe blan pe ;. nncoup
o suletl Jes auratt bientot b tiles,

st ns.

Lorsgee bes tiges cuinie
nencent osTelever se lorndier, & presedve des tanot, e
aong, ST nait encore guelipees brate bos diloognas,

Cubord des tordie, des casscry et lorsgu’s Res ~orno

s Conper AVEeC Ui vou{tit ou s;:)p-’tit(‘ fres it buey oo o
ette amputabion <e Lusait pletod, it y aurail upe grande

teperdition de séve, au detriment de la tige, et il repous-
serait souvent dnuues gourmands.

Llepoque de pianter les porte-graines dépend du cli=
mat, des températures el des expositions. L.a seule ob-




