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murs épals ot cn garniseaunt toutes les'

ouvertures de volets,

Une cxcellente disposition counslisto A

maintenle e alveau de ta lalterlo en
contre-bas du sol et A& In vofiter en
plerrvs on ¢n chment,

En tous cns, st fo bitiment n'a pas
qA'6tago supéricur, il importe de cholslr
pour la tofture des matdrinux mauvals
conducteurs de 1o chalene, des tuiles
particulldrement,

Deg plantations d’arbres, gervant d'ne.
Uirl & Ia Intterte, constituent toufours une
excellente chose,

A Viotérieur, on endult de chaux les
pamls dea murs et e plafond ; cetto
opératlon est renoitvelle asecz sauvant,
afin de faire disparttre les v8g6tations
cryptogamiques qul peuvent se dévelop.
per.,

I/alre de la talterie dolt 8tre on dalles,
en clment ou en carrcaux hicn jolntés
ct jamals en bols ot en terre Lattue.
On 1u! donne uno 18zdre tnelinatson vers
une rigole centrale on latéeale, dans Ia.
quelle fes eaux de lavage &'6eounfent ot
g'an vont au dehors. la plus grande
Dropretd devant absolument régner dans
In lalterle, 11 tmporte de laver fréquem.
maont l'alre, 1o mobllter et les ustenslles,

Mals, i1 tmporte que le Iavage des us-
tensiles s'exGenute lolu du Inft : an consé
quence, une laiterle quelque restrefnte
qu'elle soit, doit toujours sc composer de
denx pidees : 1a initorle proprement dite
ot 1a laverle. Tine chaudldre pour falre
chauffer de 1'can, un bassin A eau frat-
che, un Avler ot un sécholr, constituent
tout le mobiller de la laverte,

T3 ustensiles en fer-blanc 6tamé sont
les mellleurs pour Pusage de Ia laiterte ¢
cenx en poterie vernissée sont &galement
trds hong, malts 11 faut se méfler de cenx
qut ne sont pas vernisata,

Loraqu'on ge livre & 1a Cabrication dn
beurre on du fromage, on dolt opdrer
aans des salles spéeinles,

En somme, la bonne conservation dun
Iait dépond, dan< vne large mesure, de
I'instatintfon de In Infterle ot de in pro-
preté qul rigne A son Intéricur,

SOINS AU LAIT DESTINP AUX
RBURRBRIES.—On & d8jA beauconp
ferit sur ce sujet fmportant; 11 n'est
cependant pas inutlle de rtpbter encore
el ce qui a 68 AR dAlt bleu des fola.
Les quelques rigles sulvantes nssnment
Ia nuestion.

10. Ausaltdt que votre lalt com. .ence
A sfrlr, la crdme cesse de monter et 1]
a'6crdme  diMcilement au  centrifuge.
Tenez-le done frals et donx.

20. 8! vour ne pouvez pas le teolr
frals et doux par les chaleurs, ne.le
portez pas A 1a beurrerfe.

30, Pour avolr du bon Init, i1 faut
Tadrer avec soln et le conscrver dares
une galle frafche, propre, et blen aérée,
enveloppant 1a canlstre dans une cou-
verture de Iatne que 1'on arrose de temps
A autre ou bien la placant dans un cou-
rant d'ean fratche,

40. T1 faut nettoyer avee le plos grand
soln les caniatres et autres vases ser-
vant au lalt ot ne jamals Inissor e Init
dans les &tables aprds 1a tralte, sl pen
de temps que ce solt. Traycz avece pro-
pret& Pav les tempe chauds, 81 op tient
son lait donx et frals, on aura un sur.
plus de rendement en deurre de 30 A 40
pour cont.

Hoands Dajryman.

MOYBEN DR RAFRAICHIR TLES
CHAMBRER DR MATURATION
DAXNR LEf FROMAGBERIER.—Nous 11-
sons ce qnl gnit dans le rapport de la
forme expérimentale A'Ontarto ;

“Pendant 106 chalewrs de 1'6t6, len
fromages perdent beancoup de lerw

polds par Yévaporation de Veau qu'lls
contlenuent. Dang blen dew cas, 11 y 8
aussl uhe perte do matidre grasse quand
les fromages deviennent trop chuwls,

Volel un moyen qui nous a réussl I'an
dernler pour empéchor In température
do In chambre do maturation de s'éle-
ver au<dessug de 700 par les chaleurs, ot
cependaat notre  chambre,qul est Ane
clenne, n'cst pas construlte d'aprds les
deralers perfectionnenients,

Ce moyren consisto  simplement en
un vase Iarge et plat en tole galvanlsge
avee un {rowt dans un des colnz, Ce vase
a trofs pleds de large, six pleds do long
et {rols pouces de profondenr. Il est
plact sur une tnble ¢levéoe dans la ralle
et on y place chaque jour deux ou trols
bloes Seo glace,

I’eau de fustou a'6eoule dans lem
Coonuts par 1o tron dont nons avons parle,
puis par un tabe en fer-blane, Quand
I fait tdy chaud, cependant, on recolt
cette eau dans it &eau ot un en arruso
e plancher. Ce moyen st Gconomique
ct nous a donné les metlleurs résultats,
Un hygromdtre placd dans ln salle y A
acensd une humldité normate  durant
toute In salson 4°6t6."

Section Risevver & In Soricte
U Yndusteie Eaiticre

CONSEILS AUX FTABRICANTS DE
FROMAGE POUR LE MOIS
DE SEPTEMBRE

1o Invitez vos patrons & coopérer avee
vous, dans vos efforts pour placer lo
fromage de la provinee de Québec au
premler rang sur le marché anglals,

20 Insistez sur la nécessitd d'aérer le
Init irnmédiatemenit aprds la tradte ; cecl
s'applique &galement A Ia trmte du solr
et & la tralte du matin. La frafcheur
aes soirfes n'est Das une CXcuso pour
néglizer Fadration.

80 Lavez avec soln, aussitét qu'ils ont
serel, tous les wRses ot Instruments
qul servent aux manipulatious du lait,
Tavez d'abornd 3 resu tidde avee un
pew de soude A laver, 6boulllantez avee
de l'eau vralment boulllante et lalsscz
In quct ge temps dans les valssenux ;
I'emplol de In vapeur seralt préférable ;
et apris celn expoeez & l'alr; volld Ia
vrale manlére do procéder pour &volr
des valssxux propres et aans odeur.

40 Bxigez que les ranistres dans les-
quelles on remporte lo petit-lnit solent
vidées, aussittit qu'elles seront débar
quées A Ia malson. lLes dommnges
causés par I'habitude de latsser le petit-
lait dans les canistres une partie de 12
Journées sont incnleulables, J'al examing
un assez grand nombre de fromages
dont l'ar0me lalgsalt & ddstrer ; Ie mal
provenait certafnement deo la  négll.
senco mentionnée plus haut.

5o Volel les “ qunlitéa” que le com.
merce exige du fromage de septetabire
et quwil devralt toujours avoir :

1o Saveur riche, franche, crémetse ;

20 Masse solide, ferme, onctucnso §

80 Texture finc. soyctise, floconnease ;

40 Conleur lustrée, uniformo;

5o Aspect net, symétrique, agréable A
T'oell.

FABRIOCATION DU FROMAGE, —
Lorsque (s nults sont fratches, et que
le 1ait a besoln d'Ctre avancs, ne négslig:z
pas de le lalsser dans le bassin fusqa')
ce qu'll soit assez avancé, avant 4’y
mettre la  préshire. Pmployez assez
de présure pour que le lalt, étant assez
avancd, soit A point pour &tre prit 4
conper au bout de guarante minutes,

N 880 Falr. Délayez U'extralt de pré.
sure dans un seau d'eant pour chasgue
bassin de Iait ot méleg-le parfaltetnent
au laft par un braseage raplile et vl
foureux,

11 faut dans ce mols.cl augmenter F'a-
clide, et 1a quantité de sel; ralez A ralson
de 3 0 3Y; 14, de sel par mille Uvres de
latt,

Aprls que le petitdalt est Seonlg,
nérez parfaitement le calllé et arrnngez.
vous pour le ‘enlr chuaud. Malotenez 1n
température audessus de 9% dans tou.
tes les parties du calllé, retournez votrs
calilé souvent et “crolsez les bloes™
afin que e travall de 1a fermentatlon se
fasee &ealement dans toute 1z masse du
calllé. Daus les temps frolde, n'atten
dez pas que votre calllé solt refroldi
pour ajouter de l'eaun chaunde dans le
bag du bas<in ou un jet de vapeur, parce
qu'll est trds diffictle d’CGlever Ia tempé-
rature de quelques degrds, quand te
callls cst pris en masse, Rans Fur-
chauffer 1'extérieur.

DEFAUTR.~Ics principaux défante
du fromage de septembre sont le man.
que de conslstance et les erevasenrs ou
*“eraques” surtout sur leg surfaces des
meu'sR.

Le premier d6faut est 40 au manque
d'aclde ct de brassage dans le petit-lajt
et M In néaligence de maintenir 1a tew-
pérature quand le cafl!'é est en bloc.

T denxidome est dd & ce que Pon met
te calll¢ cu presse trop frold, assez sou.
vont anss! & ce que l'on s¢ sert d'eau
fnsuMeamment chaude pour falre Iz tol
letto des fromages et * trim mouventi ™ A
1a trop grande hite de quitter Ja fabrl-
ane.

Efforcez.vous d'’obtenir de tous ceux
qu! envolent dulalt A votre fabrique, on
yul ¥y ont quelque Intdrdt, qu'ils travall-
Tent & la mettre au premier rang de la
bhonue réputation par Uexcellence de la
qualitd a- ses prodauits.

B. ROURBRAT,
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MACHINES POUR TRAIRE LES
VACHES

Reaucoup de gens rencontrent dunsg 1a
difficulté qu'ils ont A falre tralre wu
nombreux troupeau de vaches un ohs.
tacle qut les empiche de se tyrer ansel
en grand qu'lls le voudraleat A Vindus
trio laitidre. J'al pensé que, pour cette
classe de cultivateurs, {1 seralt intéres.
sant de lire un rapport d'un concour<
de machines ) tralre les vaches, qul a
cu Neu cn Ecosse dernidrement, rapport
que J'emprunte & “The Agricultural
Gazette,” de Tondon, Angleterre, pour
en faire Ia traduction c¢f-jointe 1

“Volci le rapport des juges du coa-
cours de¢ machines 3 tratre, quf a en
Ticu conjointement avec l'exposition de
Glasgow, falte par la “Nighland aud
Agricultural Soclety of Scotland.” MM,
Alexander Cross (Président), John
Spoir, John Gllchrist, John Drysdale
et James D. Park, (logénifeur), étaient
teg juges. Le rapport a &té présents A
1a réunlon de juin des directeurs de la
RKocléts :—

Tes caotrées suivantes ont 6t8 faltes
ponr le prix de £560 offert par 1a High-
land and Agricultural Soclety, pour la
meifleure machine A traire, savoir: M.
Willlam Murchland, 28 Bank Street,
Rilmarnock, une machine, No. 1 dans
1o catalogue, v/glée par succion hydrau-
Ngue, e par le concurrent. Ta
compagnle de machine } tralre méeani-
que *“Thistle” Hmit&e, 25 Gateside St.,
Glasgow, deux machloes, No. 2, dans

e catalozue ; machine & tealre mise en
mouvement par la vapeur; faite par
MM. Shiels, Ellfo't & Neleon, No. 3.
dana le datalogue: wmachine {4 tralre
mise en mouvemoent par un cheval;
fuite par MM, Shiels, Blllott & Ne'son,

I No. 1 est ln machine connute ®ous
le nom de machine A tralre * Murch.
1and.” Iea nos, 2 et 3 gont des ma-
chlnes “Thistle"” mises en opération
respectivement par In vapeur et un pou-
volr A cheval.

Les fabricants ont fourn! les d6talls
sulvants aur le prix de ces mnchines,
SRVOIr =

I.A MAOHINB “MURCHLAND.

Grandeur No, 7, pour traire 4 vaclhics
2 la fols; 20 vaches A Vheure, £30 &, 0,
a0,

Grandeur No. 6, pour {ralre 6 vaches
A Ia fola; 30 vaches A I'heure, £36, 8. 0,
a 0.

Grandeur No. 0. pour tralre O vaches
d In fols ;, 45 vaches A Vheure, £54, 8. 0.
a0

Gramdenr No. 12, pour tralre 12 va-
clhies & In fols: 60 vaches & Vheure, £72
s. 0.d. 0.

Pouvolr et aménagement extra,
MACHINE “THISTLE."”

Machine pour traire 6 vachea A Ia
fois, trpe No, 1, £80, ». 0, 4. 0.
Machine pour traire 10 vaches
folg, type No. 1, £100, 8. 0, 4. 0.
Machliue pour traire 10 vaches
fole, tvpe No. 2, £80, 2. 0, 4. 0.
Machine pour tralre 16 vaches % 1a
tots, type No. 2 £119, . 10, . 0.
Machine pour tratre 20 vaches
fols, type No. 2, £140, £, 0, 4. 0.
Machine pour traire 30 vaches A Ia
fola, type No. 2, £210, . 10, 4. 0.
Machine pour trafre 40 vaches
folg, type No. 2, £237, 8, 10, 4. 0.
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Fouvolr. tubes, asserublages, ot aé-
nagement extra.

T comits, noramé par {a société poue
conduire 1e concours, & d&d&, aprds
consultation avee les conenrvents,
qn'on so scrviraft, pour le concours, de
machines d&JA en opération sor A6
rentes fermes. Tee fuges ont survellls
le travall des mnachines sur sept fermes,
dans les comtés de Arv, Tanark, et
Dumtrics. A chaque éprenve, des échan.
tiifons du IRt teait de certalnes varhes
par 1a machline, ot des mbémes vaches
traltes A 1a main, ontétapris etmis A
part pone constater 1n qualité de con-
agrvation du 1alt. Tes A&chantillons
6tafont Afstingués senlement par des
nnmérow, dont 1a c18 est reatée secllfe
Jusqu'd ce que les fuges <@ sofent rénnis
ponr compléter tenr rapport.

Ayant ainal snrveilié opération den
machines et constaté 1a qnatitd (e
congervation dn 1ait tralt par chaqne
machine reapectivement, lea fnces ont
nnanimement déeernd 1o prix de 80 A
M. Willlam Muoarchland, Rank Street,
Kilmarnock, porr 1¢ No, 1, dans le cata-
logue.

Volcl les remangmes des Juoges sur les
Aiftrrentes machines: .

(1) La Machine *“Murchiand.”—les
juces ont falt 'inspection de Ia machine
eur trols fermen. Sur les fermes No 1
et No 2. elle ent en opératinn depnin 180,
et,enr 1a ferme No 8, depnis dex motn,
Dans chacun des cax on & constats
qn'elle fait 'opération de Ia trafte offl-
cacement ¢t rapldement. T temps pris
nour chaque vache a &8 cénéralement
de quatre A six minntes. fuelquefols
platat moinx.  Elle semble ne cander
anenn malaise aux vachee, ot ne faire

aucun mal aux teayons nt av pe, WNRo



