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murs é.pais et en garitissatît toutes les poids pair l'ôvapora«tlin de l'eaui qu'ils il 88o r'
olîvertîite (le volets. contiennent, Danli bien dîr cas, Il y' at Ilii'<Ont

Une excellente dlispositlin conis1tû à atsiq% une perte do mîatiè're gmmasse q1uand bassin il
nmaintenir le nilveaul de la InIterin en les fronîinges deviennent troll chaudioii. aut lit
rontre*lsis du gol et N lt vofiter en N'oil ti mnîoyen qui nou.s a rtc'us r'au goureuç.
jîlerre ont (-n ciment, dernier polir etupéecher la teatîpôrature Il faut

li tous cas, si le hôAtItient n'an pais tic la chamabre do inturaliti éle- vid. 'e, et 1
d'étage supérIcur, Il Importe de choisir ver au-dessus de 70e par leq chaleurs, et dle ' il 3
pour la toiture dms matéariauîx iatitrais cependanit notre chitînrc,qui est it. Lait-
conducteurs dle 1. chaleur, de.q tulie venne, W'est ras contstruite ql'nprM' les Aprts
particult remplit. derniers pierfectIonnemeîîts. aé~rez pr

I>es pintationsarr, siervant d'a' Ce moyen consiste îa111lmpiîent en Vous pot
hl A' la laiterie. consttiuelt toujours ue n vase large et plat e'n tôile g;tlvniscte tenîîslrat
excellente Mmoe. avec tin trou dans tit desi coin,. Ce, valse tes les p

A l'lintérieuîr, on enduit (le (.h]aux lem a troll; piesI (le large, SIX pieds dle long cnli se
pardisi des4 111111,4 et IL, plafond : cette et troln poil". dle pîrofondeuîr. il est nin gtue
opération est reiaouvelLc iass7z Souvent, pulacé~ sur lino table élievée (laits la salie f.1sPe é4.
afin dle faire disparaîttre Ica v t -Ctations et on y place chaque jour dieux ou trois craillé. r
erypegmîqim qui peuvîent se dfvelop. lex' :'.o glace. <lez past
lier. l.'î.'îî da'(nale s'écoule dans lea polir a0t

L'aire de lat laiterie (toit etre onit es ,,'it par le troul dont ntli avons, parié, bas (du 1>
en ciment out en carre:ttLx lbien oiltés; lpuis panr titi tube Plu ft'r-lalate. Quand qul'il est
et Jtaai en bols ous en terre battue. Il fait tré.4 chaud, cependant, ont rieqoit rature i
Onr 1t11 donne tino lô,-Art, Incliniaisoan vers cete eaus dans til sentu et (in ont airrose4 (,allié Q~
uino rigole centrale ois latérale. dlans la. let plancher. Co moyen est économique cliaauifr
quelle les eatux do lavage s'écoulent et et n<ius a donné les mneilleurs r*.;ultats,.
s'on vont ait dehors. La pltus grande Uli ygroni%)tre placé liai., la saole y a. DErA.
pîropreté devant absoluîment régner danl accusô tio hiuuiidiC' normiale durant du front.
la laiterie, Il Importe die laver fréqueni. tolte lat saison l'ité," que <le
nient l'aire, le mobilier et les ustensies "craque,

Mais, il Importe que le lavage (les tis- li .
tluils s'exécute loin (lit lait : on congé- 9tllt li 0lii
quieute,ulino laiterie qtieque res treite ~ CC~t ~~c~~ d'acdehi
qu'elle sottoit toujours ge composer <le dÇi1itt atr et 1% lit
deuix piéces :la laiterie Paropremeont llite -- _______________itrature

et la laverie, Facp chahmaltii peuir fire U~ (leu
chanuffer dle l'eau. tin bassin à eau frai' CONSEILS AUX FABRICANTS DE le caîilC'
ehie, unt tAvier et tin séchoir, constituémit FROMAGE POUR~ LE mois vont ail
tout le miobilier de la laverie, DE SEPTEMBRE lnstilpam

Les isiensieg en fer-bltnc étamé s;ont lette dles
les inpclieira polir lustage de lat laiteli:le -, I nvitez vos patronsa à> coopérer avec la1 trop
Cenx (In Poterie venis'sée lient é'galement vous, dain.- vos ciforns peur placer le <lue.
très bons. mnaig il faut se tméfer <le ceuix i'ronia«,'e de la province de Quélî)tc au Efforco
qui ne sont pasvensss premier ranig sur le nrcuagai, qui envo

Tx>rMqti'Ou Re livre à la fabrication dii 20 Insistez sur la néccaidié d'aérer le quii y onl
beurre ou lu fromag;e, on doit opérer lait limnédiatouit aprAs la traite;- ceci lent 1% la
dans dles malles spéciales, s'alhique(~i égalenîcut à la traite du soir boee

En somme, la bonne conservation do et à la traite du matin, ILa frttciuur qualité
lait drponIl, <tans une laurge mesu re, de (les soirées n'est pas une excuse pour

l'Istalaiondela laiterie et de la pro- négliger l'aération,
preté qui rtçne A son Intérieur. 30 lavez avec sotin auss'itôt qua'ils onlt

SOINS AU IAIT DFESTINFJ AUX
DnFUltREtlE..O>< a déjA beaucoup
écrit sur ce sujet imîpertant, il n'est
repÜndant pas inuttle de répéter encore
Ici ce qui a été <déjà dit bleu des fois.
Lesff queflques règIes siviantes r,ésuuliint
la qlOcstion.

le. AlissItôt que votre lait rom ec
Al BfIrir, la crème cesse de monter et Il
s'écrème ditllelhement au centrIfuge.
Tlenex.le doilc frais et doux.

20. 9i vous ne Pouvez pas le tenir
frais gt doux par les chaleurs, ne -le
portez pas A la beurrerie,

3o. Pour avoir du boa lint, Il fitut
l'aérer avec sein et le conserver dl'us
une salle fraîchle, Propre, et bien aéré<'
enveloppant la canistre dns une cou-:verture de hainle que l'on arrose do temnpe
A autre oi bien la pIaçant dans un cou-
rantI d'eaui fratche.

lie. I faut nettoyer avec le plus gr a
soin les canIaitres; et autres mass 5r.
vant tiui lait et ne jamais Ilisser le lait
dans les étaibles après la traite, ai Veil
de temps que ce soit, Trayez avec pro-
preté. Par les temps chiltads. 91 on tient
son lint doux et frais, on aura unn sur.plua de rendement en beurre de Il h 40n
pouir cent.

IToiards TDnlrmvnîan,

MOrYmEND 13IAF'IlATOIR LES
OflkMfITtr.q DM lMA'rOtJA'n
DANS LESl IRM OEPi.Nusl-
sonts ce qui suit dans le rapport dle la
ferme exp(rimentalte d'Ontêartid

"P endaint lms elinetm de t'été, leu
fromage. Perdent beaucoup de leurf

ilîir. Délaîyez l'nxtrnit de pré-.
il; tin seau d'eau pouir clipeitie
e lait et tiif<ia'.ie pavfattemnlt
par1 un Ira.ssage rapides et vi-

dons ce tîtisci augmtenter' l'a.
a1 quantité de sel; salle, Ai rai-ot
1/j lfra. (le sel par mille Urne. (le

que le pietit-lait est écaillé,.
arfalteient le caili6'et.arratnge,.
ir le tenuir chtaudi. Ifai)tenez la
inre aui.dessus dc 95o <lans; tu-
arties dii cillI, retoaurnez voir"I
lvent et '"croisez lel; bloc-.-"
le travail de la fermntationu ste
ilcmettdans telite la nriasqe dut
)aus les temups. frnbidIq n'aiieî
(lue voire caillé soit refroidi

ntier de l'eau chaude dtans I<'
:i'itoit tt jet ito vapeutr, îane
trsdiflicile d'élever la tentlaé.

le quelques degrés, quîand Io
st pris en niasse, sans mur-
l'extérieur.

UTS,les principaux déCfaut«
age le septembilre sont le mata-
'onisistlace et les crevassIe ou
I" surtout sur les suirt-cesç lea

mnter dt(faîît est dOn au, maliqu"-
,t dl. lîrassa.ge damî.' le petitlIuit
négligene dle maintenir la teai-
quand le cauii!é est en bloc.

xiéinc est dOi A ce que l'on met
ms presse trop froid, ausez seul.

,SI Ai ce que l'on se sert <'eau
iniîent chaude pouir faire la toi.
fromages et "très ôouvftt" A
~nde liMe de quitter la fabri.

ez.vous d'obtenir de tous ceux
lent du lait N. votre fabrique, out
t quelque Intérêt qu'ils travAil-

mettre au premier ranz 'le la
ýPuitJItIn par l'excellence de la
a.- se produits,

M1. 1,O0111TIATI.

servI, tous les vues et Instrumnents MACIIIN33 POUR TRAMEE LES
qui servent aux nîaniula1.tiuu du lait,.ACE
Lavez d'abord à reiu tiède avec un
peu de soude A laver, ébouillantez Avec Beaucoup de gens rencontrent danas la
de l'eui vrainment bouilliante et laissez diteulté qu'ils ont a fire traire iu
la que* ,ae temps dans les vaisseux: nonmbreux troupeau de vaches unt cils-
l'emnploi de la vapeur serait iir6f<iratll; lotte qui les empêche de se Ilyrer aussil
et apms cela exposes à t'aie; voilà la (m braud qu'ils% te voudraient à l'indus-
vraie manièare du procéder Pour avoir trie laitière, J'ai pemaSé que, polir cdette
(les vaisseaux propres et sans odeur. classte de cultivatetirs, il Serait Intéres-

4o Exsigez que les -miliaires dans Ics- saut (je lire un rapaport d'un conCOlirq
quelles oit remporte le petit-lait soient dje mIachine.s A traire les vaches, qui a
vidées, aussitôt qu'ellest Seront dlébt, et, lien c em ose dernièrement rapport
nuées A la maison, Lesq doniiges que j'enmprunte à "The Agrienîturftl
causés par l'habitude de laisser le Petit. Gazette," de Lendlon, Anigleterre, pour
lait dans les caIstres9 mie partie de ta en fafrs la traduction ci-jointe
journéels sont Incalculables, J'ai exainé
un asksez grand nombre dl- froila;ig.s *d1il
dont l'arôme laissait à désiqrer; le m-il IlVolei le rapport des juges du con-
pîrovenait certainement de la négli. cours de machines à1 traire, qui a e'n
gence mentionnée plus; haut, lieu conjointement avec lexposition de

5o Voici le "'qualités", que le coin. Gllasgow. faite par la '<Tlighland and
nierce exige dît fromiage de Septemnbre Agrcultoral Society ef ScotlandY MM
et qu'il devrait toujours avoir: Alexander Cross (Président), John

Spoir John Gilchnitt John Drysdalo'
le Saveur riche. franche, créniev.se; et Jae D. Park, (ingénieur), étaient
20 Masse solide, ferme, onct-uesqe : los juges. Le rapport a été ai'é>sent6 Pi
Se Texture fine, soyeuse, floconneuse ;la rénion de juin des directeurs de la
4e Couleur lustrée, uniforme ; Société
50 Aspect net, symétrique, agréa¶ble à rpes entrées suivantes ont cté faites

l'oeil. - pour le prix de £50 offert par la High-
F'AIRIOATION DU rRONI/1 0PI, - landi and Agrlenîtural Society, pour la

Lfrsque ,.a nltits Pont truichen, et que meilleure machine A traire, savoir: _3.1
le lait a besoin d'ètre avancé ne négîlui Willam 3Murchland, 23 Bank Street
Pas de le laisser dans le bassn jusdii'à KZIlmraock, une machine, No, 1 dans
ce qu'il soit assez avancé, avant d'y le catalogue, réli16de par succion hydrau-
nmettre la présure. Employez assez Ilque. f--e par le concturrent. TA
<le présure pour que le lait. éttat asse'z compaignie de machine At traire mffeni'
avancé. soit A point polir être Prêt at que "*Thietle" limitée. 21S (ateuide Sýt.,
couper au bout de quarante minuteo.j Mllirow,' deux macb!oea., No. 2, dans

te catailo2ie ; machine A traire mise en
miouvemuent luar la vapeur ;faite p'ar
MMD. Si ICIs. tio't & Nesî.No. .3.
dlans le idntaiegue; ,îichiîie A% traire
mise eu miouvemencst par til Chevali
fute pnr ININ. ShItelq, }-liiiott & Nelson.

Le No. I est la ninieltiîît' connue sonus
le nom dle mainéî à traire "lMiimch.

lau e. n os. 2 et il sont des mn.
chines "Tiilqtie" mtises eu opération
res.pectivement par la vapeur et tii poil'
Voir A cheval,

Lklo fabricats ont fourni les <lélaita
utlvants sur le prix de ces nmacine«,
savoIr :

LA XMAOITI.%NIl ,%IUICHT.AND."

Graundeur No. ;, polir traire 4 vacesd
à la fois ; 20 vacdies A l'heure, £30 a. 0,
dl 0.

Girandeur No. (b, polir traire q vaches
àe la fois .30 vachtes A% l'heure, £30, s. 0.
dl 0.

(;rindeur No, 9. pour traire il racla",
A la fois ; 415 vaites A l'heure, £5S4. sl. 0.
il 0.

Oranîle'îr No. 12. pour traire 12 va-
dieq à la fois: (O vochesa à l'heure, t72
S. 0. dl. 0.

Pouvoir et aménuagenment extra,

M.ACIIINE ''ll'L.

MachineL pour traire iG vachesq I la
fois. trpo Ne. 1, M8, e. 0. d. 0.

Manchine polir traire 10 vaches A la
fois,. type No, i. £100, s. 0, a. 0.

%lâachiîe polir traire 10 vaches à la
fois, type No. 2. £80. s, 0. d. 0.

Maceluine polir traire 15) vaches Il lat
foL',, type No. 2. £110, s. 10, fi. 0.

%Maclne polir traire 20 vaches A la
folls, type No. 2. £140, s. 0. d. 0.

Machine polir traire 30 vaches à la
foIs, type No. 2. £210 e. 10. d. 0.

Machine polir traire 40 vaches A la
fois, type No. 2. £-"7. s,. in. d. n.

Pouvoir. tubes, assemblages, et asié.
sagrement extra.

Tie comnité, nommé par ta socié%té pouir
conduire le concours, at décidté. après
ýonsultation avec Imre ~nnent-q.

qu'on se oerviraIt pour le concours. dle
maqchines. dtjA ea opératrs sur diffé-
rentes ferme. 1.d joges ont surveillé
le travail dem machines sur sept ferme'.
dans lel comtés de Avr, T.anarc, et
l)tumfres, A chaque épreuve, de. échatn-
tillons <lu lait trait de certaines vit.heu
par la machine, et de. tMPme. vaches
traite. à la main, ontété%pri' etmls; &
part pour consitater la qualité de con-
sem-ailon du lait. Les 4chantIlns
étaient distingués seulement par de~s
mumémro. dont la clé ett rîst#te scellée
Ilusqu'A ce que, le. uges lie soe<ut rénis
polir compléter leut- rapport.

Ayant ainsi survreillé ropératio, dam
machin"s et constaqté la quatlté ide
cnsetrva-tio n d lait trait par chaque
machine respectivement les luges ont
nafnimement décerné le prix de M5 A

X. William lmnrhlitnd. Prank 1.1treet.
limatrnoclr, peur le No. 1. dalnst le calla-

logue.
'Voici les reynarîlTes de; lurges sur les

diffiveatesq machine*
(1) TA 3Machine m'lau"-e

Jure ont fait rinxpeetion de la macqhine
suir trois fermes. Lqitr teds fer'mes No 1
et No t. elle est en opération depuis 1fflt.
et, .snv la ferme Non lq dpuis deltrr miois.
Patn chacun de.e cast on a constaté
qu'elle fait l'optération de la traIte efIli.
ecrenet et rapidement. te temps pris
pour chaque vache a été% cénérlement
de quaitre N1 six mintesf. quelquefois
plutét moins. ~LMI sembloe ueausder
<mena tnalais aux vace. et ne faire
aucun met auxr t raons ni ai' pl& "a
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