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prix d'or, des Frangais, des Belges,
dos Allemands, ete.,, on ne tordert pas
i voir &'obliverer chez oux  Pamour do
tout ce qui leur est gi chor anjourd’hui.
Oui ! nous ne crgignons pas de Favan.
cor, nous abhicrrons cus quétes d’émi-
gronts qu'on orgsnise sur uno si grande
achello ol avec des dépensey si  consi-
dérables ; cependant mous c¢royons
avoir autant do patriotisme que qui
que ce soit. Qu'on- donne un'mouvel
elan & la. -colemitation’ do nos: terres:
Qu'on favorise Ja constraction de che-
mins de fer, qu'on ouvre de nouvelles
routes de colonisation ; qu'un favorise
los manufactures of lindustvio
tenir téte & Usgriculture ; qu'on améf
liore surtvot cotte derniérs par-'de
snges mosures ; notre -etai  de-prospé-
rité parlora par lui-méme, et slors
vieune qui voudrs, nous les accueille-
rons avec joie. Maiy qu'en n'aille pas

- organiser deg hitblerics offigielios .qur-

pourraicnt amener i¢i sutaut do décus
que lesaventuriers en ont _-entrainés
aux Btate-Unis. . . - .
--Le Naturaliste.Canardien,
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LEMELON

Nous trovons leg lignes snivantes
dans la “santé pobligue " du. docteur
E. Decaisno :

Parmi les légumes qu'on consome-
me le plus en ce moment d Paris, il
fuut placor on premicre ligre le molon;
ot chacun sait 'abng qu’on  est diaposé’
Aen faire pour ces  chaleus oxcepti-
onnelles. 11 nous parait done utiia d’on
dire quelquos mots aujourd’hui,

On distingue trois espécos de me-
long: les polons 4 écorco unie. los
melons brodes ot les melons cantalous,
qui sunt cortainement les meilleurs.
Tio molon est avee raison fort rechorché
pendant la saison chaude, il rafeaichit
cu anaise la soif,  mals il* no faut pas
oubli.r gu'il est éminemmentindigeste,
ot-quo Jos estomacs délicuts deivent
v'ondefier. Joconnris  plusicnra jer
sonnes qui, toutes les fois qu'ellus man-
gont du melon; éprouvent tuus ley kym-
10mos d'un veritable empoisvnnemen-.
Ce qu'il ¥ a de certuin ¢'est e, mun-
g6 avee exeds, il pout dunner des eoli-
ques et de lu diarrhee vl quelquefois
mémo des atlagues de cholern. Ce
nest pas de nos jours seulement qu’on
a signalé Ics acoidonts gque peut ciu er
lo molon mangé avee exnas.

Lios historiens  rapporteat qu'dd a
cuusé o mort do quu re empereuds.
Paat II, pape, mourat uussi d'one ju-
digestion do melon. Clement VII en
mangoeai’ avec avidite pendant la wma-
Iadio dont il mourut, -

“wimon Panli rapporte gqu'uan mede-
cin vegardait les  accidents causés pur
Pusage  excessif do melon, commo ¢i
graves, quayn b fRit eovairuirs une
. maison wvoG fargen: quil avait gagne
" dans s profossion, il fit écriro on let-
tres d'or au-dogsus de la porte.:

-elre un pen

pour |

pourvu,

Le concombre et le melon
Moul fait batir cette maison

Quoiqu’il en soit, en tout ot admet-
tznt qu'il y ait dans ces récits pout-
d’exagération, il est cor-
tain que les accidenis  causés - par
I'usago du melon, dans certainos con-
ditions ne peuvent pas étre mis en dou-
te, et le lectear nous permettra de lui
douner los conseils suivants basés: sur
l'expérience :

Pour &tre bon, i! fuut qu'un melon
soit lourd, qu’'il doune un parfum agré-
uble, et que sa queue, 3ncore verte, sit
an golit amer  prouonsé et qu'en le
prossant sur tous les points on ne puiis-
g3 y. enfoncer lo doigt. Certaines per-
sonnos croient pouvoir juger de la gua-
lité d’un melon par la coloration, mais
rien n'ost plus tiompeur. :

Pour rendro la digestion du melon

plus facile, il faut Je manger avec  du
poivre et du.sel, l'arroser de bon vin
vioux ct le servir au commencemout
du ropas. Quelquos gourmets le man.
gont quelquefois 4 la glace, c’est 14 un
rafinement contre lequel I'hygiéne doit
s'élover ot qui pout - causer do grives
accidents, )
" Encore un ot. Nous avons vu cette
semuine, chez plusiours marchards,
dos melons doni la maturation nous a
paru trés-avancée : il y ald un dangor
pour la santé publigue, ot nous nous
perwettrons do rappolor aux inspec-
teurs des marchés que les réglomeonts
lonr imposent lo dovoir de les faire dis-
parsitre. -
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LAMPE INEXTINGUIBLE.

Ties cereles maritimes w'oceupent
bezneeup, & henre qu'it est, do P'invon-
tion toute récente «une limys inex
tinguible et salbumant d'élle-mémo,
laquolls, . vraisembiablement, dovra
étre d'une gmat vi:lour dans nne fou-
lo da civenstances.  Sus  propriétés
consistent en co qu'elle s'allume senlo,
que sa flammo ne peut étre éleinto n
par Vean ni par aucun auiro moyen, et
qu'elle peut mottrs lo feu aux objets ;
¢n mémo temps o2 lumiére ost extré.
moment brillante et'dure longtemps,
Cotfe nonvelle lampe rqui  peut servir
de signed doalarma sar mer, consiste
en un vase  eylinarigne do for blase,
avee unb pointo en {irmo de cdno, et
en do sous d’un  tibe de six
pouces de lonyuour. Lo vase doit étre
enticrement remph de more aux e
phospate de caleium, !evie tube sondé
de fagon que Pair n'y puisse poéné-
fror, L préparation poeut ainsi se
ropserver des anndes sang nucune alté-
ration. Quand on vont e servir de la
lampe, on coapo  de la pointe du cone,
et on pratiyre wne ouvorturo aa hout
du tute, pt 2 on fixe lalampe sur un
morceatd ¢ hoiscton le jetted euu. Lo
liquide, penétrant. par Pextrémite in-
fericure du tube, vient en contact avec
lo phorphate de caleium, et de sa dé-

composition il-se forme: un gaz hydro-

gdne phosphuriqué se produit en grans
do quantité vt qui,: so dégageun’ par
I'ouverture du tube conique, s’enflam-
mo et brije au contact de Uair atmos-
phérique. o

Derniéromont. on eospérimenta ce
nouveau mode de signal surun stea-
mer, en jotant la lampe par-dessas bord
cten la trainant & quelquo distance de
la poupe au moyen d'une cordo, Aus-
sitot quo la lampe atteignit les ondes,
uno flamme brillante jaillit de I'oavor-
tare, ct quoiqu’elle fut continuellement
plongée dans 'ouu par le mouvement
A navire, la lamiére ne s'ébeignit
point, méme lorsque la lampe diapa-
raissait .sous les fl.ts. Au bout de
quelgue tomps on coupa la corde, ot in
lampo, flottant & Varriére, rosta visiblo
jusqu'a vne grande distance, i cuuse de
la lumiére qu'elle 1épandait autour
d'elle, ‘

Durant . lunnée finissant en fivrier 1872,
'six  maisons commercinles do la Puissancs
geule, savoir ; Avery, Brown et Cie.,d’Hnlifax
P, B, Barker et Sons et Hamington Frives, du
St. Jean ; Evans, Mercer et Cie et Lyman Clare
¢t Cie,, de Montréal, et Northrop et Lvman
de Newecastle, Ont,, ont acheté 1'énormo quan
titd de quarante neuf mille quatre cents bon -
teilles dn Syrop Compos¢ d’tlyppopliosphites
do Fellows.

St. Hyacinthe, 2 geptembre.

On commence i pouvoir circuler un
peu plus libroment sur notre marché,
le samedi.  Dopuis trois 4 quatre sc-
maines les achetours etaient areétés i
chague pas par des groupes discutant
sur L politigne et les éleetions, et
abaigsant tour-i-loar judgqu’a terre ou
élevand juvgu’anx nues Pen ou Pautre
des eandidats,  Souventl les vendeurs
¢n oubliaigat leor marchardize. = Au-
jourd'hui tout est A peu prés ventré
dans lo calmo et on parle plutot de
choux cl de melons que de rougoes. ot
de bleus.

Tia pluie presque continue que nous
avons cuc vondredi et samedi a mis les
cheming dans un {rés-mauvais état, ot
a fajs quit y avait psu do monde sur
wotre marehé sanedi.  Co temps pln
vieux nuit nussi beagenup sny travawx
de ln moisson, ct a di causor des
dommages séricux duns plusieurs loca-
lités. On wnous a assuré qu'en cer-
tains endroits e blé gormuit sur piod.

Les viandes ong subi une hausse .é-
gdre, sans douto parce que peu de cul-
tivateurs en avaient apporté.  DBecuf
par 100 livres $7.00 ; do par livre 84
17¢ ; pourfrais 8 4 D¢ ; lard salé- 10¢;
moutou par quarticr 40 & 60c.

Volailles—Oies le . couple $:.00:
poules 50¢; poulets 30¢; tourtes Ia
denzaive $1.00. '

Lo beurre élait rare ol sur I'nprés-
midi il »’y en avait plus,  On l¢ ven-
dait de 17 a 20¢- Lies ceufs valaient 18¢
la douzuine et les patates 50c¢le minot

Lios pémmes commencent & arriver ;



