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PHOSPHATE THOMAS BELGE
SACS DOUBLES

La Coopérative Fédérée de Québec, toujours anxieuse de 
procurer de nouveaux avantages à ses membres, est heureuse 
de pouvoir leur annoncer qu’elle vient de signer un contrat très 
avantageux pour quelques milliers de tonnes de “Phosphate 
Thomas Belge”, titrant 16% d’acide phosphorique assimilable, 
“en sacs doubles” de 200 livres. La finesse de mouture de ce 
phosphate est de 80%. La Coopérative Fédérée peut le vendre, 
par quantité d’au moins 20 tonnes, à raison de $16.00 la tonne, 
f.a.b. Québec, pour livraison contre remboursement.

La livraison peut être faite en septembre, octobre ou novem
bre.

Les sacs simples, même en bon ordre, perdent une certaine 
partie de leur contenu, sans compter qu’ils se déchirent plus 
facilement. V

“Les sacs doubles” ne présentent aucun de ces inconvé
nients.

Le cultivateurs intéressés dans l’achat de cet engrais 
sont priés de communiquer immédiatement avec nous au sujet 
des quantités dont ils ont besoin, et des dates approximatives 
auxquelles ils désirent recevoir leur engrais.

COOPÉRATIVE FÉDÉRÉE DE QUÉBEC,

Sainte-Rosalie Jet., Qué.

REDACTION ET COLLABO» ATI OU

Cette revue est consacrée aux 
intérêts de la ferme et dd foyer 
rural.

Elle est rédigée par un comi- 
té de techniciens et de prati. 
ciena agricoles assistes de colla 
borateurs occasionnels et de 
correspondants de diverses ins- 
titutions agricoles. Toute eol- 
laboration est sujette au con- 
trôle du directeur.

La correspondance concernant 
la rédaction doit s'adresser au 
Directeur du “Bulletin de la 
Ferme ", Case postale 326, 
Montréal.

Pourquoi remettre au lendemain F amélioration de ses affaires?
----------------- -

La fabrication da beurre pasteurisé est avantageuse pour le fabricant et les patrons

. Quand un cultivateur améliore la qualité de ses produits, il en Presque tous les acheteurs étrangers exigent du beurre pasteurisé, 
obtient généralement un prix plus élevé et son revenu se trouve aug- Si l'on veut rendre l'industrie laitière plus lucrative, en créant une plus 
menté d’autant. ; grande demande pour ses produits sur les marchés étrangers, il ne faut
-e===m=remtmmm=== ==================== 

bourser la dépense occasionnée par, e changement, de sorte gu" en ceux qui négligent encore de s’organiser de façon à obtenir des prix plus résulte bientôt un profit absolument net pour le producteur. élevés.

Cette vérité serait facile à démontrer par des chiffres, mais je consi- . Voici ce que dit, à ce sujet, M. J.-E. Lussier, chef du service du 
dère que ce serait peine perdue, car chaque cultivateur peut s en rendre beurre et du fromage, à la Coopérative Fédérée, dans son rapport, 
compte aisément en faisant une expérience rationnelle dans n’importe présenté lors de la dernière assemblée annuelle : “Les fabricants qui 
quel département de sa ferme, et c’est bien le meilleur moyen quel on ont fabriqué du beurre pasteurisé ont obtenu le de plus la livre que 
puisse prendre peur se convaincre. 1 pour le beurre No 1 non pasteurisé.

11 convient donc d’améliorer la qualité de la production agricole Les fabricants qui sont en mesure de le faire devraient donc, dès L 
si l’on veut rendre l’agriculture plus “payante”. le début de la nouvelle saison, se munir d’un pasteurisateur afin de K

. profiter de cet avantage et de mettre sur les marchés, comme les 1
Or, à cause de son importance primordiale, surtout, pendant la autres pays rivaux, une qualité de beurre pasteurisé, ce qui serait y 

saison de fabrication du beurre et du fromage, l’industrie laitière mérite également de nature à faire la bonne renommée de notre beurre cana- ; \ 
de retenir notre attention, plus que toutes les autres branches de l'agri- dien sur les marchés étrangers ” " y
culture. T , - . —

. La pasteurisation est avantageuse pour le fabricant et les patrons.
Le troupeau laitier convertit en lait les grains, fourrages, plantes- Le sou de plus que garantit la Coopérative Fédérée rembourse vite le 

racines et divers légumes récoltés sur la ferme;, le lait et la viande prix du pasteurisateur et permet ensuite de réaliser un joli surplus, 
fournissent une nourriture indispensable à la famille, des produits qui , — , .
rapportent un revenu intéressant et des sous-produits qui servent à Pourquoi remettre au lendemain l’amélioration de ses affaires? 
l’élevage des autres animaux, tels que les porcs, sans compter que le - • . necr
fumier du bétail constitue un des meilleurs engrais du sol. —osari

E BULLETIN DE LA FERME 
Revue Technique HEBDOMADAIRE

Consacrée au Service des Cultivateurs de Progrès
ADMINISTRATION. 2

111, COTE DEL MONTAGNE, QUEBE. , 
rédaction $

114. RUEST-PAUL-EST. MONTREAL “

C’est pourquoi la Coopérative Fédérée, soucieuse de rendre meil- 
i leur le sort des cultivateurs de la province de Québec, ne néglige rien 

I pour perfectionner les produits laitiers
Elle a un personnel expert qui s’occupe, des consignations de beurre 

i et de fromage et, dès que la classification est faite par les officiers spé
ciaux du gouvernement fédéral, chaque expéditeur reçoit un rapport 
éducationnel détaillé, indiquant pourquoi son beurre ou son fromage a 
été classé dans telle ou telle cat gorie ainsi que les moyens à prendre 
pour remédier aux défauts constatés, quand il y en a.

Parmi les perfectionnements qu'elle préconise, la Coopérarive 
insiste surtout sur la pasteurisation. L’encouragement qu’elle a donné 
à la fabrication du beurre pasteurisé, depuis quelques années, à sus
cité une vive émulation parmi les fabricants désireux d’améliorer la 
renommée de leurs produits et d’augmenter le revenu de leurs patrons.

Après avoir, pendant un an, aidé les fabricants à financer l’achat 
de pasteurisateurs, la Coopérative s’occupe encore de leur approvi
sionnement et son intervention a valu une diminution considérable 
du prix de ces appareils. De plus, elle garantit à ses expéditeurs que 
la beurre pasteurisé leur rapportera un sou de plus par livre que le 
beurre No 1 non pasteurisé.

Il serait superflu de s’attarder à expliquer les avantages de la 
pasteurisation, strictement au point de vue de la qualité du produit. 
Tous les cultivateurs et les fabricants de beurre et de fromage savent 
qu’il s'agit d’une purification résultant d’un chauffage suivi d’un refroi
dissement. En d’autres termes, la pasteurisation du lait ou de la crème 

i consiste à chauffer le liquide à une température suffisante pour tuer les
* . germes de maladie qu’il contient et à faire descendre ensuite la tempé-
I rature assez bas pour paralyser autant que possible l’action des germes
| ■ qui restent.

Le beurre pasteurisé étant un produit purifié, il n’est pas étonnant 
que les consommateurs le préfèrent aux autres qualités de beurre.
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