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té et à l'augmentation de la consomma-
tion Intérieure en Finlandle.

Les exportations le beuîrre finlandlais
se rép)artissent le la manière suivante:
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8(0 pour cent e'nviron <(u beurre expor-
té en D)anemark est, toutefois, réexporté
e'n Angleterre.

Tfoutes les grandles villes anglaises
onît consonmmé llus oui nmoins le beurr'e
irusse; mais Il s'en 'st. surt'ou<t vendu à
Lo.ndre etI1 (at ans le' sî<l le l 'Angleterre,
îuaî-e qu'il1 formai t de< gr-ands appî'ovisiîin-
iieniets 'pendant les mois d'été. qu'il é-
lait difficile' (Il- trouver' un dlébit Iimé<liat
pour< î <s qiuailntiltès î'îî issatit rapid<enment,
et aussi, e'n pîartle, îîarre <tute la qualité
laissait àt dé<sirer.

iLe beurr' e filiIand<ais s,'est vendt (l< ats
le<s régionis qui1 con sommetni 't les beutrres
suiédois et danoîis, sutout (laits celle le
Manîchester.

La qîualité <lu beurre russe s'est sensi-
blemnent anméliorée eni 19011, luartIculiére-
imient celuoi (Il <' proîvincies b alti ques, quîi
pîartait av< di' atteciint les pr ix (lii heurire
fi nland<ais. M ais une grandîe partile (1<1
luitt sibhéieni a ét léde nmauvalise quaIli-
té, surtout. pîend<ant l'été, ayanît eu beau-
(<îîîp à souffriir <lut transport (le Sibérie
juisqu'aux Ports d'emîbarquemenît. D)ans
beaucoup le cas, il a été nécessairîe (le
l"vte r le bo'uîrie t îles fabrtiqu<ies (le savoiu -

o1 dle retuî 'îel c'ertainis chîargemenctts e'n
ituissie ou cii l)aîîenaik. On prévoit touit-
tefois quic lat qualillé mîoyeniine <lu heurre
sibhértien seria bliiouip aîîîé liiire par' une
mieutre or'ganîisationî îles tranusports et
pî 'il d eiencdriia su li-ie ni ar-l<i é lilie iii'(11-

it tencorte pilos t-edo<ualbile <pi'il l'a été
jusqu'ici pour les autres beurr-es. Il a
été effectuîé plusieur-s SaisieS (le beurre
sibéien présentant uiie teus<'<îr <it acidles
gr'as volatils sensiblemenît itnférieure aut
nminimum adopté par le laboratoire offi-

ciel d'expertise à Londres-4.5 à 4.6 pour
cent-; le beurre a été toutefois restitué,
comme ayant été reiconnu évidemment
naturel.

La qualité moyenne du beurre finlan-
lais s'est également améliorée, malgré

la sécheresse de 1901. On s'occupe très
activement en Finlande de produire la
meilleure qualité Illossible (le beurre et
le prendre toutes les précautions néces-

saires pour assurer la conservation de ce
beurre pendant le transport. Il semble,
toutefois, que les petites marques ne pré-
sentent pas toujours une marchandise
uniformément bonne, ce qui a d'ailleurs
été remarqué aussi dans <'autres pays.
-L'industrie Laitière.

FROMAGE DE POMME DE TERRE

Une des plus récentes utilisations de
la pomme de terre dans l'économie do-
mestique est assurément celle qui consis-
te à en faire du fromage de bonne quali-
té, ainsi que l'attestent les essais aux-
quiels se sont livrés des agriculteurs bel-
ges et allemands.

Voici le procédé à employer:
On, choisit les pommes de terre les plus

blanches,' les plus grosses et les plus
saines, on les fait cuire à l'eau bouillan-
te, on les pèle, puis on les réduit en une
pâte bien homogène.

A cette pâte, on ajoutte du lait préala-
blement caillé, dtans la puroportion de 1
partie pour 5. On pétrit ensemble lait
et pâte pour les mélanger Intimement.
Après cette opération, la pâte est tenue
piarfaitenment c-ouverte piendan t quatre ou
cinq Jours. On la reprend alors pouir la
lIétr*ir le nouveau, puis elle est mise
(laits un moule (le faïence ou de bois et
on la laisse sécher à l'ombre pendant en-
viron quinze jours.

Le fromage est alors bon à manger,
niais il s'améliore en vieillissant; on peut
le c'onserver frais et succulent en le te-
liant dtans un vase clos et el, un lieu sec
et aéré.

GRAISSES CONSISTANTES POUR
MACHINES

Ces graisses ne sont, à vrai dire, qii
des sortes de savons, le mot "'savoiiiihit',
les désignerait parfaitement.

Leur fabrication consiste à prnliiîi.
un savon dans une émulsion dl'huile et dj.
suif avec un pétrole lourd, par aiiii
(l'un alcali.

Pour 500 kilogrammes de ga'î

chauffer ensemble:
Acide oléique loti oléine (le

distillation!.. .... . . . ... 40 lg
Suif.......... ........ .... .. 8 ligr.
Huile minérale idensité

9()5-9()01 .. .. -....... ... 30 hkt
Huile (le colza .. .... ....... 28 lîgi-
Le mélange étant bien homiogèii".

ajouter' par petites fractions, le lai! fi-
mé (le:

Chaux vive .. .... ....... .. 21 ligr
Chaux que l'on éteint avec:

eau...........711<
Lessive de solide à 20 0 B. 4 1 lire.s

13r asser le tout, à chaud, jusquî'à éîîais.,i,
sentent (le la nmasse. On y ajoute' îpi
finir:

Huile minérale [la ménme que
ci-dessus].. .... .. .. .. .. 300 lgr

que l'on chauffe préalablement à t'( C
On brasse à nouveau jusqu'à ce qui' la

masse devinene bien homogène.
Pour cette fabrication, on peti! iii

p)loyer un malaxeur.
En &Joutant à ce (lerniel' mélange l1iii

à 150 kilogrammes <le graphite eni 1)11
dre, on obtient une excellente grai.-'

pour les essieux <le grosses voiturcs.

Où en est votre stock de mélasses'
Si vous avez besoin de belle et 1-111:0

mélasse, à des prix qui vous coîîvieilîliîî?tý
certainement, écrivez et dlemandlez
c'otations de The Dominion Misî
Lîmited, H-alifax, Notivelle-Eco(ssn-.

Cela vous paiera.

Pour le nettoyage dles argenteries. (111
p)oêle <le cuisine et de tous les il'iI'
employés généralement à la n1ai.,tifl. la
Solarine est sans rivale. Les marchIaill
bien avisés en mettront en stocli. ý,lN1
Boivin et Grenier, 9, rue Saint-Alilil
Québec, en ont le dIépôt général.

Elles flattent le palais des

personnes les plus difficiles,

les Confitures, Gelées.
et Marmelades de

ROSE & LÂFLÂMME
Âgenta de vente pour l'Est

400 Rue.St-PauI, - MONTREAL


