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VENTES PAR LE SHERIF
Semaine du 22 au 29 février.

DISTRICT DE MONTREAL.
N.Pérodean et al vs Dme M. E. Laughlin
Montréal —Lot de' terre, ptie. N.-O.
No. off, 743, quartier St-Louis, rue St-
Louis, avec bfis«es.
Vente le 24 février, 4 11 h. a.m., au bu-
reau du Shérif, 3 Montréal.

DISTRICT DE QUEBEC
Cité de Québec vs Fre. Gagné
Québec.—Lot 671E, gquartier St-Roch,
roe de la Reine.

Vente le 22 février, 2 10 h. a.m.,aun bu-
. rean du Shérif, 3 Québec. ’
Cité de Québec vs Omer Métayer

Québec.—Lot No 842 et le qnart (})
sud-ouest du lot 845, cauastre officiel de
la paroiese de St-Sauvenr, Québec, 8i-
tué rue Morin, avec bAtisses.

Vente le 22 février, 4 10 h. a m., an bu.
reau du Shérif, 4 Québec. :

Dme Elise Lamontagne v8 N. McCready
8:- Romuald.—Lot No 516, paroisse St-
Romuald, avec bAtisses.
Vente le 22 février,a 10 h. a.m.,3la

porte de 1’église, de St-Romuald é’Et-
chemin.

Augustin Béland vs Fidele Langlois

Pointe-auz- Trembles. Lot No 323, de
la dit~ paroisse, avec bitisses et lot No.
621 avec circonstances et dépendances.

Veute le 22 février,a 10 h. am. 2 la

porte de 1’église, paroisse de Pointe-
aux-Trembles.

DISTRICT DE KAMOURASKA.

Frs-Xavier Bernard vs Dme Théodora
Levesque.
Fraserville—Partie du 1ot ofi No 202,
avecbAitisses. Terrain 5,500 pieds en su-
perticie.
Vente le 22 février,a 10 h. a.m., au bu-
reau du shérif, 3 Fraserville.

DISTRICT DE RICHELIEU.

Joseph Pelland vs Dme E. Pelland et al*

Berthier — Lot No 230, cad. offi. de la
ville de

Berthier ; terrain 57 x 95 pieds
aveo b isses.
Vente le 29 f§vrier, &4 10h.a, m.,ala
porte de,]’ parois. de Berthier.

DISTRICT DE RIMOUSKI.

Pierre Gagnon vs Dme Marie Roy.

Saint- Moise—10 Lot No 60du cadastre
off. de la dite paroisse, d’ane conte-
nance de 85 acres, avec bitisses, etc.; 20
droits de préemption, améliorations et
défrichements sur le lot No 61, d’une
contenance de 100 acres, avec bitisses,
etc. et 30 sur le lot No 46, d’une conte-
nance de 100 acres, avec bitisses, etc.

Vente le 256 février, 2 10h.a.m, 3 la
porte de ’6glise de Saint-Moise.
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NOTES DE LA CONSTRUCTION

I1 est question de batir une nouvelle
salle d’exercices 4 Sherbrooke:.

MM. Boivin & C6té, vont construire
un entrep6t & Chicoutimi ; les travaux
doivent commencer dans quelques jour-.

-| texte

LA MALADIE DU LAIT.

Tous les éleveurs connaissent — du
moins pour en avoir entendu parler —
cette altération du lait qu’on désigne
sous le nom de maladie du lait bleu.

Cette aff ction, qu’on a observée en
Allemagne sur les c8tes de la Baltique,
en France dans les pays de Caux, a 6t6
surtout étudiée dans le premier des
deux pays par Fuchs et Haubner, et par
MM Reiset et Em. Bourquelot.

1l ré«ulte des études et des expérien-
ces fait+ 8 par ces savauts que le lait sur
lequel se développera uliérieurement
la maladie ne pré«ente rien de particu-
au moment de la traite; il a la couleur
normale et supporte 1’6bullition sans se
coaguler.

Ce n’est qu’an bout de 36 heures que
se montrent les taches bleues qui déca-
lent I’apparition du mal.

Ces taches se présentent sous diffé-
rents aspects; tant8t ce sont de petites
maculatures bleues igolées au centre du
liquide, d’autres fois c’est une bande
bleue qui se développe en cercle contre
les parois du vase; d’autres fois encore,
on rencontre réunies dans un méme
vase, les taches du centre et la bande
circulaire, en sorte que. comme le dit
M. Reiset, la surface du Jiquide serait
assez bien figurée par la coupe d’un sa-
von de Marseille fortement veiné de
bleu, car la coloration bleue est aussi
intense que celle de I’indigo ou du bleu
de Prusse.

Parfois le mal s’arréte & cette figura-
tion ; d’autres fois, mais plus rarement,
il 8’6tend de fagon & former sur toute la
sarface du liqu.de une couche d’un blen
uniforme." :

‘ Généralement, dit M. E. Bourque-
lot, la coloration se borne & la créme
ou atteint seulement le petit-lait com-
pris entre la créme et le lait coagulé, ou
encore péoétre de quelques millimétres
dans celui ci.”

Et maintenant quelles sont les causes
de la maladie du lait bleu ?

Tout d’abord, on est allé les chercher
dans le monde surnaturel,—sous pré-
u’an jour la coloration bleue
apparait dans tous les vases, que le
lendemain elle ne se montre que dans
3uel ues-uns ; qu’elle épargne le lait

e telle vache pour teinter de taches
plus ou moins marquées celui de telle
autre ; qu’ici on obtient, en ayant re-
cours 3 certains traitements, des ré-
sultats satisfaisants, tandis qu’ailleurs
les mémes moyens échouent de la plus
compléte fagon, etc.

Enpsuite, on a fait intervenir la mau-
vaise qualité de la nourriture, les pé-
turages, I’état des animaux, ’action de
certaines plantes, parmi iesqnels, la
mercuriale, qui renferme une matidre
colorante qui n’est pas sans analogie
avec l’indigo. )

Puis, 1a pathologie entrant dans une
voie nouvelle, on pensa 3 étudier l¢s

taches au microscope, et Fuschfdécou-’

vrit alors qu’elles fourmillaient d’un
micro-organisme, auquel il donna le
nom de wibrion cyanogéne. Reprenant
les études de celul-ci, Zypf, & son tour,
constata que ces taches étaient dues 2
la présence du parasite, qu’il débaptisa
pour lai donner le nom de bactérie
cyanogeéne, qu’il a encore aujourd’hui.

L’usage du laiv bleu peut-il se faire
sans danger?

.Au rapport de Steinhof, qui I’a fait
consommer & des porces, ce lait ne sau-
rait 8tre pris impunément. Il est vrai
que Neelsen, qui a essayé sbn action

sur des lapins, déclare qu’on peut 1’uti-
liser sans danger comme aliment.

D’autres expériences, tentées tout ré-
cemment semblent donner raison a ce
dernier.

Quoi qu’il en soit, il est bon de remé-
dirr & cet état pathologique du meil-
leur des aliments.

M. Reiser a proposé la recette sui-

vante:
- Au moment m8me ol le lait est coulé
dans les vases & crémer, aprés la traite,
il faut y ajouter une proportion bien
déterminée d’acide acétique prépurée
au centidme. Par 10 litres de lait, 11 faut
610 centimétres cubes de cet acide, soit
0gr. 500 d’acide acétique cristallisable
par litre de lait.

Ce procédé qui s’est montré parfaite-
ment e¢fficace dans les mains de son in-
venteur, a délivré ses 6tables d’uane 6pi-
démie de lait bleu qui 8’y montrait de-
puis quelques années.

Aussi bien, comma le fait justement
remarquer M. Em. Bourquelot, son em-
plui n’est ps contraire & *‘ la montée
de lacréme et laisse intact 1’ai6me du
beurre qu’on en tire.

Il n’¢et pas indifférent de compléter
ce traitenient par une extréme propreté
de la laiterie. FELICIEN DURAND.
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PETITES NOTES

Un anglais, M. Spring a observé que
deux plaques d’aluminium bien dres: ées
et bien propres, appliquées ’une contre
I’autre et chaufférs & 330 degrés, deve-
naient adhérentes au point que 1’on ne
Fourraib sans arrachement les séparcr
'une de 'autre a 1’'aide du burin.

C’est donc une méthode de soudure
applicable & ce métal.

L’Invention rapporte qu’un nouveau
systéme de ferrure vient d’8ire essayé
dans l’armée allemande. Il consiste en
une sorte de pfte faite avec du vernis a
I’huile de lin et de la limaillede fer, dont
on peint la sole du sabot du cheval. On
dit que cette pite conserve le cuir
flexible, et donne an sabot une résistance
plus grande que les meilleurs cloues.
Dans nombre de régiments on emploie
des clous en aluminium au lieu des clous
ordinaires en fer et paraissant donner
toute satisfaction.

.Un cultivateur de I’Illinois a décou-
vert une imitation de sucre d’érable
qui défle les plus experts de dire de
quelle provenance est cet article. Il est
fait de jus'd’épi de blé-d’inde et de cas-
sonade brune. Les épis sont bouillis
jusqu’a ce qu’ils soient devenus mous
et que le liquide en soit retiré, la cas-
sonade brune ngﬁt ajoutée et bouillie
de nouveau. Le résultat donne un bon
sirop ou un bon sucre quand il est dis-
tillé et 1’un -et l’autre pa~seront pour
d’excellents produits de 1’érable.

C’est en cherchant des escargots pour
varier ¢ ’ordinaire ’’ qu’an soldat ro-
main, d’aprés ce que raconte la l6gende
historique, trouva, dans les fossés des
fortifications de Carthage, le passage
qui permit de faire irruption dans cette
imprenable place forte des temps pas-
césg

Ce sont aussi les Romains qui ont ap-
pris aux Bourguignons la fagon de faire
entrer dans la consommation leurs ex-
cellents escargots de vignes, univer-
sellement renommés. ‘ _



