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I.inconvénient disparaitrait si les pro-
priétaires do petites formes comme
celles-1d, comprenaicnt une bonne foi
les avantages de 1a colonisation. 8'il
_ pouvait 8’établir un courant colonisa-
. teur parmi nos populations rurales, on
verraient de suite les grandes ferme se
. former partout, et I'agriculture pren-
dre un nouvel essort. Nous rovien-
drons gouvent sur ce sujet de lu colo-
nisation, car nous considérons qu'il ne
saurait trop étrec médité par les.culti-
_vateurs et par les amis de 'agriculture.

TRAVAUX DU MOIS D'AOGTT.

Ce mois,de méme que les donx sui-

vants, est d'une trés-grande imporlance

. pour le cultivateur. *. C'est I'épojue ol
il recueille une partie de ses produits,
fruits do ses avances ot de ses pénibles
labeurs,

11 faut, dans cetto saison, un redon—
blement d'activité, de soins et d'intel-
ligonce. Si le beau temps persiste,
tous lescultivateurs, l'inepte et I'habile,
le paressoux et l'ignorant finiront par
réussir ; mais si la température contra-
rie los opérations agricoles, si, par
oxumple, les pluies sont fréquentos ou
persistantes, ou 8'il snrvient une forte
sécheresse accompagnéo do vents, on
verra une grande différence dang le
succés de 'un ou del'autre. Le pre-
mier, ¢’est-d.dire l'inepte ou le pares-
soux, perdra une grundo purtie do sa
récolte ; le second, au contruire, sauve-
ra tout ou pres-que t-nt. Quandarrive
le moment de cou,.cr vu de rentrer les
produits, on duitse dire que chaque
jour deretard est une perte énorme, et
il ne faut pas craindre de prendre, s'il
le faut, le double de bras pour fuire I'ou-
vrage en moilié moins de temps.

Récoltes.—On continue actuellement
la fonaison avec tous les soins qu’exige
cette importante opération. Pais,
vers la derniére quinzaine do co mois,
on fait la secondo coupe des trifles et
on commenca la récolte des grains qui
sont arrivés & une maturité euffisante
tels sont les-blés d'automne, les goudrio-
les,les Dblés de printemps, l'orge, le
seigle, I'avoine, los lentilles, les pois, ot
on commence l'arrachage du linet du
<hanvro semés de bonno heure.

Ovdinairement les blés d.ivent so
récolter avant leur compléte wmaturité;
d’abord, parce que lo grain est de meil
leures qualité et prodmt plus do farine
4 la movyture ot ensuite parcequ’il n'é-

javelage

prouve o intde perto par I'égrainage.
Le moment le plus propice c'est lors-
que le grain est encoro tendre, mais
non pas en lait. La couleur de la pail-
le ne donne pas d'indices bien certaina,
car dans les années de séehercsse, clle
est déji jaune vers le haut et 14 grain
est oncore lnitenx.; tandis que le con~
trairo arrive dansles autros années
humides.

Tlorge faito de bon heure au 1)1'm-
temps ost récoltée vers ie commence-
ment de ce mois, puis rentrée ot i unme-
diatement battus pour &tre livréo i la
venle , alors le cultivateurs peut profi.

tev dea prix momentanément élevés de
’époquo actuelle.

Pendant ce mois, on ne fait que com-
meneer la recoltede I'avoine, pour la
conlinaer pedant une grande partio
dun mois suivant. Cetto céréale murit
trés inégalement ; do sorte quoe pour
évitér des pertes, on est obligé de cou-
per dés que lus premiers grains sont
murs ; quoique les dernicrs formsés soit
encore verls. C’est encore pour cette
raison que 'avoine reste on javelles sur
le champ plas longtemps quo les antres
cérénles. Mais ce long jovelage ne lui
fuit pas tort; quelques pluies, pourvu
gu'elle no soit pas trop fortes, ni de
longue durée,sont méme fuvorables au
ot funt angmenter le volume
et la qualité du grain, car ce derniev re
nourit encore des sues zontenus du s
tigo; le battuge ost on outre rendn
plus facile. Cependant’on abuse trop
souvent du javelage, aussi perd-t-on
une partie des meilleurs grains et la
paille so trouve-t-olle fortement dé-
tériorée.

La récolte des lentilles demande
beaucoup de  précautions. ot, si on ne
pout saisir o moment favorable pour
son exécnlion, on yexposed laisser une
grande partic des meilleures graines
sur le champ ; car, sous Vaction des
fréquentes  alternutives de pluie et de
stcherexse, aussildt que les gousses
sont jounes, cllos s’ouvrent spontané-
mont, lorsméme que la planio est en-
core verto.

L'opéralion s’exécute lo matin, Ala

rosée, par le [aucillage ou 'arrashage

des tiges. On les metensuite en petits
tas que l'on retournc de temps en
temps avee précaution ; quelques jours
aprés on les rontre et on les bat immeé-
distement ; puis on fuit sécher & I'air
libre Ies pesus dout ln valour nutritive
est & pou prés égale A celle du foin.

Los pois doivent étre traités i peu
prds de laméme maniéro,

Quant 4 la récolte du lin et du chan-
vre, on ne faibque la commencer en
a0{it, nous n'en parlerone qu'en sep
tembre.

Enfin, c'est 4 la fin de ce mois que
l'on fmt, la seconds coupe.du tréfle.—
J.D.S. - —Gazette des Campagnes.

CONSERVATION.DE,LA VIANDE PENDANT
LES GRANDES OHALEURS,

On sait quallgs's'diﬁcultés on trouve
i conserver les viandes, pendant les
chaleurs de I'é1é, dans les fermes éloi-
gnées ouméme dans les villages, ol le
plus souvent les bouchers ne tuent qu'-
une fois par semaine.

Il est donc utile de faire connaitre’
un excellent procédée de conservation,
usité depuis longtemps et jusqu'a pré-
gonf trés-peu répandu, quoique certains
ouviages, notamment la Chimie do M,
Girardin, en fassent une courte menti-
eu. :

Depuis huit ans, jemplole cette mé-
thode, qui est d'une simplicité parfuite.
Voici en quoi cllc consiste :

La viande est plongé dans de grandes
terrines ou.dgns des pots de grés, pla
cés i 1a cave ou dans un cellier, ot ren-
plics de lait caillé, ou de lait écrémé
qui, dans ces conditions, ne tarde pas i
se cailler.

Pour la forcer & plongerce qui est
essentiel, on Ia charge avec des piorres
hien propres.

La viande se conscrve ainsi pendant
plus de huit jours sans prendre le moin-
dre mauvais golit ; elle s'attendrit et
s'améliore plutot. Au moment de I'ems
ployer, cn la lave et on l'essuie,

Le lait caillé peut servir pour nour-
rir les pores. Commentagit le lait caillé
dans cette circonstance ? Il m'est im-
possible de l'expliquer, quant & présent
Mais Pimportant, c’est gne cello mé-
thode est parfaitement slire ot trés
économiqee.

Er. GuoiNeT.

BLE-D'INDE.

Les cultivateurs qui conservent leur
propre semence, devront choisir les
plus beaux épis do leur champ de blé-
d'inde.

I ost trés fucile d’améliore son grain
do semence ; mais c’est aussi trés facile
de la détériorer en ne prenant pour
mottre en terre que les restes dos tas
de grains.




