
Comme la moieson des feuilles Est la dernière-de épizooties ont fait des ravages dans e pays, à plusieurs re
1iée, il importe de la faire sans retard aussitôt .prises,dans des 6téssouvent .brûlants,: quisuccèdent presque

Pla chût des feuilles. subitement a nos longs et rigoureux hivers. Il est presque cer
presa chûtdes.feulls. tain que cette précaution-suffirait souvent pour mettre .

grande partie les animaux à l'abri des dangers qui en résultant

Choses et autres. La pomme de terra qui la saison dernière a été und des moi-
leures sources-do rovenu pour nos cultivateurs menace-pont la

Couvent de Sie-Ainc de la Pocatièrc.-La rentrée des ôlbves- saison procliaiuo de deveuir une non-valeur. Les prix élevés
du Couvent de Ste.Ann aura lieu vendredi,_le payés pendant l'hiver et le printemps de 1881-82 out amené

1er septembro prochain, et les classes onîvrinont le lendemain, pour cette année uno augnontation- considérable de cultiiro
Rienin'a. été épargné par les Dames religieuses qui dirigent tant au and qu'aux Etatis'.Unis. La -réeolte'*étanlt en de tr-ès
cette institution, pour oflir aux éives un enseignementde bonues conditions, on peut s'attendre à tino prodûctiondópas-
première classe. Nous sommes heureux d'apprendre que l'on.a saut considérablement la demande. Les pomnes do -terre qui à
ajoutd au programme d'cuseigneet, celui do lhortinultitre Chicago se vendaient il y a quelques jours 600 le minet pour
et de l'agriculture, ainsi que de l'économie rurale et domestique. marchandises livrables en automne. Ceci donne une exacte idée
Sons le rapport lygiònique, ce couvent est des mieux plac6, et de la position actuelle du mnarché.-Lc Monitcur du Commerec.
toutes les commodités possibles à l'intérieur ne manqueront pas
d'en rendre le séjour agréable aux élbyes.

Fraisiers "lSharpless. '-Nous attirons l'attention de nos lec-
teurs sur l'annonce de M. Auguste Dupuis, quant à la vente de
plants de: fraisiers " Sharpless." Nous ne ponvous mieux re- > Yn de rhuibarbe
commander cette variété de fraises, qn'en publiant les témoi- -
gnages de quelques-uns de ceux qui cultivent cette variété de Plusieurs cultivateurs avaient pour habitude de faire, chaque
fraises achetée chez M. Auguste Dupuis. année, une provision de vin du gadelles on do grosoil les; mais

Résultat obtenu à i" Castel Coney " Québee, résidence de depuis déjà plusieurs aida es 'll reolte d ces précieux fruits
PHFion. J. Th. Tasehereau, ex-Juge' de la Cour Supremo. n'est pias auss.i abouclante qu'elle l'îStait autrefois, ces plants
Les fraisiers " Sharpless quenouis avons eus chevous ayant à souffrir grandement des r:ivagos des insectes, et con-

-. Les fîisiers " que iol vuclschez vosséqucmiueîît ou a <Uû renioncer. t cette douceur.
Pautomne dernier, nous ont donîn6 un produit magnifique. On peut opendant feiliont substituer .a cette liqueur,Nous avons cueill une bonne iuantité. de fraises mesuran celle de la rhubarbe qui ne la cède oit rien au vin de gadelle
cinq pouces et plus. . o de dosl e

Les "Sharpless " ont fait l'étonnoment do nos amis, par La rhubarb crot si facilment quo quiconque consacr uneur grosseur et leur excellente qualité. Veuillez nous exp- petit espace de soi jardin :1 cette culture, peut obtenir des.,lier 200 plants de cette belle variété, en septembre. tiges de rhubarbe ou quantité sufisanto pour faire, à pedo.
(Signé,) -- frais, du vin do bonn6savour, qui peut se-garder assez long-.

J. T. TASCHEIEAU. temps.
9 août 1882. La meilleure époque pour faire (t vin <le rhubarboest vers,

la fin do juillet et au mois d'août, par la bonne raison que dans.
v .AVxuN DEs ELntES, QUEBEC. lu temps oit les tiges croissent rapidement, elles contiennent

beaucoup d'eau et moins d'acido; mais lorsque les racines ont.
La." Sharpless I est une fraise sans pareillo, énorme pa sa assez crû Pour une autre année, et nue la plant comnence à-

grosseur et de première qualité, son arine est délicirux, mûrir graduellement, la shro le la tige devient plus élaboréo
J'si acheté, en. septembre 1881, de A. Dnpuis, Village des et bien plus condonsée, contenant uno bien plus grande quau-

Aulnaies, 100 plants do " Sharpless" qui m'ont donn une tité do Pacide qui est le principal ingrédient qui entre dans la
belle récolte de fraises mesurant cinq pouces et 5 pouces de conp!osition du vin. De la force de 'acide dépend. là qialir6e
tour. du vin.

C. J. BURROUGIHS. Voici nue recette pour la fabrication drvin de rhubarbe:
A chaque gallon d'eat douce, ajoutez ciuq livres de rhubarbe

BlunnAU DU JOUIRNAL " Tus MOnNING CitoxicLE. " orne, coupeuî en tranches minces et broyées; laissez reposer

e:ai reçu un panier de Fraises " Shrarpless " .d'Aug. Dapuis, pendant necufjours, remnant trois fois par jour; couvrez la cu-
dont le plus grand nombre mesurait cinq pouces do circonfé. vetto avec un linge; coulcz, et à cique gallon de liqueur
rence. Elles sont magnifiques et délicieuses. ajoutez quatre livres le sucre blanc, le jus du doux ci trons, et

Sl'écorce d'un ; -et ensuite, pour ralliier, ajoutez .uno once do
Signé, colle de poisson par chaque quaILnlti.6 do cinq gallons. Laissez

fermenter pîeindaut trois semaines, et ajoutez une chopine de
Propriétaire du Quebecà .orning Chronticle. whisky n esprit*. La liqueur ainsi faite en août, mettez en boit-

Juillet 1882. teilles ei novembre et à chaque louiteille ajoutez une ctîillé-

v vil des rée A soupe do whisky et Une cneillérée A thé de sucre blanc.
.3roycat d'enteeir la santé des atnmaux.-NOUS avons-v e

cultivateurs employer avec succès un moyen bien simple pour
entretenir la santé de leurs bestiaux et prévenir les maladies Preparation pour later le linge.
auxquels ils soit sujets, à la suite do l'hivernenont. Le prin-
temps, ils purgent leurs vaches ei leur donnant, pendant quel- Pronez n demi-livre de chaux vive, ue livre île soda A la-
ques jours, pour nourriture, les vtites brnches ou des bour- ver, deux pintes de savon imnou, éteignez la cliaux avec deux
geons de quelques uns do îns arbres résiniix, tels qu petite pinitcs d'eau bouillanto et laisst z-la bien s'6teindro. Faites dis-
priche, pietit Pin, épinette, etc. D'autres se contentent de faire sondre le soda dans deux pintes d'eau bonillante. Conlez peau.
infuser dlo ces brancbes ou bourgeons dans l'eau qu'ils font ei- do chaux, ein ayant soin do ne pas y ·iisser delcnux. Mêlez
suite boire A leurs animaux. Il est des cultivateurs, onîfin, qui, l'eau dIo chaux avec le so:a et l savoi, et brassez-les ensemble.
pour parvenir au mûmue but, prennent encor un moyen plus Appliquez cettu Préparation ni lingo, conme le savou nion, et
facile::c'est do conduire le printemps les animaux dans le faites bouillir. Lu linge n'aura alors besoin de n'etre que peu.
bois oit on tuouve les arbres indiqués plus hant, avant que frotté: ce qui serait dî:no grando économio quaut A la durée
l'herbe ait commencé à croltre dans les pâturages. On sait avec du linge qui se brise on le fcottant trop, surtout quaud on fait
quelle avidité les animiaux attaquent ces arbres, dants cette usage de pilnlioe à laver le linmge.
saison, pour on manger les bourgeons et les rameaux, et il n'en__
fuît pas davantage pour procurer l'effet désir6.

Outre l'avantage d'agir comme remède, cette nourriture a OOLLEGE BE STE-ANNE
encora celui de rendre lo lait des vaches beaucoup plus salubre
pour ceux qui on font loir nourriture.

It.serait, ce nous.semble, désirable do voir tue coutume aussi La rentr6o .des Eièves du C-Ollèg Ste-Aune aur:lieu -von-
ntile devenir plus comnînne: elle pró'éviendrait'souvont des ina- dredi le. premier Septenbre 1tocliaiu et les classes ouvriront
;dies dangerenses. On peut à ce sujet se rappeler combien des le lenu.tni' .*


