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_->.Comme la moisson des fouilles ¢st la derniére-de
.P'année, :il" importe  de la fuire sans retard aussitdt
aprés la chiito des feuilles. ’ R

.- Choges et autres,

Couveni de Ste-Anne de’ la Pocalidre.~Ln rentrée des 6ldves-
- pensionnaires du Convent de Ste-Auno aura lien vendredi, le
- ler septembre prochain, of les clagses onvrivont le Jendemain.
‘Rien n’n_6t6 épargné par les Dames religiouses qui dirigent
,"cette institution, poar offrir-aux Gidves un enscignement do
-~ premidre classe. Nons sommes heurcux d’apprendre que 'on.a
‘ajoutéd au programmeo d’enseignement, celut do Phortieultitre

_ et de agriculture, ainsi que de ’€conomie rurale et domestique.
.. - Sons le rapport hygidnique, ce couvent est des mieux placé, et
. .tontes les commodités possibles & Vintérieur ne mavqueront pas

-+ ‘@en rendre le séjour agréable aux lyves. J

.. Fraisiers * Sharpless. *—Nous attirons atiention de-nos lec-

-~ "teurs sur Yannouce de M. Auguste Dupuis, quant & la vente do

“- plants de: fraisiers ¢ Sharpless. 7 Nous ne ponvons mieux re-

. commander cetto variété de fraises, gn’en pnbliant les témoi-

- gnages do quelques-uns do ceux qui cultivent celte variété de
S fraises achetée chez M. Angosto Dupuis,

© "~ Résultat obtenn d ¢ Castel Coney.” Québee, résidencoe de
T PFlon. J. Th, Tagchereau, ex-Juge de 1o Cour Suprdme.
- Les fraisiers * Sharpless 7 que nous avons. cus chez vous
“Yantomne dernier, nous ont donné un preduit magnifique.
.. 'Nous avons cucilli une bonne quantité. de fraises mesurant
-1+ - cinq pouces et ples. i " ; N
..+ ~Les * Sharpless }
“leur grosseur ¢t leur excellenio qualité. Veuillez nouns
“dier 200 plants de cette belle variéts, en soptembre.

o < (signe)
9 acht 1882,

expé-

J. T. TASCHEREAU.

e o ) AvVENUE DES ERABLES, QUEBEC.
“La. % Sharpless ¥ est une fraieo sans pareille, ¢norme par sa
. grosseur et de premitre qualité, son ar6me est délicicux.,
- J'si acheté, en septembro 1881, de A. Dnpuis, Village des
Aulnaies, 100 plants do ¢ Sharpless ” qui m’ent donnd uno
- bello xécolto de fraiges mesurant cing pouces et 5% pouces de
tour. : BN

’ (Signé,) . ' »
.- - C. J. BURROUGHS.

) BOREAU PU JOURNAL * Tt MORNING CURONICLE. ¥
. J%ai regn un panier de Fraises ¢ Sharpless ” PAug. Dupuis,
dont le plus grand nombre mesurait cing pouces do circonfé-
rence. Elles sont magnifignes et délicieuses. . ‘
: ) Sigué,

J. J. ¥OOTE, .
: . Propriétaire du Quebee Morning Chronicle,
Juillet 1882.° _
Moyen @cntreleniy la santé des animaux.—Nous avons vu des

cultivateurs employor avec succds uu woyen bien simple pour
entretenir In santé de lours bestinux et prévenir les maladies

auxquels ils sont sujots, 2 la suite de I'bivernemont, Lo prin-|

temps, ils purgent lours vaches en lenr donnaut, pendant guel-

. ques jours, pour wourriture, des petites brauches ou des bour-
- geons de quelques uns do nes arhres résinenx, tels que potito
priche, petit pin, 6pinetre, ote. D’autres se contentent de faire
infascr do ces branches ou bourgzons dans Veau qu’ils font on-

. suite boire ) leurs animanx. I cst des cultivateurs, onfin, qui,
"2 pour parvenir an méme but, prounment encors_un moyen plusg
facilo:. c’est do conduiro e printemps les animanx dans les
bois oit on tionve les-arbres indiqués plus hant, avant que
Pherbo nit commencé & croitre dans les pAturages, On sait avoe
- quelle avidité les animaux attaquent ces arbres, dans cetto
snison, pour en mangor les Yonrgoons ot les rameanx, et il n’en
faut pas davantage poar procuror Yeffab Aésiré. . -
‘Outre Puvantage d’agir comme rewmdde, cette noutriluro a
“éncora celui do rendre lo-lait des vaches beaucoup plus salubro
pour ceux qui'en font lenr nourriture, . L
-:Il.serait, co nous semble, désirable do voir une coutrne aussi
.* ntile devenir plus commune: ello préviendraitsouvent des mna-

” ont fait Pétopnement de nos amis, par|

épizooties ont fait des ravages dans co pays,' d plusionrsre-
.prises,.dans des 6tés,sonvent bralants,: qui succddent presque
subitement ) nos Jongs ot rigourcux hivers. Il est presquo cer-
tain - quo cette précaution suflirait. souvent pour mottro en
grande partio les animaux & I'abri des davgersqui en résultent.

saison prochnine de devenir une - non-valeur. Les prix. élovés:
payés pondant Phiver et lo printemps do 1831.62 out amoné
pour cetto annGe une aygmentation- considérable de enlinro
tant au Canada quiaix Etals-Unis. La réeolte” étant on do tris .
bounes conditions, on peut s’attendro 2 nuo prodsction dépas-
sant considérablement Ia demande. Les ponines do-terre qui
Chicago se vendaient il ¥ a quelques jours 60c¢- lo minot pour
marchandises livrables en automne. Coci donne une exacteidéo
de la position actuelle du marvché.—Le Monitewr du Commerce.

RECETTES

' Vin de rhubarbe

Plusienrs cultivateurs avaicnt pour habitude de faire, chaquoe
année, uno provision do vin do gadelles on do grosseilles ; mais
depuis déjd plusieurs anndes 13 réeolts do ces précieux fruits
w'est pas ausei aboudante - qu'elle Vétuit autrefois, ces plants
ayant & sonflrir grandement des ravagos des insoctes, ot con-
séquenmment oa a da renoneer A cette doucour. .

On peut cepondaut fucilowent substituer & cetto liqueur,.
celle de la rhubarbe qui ne o ¢dde on rien au vin de gadelles
ou de groseilles. C

netit espace de son jurdin i cetto culture, peut obtenir.des.

tiges de rhubarbo on quantité suflisanto pour faire, & pen‘do. .
{x‘ms, du vin do bonne saveur, qui peut so-garder assez long-. .
emps. o . : : ST

lo temps ot les tiges croissent ripidement, elles conticnneut
heaucoup d’cau et moins ’acide; mais lorsque les racinoes ont-
assez cri pour une aufre année, of que ln plante commence .
nivir graduellement, la sdve do la tige deviens plus €laborée -
ot bien plus condensde, contenant une bien plus-grande quau-.
tité de Pacide qui est le priucipal ingrédient qui entre dans la
composition du vin, De la force de Vucide dépend.la qualité-
du vin, '
Voict une recetto pour la fabrieation du-vin do rhubarbe:

A chaque gallon d’ean douce, ajoutez cing livres do rhubarbe
crae, coupder en tranclhies minces eb broyées; laissez roposer
pendant nouf jours, remuant trois fois par jour; couvrez la cu-
vetto aveo un linge; counlez, et & chaque gallon de ligueur
ajoutez quatroe livres de sucre bliue, o jus de doux citrons, ot
V’écorco d'un j-ct ensuite, pour rafliner, ajoutez .une once-do
colle do poisson par chaque quantité de cing gallous. Laisacz
fermenter pendant trois semaines, et ajoutez uue chopino do
whisky en esprit. La liqueur ainsi faite en aofif, mottez cu bon-
teilies en novembre, ¢t A chaquo bouteille ajontez une cucillé-
‘réo & soupo do whisi:y ot une cueillérée. d thé de sucre blans.

Préparation pour laver le linge,

Pronez une dowi-livre de'chanx vive, uno livre do soda A la-
ver, deux pintes .de savon mou, Gteignes [a chaux avee denx
pintes d’ean bouillants eb laiss: z-la hien s'Steindro. Faites dis-
soudroe lo suda dans deux piates d’cau bouillante. Coulez Veaun:
de chaux, en ayant soin do ne pas y luisser de chaux. Mdlesn
Ieau do chaux wveclo soda of lo savon, ob brissoz-les onsemble.
Appliquez cetbo préparation an lingo, comme o savou mou, et
fuites bonillir. Lo lingoe n'aury alors besoin de n'étre -que peu
frotté : co qui serait d'uno grande Geconomio quant d la duréo
du linge qui se brise en le frottant trop, surtout quand on fait
nsage do plantho & laver lo linge. .

COLLESE DE STE-ANNE.

dredi lo. premier Septembro prochuin et les classes ouvriront .

. adies dangoreuges, On"peut & ¢o.snjet s rappeler coutbicn dch

e . c .

lo lendemaain, . - -
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— La powmo do terre qui la saison dernidre a 6t6 uné dos meil- .
lerires sources de rovenu pour nos cultivatonrs menacé pour Ia -

-y

Lu ritubarbe crott si faciloment quo quicouque ‘consacre ui -

La meilleurs 6poque pour faire du vin do rhubarbe est vers:, . -
la fin do juillet ot an mois A’aottt, par Ia bonne raison que dans. .

;-

Ln rentr6o.des Efvves du .Collgo Ste-Anne aursi:lien vop- . & -
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