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Q'e à !a daube

,

y^ilfs et cuisles (foie
,

Poules d\au
,

Pigeons cuneIIais
, de vo-

lière et liisets
,

Pigeons en cOtclcllcs.

Cros pigeons
,

Petits pigeons de volière

,

Pigeons a la bourgeoise
,

Compote de pigeons
,

Pigeons au basilic,

J->es pigeons bisets
,

Pigeons à la crapaudinc

,

TABLK
129 ! cl en matelote

,

i3o Pigeons in surprise, aux
1 6 1 pois

,

,
Pigeons au court bouillon,

«"il ' et Ci la Ste-Dlcnc/wuld

,

1

3

1 Pigeons en fricandeau , en
1 3 2 fricassée de poulet, et au
i3a soleil,

i32 Pigeons aux tortues , en
l33

1
iourte , ii la poile , et en

i33 i /latelcts
t

i3i Pigeons en beignets , et à
la daupliine

,

CIIAIMTUE LX. — DU GilîIER.
Gitiier à poil

, / enaison
,

Faisans , et canards sau-
vages

lîougcs, sarcelles, albrans,
Alouettes en salmis a la
bourgeoise, et en ragod',

Ramiers et ramereaux.
Perdreaux et perdrix

,

Comment accommoder les
perdreaux et perdrix,

Perdru {i>ieilles)
,

Perdrix aux i Loux

,

Bécasses, bécassines et bé-
casseau

,

Cailles et cailleteaux
,

Cailles au laurier

,

^'ailles aux choux , en gra-
tin , au salpicon

,

Ortolans, guinards etgeli-
nottes

,

Onl'es, et plui'iers,

Ver:neaux, et roages-gor-

i3ç)'
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ï4i

i45

i4.'î
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i4r)

l ecrauts et lièvres

,

(ivit de lièvre
,

Pâte il la bourgeoise,
I ievre en haricot

,

lilct de lièvre en civet

,

lièvre à la broche

,

iiletdc lièvre a la poivradst
Lupins et lapereaux.
Lapins et lapereaux deplu-
sieursfaçons , enfricas-
sée de poulet ,

Lapins au coulis de len-
tilles

, et en matelote
,

Lapereaux en hachis
,

Lopins aux petits pois
,

Lapereaux a Lespagnole
,

en galantine .

Lapin ii la bo.irgeoise
,

lioudin de lapin,
/' iande noire appelée ve-
naison

,

Sanglier

,

Hachette de viandes
,

CHAPITRE X. — POISSONS DE MER ET
D'EAU DOU( E.
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i5o

lOll

iSi

1.11

i5a

i5

i5i

/

i

Turbot et barbue
,

'Parùot aux câpres
,

Turbot et barbue au gras

,

Turbot en salade ,

Court-bouillon blane

,

Turbot et barbus cuits au
gras

,

uuuraun frulS
,

Saumon au bien
,

Saumon à la rémoulade
,

De l esturgeon : comment

ir,4

l.'in

i5C

raccommoder,
l'esturgeon en grasii la bro-
che

, à la braise , à la

Watelote
,

mitose et cabillaud
,,

'^Lorucfraic/(e en dauphin
,

Haie

,

Haie il in saucedesonfoie ,

Merluche,
Morue salée

,

Morue à la maitre-tthôltL
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