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ROBUSTES CAMIONS -

A BIX CYLINDRES

Remarquables par leur | perfor-
mance.... soplesse, puissants et
d’une extraordinaire robustesge. .
roulant chargés sur les Trouteg a-
vec une facilité qui révéle une
réelle économje par TONNE-
MILLE_ . les nouveaux Car
Gneral
une place prépondérante sur les
grandes routes Wy pays en méme
temps que dans Kestim a-
cheteurs avertis et “gqoucieux de
leurs. intéréts,

En outre de primer par'Wur per-
formance les Camions & Six Cy-
lindrles de la General Motors “gri-
ment aussi par leur valeur )
oe qu'ils sont fabriqués au Cana-

Motors se sont assuré—

da, par la General Motors...qu'ils
sont a par les vastes res-

sources. de li plus grande

de ' com-
pagnie d'automobile du monde, °

qui fait bénéficier son industrie
de son extraordinaire volume de
production. ¢ ™

vez profiter de la ce, de
la robustesse et e la que
fs Camions de la

tgrs. Allez voir .ces

omparez-en les prix

avec ceux/d’auttes marques et
constatez/la puissance dlachat de
votre doflar en matiére de camion

‘vous de-

CAMIONS A SIX CYLINDRES\QF LA GENERAL MOTORS

T-19 1 ton, moteur Pontiac $975
T-20 1%4 ton moteur Buick 1,350
T-30 134 ton, moteur Buick 1,600
T-40 2 ton, moteur; Buick 2,390

* . “EN VEN7Y
Creighton & Ridley, Limited, /.
Distributeursv Woodstock, N/B.
C.W. McQuarrie, Hartland,)f.B,
B. E. Cliff Centerville, N, B.
J.A. Tompkins,East Florendeville

T-H0N4 ton, moteur Buick 2,560
Jous les“grix & 'usine. Carrosse-
e et taxed\en plus,

E PAR :

J: K. Mclntosh, Rath, N, B.

H. C. Carter, Pe N. B.~

W. E.*McClusky; §rand Falls,
Bert Paulsen, Salmoniyrst, N.B.
R: P. Cyr, St. Léonard, \\[.B.
E.A. Caldweil Edmundstom¥:B.

Si vous avez besoin dtin camion
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Si vous avez produit, ;u'é%ndx
[de beaycoup d’efforts, une. -
'teide;gemegce ertifiée. de pom--
mes de terrg, ne la tez, pas en
la conservant dans de mauvaises
eoﬁdh%;‘ aucoup. de . plan-
teurg: nt. sous. ce rapport,
et m nozaqb:euses les ca-
ves canadiennes oir 30 pour cent
‘de ‘f:’ olte se perdent. }
efles spnt les. bonnes condi-

| tious ﬂg coniservation? Rappelons

& ce sujet quie fa pomme de. terre
est toujours active physiologi-
quement c’est-ddire qui c’est un
orgarisme vivant: Insistont a-
vant tout sur ce fait que la peau
délicate de la pomme de terre
fraichement sortie de, terre s'é-
gratigne ou se rompt facilement
que les arracheuses oy les outils
peuvent causer des entailles ou
des meurtrissures qui sont dé-
sastrenses lorsque ces tubercules
sont €xposés 2 de mauvaises con-
-ditions; La pourrityre se produit
rapidement; les: tubercules hu-
mides succombent les premiéres,
surtout ceux qui sont entaillés ou
meurtris. Evitez donc toutes les
entailles ‘et toutes les meurtris-
sures et ne mettez, autant que
possibles les pommes. de terre,en
 cave ou. ailleurs, que. lorsqu’elles
sont parfaitement séches. Ce sont
les cultivateurg qui négligent cet-
te précaution élémentaire qui se
tverront renvoyer : leurs, pommes

de terr eparce que: la pourritnre|

'('L"‘u}“.;'.m d’engrenage régu-

/Cing chissis—six et huit—a des
rl, variant 3114-';‘ a “::g- ;
SLY illustré ‘est le Modéle 619,
ki mi:%ﬁi 4 vitesses

lieu) $2235, Tous prix £ 2 b.
w:zdm taxes payées,

s’y est mise,

'semble  étre ‘de les me

Cette nature déicate du i
bercule est un point que I'on doit

'} toujours avoir présent i I'esprit

lorsqu’on arrache, que P'on trans-
porte ou que l'on conserve des
pommes de terre. i

Pour bien conserver une récol-
te semi-périssable comme la pom
me de “terre, il faut tout d’abord
avoir des quartiers d'entreposage
bien construits, Lorsque la plan-
tation n'est pag grande, on peut
sg servir de la cave ordinaire de
la aison mais lorsquon fait une
culture importante, cette cave ne
suffit: plus. ¢

Il existe un bon nombre de
structures et.de procédés de con-

servation qui donnent d'assez
bons résuitats; mentionnons par-
mi ceux-ci la mise en fosse, le
caveau, la structure en bois iso-
lée et les structures réfrigérées
artificiellement. Pour les détai's
sur la construction de ces bat:-
ments, nous renvoyons le ecteu:
au feuillet No. 10, nouvelle sé
rie, du Ministére fédéral de I'A

griculture, intitulé “Caveaux_ 3|

racines et 3 pommes de terre”.
La bonne températur epour
I'entreposage des pommes d¢
terre est de 37 degrés F.; c'est »
cette température que les procé:
dés végétatifs des tubercules sont
réduits au minimum et les pom-
mes de terre restent dorthantes
tant que cette température peut
étre. maintenue. On recommande
également cette température
pour prévenir la végétation des
bactéries et des champignons qu’
provoquent la pourriture,
Une précaution absolument es

"} sentielle est de tenir ‘les pomme

de terre aussi séches que possib's

Jtant qi’eles sont en cave; le mei’

leur moyen d’obtenir ce rgsultat
e danc
caisses & claire-voies en pourvo-
yant uhe libre circylition de I'air
entre les caisses pendant toute 1a
période de conservation. La con-
servation en coffres exige moins
d’espace et coiite moins cher mai.
eile a yin grand inconvénient:
c’est qu'il est trés difficile d’em-
pécher les tubercules de ressuer
Si cependant, on met les tubercv
les dans deg coffres, il faut avoi
soin d’éviter de ‘les empiler con
tre les murs ou direct t s

Parce qu’il est us de

frajs o mors intensifiés et combi
aveo des toniques, *‘Fruit-a-tivea™
rétablit vite eeux qui souffrent de
coastipation, de de vessie ou
dunmt.‘,ll l,ltuﬁurelbment. Vous
trouveres en *Fruit-a-tives” 'article
ek et b~
maﬁhmm
dés aujourd’hui.

1 la température de consgrvation,
‘humidité s’accumule a la surfa-
‘e et sur les tubercules qui se
Frouvent a coté, et il est trés filf-
ficile de faire $écher ces derniers
at de les remettre en bon état.

11 vaut mieux ‘conserver dans
Uobscurité les pommes de terre
de table qui doivent servir & la
sonsommation. L’action de la.lu-
miére provoque la formation d’u-
ne sibstance vénéneuse appelée
“solanine”, qui rend les pommes
{e terre peu savoureuses et im-
aropres a servir a la consomma-
tion, ;

(A suivre.)

" OIES JUMEAUX

On nous assure que fa choss
est trés rares. Cependant une oie
appartenant 3 Mme Paul The-
riatlt d’Edmundston a- pondu
cing oeufs, qui ont €té mis a cot-
ver. A l'éclosion trois de ces
oeufs ont donné naissance 3 six
oisons, trois couples de jumeanx.
tlg sont plein de vie mais wn peu
plus petits que les autres du me-
me age.

le plancher, ce qui nuirait a I
ventilation, surtout si on les me’
par gros tas. On peut pourvoi’
une bonne ventilation en costrui
sat u double mur, e lattes asse:
rapprochées I'une de l'antre pou

tetenir les pommes de terre a en

viron six pouces de distance d-
mur principalj On pose égale
ment un faux plancher en lai

AVIS AUX CULTIYATEURS
Réductio
nour carder

au lieu de 8 so
fois, au moulin

des espaces- suffisants entre le-
planchers pour, que lair puiss
circuler librement sur le tas e
autour du tas. Lorsque le tas es:
trég gros, il faut y insérer des ven
tilateurs en lattes de bois i in
tervalies régulier; de haut 'en bo:
dans le tas et & travers le tas.
conservation en sacs n'es

sans danger qlie si les tubercule.,

peuvent étre tenus secs. L'un de;

inconvéniets de ce gere de con-

servation c’est que si la poutritu-
7€ 5¢ el dans ies t ules, 1.
peut étre nécessaire de vider tous
€s sacs pour voir la somme de

dégits causés. Il arrive souven*
que les sacs eux-mén




