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décident à faire étudier sur place la tech-
nique bactériologique de ces fermenta-
tions spéciales. Grâce a l'impulsion ve-
nue d'en haut, on commence à se mettre
çà et là en mouvement.

Déjà de véritables usines, où de hardi
novateurs ont réuni la synthèse des pro-
grès du mécanisme et de l'installation,
fonctionnent avec un plein 'succès sur
des données nettement scientifiques. Si
nos fermiers veulent bien se convaincre
que la fabrication du fromage est un pro-
blème chimiqu% que lur légions de mi-
croorganismes produisant l'affinage nais-
sent, vivent et meurent, que le chimiste
et le bactériologiste enfin les cultivent
et les sèment, ils reconnaîtront l'impor-
tance capitale, pour leur laiterie, des dé-
couvertes scientifiques de Pasteur et de
ses disciples. Leur reconnaissance ira
plus haut que les hommes eux-mêmes,
vers cette science immortelle qui, jus-
qu'aux infiniment petits, va chercher un
peu de bonheur et un peu plus de riches-
se pour l'humanité.

Georges Desdouits.
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QEBEC.
Mercredi, 25 juin 1902.

Cette semaine n'aura pas été perdue
ni pour les affaires ni pour la bonne re-
nommée de Québec. Nous tenons de la
bouche même de plusieurs marchanda
importants que le congé et les dépenses
du jour de célébration de la fête natio-
nale ont déjà produit, en ventes addi-
tionnelles, beaucoup plus que les pertes
temporairès' qu'ils avaient fait encourir.
Tous les hommes d'affaires avaient ré-
solu, cete année, de participer au suc-
cès des démonstrations et d'y contri-
buer; ils ont été fidèles à leur promesse,
et ils s'en réjouissent aujourd'hui. C'est
un trait nouveau qu'il s'agit de signaler
dans les moeurs de la population indus-
trielle et commerçante de Québec. Jus-
qu'à présent, il manquait d'une entente
générale entre les patrons sur l'à-propos
de la fermeture de leurs établissements:
l'on inclinait plutôt en faveur de la con-
tinuation des affaires comme dans les
jours ordinaires, avec la conséquence
que tout le monde ouvrait boutique. Il
n'en est plus ainsi maintenant, et, chose
agréable à constater, c'est que personne
s'en plaint. La chose s'est faite, cette
année, siontanément, sans presque d'ex-
ception. Cela n'empêche les marchands
de dire qu'ils n'ont jamais tant vendu
que cette semaine. L'expérience a du
bon, et devra se continuer.

Outre le bénéfice imimediat réalisé par
la présence à Québec de visiteurs dont le
nombre est évalué à. une vingtaine de
mille, il est certain que l'impression pro-
duite sur beaucoup de ces étrangers a
été favorable à notre ville. C'est une
réclame qui ne sera point perdue. Nous
connaissons les maisons de gros et de
détail qui se sont fait les clients nou-
veaux importants pour le présent et pour
l'avenir. Nous savons aussi que des hom-
mes d'affaires du dehors, venus à Qué-
bec dans le but d'amusement, ont été
frappés des ressources qu'offre notre si-
tuation géographique, et se proposent
d'en profiter pour eux-mêmes. De plus,
l'échange des idées, des sentiments, des
aspirations, dans les discours publics et
dans les réunions privées, a fait voir à
nos amis du dehors que notre popula-
tion est éminemment pratique et pleine-
ment à la hauteur des progrès du jour.
Pour plusieurs, ce fut une révélation, car
ils avaient encore l'impression produite
sur eux par un séjour dans notre ville
il y a vingt ou trente ans. Ils ont trouvé
que nous sommes sortis de l'ornière
pour tout le bon, et ils ont pris franche-
ment leur parti dle compter avec nous
dorénavant. Voilà un résultat dont notre
commerce aura sa part d'avantages.

Voici les prix des principaux articles
du commerce d'épiceries et <le provi-
sions: .

EPICERIES
Les sucres et les sirops subissent un lé-

ger changement.
Sucres:-Sucres jaunes, $2.90 à $3.35.

Ex-ground, 5c; Granulé, $3.65 à$3.70; Pa-
ris Lump, 5 1-2e à 6c, Powdered, 6c à
6 3-4c.

Mélasses: - Barbade pure, tonne, 25e
à 26c; Porto-lRico, 39e à 42c; Fajardos,
3j à 35C.

Beurre: -Frais, 14c; Marchand,. 14c à
15c; Beurrerie, 21c.

Oeufs, 13 cents.
Conserves en boîtes: -Saum.on, $1.00

à $1.60; Clover leaf, $1.50; Homard, $2.50
à $2.70; Tomates, $1.00; Blé-d'Inde, 85e
à 90c; Pois, 90C.

Fruits secs: -Valence, 4 ets: Sultana,
10e à 13c; Californie, 8c à 10c; C. Cluster,
$2.40; Imp. Cabinet, $2.50; Pruneaux de
Californie, 7 1-2e à 9e ; Imp. Russian,
$4.60.

Tabac canadien : -En feuilles, 8e à
10c; Walker wrappers, 15c; Kentucky,
12c; et le White Burleigh, 15c; Connec-
ticut, 12e à 1c.

Planches à laver: -Favorites, $1.70
Waverly, $2.00; Imp. Globe, $2.00; Water
Witch, $1.50; King, $2.00; Victor, $2.10.

Balais: -2 cordes, $1.50 la doz.; 3 cor-
des, $2.00; 4 cordes, $3.00.

FARINES, GRAINS ET PROVISIONS
Farines : - Forte à levain, $2.00

2e à boulanger, $1.90; Patent Hungarian,
$2.20; Patente, $1.90; Roller, $1.85; Fine
$1.50; Extra, $1.65; Superfine, $1.55; Bon-

Grains: - Blé Manitoba, $1.00 à $1.05;
Colorado, $1.00 ; Avoine, 58 cents ;
Province, 53c; Orge, par 48 Ibs 75c; Orge
à drèche 80c; Blé-d'Inde, à silos; Sarra-
sin, 70e à 75c; Son, $1.00; Pois $1.15.

Lard: -Short Cut, par 200 lbs, $22.50
Clear fat, $24.50 ; Clear Black, $25.50 ;
Saindoux pur, le seau, $2.40; Composé, le
seau $1.90 ; Chaudière, $1.75 ; Jambon,
121-2e à 13c; Bacon, lc à 12c; Porc a-

battu, $8.25.
Poisson : - Morue No 1, $5.50

Saumon, No 1, $14.00; No 2, $13.00 à
$10.50; No 3, $10.50; Hareng No 1, $5.00;
No 2, $4.00.

Huiles:- Loup marin, 40c; Morue, 33c;
Marsouin, 31c.

Dans une réunion plénière de notre

commission du havre, à laquelle étaient

présents le ministre de la Marine et les

principaux de ses subalternes, il a été

constaté que la plupart des améliora-
tions demandées pour Québec et promi-
ses par le gouvernement fédéral ont dé-
jà été faites, que d'autres sont en voie
(l'exécution, et que la nécessité s'impo-
sait plus que jamais de faire dé notre
port la tête de ligne de la grande navi-
gation océanique. Il a, de plus, été ad-
mis en principe que le chenal du Nord,
au-dessous de l'île d'Orléans, s'impose
comme d'urgence et doit être creusé en

conséquence, tout en ne négligeant point
le chenal du Sud. Comme tout le mon-
de paraît s'entendre maintenant, ce qui
-ifest-pa tpt, ctaau otpn
voir être commencés dès cette saison,
en toute probabilité.

Il semble avoir été démontré, après
un essai loyal de chargement de deux
steamers dans notre port, que notre
main-d'oeuvre coûte plus cher à Québec
qu'à Montréal. D'après entente entre
armateurs et journaliers, les chiffres
fournis par l'arrinieur préposé aux char-
gements et ceux fqurnis par la Compa-
gnie Leyland devront être soumis à l'ar-
hitrage. Il est à espérer que cette ques-
tion sera définitivement réglée dans l'in-
térét de notre ville, car il s'agit d'une
question de vie ou de mort pour notre
commerce maritime.

L'on annonce la faillite d'dne maison
de fabrication de chaussures, mais il n'y
a là qu'un accident particulier qui ne
décèle, pour le moment du moins, aucu-
ne gêne générale dans cette industrie.
Cependant, il ne faudrait presque pas
que le chômage se prolongeât davanta-
ge, car Il y a actuellement un sérieux
calme qui n'est pas sans inquiéter les es-
prits.


