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3AZETTE DES CAMPAGNES

Qualite de la nourriture.

"T'ous les alimonts no gont pas également propres & favoriser
1a preduction du lait. De méme que tel alinient préparé de
telle manitre conviondra pini6s & Ia produetion de la graisse,
préparé do telle autie maniere il convisudra micux 3 la pro-
duction du lait, .

Co cont les aliments ligunides on coux contenant beaucoup
d’ean qni favorisent surtout 1a séerétion dn lait.

Ainsi Jes Yons paturages sont d2s plus avantageux,

Si les pAturages ne sont pas suflisminment Louns, on pourra les
remplacer par du foin haché et bonilli ou soumis quelque terps
3 la vapeur.

En outre il fandra donner du grain, Mais qu'il ne soit jamais
donné entier et see.

La cuisson, la macération, la division rendent ces aliments
beanconp plus alibiles et plus digestibles en les ramollissant,
en faisant €clater les enveloppes ob en metsaut Jes matidres ns-
similabloes dircctemont en rapport avec les dissolvants digestifs.

Do plus, jo I'ai déj dit, les aliments doivent, dans ces cir-
constancen, contenir beaucoup dean.

Quolles quo soient Jes graines que Pon donnera, elles devront
etro monlues on au ;moins coneassées et ramollies par la cnisson
on I’6bullition. On les donnera scus la forme de ¢o que nous
appelons bowetlcs.

Muis rappelons-nous que ce n’est pas rien que du Juit que
pous cherchons A obtenir dans les concours, Clest surtout do la
crdme, c’est-d-dire du Iait aussi gras que possible

Les graines favorisent jusqu'd un certain poing la formation
du gras, maisil ¥ a un aliment qui développers la partie
grasse du lait : ¢'est In graine de lin, soif entidre, r0it donnée
sous fore de pain de lin, de tourteaux ou de fariue,

Je conseille done A ceux qui venlent faire concourir leurs
vaches de lcs aceoutumer A cetto nourriture en snivant les pré-
cautions que j'ai mentionuées plus haut.

La farite doJin ou les tonrteaux dovront étre mélangés aux
grains ou an son ef enfrer dans ta compositton des honettes qui
ne devront jamais atre froider.

Si ces conseils Gtaient suivis par tons ceux qui prennent part
aux coneours, ilg verraient uno énorme difiéronce dans le rende-
xlnux]u. de leurs vaches, et sous le rapport du lait ¢t sous celui
dn heurre,

J. A. Courune,
M. V.

Chasca el autraa,

Retour d'Turope de M. J. Lizéar Pouliol, avocat de Fraserville.
=M. J. Elzéar Pouliot, de retour d'Europe oit it Gbait all pas-
ser Phiver avee sa famille, so remet a )a pratique do ea profes
!;ilicf)l.l dl’)::vocnt A Fraserville. Nons Ini souhaitons tout lo suecds
désirable.

Grande réunion duw Cercle agricole des Trois-Pistoles.— Nous ap-
preuons avee uno vive satistaction qu’il y aura anx T'rois-Pis-
toles, merciodi, le 25 juillet courant, une réunion des wmembres
du cerclo agricole do celte paroisse. Le révérend M. Montminy
a 6t6 invit6 A douner une contérence sur Uagriculture, cn cette
circonstance. Nona espérous que les cultivatenrs se rendront en
foule & cetto réunion, et qu'ils so feront un dovoir de prendre
part & cette grando manifestation du progeds agricole,

Le chemin de fer de Témisconata~L'honorablo M. Mercier a
inspect6 dimanche dernier, avee su svite, le nouveau chemin
de for de Témiscounta. .

L'inapection s’est faito sur un parconrs de cinquants milles.

Lo premier-ministre s'est déelaré enchanté de la rapidité
avee laguelle Jes travaux avaiont 6t6 exéeulés.

Le chemin n'est on eflet commencé que depuis un an et Jon
ospdro d6jd quiil eora ouvert au trafic davs nne guinzaine de
ours,

J Lo président do Ia compagnie, M. A. R. Macdonald, ctles en-
treprencurs méritont certainement des f6licitationa pour la di-
ligence dont ils ont fait prenve.

La mouche & patales—Quoique los patates soient encore rela-
tivement peu avancées, on commeunco d4jd A voir sortir de la
tarre leur terrible enncemie, ce qui semble promettre que la
Jutte n’est pas finio avee elle. Les cultivatours doivent done se
préparer & la combattre da nouvean par les moyens que lexp6-
rionco o mis A Jeur portée, ct Io plus cfficnce ot mame lo seul
réellemont eflience, c'est Pemploi du vert de Paris, Bien que
Fugage du vert do Paris pour détruire 1a moucho A patates soit

g6ndéraloment connu et appréeié auj
dire queiqnes mots 4 mes lectenrs. i R

Le vert de Puaris s'emploic de denx manidres : en mélange
avee uno poudre sé~he, particulidrement avec le pldtre, ou de.
layé davs l'ean, et ces deux méthodes donnent également do
bony résultats. La dose nécessaire pour une application est de
deux livres de vert pur par arpent. Jo dis pur, parce que cette
substance est loin d’avoir ét6 & Pabri des fulsifications dont on
doit autante«que possiblo se défier en achetant que chez des
marchants honnaotes. -

Le vert de Parig avee le plitre.—Le plitre bien sec est d’abord
pass6 an tamis, pnis i) est mélangé avec le vert de Paris 3
raison de deux 2 livres de celui-ci pour 100 de plitre, ot on en
saupoudre les vers des patates lorsqu’ils sont mouillés par 1a
roséo ot la pluie. On pent faire soi-méme un instrument trag
commode of {rds 6conomique pour exécuter cette opération. A
cef effet, on prond ure grande boite & conserves de fruita en
ferblanc d’un pot de contenance, dont on crible le fond de troas,
pouvant donner passage 2 un plomb de chasse No. 6 Le fond
déehiré dn hant a 6t6 enlevé et on I’a remplacé par un rond as-
sez 6pais en bois, auguel peut s’adopter nn manche 3 balais,
Ce rond est pereé d'un trou pour l'introdnire du mélange em-
poisonné. Lo vaissean charg6 on bouche Je trou et on passe an-
dessus des lignes pour faire périr les larves des monches 3 pa-
tates.

Il est & remarquer que le plitre A£ponsé n'est pas une dépense
inutile, car il constitite par Ini-méme un engrais qui est méme
tres favorable 3 la pomme do terre. )

Le verl de Paris avee Ucan,—Si Von ne prépare que de petites
quantités & 1a fois, on délaie une cuilldre de vert dans un seau
d’ean, on agite bien et on arrose soit avec un arrosoir, soit avee
un petit balais do bravches Pour de grandes quantités, on pré-
pae de suite 100 ou 200 gallons avec une livre ou deux de
vert., Il faut arranger Parrosoir de fugon que la pomme ne pro-
_}'et-te le liguide que sur la ligne verte, afin de ne pas le gaspil-
er. . .

Comme modification, on a conscillé d’ajonter & eun une 16-
gtre quantité de colle de farine poor la reudre un peu mueila-
gineuse. Comme la poudre empoisonncée ne se dissout pas dans
Peau, il funs agiter couvent le Jiguide, mais la colle, en 6pais-
sissant 'eau, retient lo vert en suspension dans toute la masse
et dispense de I'agitor aussi fréquemment. De plus, elle aide 3
fiser plus solidement le poison sur les fenilles et en rend Yeffut
plus durable et plus efiicace.

Norr.—Comme on le sait, le vert de Paris est un yoison vio-
lent: c’est un composé d’acétate de cuivre et d’acide araé-
nieux, deux poisons. En cas d’accident, il faut so-hiter do re-
quérir les soins du médecin, mais en Vattendant, on doit cher-
chor & provequer Je vomissement oo prenant du lait batta aves
un peu de blane I’Espagne, puis un petit verre de brandy ou
de whieky, et aussitot aprds, nn demi verre ’huile.—La Presse.

ourd’hui, je crois devoir en-

RECETTES

—

A propos de manche de hache.

—

Lorsque le manche d'uno hache vient caeser, on éprouve
parfois quelque difficulté pour enlever la partie du bois qui de-
menre dans Veillet, surtout si la cassure a lien z2u ras du fer.,
Si 'on pouvait foreer co bois avee une vrille, la chose gerait
assez simple, mais les clous qu'on y enfonce sonvent pour ajus-
ter plus solidement lo manche de 1o hacho 8’y opposent. Il ne
resto done que lo fou pour ressource, et alors’on s’oxposoe A d4-
{remper M'acide du taillant, Pour puror cet inconvénient, on en-
toura la partie trem) 62 avec do 1a gluise humide et on met lo
reste an fou, Lo bois ne tarde pas A se déoarboniser, niais la
glaise humide, protégennt la partio trempéo, 1a laiese intacte,
—O0. C.—La Presse.

Biére au gingembre.

La bitro au gingembro est oxcellanto poar la saison des ¢ha-
leurs. Pour ln fabriquer, on fait Lonillir pendant une haure 3
gnllons d’eau avec 3 onces de gingembre, 4 livres de sucre, 3
orunges ou citrons divisén’; oD passe an tamis, on met dans un
baril de ¢ing gallous que on complete avec de oau froide et
on laisse fermeonter, puis on boache le baril pour mettre~en
bouteille uu bout de dix jonrs. Lo Dbidre miso en bouteills




