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LA SEMAINE AGRICOLE

coup. Les fours les plus simples,
mais.aussi-les moips solides, sont des

- ‘cOnes.en terre glaise placés sur des
bliches qui se croisent en formant le
carré. Ces fours sont en usages en
Europe, chez les biicherons, les char-

“bonniers et les commis & demeure
dans la coupe des foréts.

‘En Canada, comme dans les villes
et les villages de France on emploie,
pour faire P'dtre le plus ordinairement
des briques, des pierres de grés, de la
tole ou de la fonte : mais il parait
que la terre battue, sable argile et cal-
caire, est préféfable A tout ceci; on se
sert de brique pour la volite. - Quant
au corps de magonnerie, c’est a-dire a
la voute qui forme le dessous du four

et aux murs d’encadrewnent, on
emploie indistinctement les matériaux
.gue l'on a sous la main ayant soin de
onner de I'épaisseur, afin de conser-
ver la chaleur le plus longtemps pos-
sible. ' o .
. Quelque soin que 'on apporte i la
construction de I'dtre il se détériore
vite surtout chez ‘les boulangers ou
les fournées se succédent journelle-
ment. Il n'emest pas de méme du
ddme qui resiste pendant de longues
années. - Lorsque vous avez un fgur
néuf ou restauré il s'agit de le sécher,
pour cela vous commencez par Yy
“mettre du petit bois blanc parfaite-
“ment sec et toutallumé, et & mesure
- qu'il'se.'consume vous en jetez un
:-peu plus sur le brasier. En augmen-
r;tant -ainsi pen a4 peu la gquantité
vous brfilez enfin de gros bois ; vingt-
“quatre heures suffisent pour la dessi-
" cation. d’'un four neuf; hyit-heures
dpour un four restauré, aprés guoi
4 vous letemez fermé pemdant troig ou
. quatre heures avant de vous en ser-
wvir:et lui donné un nouveau coup.de
feu avant d’enfourner.
Oa se sertpour chauffer le four de
‘gros bois,-de fagot et méme de tige
-de plantes: desséchées. Le ‘meilleur
" bois de ,chanffage est celui qui brile
’I:axi.id_ement, donne le plus de flamme,
et laflamme la plus blancheet la plus
vive. On se sert de hétre, de trem-
ble, de bouleau ; le‘hétre passe pour
¢ meilleur.des trois, dans les campa-

" gnes bt se sert d’éclats de: pruéhe, de
piq,‘ de cede ou d’epinette.
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 Le liniment  anodin de Johnson,
pris intérieurement, est le meilleur
remede contre les crampes d’estomac.

bk RONEIR IR ¢ * I8

"1 Bt saRs pareille.—Alcool rectifi, 2
1bs., esdéhce - de citron 1 gros et 36
,@Najs j-¢ssence de Dbergamotte, de
_cedras et- romarin, de chaque 5%
.grding. . Malangez bien. » C'est un ox-
i cellett CoSmALGHB.
.. Eau de_ Cologne.—Alcool Tectifié, 2
bs., eau de mélisse des Carmes, 6 0z.,

‘1 FARINE EN QUART—

huile essentielle de romarin et de
bergamotte,, de chacuue 4 gros; né-
roli (huile volatile de fleur d’oranger)
et huile de cédrat, de chacune 18
graius ; huile essentielle de citron 36
grains. Mélez le tout.

(Ou trouve ces essences chez tous
les pharmaciens.)

Pour. La Semaine Agricole.
Rapport H:bdomadaire.

La tempéte de neige que nous
avons eue durant la semaine derniéere
a mis nos chemins ruraux presqu’im-
passables, aussi le nombre d’habitants
qui sont venus sur nos marchés était
trés resfreint, ce qui & eu leffet de
jeter une hausse assez légére pourtant
sur les grains, les volailles et les
grosses viandesymais il n'y a aucun
doute que la belle température dent
nous jouissons depuis quelques jours
va ramener les affaires comme elles
étaient 4 la fin de Janvier. Aucun
doute que le marché de-vendredi sera
abondament fourni. Car déja les
habitants du nord nous.arrivent avec
de fortes charges. ' '

BLE, par ‘minot de 60. lbs—~Marché tran-
quille, cotes riominales.

—Ferme & $4.85 et $5.00, selon Ja qualite,
BLE-D’INDE. par minét de 56 lbs—Tran-
quille, de 65 & 70c. ST
POIS, par minot de 60 1bs—Marché tran-
quille. ~'Les récentes 'transactions-ont étéa
85c pour des charg:s de chars,
"AVOINE, par minot de 32 lbs—Ferme & 32
at 34c. .

ORGE, par minot de 48
a 55¢c. '

LARD, par quart de 200 ibs—Marché ferme
nouveau mess
mince 3 14.50. A .

BEURRE, par Ib—Marché lourd ét nominal

de 16 & 18c, de choix de 20 a 2ic.
FROMAGE, par Ib—Marché ferme, les prix

sont : De mapufacture de 11'a 1t}c, nouveau,

premiére qualité, {2c. o

9a10c. . - . .
ALCALIS, par 100 Ibs—Palasse ferme, pre-

mitre gnalile & 7.75. Perlasse ferme, premidre

qualite i 8.30, se¢onde nominale 3 7.50. i

lourd, de 5.20 & 5.50 -pour des lots choisis, se-
lon la pesanteur. , _ :

]

" dé'la vali_l_c_g de Qaéper.

Fuil spécialement pour la « Semaine.Agricole.
. L .. Mbitréal, 43 Fevrler 1872
- PRODUITS. R

8c  $ o

Superfine Kxtra.... wersage serenes 000 R 0,00
Extra 625 & 0.0
610 & 000

wem 680 A 6.90

WA A 600

do No. 2. 500 A 6,00
Recoupe (Gru).. 475 & 4.8
Son lwblbs.......... 000 & 0.00
TA}‘}INE—«R Blé. l(\ﬁbs. 3.00 & 500

Avoine - 2.50 . .8 0.00
‘s Blé-d'lnde. " - 008 5 & . 000
o Barrasin s 090 S&° 0.00
Grains mouias mElANEEE......ccvveresroasrercs LAY 0,00 -
GRAINS KT GRAINES—
- Blé. mi ores 20

ot. ' “i.ib,'gfl,
Pols " . . 080 & 0.0
Orge anreen srsamsapprsnesnssasriiannnsess 030 R170.55

(1]
FARINE D/AVOINE, par quart dg 200 lbs | LoITERYE

lhs«-Lourde, de 50,
15.75, vieux & 15.50, mess,

beurre de I’Ouest.de 13 & 15¢, bon de 1'Ouest
S’AINDOUX,‘ ypar 1b—Tranquille, ventes de

PORCS ABATTUS, par 100 lbg—Marché |

Rapport Ofiiciel des divers Marchés |

-~ — = _
Seigle 0.00 A& 0.0
Sarrasin * i 0.00 & 000
Bié d’Inde do . . 000 & 0.00
Lin . 000 & 000
0.0 A 000
000 A 000
032 4 034
600 4 S.00
400 & 6.0
0.04 & 00
006 & 015
003 a 015
005 A 010
Agneau 0950 4 075
Lard fr 5400 A 650
do - 006 & 010
do . 500 A 650
do . 008 & 010
Jambons 006 4 008
do . 042, 8 015
VOLAIL
Dindes . 130 A& 200
Ofes. 09) & 120
Canards “ . 050 & 060
Poules - 0.5 & 6o
Poulets el 000 a4 004
Pigeon « ‘20 A 0.25
GLBIEX o~
Canard . 100 & 120,
< -utardes . 000 3 0.
Perdrix 040 A 050
Bécasses 000 & 0.0
Be casstnes Lo . 000 -4 000
Joqs de Bruyére ‘¢ . 000 & 000
Tourtes 1a dotzaine,. 0.00 4000
o 0.00 - 2 0
- 020 & 0.2
0.00 & 00
. 000 & 0.0
. 006 & 003
000 A 0.0
0w & 0.00
N 8.15 a 00
03 3 o
. 0.30 )
o 0.007 4 0.00
012 & ul5
.. 0,40 3 050
050 -4 (.60
000 2 0.0
2040 A 050
. O.x; A 0
oM. 4 0.00
0.00 & 0.00
006 & 0.9
0.9 & 0.00
0.0 a 000
823 . & 028
wdo . salé A 022
ringe & 0.00
FRUITS—, A 30
Polred . * quartio.... i &. 000
Péchea . boites.. . 4 0
D {VBR8—ufs, dogizaine....... a 030
8ucre d’éradle. 1™ ccv. .. . g 3}3
< . .10
el o w 3o
Suif - - X A 0.00
. L%ng T, vou.. . 040 & 000
B)IS px CORDE, CHARBON, TOURBE— .
. -able,  Dar corde... ., 9.00 & 1L60
. '?l’ér\sler' O i . 880 & 9.00
Hatre " .00 A 1M
Bois franc melé 650 & T7.00
ruche . g(;:: 2 _?3?
Epinétte rouge 650 O
on, 2000 Bs 0. 4 0.00
.r?; 20 D ok & 0%
B;'}’““,; lxnu 2500 4. 00
do . Extra 40,000 & 0.0
Moutons...cvees ceesnen . 3.00 - & 350
ALOERUX urteorisieniers 300 4 350
Cuchons en ;rle 100 11);1‘.‘, %0{!;; g :;:;
X—beeuf inspecté 1a liyre... X .
PEAD Yeaux x«’10 do ... 000 A 000
0T 000 & 1400
10.00 .
| 6.00 '_'1}‘5 ;70.:;:
allle d’avoine... 5.00 K
l>do de blé. 400 & 60

. Marché de St. ‘Hyacinthe:

Farine eh qua¥t.—Siiperfiie Extra: $7.50 47.75;
su, ne No(.‘l, 550,9,&&- do forte: Neé. 3, 8.00 4
8.20> Recoupe (gru) L4Da 1.50; Son100hs L0 A
1.3 ; Farine 53 UFé par w({'l%. ;;&ma 3205 Avoine
do 4.00 ?hﬁo; Bi6 d'Inde do 2.00 A«235; Barrasin do
250 & 2.75 ; Grain+, Blé par minot 1.60 & %00 ; Pois
! 3 Ble-d’iude do8ic;
Beeuf No: 1, par
B oaoe; Veau

do 8Qe ; Oxge 60¢ ; Sarrasin
Lin1.25; Avoine 32 1bs, 45 4 40c.
100 s, 8.00; do no. 2, 7.00; doig
doafc; Mouton dose; Ag\{ an quartier: 40 4 80c ;
Lard frals, 100 ®g 6.00 a77.00; dotw W7 ‘a8a; do
8alé 100 1bg, 7.004 8.00; do Ja th 9 4 e ; -Jambons
frsig'do 16 . Volailies, Dindes par couple 1 50

5 .Ofles do 1,00 L.80; Canards do 60c. ;. Pouler

4200 Lan
| dv°40 a 50c ; Pigeons do 18c. . @ibier, Perdrix cov-

1le 50; IAevres do 15¢c. Poisson, Morue séche la )]
; do fralehes do 5¢ ;. Saumon do iVe; Troite do
30; Doré pagnet 25¢. Légumes,” Patutes’minot,
500; Ogimn's%o 1.00 'P_'%net 50c% Carottes de S0c;
Beiteraves §o,o0c ; NAve. g do 50c; Ohonx de Siam
do 5cj ; mme 35¢; Céleri- pied 15c.
Beurre frais’la 18 & 20¢ do salé do 16e; -Fruits,
Pommes quart. 8.40 & 40, (Bufsla doz. 30c; Su-
l'e,cg ?le 1a B 10c;, Miet do 10c¢; Saindoux do
kc: §'3? do 10é} Laikhe' Hots 4 par
corde 4.50; Merisier do 4.00; Hétre 3.’?0; isTranc
maté8.5; Do monx.3.00; Epinet e rouge 825,
veaux de boauf la 1b 6 & 7¢ Voau 10c ; Mouton avec

Ylalat Fourrage, mil 5,00 & 10,00 ; Tréfie 8.00
wm?'?ﬁ:'&awwwn?m’do bleg.o. it



