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degrée F, et U'autre, d'abord & I'eau etle dernier lavage A la saumure
foric, anssi A 48 degrés F.  J a1 lnissé le beurie en grains douze jours
dang la suumure, nvec une couche de sel d'un pouce d'épaisscur sur
le beurre J'ni té obligh de remettre du scl tous Jes jours sur le
beurre lavé A Penu, et celui lavd au sel v'a ¢t6 renouvellé qu'ane fois
duraot ces douze jours, Je fesnis ceci afin de conserver la saumure
aussi_forte que possible. De«na le prem-er cas, le sel fondant rapide-
ment me donnait une preuve que la savmure pouvait en dissoudre
davantage.

Loreque j'ai pagueté ce beurre dans une tinette, j'ai trouvé que le
beusre lavi A Veau seulement était tres doux, et le godt était 4 pen
pris celui du beurre salé & 3 once de sel par livre de beurre et peut-
¢tre moing, tandis que celui lavé A Ja saumure Ctait aussi salé que
celui dans lequel Yon y met § & § d'once de sel par lisre d» beurre.

Je suis trés satisfuit de ces denx expériences.  J'avais constaté ce-
pendant un défaut dans Pun de ces baratlages, quoique la tempéra-
ture fut 1rég favorable, il y avait dans un des &cheotillons quelques
mottons de grosscur variant depuis celle d'une noisetic M un jaune
douf Or, comme vous le savez sang doule, le beurre salé prend
dans pen de jours une couleur jaune assez prononcée, tandis que le
beurre sans &1 reste d un blanc pile couleur de créme, cest ce qiui
est arrivé avec ces mottons; lintérieur était trés phle, tandis que les
graing fias &taient d'un jaune trds prononcé.

Pour mélanger ce beurre et lui donner une couleur uniforme, c'est
beaucoup de travail, Il fiut mettre ces mottons & part pour § ajouter
up peu do sel ce gui est trd3 long A faire.

Cette expérience nous porie en route pour I’an prochain, car je me
serais cerlainement laissé prendre dans ce cas, surtout dans les cha-
leurs des mois de juin et juillet. Il faudra &tre tris particulier sur le
baratiage, car je crois que lo plus difficile sern d'empdcher le beurre
de se prendre ep mottong ct de Ic conserver parfuitement divisé jus-
qu'> ce qu'il soit dans la cave.

Je suig parfaitement convaincu qu'avec beancoup de soins dans le
travnil, 1a chose peut se fuire facilement sang travail extra, et ce
serait une grancde amélioration si I'on parvenait i vendre le beurre
&'¢°6 le mime prix que celui d'automne.

Je vous remercie beaucoup de m avoir suggéiré cette idée-13, et
dans n'importe quel codroit out je fabriquerai le beurre, la saison pro-
chaine, je serai A votre disposition pour tout ce qui a trait 4 ce sujet
si important pour 'amélioration de V'industrie laititre.

Votre trés humble,
Ecole da fabricativn du beurre, L’ Assomption.

Ak Lorp.

Ceux qui foront cet cssai pendant les chaleurs devront
conserver leur beurre au froid, afin que le grain reste_intuot.
Du beurre réchauffé perd son graio pour toujours. Or c'est
le grain qui conscrve I'aréme : le beurre fondu n'en a plus. II
faudra done voir 2 ce que le-beurre en grain reste froid,
que la saumure soit surabondamment forte, o’cst 4 dire, qu'elle
conticnne plus de sel que I'ean pourra ca fondre. Il faudra de
plus que les barils, eto., davs lesquels le graio de beurre sera
conservé, restent plcins. Pour cela, il faudra les examiner de
temps A autres ct les remplir, Bafio, il faudra placer ces barils
A une température aussi uniforme que possible. Notre avis
serait de les enterrer & quatre pieds de profondeur cn terre,
d’avoir un tuyau en ferblane étamé du bout et entré dans la
bonde et de tenir co tuyau toujours plein de saumure. Nous
indiquons ces détails plutét comme étude, puisque Pexpéricace
w'en est pag encore faite. Pridrod nos correspondants de
bien vouloir nous donner leur avis I-dessus.

Ep. A. BannNarp.

Production du lait en hiver.

Afin de mieux renseigaer mes lecteurs sur la question s
impoitante de la produsction du lait en hiver. je me suis en-
quis sur Jes licux des détails suivisa I'Hopital du Sacré-
Cocur, 3 St-Sauveur de Québeo, pendant Ihiver dernier. J'y
ajoute, & la suite, les soins donnés au méme endroit daus la
production des cufs et V'engraissement des volailles.

H. NAGANT.

TROUPEAU JEBSEY-CANADIEN.—Par vache : 32 1bs d’co-
silage et b 1bs de fuin mélangées et données cn deux repas,
soir et matin.

Pour trente vaches, bouctte composée de 50 lbs de son, 50

Ibs de graines de coton, trois sacs de ballc, lo tout ébouillantd
ou soumis 4 l'action do la vapeur (en deux fois). On peut aug-
mcr:tcr la nourriture en proportion du lait donné par chaque
vaghe.

Il faut cesser de donner lalbouectte trois seroaines avant le
vélage, et alors donneraux vaches 36 Ibs d’ensilace et 6°lbs
de foin. Oa donne la m8me quantité & toutes les vaches qui
ac donnent pas do lait ct auzquelles’ on a retranché la
bouette,

Huit jours apréds le vélage, une bouctte claire, augmentant
gra;luellcment jusqu'd la ration ordinaire donnée aux autres
vaches.

Pour les taures de 1% & 2 ans, nous donnons eo deux repas,
346 1bs d’cusilage et 10 1bs de paille,

Les grosses vaches oroisées Agrshire et Darham "regoivent
45 1bs d'ensilage ¢t 8 Ibs de foin. Méme bouette, 3 Yexception
d'uoe livre de son ct 1 1b. de tourteau de coton donnédes de
surplus Qnatre vaches Jerseys.Canadicones dont une n’ayant
pas vEl6 au printemps de 1890 ct les autres vélées aux mois
de mars ct avril, doonent cosemble 80 1b3’ de lait 'par jour
avee ce régime.

Quatre grosses vaches croicées Ayrshire et Durbam vélées
cp avril et deux en juin donnent ensemble 75 Ibs de lait par
jour. Une once de scl donné au besoin dans la préparation
de la nourriture par vache :

"Premier rcpas, 5 hrs a. m., foin et casilage.

8 hrs a. m., bouctte.

4 hrsp.m, *

5 hrs p. m., foin et ensilage.

Si les vaohes sont {traites trois fois par jour, elles le seront
A 5 hrs du matin, & midi et demi et & 63 hrs du soir.

Si sculement deux fois & § hrs a. m. et & 5 hrs p. ﬁ

. N.

Soin des volailles.

Pour 169 poules ct cogs, 40 pékins, 5 dindes et 6 oies—
Total 220 tétes : Repas du matin, 4 7 hrs : 4 lbs d’ensilage,
2 lbs de foin de tréflc haché aves 4 lbs son, le tout ébouil-
lanté Ia veille. Les péking regoivent ca méme temps 5 lbs de
viande hachée; les poules en regoivent une couple de fois par
semaine, quand il y en a (2 lbs A peu prés chaque fois). On
achdte sur le marché les tites de boufs et les viandes de
rebut.

Sur les 169 poules, 60 ont 6té destinées pour la ponte, les
autres pour l'eagraissement. Les 60 pondeuses regoivent &
9 brs 2. m. un pot de sarrasinet A midi un pot de patates
chaudes avee 1 1b. de son.

Les poules A Yengrais regoivent un mélange chaud fait
avee 1 1b, de son et £ 1b. de gruzu de coton outre la nourri.
ture commune. A 3 hrs p. m. pour les 220 volailles : 2 lbs,
de tréfle et 4 lbs d'ensilage.

Au temps de la ponte, les oics ct les péking ont une pinte
de sarrasin ou de pois trempé {pour les attendrir), par 8 tétes.

La nourriture des volailles lear cst distribuée sur le plan-
chor, dans de la paille hachée, ou du sable, cendres, elo.

Qua leur donue aussi des os moulus et des éoailles d’huitres
au besoin en quantité suffisante. Eau en abondance.

Degré de chaleur du poulailler dans les plus grands froids:
+45° 3 50° Fab, H. NaGANT.

Réle important de 1’eau dans 1a laiterie ; Soins & donner
aux vaches, pendant Phiver.

J'ai souveot dit que Peau était un facteur d'une grande
importance cn industric laitidre, et qu'il fallait D'obtenir le

plus pure possible—J'affirme de nouveau ici cotte vérité par



