
利息高，又慳錢，又方便 期 
心 旣有支栗戶口之便利.又有儲蓄戶口之利息 eaC25%

6%"^前加拿大銀行費用繁多，使存戶不勝負担本公司特别提供多項免費服務，爲酬謝各界長期惠顧：
★無限量使用支票一免收手績費
★VISA信用咕 一免收手績費★購買旅行支票 一免收手績費★隨時存款及提款一免收手續費 3

一 免收手續費★戶口轉賬★使用本公司自動 提款機 一 免收手績費
★停止支票付款 .

（Stop Payments） —免收手續費★閣下所收受之支票（因存款不足）退票-免收手績費★月結單及回頭支票 -免收手績費

N

69
G

每日計息•每月收益 
無最低存款限額

HI
5^?7[3^1^1^^^2559008

特别貢獻本酒樓重金禮聘香港 
名廚師王忠師傅主理

essaes5M5€^€3€^€3€9€56"5€36^€96MS^M ̂  S6 "^65 6 ̂ 6 ̂ 6"^6 ̂  6 ̂  ̂  ̂  5 ̂  ̂  6" ̂ 6 ̂  ̂ 6 5 ̂  6 ̂  3 ̂  6 ̂  6 ̂  6 ̂  36M^ 1̂*人淸海淸生北奶鷄二明
新2爲黑蒸菜京油絲熱蝦金 歡2黑海包片煬燕量大靄 
婚 $ 单W飯上轄皮龍窩蒜百沙 牌 樂?果品飯鮮鬆鴨蝦翊茸花律 切

家
皆 蒸 醺 帶 蟹 子 指$198.00 （請先預定） 席$128.00

■96M36^€3CT€S€a€S€Be9€M36^€5€B€3CT€jM56^e36Be9€3e5€»e96»3CTeSCT€5€^€5€^eS69€5€9€3€MS6MSCTeS

片特 皮 僧 淸北當上 蒸菇紅湯 海扒炸爆 上菜子龍 鮮胆鶏蝦 席扒 鮮
$168.00•00

e^€^€^6^€^€^€^€^€^6^e^€^€^€^e^€^€^€Mi^€■M^€^6^€^€^€^6^e^6^€^€M^€^£^6^€^€^e^€^€^€^€^6^€^€^€^€^€J

原金紅餘紅輦熱三 生 
倏裡燒皇燒碧

3D鮭大7炸量 
炒 石 乳能飽帶照蟹处 
飯 斑鴿片翅子脯拍律 財肉

5399.00
（請先預定）豈裝春家篇乳夭篇蟹系 

蝦蔬骨子焦鴿蝦子焦子

7.50 9.50 13.00 9・50 11.00
9・50 8.50 12.00 9.50 10.00

兔肉力口 
焦排子

9.00
9.50 9.50

七天營業：星期一至五上午十一時至下午三時 星期六、日上午九嫁至下午三嫁 七天晚市由下午五時至晚上十時 制

加拿大存款保險局會貝

經理：張鑑釗地址：華単分行片打東街130號電話：685•3935

億兆信託•百年經驗

多H课6‘9 三期星日一月三年九八九一1 March 1989

■4
幾

9就申 化 6

提名一九八九至一九九一年度理事侯選人及缴交畲員年費通知 
敬咨者：中華文化中心定於一九八九年四月三十日（星期日）下午二時擧行會員週年 大會並於同日由上午十H等至下午五嫁（夏令時間）投票選擧三H—住一九八九年至 
一九九一年理事。會章規定會員須敢少在選撃之前三十天缴足當年會員年費始有選舉 
及被選權 仍亲缴交一九八九年度會員費之會員，請即填上表格，連同會费最遲於三 
月三_十日（星曲四）交到中華文化中心拝公室，享受會員權利。
爲選擧新理事之事，理事會日前已成立提名候選人小組。現開始微求有才幹而又 

有志竭誠爲公益服務之人士，提名爲理事候選人。若會員有意推薦候逐人，請親到中 
準文化中心辦公室領取提名表格。填妥之提名表格必須最遲在三月三十日（星期四） 
交回文化中心辦公室，逾:期無效。
特此通告

^14會員過知 ♦
温哥華中華文化中心會員組及提名小組啓 

一九八九年二月二十日
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