
*廣帅1、桂林
（5天$1438）

*杭帅1、上海、蘇州無錫 
、南京（7天$1638）
*廣帅1、桂林、西安、北 
京、杭帅1、上海、廣帅I 
（14天$2350）
*三峽精選遊（長城號）

慶、宜昌、武漢、廣州 
（14天$2418）

以上旅行團包香港兩晚 
酒店，直航機票，毎月 
有團出發•

1多倫多$199
工愛民頓、卡加利$99
注滿地可$259
“三藩市$223
| 羅省 $279

香港兩晚$850 
五晩$958

溫哥華一香港或台灣 
來回特價$759

*每月均有特價 來回香港機票
歡迎致電查詢

*代訂香港中國旅行社 
.各類長短綫旅行團

日日、+一；十4禺哥■.季片打朿街88號二/2O5-88E."N（HR ST.VAN.8c"旅遊 電意舌:（604）685-9366"•。。,Time TruY Lid. 一一

環球旅行社

WANKOW TRAVEL (Since 1954年玄譚j 
258 Eas： Pender St., Vancouver, B.C. Canada 
加金大;WT華片行東£258號窗1：(604)6342341

®英華旅行社 
Malan TRAVEL AGINCY ITO •

新機器洗地氈梳化椅 
即洗即用不褪色不縮水或 
樣，假日晚照服格，再洗 
館烟囱端頭工商業住宅淸 
打底八祈優待
晚電：253。5710

溫哥華華隼片打東街125號 
（604 ）669 -4165

央意旅述
口

■電腦訂位•直接出票•快捷方便•華人領隊•行程創新•食宿豪華

101-329 Main St・ Van. B・C・ VGA 259 
電話：669-6412, 681-3816

中国旅遴

1）北京・西安•上海■蘇州■杭州■桂林■发州■香港
日斯三月十上日 $2438全41十五日

2）奇港•康州■11坏•廣燭■台港■ 
全程十一日 日*三月十九日 $1688

3）春工■廣州■北京■南京（*西安）以州■上海■杭州
■桂林■及州■
全程十八日■ *"出發 $2786*

4）11■港•房州■在阴•成声•重慶■遊三从■大溪.址享.庸»«（・
$3189木 
$1血电 
$1699樂 
$1999在

全根二十二日■ JIUL月七日、十七日■
5）3■蘇州•能京八日进
6）託京■南京（武西安）*州•上海■十日遍
7）4t京•桂林•周州■香港■■十一日遊

香港黎何概票十酒店

1）三比住宿■$888整■*日k金
2）«3-住宿・$1186.起（来1*1梅）日暮三月19日
3）六It住病■$1180起（*歯就0*日出金至三月十五日正£ 
以上住病力揉用■4**、*痴、九it武斫"*酒店■ 

東南亞旅遊團

1）漢城台河九日诚 $1368起
2）涣域.■曼谷■芭城碑九日通 $1398起
3）日本■台湾■全程十日
4）星禹&十二日道

$1688起
$1798起

代普庖士比图・HMM•敏#圏•温讨華■西雅国■ 
抬9利一日遴・植香山国■工山号圉#嫉畸圜■ 
代&各模柒4AM.

花園服務
剪草修樹整草堂 
舖石仔舖樹皮碎 
鋸樹兼油漆木工 
晚六時後電馮氏 
872 • 0530

美加复|**1選0（11天） 
紐約-大西津IM、««a- 
尼加拉11大i»布、多值多・ 
ig太*"*16可"0北京 
iiai五eesitittiet
由$1，188起

中 
國

選 好食

mjiiwai*（5天）
m太率、滿嬉可、总北克、 
尼加拉瓜瀑布、多侑* 
逢周五晚保煉出發
由$838起
住宿*華

港 遊

*^<*****■*****.********■**.■...■■••“・•••♦・•・•••♦♦•♦•♦♦•♦・♦••♦♦
望俠公証人旅行社保險處 

QUON H.WONG AGENCIES

貫尊注 
IATA

電話：[604]684-2381128 EAST PENDS STREET VINCOUVER B.C. v6A m
特 羅 省 倫 敦 三藩市 多倫多 點民頓 卡技利

價
174
568
134
199
99
99

公證人黃立錚專辦 

產授文誓單 業權件詞身
代理燕梳 

汽房商旅 

車屋業遊

Beautiftil British Columbia

RBIEWHERE
Mittal3sxsstxxumimxTtmtmttmxxstmtv

NOTARY 
PUBLIC 聖地牙哥201

♦♦#，・、・••・♦、・

映避

g^ ^^i^^ 小cccc 
■^^2=9天 $3099
…兩岸猿聲蹄不住，輕舟已過萬重山… 
北京③西安②樂山①成都②大足①重慶②三峡④801①廣州a 
出扱日期：八八年5月17日、7月19日、9月20日

丄 國遊
精簡

10天 $1888
國遊

$2082
回港

12天
…長安不見使人愁…
北京③西安②杭州②上海①/廣州②

11181日期：八八年 3月29日、5月3日、6月7日、7月5日 
9月6日、10月4日、11月8日

玄捷放力 彳上
EMPRESS TRWEL

Suitti1-1OE.Render Stj X^ncouvar.a C. 
TbU6O4)6aa7086《雄準文化中Will二(!)

・保11有専人頷隊由温爵孽陽同出發沿途照料等施遊完*爲止
.施累有敦期爲一年，可提前出技.可延期图8r
■代*手fltit代申1*163156■後之及期停留会紐^^
■出奴前有晚*聚會境网
♦本公司保II全程一流酒店如下：^^^
廣州—中國 
西安——唐城 
桂林-- 假日 
北京——毘点 
上海-- 上賓 
杭州 一 新橋

疗'

主理FRED YAUit金不怕烘燃火
代理各大航空公司內外廉價機票

86D空开
TECH TRAVEL SERVICE LTD.
536 MAIN SI. （ it夾奇化街） VANCOUVER B・C・V6A 219 

電話 （604）685 -5263
來回三藩市特價$223
倫 敦$698 多倫多$199

港、台、星、馬各款來回特債票 
代售各大航空公司機票往世界各 
地商務旅遊、移民探親、假期消 
遣、歐陸包機

旅行團精選
日本台灣十天$1,688
韓國泰國九天$1,419
韓國台灣九天$1,368
馬星泰+二天$1,868
星馬 九天$1,778

卷業時間：週一至五：早上九甘至五時半 
週六：早上十時至二畤

1^¥^^¥^"^"^^"^^6
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淮
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淮
揚
菜
舆
北
京
、四
川
、黃
東
噂
為
昔
日 

中
国
的
四
大
菜
系
。在
江
南
地
方
，則
有r

食 

在
揚
州
」
一
穿
在
蘇
州
」
「旗
在
杭
州
」之
稱 

。淮
揚
地
處
丈
加
、長
江
兩
大
流
域
的
演
達
之 

地
，物
産
豐
盛
，飲
食̂

<

化
亦
因
而
興
压
，菜
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一
「•
文
慶■
，恳
高
将
縣
的
著
名
特
産r%
名
海 

文
慶
鯉
外
表
缩
頭
聳
膊
，頭
部
短
小
，從
一

.235

内
外
。它
産
於
這
個
縣
的
涉
浦
鎮
文
慶el,

每 
頭
部
連
缜
處
便
隆
起
宛
如
駝
峯
，魚
身
兩
側
從 

一一 

年
元
旦
前
後
收 #
季
節
，是
餐e.
酒
樓
、賓
館 
腮
至
尾
均
有
三
至
五
條
金
銀
線
，閃
閃
發
亮
，i

一一 

， 

- 

- 

内
臓
少
，油
脂
多
，它
以
清
一 

i
肉
嫩
滑
如
豆
腐
，無
腥
而
吃 BH

Ato"^1

麥
宜
(
袈
用
瓦
煲16)  

後
不
腻
，魚
鱗
松
化
甘
香•

三
 

，把
魚
創
開
兩
邊
，不
去
鱗
一 

文
慶
鯉
曾
被
譽
為「88

r

e

良

，1
^
金£

，不
放
油
，撒
上
適
量
精®•

i  

魚
王
」
，傳
説
清
朝
有
位
大 

文

慶

型

特

產
 
和
添
上
幾
條
葱
段
去
蒸
。據 

臣
出
巡
到
墓
縣
府
，賞
過 

/

育
關
部
門
理
化
分
析
，文
慶 

文
慶
鯉
後
，菱
難
得
的
美 

木
麗
賢 

鯉
含
有
豐
富
營
養
價
值
的
蛋 

味
珍
饯
，立
即
差
人
回
京
都 

白
質
，是
滋
補
營
養
的
佳
品 

晉
貢
，皇
帝
賞
過
後
，特
頒
賜
一
個
鎬
有r

嶺 
，有
助
於
補
血
之
功
能
，特别是老人和一些一 

一
号
，：

—-l
i
s
^
e
!
:

製
民E
一-j

潼
婦
，敷
以
黑
精
米
，有
明
顧
的
療
效
。

i
的
佳
肴
。其
味
甘
美
可

25.

床

心
收

2  

以
召 

无
賣
hlr 

.-P免
：I

一
式
精
美
爹
，且
歷
史
久
遠
。

窗
簾

一
、
乾
貝
蘿
筍
球

红
輩
蔔
、白
蘿
蔔
、青
薄
蔔
分
别
削
皮
， 

一
用
挖
匙
夾
取
各
十
二
球
，妻
焼
乾
貝
四
粒
撕
碎 

一，先
將
浸
過
水
之
三
色
羅
蔔
球
抹
乾
，泡
油
，

床
單

一y⑵
盆
洗
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園
藝
服
務
 

劳
草
、劳
樹
、整
草 

地
。打
草
根
。執
花 

圍
草
服
務
周
到
。價 

格
相
宜
。電
話
：4
 

3
3
1
5
1
9
到
洽

14

南
第
一
塘
一的
扁
額
给
次
矍
、二 *
漁二一 

一 
就
因
皇
帝
金
口
的
封
賜
而
冬
版
於
嚣
令 

-.
.
.
.
.
.

-
上.,，，̂-
一e
&
3
!

睡
袋
 

被
氈

加
湯
煮
焼
，下
乾
貝
連
蒸
汁
，略
煮
，調
味
， 

以
水
溶
粟
粉
勾
琉
姜
。

一 
一一 

一二

一ewe. .•••-.■■■・■■•-eyw

1
一

火
腿
是
小
朋
友
的
恩
物
，早
餐
有
火
腿
煎
蛋
， 

或
火
腿
通
粉
，午
餐
有
火
腿
三
文
治
。用
火
腿
做
的 

食
物
很
多
，這
裏
介
绍
的
鲜
蔬
火
腿
卷
簡
單
易
做
， 

且
可
即
做
即
吃
，清
爽
不
腻
。

火
腿 
匡
俄
一Jy.

係J1

惬
(
小)
一 

個-
甘

筍
^
一
，>

m
w

i t
r
醬
適
量
。 

(
中
二
鮮
蔬
火
腿
卷
先
將
西
芹 

個
，沙
律_
_
_
_
_
_
_
_

去
老
筋
络

九 \ 丿 \ 年 三 月 十 日

園
藝
服
務
 

專
雰
草•
善 
藝■ 

老
公
司■
足
經
驗* 

有
二
憑■ 
平
價
錢■ 

電
話
，"
8
7
6
■
3
 

8
5
4
.
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雰
草
修
樹
鋸
樹
。整 

草
堂
鋪
樹
及
鋪
石
仔 

清
理
花
園
雜
草
。席 

電
湯
氏
：

剪
草
倒
樹
 

淸

暫

垃

圾
 

2
5
1
3
0
8
9
$
;

，青
瓜
間
削
皮
，甘
筍
去
皮
，都
切
成
比
火
腿
略
長 

的
細
絲
，在
火
腿
片
上
薄
塗
芥
茉
醬
，取
青
瓜
絲
、 

西
芹
導
、甘
筍
絲
各
少
許
整
齊
放
在
火
腿
片
上
，捲 

成
一
束
即
成
，蘸
沙
律
醬
供
食
。做
此
品
時
，要
注 

意
清
潔
衛
生
。也
可
把
西
芹
、甘
筍
用
淀
水
氽
過
才

9

0/一

切
絲
。

惠•
美

星 期 四

東
方
園
藝
 

茅
草
修
青
倒
树
搬
垃 

圾
洗
屋
看
地
工
精
價 

實
。保
証
滿
意
。電 

2
5
3
0
4
0
4
6
 

2
5
1
0
5
6
2
9

香
菇
栗
子
雞
焦 
花

蜜

營

養

價

值

高

:

演 

伍
— 

I^y

 
上•
承成

旋 
祭 

栗
哥
生 

又
是
栗
子n
府
的 
子
、白
果
、金
叶
、冬 

花
分
泌
的
漿
液
中
，含
有
許
多
糖
分
，又
甜 

季
師
，街
上
的
炒
栗
子.
侍
候
亦
少
見
，把
手
放 
又
香
，故
古
稱
瓊
漿•
過
去
人
們
常
常
以
為
花
分 

吸
引
不
少
食
客
。今
年

二

、
紅
燒
獅
子
球
 

「獅
子
頭
」乃
揚
州
名
菜
之
一
。選
五
花

近
似
心
，陣
律
玫
瑰
花 
泌
出
來
的
這
些
花
蜜
是
植
物
所
不
需
要
的
東
西• 

一
臘
肉
分
肥
瘦
切
開
，分
别
切
細
，粗
剁
混
合
， 

一加調
味，下
鷄
蛋
拌
匀
，加
粟
粉
撻
至
起
膠
， 

一
揑
成
大
小
随
意
肉
球
，炸
成
金
黄
色
，用
薑
、

港
■*
号 

可工一月

住 好

W
*
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Mmll  
l

的
栗
子
並
不
很
貴
，水 
香
，进
頓
対
果
留
有
餘 
最
近
幾
年
，人
們
才
弄
清
花
蜜
有
其
他
作
用
，它 

果
盾
也
有
去
殼
的
栗
子 
味
了
。 

刺*
雄
蕊
柱
頭
上
花
粉
的
生
長
，使
花
受
粉
，調

扌

；/
片1
,
3
 

肉
供
應
，方
便
用
廚
者 
経
炒
拌
，改
放
砂
鍋
中 
節
胚
胎
的
發
育
。某
些
花
生
理
上
的
存
效
部
份
還 
支
豪
«z
Tli;醫

7
調*

生
抽
、糖
、酒
， 

烹
調
。用
栗
子
肉
煲
排
，凋
入
調
味
料
，加
水 
是
人
們
食
品
中
的
滋
補
刑
，它
有
温
補
、解
毒
的.9

文
火
燒
透
，加
熱
青
乎
碟
，。 

骨
湯
、鳳
爪
，味
道
鲜 
半
溢
，焼
滾
，改
文
火 
功
效
，這
也
是
蜂
蜜
為
什
麼
既
補
中
又
能
解
署
解~

， 

美
，也
可
花
協
烤
時
烤 
蓋
收
半
小
時
即
成
。

毒 
-!<)内
在
原
因
。 

了 
- 

一 

■
一
人/
具
風
味
的
合»
»
«
%
目
證
戏
玄
注
我
我
我
我
我
笈/

装
我
找
我«
m

、 

食.

子
、乔
姥
配 

雌
然
七
後
有
口
氣
面
它
的
營
零
功
效
薩
值
得 

• 

龍
声
少
製
一
蔺
栗
子
号 
一氏

煲•
一
带
方
乐
意
的
秋
刀 

冬
季:
，的
確
是
可

的
貪
製
。

用
料
為
栗
子
肉
十
卜

:
個
，去
核
力
力
白
果

肉十一：前
，普
，
隻
，

e

長

去
皮
浸
軟
金
針
菜
四
十

%
，冬
矗
八
隻
，卷
白

二
條
，於
一
片
，調
味 

料
為
生
抽
叫
湯
匙
，酒 

二
湯
匙
，冰
糟 
一 小
粒

人

523
s 

天美天 
胃

20

II
亲

，

人
們
食
用
。近
年
洋
葱
也
為
港
人
受
落
，從
湯
羹
到
菜
餚
， 

派

/177\

美
點
都
有
它
的
蹤
跡
。這
裏
介
紹
的
洋
葱
環
，不
妨
試
製
， 

十
(
堆
 
也
適
合
初
入
廚
的
妹
妹
們
，作
為
派
對
小
食
，很
是
不
錯
。 

学

以

四

公

滝lit  竺
丁 

全午片• 

*
•
下影m 

久
至
卷 

«
下半g"  

■
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七十三冰 
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九上長云 

坐一日映迎 

IKd ■
放歡

人
份
量
計 

，用
洋
葱 

二
個
，鷄 
:
一 

蛋
一
隻
， ^

D

水
、麵
粉 

国
 
各
三
分
之 

@

二
杯
，炸 

用
油
、番

玩 好

988

，醃
料
是
生
抽
、老
酒 
茄
醬
、西
芫
荽
各
適
量
。

--i•, 

各
一
湯
匙
，油
適 

:11。
洋
葱
切
一
一
厘
米
厚
環
片
，

3

先
把
場
斬
件
，下 
西
芫
荽
部
分
切
茸
。 »
蛋
一
一
 

断
抖
拌
匀
，用
油
爆
透 
打
散
，加
麵
粉
、水
同
調 

三二衰 

;
加
入
葱
炒
拌
，下
栗一

成
粉
漿
。把
洋
葱
蘸
入
粉 

一土一

一 

三

、
八
寶
炒
魚
丁
 

選
石
斑
魚
肉
切
方
粒
，以
鹽
、胡
椒
粉
、 

一 酒
調
味.，然
後
加
蛋
白
拌
匀
，下
粟
粉
再
拌
匀 

，泡
油
，青
椒
、甘
筍
、洋
葱
、熟
筍
肉
、冬 

菇
切
方
塊
，起
油
鏤
炒
蔬
菜
，加
魚
丁
兜
匀
， 

-
調
入
牛.抽
、糖
、IK、

酒
、水
、粟
粉
之
味
料 

一

，加
蘇
油
上
碟
。

包
糸
少
尹
*
一
漿
中
，用
中
温
滾
油
炸
成 

辰
糸
旬
句
多
 
金
黄
色
。上
碟
時
，澆
上 

年
糕
的
吃
法
顏
多 
番
茄
醬
、飾
以
西
羌
荽
供 

，廣
東
人
喜
歡
以
蛋
漿
食
。 

砍
樂

7

hjlr-

、 
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，尚
且
内
分
此
製
女 
雪{
汁
魔 

和
而
寺
十
出
酸
男 
的
翅
收
常 

:
的
高
，活
挖
雪
的 
中
鶉
吸
家 

一
味
山
長
生
， ®
佛
。J
燭
能r 

一
聖
嵋
生
，
看
日
拜
了
煮
芋
都
至 

-
為
峨
之
疏
察
龜
香
品
東
魔
此
以 

一
稱
為
蔬
菜
山
，燒
食
關
雪
彼
， 

一
位
因
菜
候
環
塊
山
的r
款
令
藩 

二
一
凑 
L» 
切
上
知 
如
一
，
燒 

是
來
-S-回
後
再
為
周
比
有
燒
、| 

一
則
得
於
運
山
，因
所
，
，來 M
呢 

;
而
宜
道
上
腐
來
衆
煮
於
燒
力 

(
的
後
適
遠
尚
田
後
為
來
菜
慢
，引 

(
物
頂
不
山
和
成
，成
汁
川
以
外
吸

蘸
之
煎
香
。嘗
試
以
肉.TTT
工+TTTTTTTTTTH-1. 

絲
炒
年
糕
，鹹
甜
之
中

料
日
，
店

te

，别
有
風
味
。

製
法
簡
單
，年
糕 

切
成
薄
片
，燒
油
鏤
， 

放
年
糕
鳩
炒
，待
回
軟 

發
泡
時
，連
油
倒
入
漏 

斗
渡
乾
油
。鏡内放少一 

許
餘
油
，將
豬
肉
幼
絲 

和
筍
綜
爆
炒
透
，加黄一 

酒
、幼
鹽
和
年
糕
，及 

少
許
清
湯
，加
蓋
略
者 

，收
有
汁
液
，即
可
上

糕
耳.。材
星
去
的
，
往 

^

焉
  

^

曜
抬
 

稱
帶

-«
來
中
地
食•
上
型 

種
中
柴ii
&r産
布 
山
工 

一
溝
険
滙
却
在
日 
眉
胁 

到
軟
到
弓
，
盡
在
蛾
西 

食
止
旁
店
地
乎
以
。川
東 

會
單
當
理
源
幾
可
已
四
的 

，
不
相 

44來
，只
而
是
扣 

菜
其
此
左
的
物
而
用
乃
超 

素
以
因
日
正
此
反
採
，
動 

啖
，
，
從
真
啖
肆
買
糕
re 

然
料
味
是
，
愛
食
購
芋
益 

偶
材
吸
這
過
太
的
去
雪
藩 

触
分
，
不
人
港
中 
礪 

食
十
説
，本
香
舖 

一

日 5 浄

6

天 
9

I

日
日
月 

2 
10 

月
、 

4 

111  
年

10 
八一月 

八9
.
二 期日

"
吓
味
製
菜
便
鹵
四 

冷
靠
聖
熬
作
，
用
而

此
的 

。佳 
俗
極 

不
有 

分
是 

十
樣

碟
。

否兜

，來
來
欺

一
漿
用
開
喜

晶
，廣
最 

撒
糕
推
人 

，芋
，
本
頁
來
同 

芋
雪
過
日
，
，
啖
， 

魔
此
嘗 
糕>
，J
 

一
雪
成
品.芋
翼
液
芋
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雍歷

人口回港遊

星

淸
潔
打
臘

健
良
淸
潔
公
司

電
話
：

八
七
六•
三
八
五
四 

傳
呼
機
：

六
四
五
一
七0
0
一

安

全

快

捷

，
服

務

第

一
 

代
辦 - 
切
旅
遊
業
務
，酒
店
， 

黃
證
，豪
華
或
廉
價
機
票
， 

代
理
中
國
及
世
界 

各
地
旅
遊
視
光
團
。

不
回
香
港
及
温
哥
華
 

一
期
回
港
，

讀
早
定
座
，

歡
迎
駕
臨 

電
話
：
六
八
人|
七
八
八
六

-.■_■♦■

r^ ̂  ̂  ̂  ̂  ̂  ̂  ̂  ̂  ̂ # ̂  ̂  ^ ̂  ̂  ̂  ** ̂  ~^ 〜*#*#〜***

星馬泰 9天$1768
汇（包香港兩晚酒店）
日本台灣 9天 $1598 

:*泰國四天自由團 $1238 
溫哥華—香港來回
9$968（可停台灣）
工或三藩市、夏威夷、東京 

、及韓國•
廣帅1、昆明、成都、重三


