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_ ,Notrgé cdncours de
feuilles

“Le Bulletin de Ia Ferme a publié der-
niérement le résultat du concours de feuil-
les de plantes ligneuses que nous avions
organisé durant I'été de 1925.

Malgré le petit nombre de collections qui
nous sont parvenues, nous ayons eu beau-
coup de satisfaction dans Vappréciation
de ce concours parce (qu'il étart facile de
constater le progrés croissant des eoneur-
rents dans la préparation des collections.
En effet, plusieurs d’entre eux n’étaient
pag des nouveaux pour nous puisqu’ils
avaient pris part aux concours de 1923
et 1924,

En général, les collections étaient suffi-
samment complétes quand au nombre des
espéces récoltées. Nous avions lhimité le
pointage 2 40 espéces et deux ccllections
seulement ont moins que ce nombre.
Quand nous demandons des espéces A bois
seulement, il faut bien savoir que les plan-
tes herbacées ne comptent pas. 1l est inu-
tile de risquer d’en mettre parce que cela
ne fait que contribuer A faire perdre des
Ppoints sur I'apparence générale.

Nous avions fourni des étiquettes gom-
mées; il fallait s’en servir.” Il n’en est pas
des feuilles comme des plantes complétes.
Dans lidentification d’une simple feuille,
un spécialiste, & moins d’avoir une mé-
moire prodigieuse peut fort bien se trom-
rer. L’erreur est rendue encore plus facile
orsqu’on met comme feuilles simples, des
parties de feuilles composées. Les indiea~
tions qu'il était convenable de mettre sur
les étiquettes mous auraient facilité de
beaucoup le travail d'identification. Lors-
que nous ne connsissions pas les plantes
ou qu’il était impossible de les identifier
par les moyens ordinaires, nous n’avons
mis aucune mdication sur les feuilles parce
que nous tenons beaucoup & la probité
scientifique.

Comme les conecurrents ont pu le voir
d’aprés le tableau déja publié, le jugement
a été fait d’aprés une échelle dé¢ pointage.
Ce procédé semble donner entiére justice
2 tous les intéressés parce qu’alors, le g:ﬁe
n’est plus porté & aucune exagération 8
les qualités et les défauts. Dans cette
tdche, nous avons été aidé par M. J.-P.
Belleau, B.S.A.

Les prix que nous avons distribués cor-
respondent bien peu i la somme de patien-
ce et de travail qu’il a fallu & nos amis pour
préparer les collections qu’ils nous ont sou-
mises. Un tel travail (S:zmande du gotit,
du temps, chose dont les instituteurs ne
peuvent pas toujours disposer. Personne
ne connaft plus que nous la somme de tra-
vail qu’il faut mettre dans Ia préparation
d’une collection comme chacune de celles
qui nous ont été envoyées. Les collections
qui n’ont pas été primées ont toutes une
réelle valeur comme collections scientifi-
ques et méritent d’étre utilisées en classe
pour illustrer des lecons de choses sur le
sujet.

Nous avons encore un certain nombre
d’étiquettes gommées pour les eollections
de feuilles d’arbres. Si des instituteurs
veulent s'en procurer, nous pourrons
encore leur en envoyer.

Nous organisons un autre concours de
plantes cette année. Les détails n’en sont
pas encore définitivement fixés. Nous
annonecerons ce concours dans “Le Bulletin
de la Ferme”, au cours des mois d’avril

+ ou de mai. Il est probable que nous ferons

eollectionner, cette année, des plantes
nuisibles.

Nous inviterons tous nos anciens con~-
currents & s'occuper activement de ce con-

eours.
OMER CARON,

; Botaniste,
Ministére de 1’Agriculture, Québee.

ESCALOPES DE HOMARDS

- Faites une préparation comme il est
mdiqué a la recette “Pouding aux huftres”,

mais em] z une bofte de homards, au
Beu dumu. T
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Quels sont les produits
agricoles de la pro-
vince de Québec

Comme nous Vavons annoncé dans

notre numéro du 11 mars, Mademoiselle
Antonine Bouchard, de Sainte-Flavie-
de-Rimouski, a gagné le premier prix
de notre coneours sur le sujet suivant:
“Quels sont les produits agricoles de la
provinee de Québec?” Mademoiselle
Bouchard a préparé un excellent travail
que nous nous plaisons & reproduire ci-
apres, convaincus que nos lecteurs le
liront avec intérét

“Les braves “habitants” de notre
chére province de Québec ne se livrent;
pas pour rien A la noble profession
d’agriculteur. Par un travail intelligent.
et persévérant, ils font jaillir de la terre,
qui vient souvent des aieux, les produits
nombreux et variés énumérés ci-dessous.

“La valeur de nos céréales est incon-
testée. Nos méres excellenf dant I’art
de pétrir du hon pain doré avec le bi¢
de “‘chez nous” et vous savez 'usage que
Von fait de l’avoine, du seigle et de

V'orge pour Valimentation des bestiaux.”

—Que dire de nos fourrages tels le mil,
le tréfle, la luzerne ? Ne rendent-ils pas
de trés grands services & nos eultiva-
teurs ?—11 vous suffirait de savourer un
de nos bons “bouillis” pour apprécier
nos choux, navets, carottes et tous ees
succulents légumes qui croissent dans
nos jardins. Je n’oublierai pas Ia patate,
ce précieux tubercule avec lequel nous
faisons tant d’argent.—Nous avons nos
fraits & nous: les pommes, les prunes,
les cerises, les cassis, les groseilles, les
gadelles rouges et il y a du plaisir a faire
la cueillette des fraises sauwvages, fram-
boises, bluets, atocas. . . v

“Ce n’est pas tout ce que produisent
nos fermes. Nos agriculteurs sont fiers
d’étre les heureux propriétaires d’élé-
gants chevaux d’ouvrage, d’excellentes
vaches & lait, de bons pores, de beaux
moutons et d’une remuante basse-eour.
Le rendement de tous ces animaux cons-
titue ure immense source de richesses.
Parlons un peu de notre industrie lai-
tiére! Il ne faut pas réfléchir longuement
pour constater ce que rapportent de pro-
fits, ehaque année, notre beurre et notre
fromage. La peau tannée de nos bétes
de somme ne forme-t-elle pas un trés
boncuir? La chair du beeuf, de Vagneau
et du porc n’est-elle pas estimée ? Nos
ceufs n’ent-ils pas leur vogue sur le
marché?

“Nos fermiéres québecoises sont trés
ingénieuses. Donnez-leur du lin, elles
conrzctionnent de fines toiles; avee la
laine de leurs blanches brebis, elles fabri-
quent des tissus divers qui font honneur
i Pagilité de leurs doigts délicats.

“C’est le domaine respectif de chacun
de nos campagnards, qui donne A la
famille le bois de chauffage ou le bois
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se revele pleinement dans la tasse.

nécessaire A la eonstruetion d’un nouvel
établissement. Qui n’a pas héte aux
premiéres gelées d’avril ? Quel plaisir ce
sera de courir lés érables et de nous
régaler de notre délicieux ‘“‘sucre du
paysll!

“Comme vous le voyez, j’ai eu raison
de dire précédemment que les produits
agricoles. de notre belle provinee sont
nombreux et trés variés. Nous avons
ici de quoi mous vétir, nous nourrir,
nous chauffer, nous régaler. 8ila culture
“chez-nous” exige bien des sueurs, elle
n’est pas une tiche ingrate puisqu’ehe
récompense ‘au centuple: notre dur
labeur.  Cramponnons-nous su sol,
comme disait Cartier, et cessons de
grossir le nombre, déji trop grand, des
ressimistes de ’heure présente qui ne

Ne portez pas de bandage

Confort parfait
garanti
avec chaque a i
Brook. _Nouvelle %ﬁl:.l
: Ni
ressort mi tampons nuisi
bles. Coussins & alr au-
tomatiques. Relie et améne
les, affectés %

voient que du noir & la campagns. Si
nous n’avons pas asséz d’esprit et de
ceeur, pour comprendre ef aimer une
ceuvre qui s'effectue dans la confiance
et sous le regard comtinu du “Maitre”,
au moing, ne ridiculisons pas 'agricul«
teur, qui, comme le Créateur, donne la
phture aux petits des oiseaux ef... ad
genre humain tout entier. 3

Antonine Bouchard, Inst.

‘““La clé d’or”’

Cette revue, annoneée depuis quelque

temps, vient de paraftre. Ce premier nu-

méro renferme des articles importants sur .

la publicité en général, la publicité par
'imprimé, les organes de commerce (house-
organs) qui prennent de plus en plus ung
place importante dans ls publicité. Dans
les trente-deux pages qu’elle renferme “La
Clé d’Or”, en outre de
santes, contiént des articles sur la corres-
pondance commerciale, V'évolution de la
publicité, la vente par correspondance, les
maximes publicitaires;, 1'étalage dans les
vitrines, une bibliographie de récents ou=
vrages sur la publictté, des notes, des come
mentaires, des nouvelles, ete.

Cette revue s'adresse particulidrement &
tous ceux qui font de I'annonce, soit dans

Pos les journaux, soit par catalogue, circulnixesl

preuve.
irventeurs. I'envoyons sur essal, Gare
aux imitations. Cherchez la marque de com-
merce at la » et Ia signature de M.
C.-E. Brooks, qui se veient sur chaque appareil
Iin'yepa d’autre véritable. Renseigne-
ments com; et brochuré envoyés gratuite-
ment sous enveloppe cachetée.

BROOKS APPLIANCE CO.
8 %3 State St. Marshall. Mich,

lettres, etc.;. et elle leur sera largement |

utile en idées nouvelles, renseignements,
su§estions, ete.
e manquez pas le premier numéro.

“La Clé ¢’0Or™ est publiée par L’
de la Presse Internationale, sous Ja direce
tion de M. Raocul Renault, joarnaliste ef
publiciste, au No 552 de la lére Avenue,
Québec. S

Numéro spécimen sur demande.
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Efl stimule la ce&s &fémvg

Les médecins te
recommandent
a4 cause de son
pourcentage éle-
vé de dextrose —
P’élément pro-
ducteur d’éner-
gie dans la nour~
riture
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C’est Valiment
producteur
d’énergie parex-
cellence — il est
pur, nourrissant
et délicieux,’
Donnez-leur en ' =
autant qu'ils en
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HADDOCK AUX FINES

- Laver le poisson soigneuger
* tre dans une léchefrite ayee
hachés fin et persil haché fin,
Fairé-deux incisions & trave
et arroser d'un peu de beurre |
ter assez d’eau pour couvrir |
l1&chefrite, 1a moitié d"un citi
tranches minces, cuire au f

tes.
PATE AU SAUM(
Fgoutter une boite de sau

“leg arétes
P

disposer le saun

v
lat beurré allant au four, ¢
sauce blanche assez épaisse.
jaune d’ceuf, délayer dans w
- deux tasses de pommes de te
recouvrir le plat de:saumon et

- trés chaud, 20 minutes.

. POUDING AUX HUI
Faire cuire au court-bouil

' e ﬁm d’huftres, égoutter et cox

un plat allant an four, d

: * de biscuits an soda cassés as

vrir d'un rang d’huitres, réy

tion jusqu’a ce

Joutes employées;

e les-h
ir par w

cuits. Ajouter un peu de la
* huftres, lier avec un peu de f:
avec un peau d’eau, assais

_poivre.

 Colorez -

les av

Teintures Dia

Vous teindrez et

colorerez - vOs

véte-

ments avec succes, A
votre domicile, en em-
loyant les ‘‘Teintures
jamants’’. Vous n’a-

vez qu'd faire trem-

dans' Veau froide
squ’il s’agit de tein-
*_tes délicates et piles,

: ~ ou . de faire bouillir

ur obtenir des cou-
f:m fortes et pronon-

cées.

Chaque paquet de 15c.
direction si simple que toute]
teindre ou colorer, les articl
les soies, rubans, blouses,.

‘i_manteaux, bas, chandails, 1

. wertures, tentures, tout con

~“Achetes . les ‘“Teintures
pas d’autres—et dites touj

, le

genre de ti

voules teindre, s1 en soie, en
. ‘en coton ou de texture mélée
poivre et un pincée de mn
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