
anciens prix pour la farine d'avoine
roulée.

Les issu es de blé sout recherchées;
elle sont rares et à. prix fermes et
sans changement.

Mar~ché de Mouatréal
Les arrivages des ifeurres frais de,

*crémeries augmentent; les prix s'en
ressentent on ne paie plus à la cam -
pagne que de 201 à>21c suivant qua-.
lité.
* Les épiciers paient les leurres de
crémerie'22c.

Les beurres en rouleaux ont des
arrivages. justement rsuffisants pour
la demande qui est modérée. Ou le@

*vend de 17 à 18*c.
Les beurres de ferme viennent en

petites quantités.; ce qui vient n'est
gënéràlemefit pas de -la meilleure
qualité; on les vend jusqu'à 20e
pour le choix et de 16 à 17o pour
quai tés inférieures.

Il existe sur le marché un peu de.
beurre vieux du Manitoba, on le
vend de 15 -à 16o ; iàýqualité -'laisse
naturellement à désirer.

oeuIs
MMe Marples, Joues & Ce. nous

écrivent de Liverpool le Il avril
1902:

Demande lente. à des prix plus
faeilbs.

Nouscotons: s d s à
REufs fraib du Canada et (les -

E.-..... Oà 0
"coservés à laglycerine.... 0 0 à 0 0

cc àla cilaux ..... 0 Oà 0O
.96 frais d'Irlande ... 5 4là 6 O

<' u-Cntient 5. 0 à 5 6
Marché de Montreea

Les arrivageâ &onjt- modéréi ; il
vient peu d'oeufs de l'ouest où on a
commencé à faire lempaquetâge.

.Les prix restent à ]3o pour *les
oeufs No 1 et les oeufs No 2 ise.ven-
dent de 12'.à 121e'.

PRLODUiTS DEc L'ERtABLE
Pour les sirops la demande est

assez bonne; les arrivages ont vir
tuellement cessé et me. quia reste e .n
t3toek ii 'est -généralement paï de la
première qualité ; pouir ces--sirops
on cot~e en'quarts de 5 à bile. la* lb.; -
les cani8tres se vebdent de. 5e à 60e

La demande est bonne pour le
sucre'qui vaut de 7 ÏN 7je. la lb.;
pour les gros pains;, les petits
painse valent, suivant qualité,* 8, 8ý
et Oc. la-lb. -

On aieLBGUMES
O paeles, pommes de terre au,

char 78e par sac de* OObs e« on Ïes
vend au détail de"7 à- 9Oc.-

Les pommes de terre nouvelles des
Etats Unis se vendent *9.50 le quart.

Les oignons rouges $3..50 le quart
et les oignons jaunes *3.50.'

.Les patates sucrées Jerseys sont
cees de $6M0 à$6(20 -le baril.

Le célerii deCaliforniè vaut $5.00
$5.50 le. crat.

.On cote eù .outre: betteraves 35o
le panier.; champignons 60o la lb~;
choux 75o le quart ; carottes $1.50 le

-quart ;.navets 60o le saè; concombres
.01.75 la dos; tomates td Floride
de $3.50 à $1.00 la caisse; salade de
Boston 1.00 à $1.15 la doz; cresson 75o
la d3z. de paqùets ; épinards $3.25 le
quart; salade de Waterloo $1.25 la
botte; radis 45c le doz de paquets
raifort.12e la lb; échalottes>30c le
paquet; artichauts français, $3.00
la doz.; choux nouveaux, *4.25' la.
botte.; fèves vertes, $5.00 la botte;-
fèves jaunes, *6.00 la botte; asper-
-ges de $4.00 à $5.00 la doz de pa-
qunets ; oignons d'Egypte de *2.75 à
*3.00 le sac.

FRUIT VERTS
Nous cotons:
Atocas de $7.00 à $10.00 le ba ril et de 40 à

50o le gallon.-7
Ananas, de 20 à 25o la pièce et de $4.50

à $5.00 la boite de 24.
Bananes de $1.00 à $2.00 le régie
Citrons Je Mecsihte, de i2.50 à *3.00%~ bte.

- Ornge deValence de 45.00 à $5.25 la.
Oranges Navels de Californie', de $4.00 à

$4.25.
Oranges -dé. Valence (420) $4.50 à $4.75

et (714) $.26.
Pommes de $3.50 à $6.00 le baril.
Raisins &lmeria, $5.00 à $7.00 le quart.
Fraises de 40 à 45e la boite.
Grape-fruits <pamplemousse) *5.00 la' bte.

FOIN PRESSE ET »UIRRAGES
M",6h de Montréal

N/tbre marché local est failo
le verrâ d'après nos cotes ci-desd<ous
qui sont, de 50c. par tonne infé-
r-ieures à celles de la semaine pré
dente. La demande eatt pour ainsi
dire nulle.

Nous prions nos lècteurs de se
reporter à notre -revue du' comn-
merce, ils y verront qu'il ne peuvent
guère compter sur los expéditions
prochainee en Afriquedu Sud pour
relever les prix.

Londres est.ferme pour les expé-
ditions immédiates; les autres mnaiS
chés ainglais n'offrent actuellement'
aucun débouché à nos exportàte,
ils ne sont pas sûrs.

* H n'y a pas demande des Etats'
Unis où les marchés sont faibles.

Nous cotons sur Tails, à Montréal,
au char, : foin pressé. No 1, de *8.50 à
*9.00 No.2, *8.00 à $825 ; mélangé de
t'rèfle, *7.50 la tonne.".

La paille d 'avoinie se vend de $4.75
à $5.06 la tonne.

* PEAUX VERTES>
Les peaux'de veau ont utçde-

mande active; les autres sont tran-
quilles.

Oupaie a ux' bouchers, les' prix
suivants :

Boeufs No 1, 9o et No 2, 8e; tan-

reaux, 7e; vBBaux,N4 le12ie etNo 2 ,100
la lb. ; moutons, 65o à 75o pièce;
agneaux de printemps, 10c pièce;-
chevaux No 1, $2.00 ;'No 2, 7 5
et No 3; $1.00 la peau.

LA CANADA COL» STORAGE Co.

La Canada Çold Storage Co. Ltd, dontIe
entrepôts frigorifi ues s étend-nt de la rite
St Henry à la rue b ike et de la rue Williain
à la rue St Paul, esat non seulement l'établis.
semient le illus important de ce genre ait
Canada, maii--d soutient encore avec avant-
tace la tom paraison avec les grnds entrepôts.-
analogues des EtatA Unis.- La surface occu.

~e pr les glacières de. la"Compagnie est de
,00,000 pieds carrés;- cet espace n'est sur-

passe que par celui des établissements frigo.
rifiques dels gra..des maisons de paqueta-e (le
Chicago.

Les machines qui produisent. le froid à là
Canada Cold Storïé Co sont les plus mio.
dernes -qu.'elle ait pu se procut'ei - elle@ ont
une capacitýé équivalaqt'à une pbo.luction de
450 tonnes de glace par Jour et représentent
uve valeu-r d'au delà de $200,000.
.La réfrigération est'obtenuie au moyen dlu

chloruire de Calcium, qui a cet immnense.
'avantaie de ne pas dessécher les produits
soumit; au froid et qui, par conséquent, ne
cahse aucune diminution dans -la pesanteur
et le volume des produits ainsi traités.

Leff chambres frigtorifiques sont aménagées
pour emiiagaeiýner*-le beurre, le fromage, les
.oeufs, les viandes, le gibier, les fruità et les

id~ereprésent4nt du PRix CoUgANT qui a
eu le plaisir de visiter-ces vastes établisse-
menta, orâceà l'obligeance et sous la conduite
de Ms. Siullen Jr, a pu se rèndre compte (le
vm du afi i état de conservation de quar-
tierdl de boeaufaet de môuton mi§ 'en magasin
depuis le mnous d'Aoùt dernier.-

Latempérature est 'maintenue de la façis
la pluxs parfaite dans les'cbaibrei 'de -réfri-
gération et elle est Ïdaptée d'une -façon.spe-
ciale à chacun des- produits etii"nagasinee.
Un des employés de la Compagnie s'occupe
"niquement de la régulatiefs de la temra
ture, il fait. plusgieurs rondes pa-our dails ce
but; de cette organisation il résulte que la
marchqndize. confiée anx ioins de la Canada
Cold Storage Co. Lui., ne s détériore pour
ainsi dire jamais; il suffltîqu'elleï soit reçue
en bon état pour qu'elle se conserve- indéfi.-
.nirnent. ,

Un outillase aussi parfaft et de si. grands
soins apportes à la conservation des produite
n'ont pas man~i e1 rdi les résultats,
les plus satisfaîsantt, aussi la Canada Cold
Storage Ca Ltd. voit-el au menter d'une
façon continue sa cli"etèle q lî c1omprend1 les
plus importantes maisons . exportation -et
d'approvtsion nenen te, tel lg que cel les de MM.
Ayer & Co, Hodgson k Co,,McPheraon, J
A. Vaillancourti Lovell & Chriamas, etC,'etc.

La compagnie recherche surtout la clien-
tèle desm crémeries et des fromageries de la
campagne; elles sont, traitées. sur le i10ème
.pied que les, maisons les plus importgnte'
d'expédition et toutes facilités lettr sont
accordées pour. la vente de leurs produi'9.
Sur leur requisition, leurs niarehaiseï.
peuvent êtreý examinées sans frais aucun et
aussi souvent qu'ils le désirent. Il convient
aussvi de remarquer qhme les entrepôts de la
Canada Cold Storage Co Lui sont aitues au.
centre du commerce des beurres, fromages,
etcýi ce qui est d'un avantage inappréciable
pour la vente.

La Canada Col Storafe Ca Ltd enverra
sur demande ses prix d emmagasinage qui

.sont des.plus avant»geux.
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