~_

ne vt o

TO——.

1897

241

LE JOURNAL D'AGRICULTURE ILLUSTRI

|
Avolr druit aux avaatages des mem-

bres do 1a soclété pour 18975 ¢'est une
erreur. A partle de co nunéro, le
Journal se wern plus envoyd gu'aux
seuls membres de la socléte, qui out
feur regu pour 1807, Avls aux retar.
datalrea,

A Yheure ol pariltront ces lignes, e
quinzldme rapport de ln 80ciét6 gera en
distribution; 1l conttent le compte
renidu dos conveutions de Chicouting et
de Jollette, Pour donner n ce quin-
zide rapport un peu de relief, la gocle
16, sulvant en cela l'exetuiple des soclé-
tessoenrs aandricnines, a dacetdo d'y pue
bller le portralt de ses offlelers depuls
& fomwdatlon. D'uutres Hlustrations ont
ualewment 615 ajoutées aut conférences
de M. Chapais, sur “les Irairles ot
patumges;* de M. J, B, A, Richawny,
fur “ Fassnloleonent Ja sol " et de M.
Castel, aur lintection du daut par les
wicrobes,

Ce rapport contient ¢galoment divers
traviaux du plus haut interdt pour ies
fubrleants de beurre et de fromage,
ainsl que Ia liste des fabrajues de beur
re et de foanage de Ia Provincee.

Nous avous, cette année, 383 falri-
ques combluGes de beurre ¢t de froma-
B¢ Bur le total de 1785 fabriques, la
Socletd ¢'Industrie Laltldre n' encore
eareglstré, X heure  actuelle,  que
G612 souseriptions. Le numéro de Jull-
et du “Journal d'Agrclenlture”, avee
les cousells de M., Bourbeau, sur la fa.
brication du fromage, et de M. Leclalr,
sur la fabricatlon du beurre, nue sera
done distribuC qu'au tiers A pelne des
fabricants .

Nous savons qu'il ¥ a encore des fa.
briques o) le fromage se vend Jusquy
un centin au«lessous des cours du mar-
ché. Y a-tdl lleu de s'en étonner aprs
cette udglizence ¢t cetto Indifférence
des fabricants? Ces pertes, en ddinitive,
retombent sur les patrons: que n'exl.
genut-lly done que leurs fabrlcants ap-
partlaunent aux syndicats oy, att molus,
A Ia Sactéta d'Tndustrie Lattidre, o'll 0°y
& pas Je syndieats daus leur réglon !
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AUZ CANDIDATS INSPECTEURS
POUR 1898

La Soclété o'Lndustric Laltldre fult
de nouveau appel aux fabrleants ayant
au molns 3 uny d'expérlence comme
chefs de fabrique, et qui désirersient
se placer comme Iuspoctours de syndis
catx, l'an prochaln, Les fabricants de
beurre on de fromage, qul ont le degnd
de pratigue et d'lnstruction requts, sont
prics de falre Imméatement part, an
seerétalre de la Soctétd d'Industrle Lale
tidre, 3 StlHyacluthe, de leur Intentlon
de sulvre, I'hiver prochatu, A Vlcole de
lalterle, le cours des candidats Inspoec-
teury, afln que 1a Socloté pulsse, durant
le présent Gt6, g'assurer, par Ia vislte de
Ulnspeeteur général ou de son assls.
tant, de 1z tenue de leur fabrique et de
Ia qualité de leurs prodults,
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AUX FABRICANTS DE FROMAGE

I’avls aux fabricants ae fromage,
pour le mols de julllet nous Gtant par-
venu trop tard pour paraitre dans ce
auméro, les fabricants qut auralont be-
soln de renselgnoments les tronveront
dans le Manuel de fabric:tion du Fro-
mage Chwldar, pac J. W. Decker, tra-
dait par B.-Castel. S'adresser A 1'Eco-
le do Iaiterie, St-Hyactnthe. Pnvoyer
50 centing de timbres-poste.

REVUE DE LA PRESSE

*“I'he Culdvator and Country Uentle-
man, ” du 27 wal dernler, consicre proy
de 4 colonues nux * kusals d'exportu-
tlon de beurre” Inwugurds par la nou-
velle admlulstration, & Washlington, et
(qtie nous uvous dékV slgualés & nos loe-
teurs, Notre oconfrore d'Albany  #'é-
tend Jonguemeat sur le bus du ddparto-

meny, le mode dexpalitlon  de ces
cehantillons, les espiees  d'cinballage

et la maturation lente ou raplde du
bDeurre et sont Intluence sur Varomne.

Les résultits de ¢es expéricticns se-
ront portés & la connnlssance du pu-
blie, par des bulleting spéeinux du By
reau de Vindustrie Jadtita o de Washing:
ton, que oty recevrons dog leur publl.
catlon, nos lecteurs sont douc certalns
1°Mre tenuy au cotirant de ¢ette tuata-
tive ded Etaty-Unly, qui  peut  dtre
grosge du weniaces pour nous. la tens
tatlve du secrotalre Wilson paraft hau
telwent et génGralement  approuvée.
“Le vouveau zeerdtalre, dit le * Coun-
try Gentleman,” a déeldément cu Ia
matu heureuse avee son coup d'essal
dans cotte affilre  d'exportation  de
beurre, "
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* Luvenir do I'industrie laitidre,” tel
wst le titre d'un long article du ** New-
York Produce Review and Amer!-
can Creamery, ' dont 'auteur, tout en
reconnalssant que lindustrie laltddre a
Cté atfeetée par la crige gonérale, dé-
clitre gu'elle I'a ¢t6 molus que toute
autre Industrle, $I les prix du beurre
et du fromage sont ceux gqul ont le
molny Néel), la cause en serdt  que
Uarticla  de premier cholx, dans cve
deux lgnes, ne seraft pas encore par
trop abovdant. Co n'est pas pnéelss-
mont & Péloge des fabricants qu'il §
alt encore tant do mauvals bLeurre et
de mauvals fromage! Malas i parat-
trait que les fabricants qul fout cette
syrte de produlty ne sout pas coux (ul
(edguentent s Geoles de latterts et W
seut pour so tenlr nu courant des pro-
grds de llndustrio laltldre. Non; ces
Iabricanta sont ccux qul solgnent le
Ialt et la crdme quand Jis ont le tempw ;
qul n'ont pas d’heures régult™ 8 pour
Ia maturaton de leur crme, af pour le
barmittage. ‘lantdt la crdme est trop
douce ; tantdt eclle 25t trop avancde.
Jamals Iy n'emyaclent de thermomadtro ;
nussi,parfols,Jeur crdme est trop chaude
et leur beurre trop mou. D'autres tols,
!a crdme sera trop  frolde ¢t s per-
dront leur temps daus un barattage qul
n'en finira plus,  1ls lavent mal leur
beurre, le salent IrnGgulldroment et le
Inlssent plus ou molns marbroé; et, entin,
#is ne promnent, dans Yempaquetage,
agcun souce! nl de apparence ul de la
propreté, ce qui contribue & falce ven-
dre leur prodult A des prix qul déeoura.
sout tout le moude,

11 0’y n pas que les fabricants & blrh'
mer, st Pludustrle laltidre no donné
pas tous les profits qu'en attendent
quelques-uus 3 11 y a ausst des patrons,
et, parmi eux, ceux-l) surtout qui ont le
molns falt pour cu retirer:

Ceux qui ont continug, en vue de Ia
production du lalt, d'dlever, je no diral
pas des bocufs de boucherte, pas mome
des vaclies ) tout faire, mals los pre-
witres venues e leurs goénisses, sans
plus s'occuper de Ia couformation et
des aptitudes de Ia mdre que de Yorl-
gine du pire;

Ceux qui n'ont jamals non plus pris
garde de cépartir, sur toute l'annge, In
date des velages, pas plus qu'lls n'ont
cherehé & amdéliorer lo régime d'6t8 de
leurs vaches laitidres par la colture des

fourrages verts ¢t un supplment de
smin; |

Ceux qui n'ont jJamals songs, avaut
Ia Toussaint, & =oigner les vaches auxe
quelles M8 voutaient  domander du
Inft «('biver, puny parler de ceux gul
persistent &4 cu detnander & dey va-
ches & bout de Iactation, donnant de &
N 10 1bs de it par jour, clest-ddire
molus qu'il n'en faudrait pour payer
lewr penslon 3

Cuux qul ne se sont jamals préoccu-
PGs des moyens A preudre pour four-
ale & leurs vaclies, hiver commne 66,
ane ration adbondante et succulente,
et bien équillbrée

Ceux encore qut n'ont rien fait pour
amdéliorer la combibon de leurs etables.
suang nucss soud du confort de leurs
saches &

I3t, enfln, ceux qui ne prenuent aucun
suln de Il matdre premdre st délicate
qu'lls portent uu fabricant, de c¢e lait
gqulls tradent de vaches malpropres,
avee dus wains =ales ; de ce lait quils
coulent, comme disakt certain fabrl.
cant de notre conunalssance, * & travers
une barrifdre” et qu'ils n'adrent et ne
rofroldissent jamads ; tous ceux-ld sont
blmables dans 12 mesure o0 ils ont
négligé de sulvre les pratlques amélio-
réss de Vindustrle laiticre  moderne.
Dans cette lndustrie comne dans les
autres, {l faut se tenir ) I hautevr des
progrds actuels et cannaltre 3 fond son
affalre ; sung cely, pus de sucets, pas
de profit |

LES MARBRURES DU BEURRE
Par M. J. de L. Taché.

(Conférency extraite du  quinzldme
rapport de la Soci6té d'Industrlo
Laitidre)

Importance du supet— Concours entre
fabricants et experts—Défimtion
—Causes—1. Défuut d&unfor-
mité de la créme—-2, Décolora-
tivn die beurre—3. Mélange de-
Sectueux el dissolutionsmpurfaite
du sel—Condtions dans les-
que les ces causes se produisent
~Remédes—Un  fubricant qui
ratsonne son (ravail—DManicre
générale de proceder.

M. le Prdsident,
Meastenrs,

Daus notre conventlon de l'au der-
vler, 3 Waterloo, Il a 616 question des
*raurbrures ” et des ** taches blanches”,
que l'on remarque quelquefols dauns le
beurre de nos fabriques.

Nos fabrleants parlent nssez souvout,
eutre cux, de ce dofaut; M, Ohapals
I'a touch6é dans un récent article duo
“ Journul @’Agriculture.”

Et je connafs bon nombre de gens du
colnnierce qui ne seralent pas fAchés
¢'avoir autant de refiselgnemants qua
possible sur ce d:¥faut, qu! les met dans
lobligation asscx fréquente de fafre
des **coupages ™ sur lea prix de vente
convenuy.

C'est ce petit travall de compllation
que Je me suls donné.

Un trés bLon Jourual de lalterle, le
“Chicago Produce,” 2 Justement mis In
question qui rous occupe aul concours,
la saison derutdre, en offrant un prix
pour l¢ mellleur arucle sur * les
marbrures ct les taches du beurre.”

Quatre-vingt-donze mponses ont 61é
cnvoxées par des experte de tous les
genres, hommes de sclence ¢t homnmks
de pratique. L'easembhle de ces répon-
sen est d'une graode valeur; il en ost

peu qui goient compldtes en elles-thdimes,
mals o qud ressort de ce travall reuul
¢luclde In question d'une wanlkdre trds
satisfaisante,

Je remercie notre seerdétalre, wonsieur
Castel, d'avolr  attird mon  attention
sur ce concoury, et de wmo l'avolr pro-
posé comme sujet.—Je ne feral gu'un
rostinG des réponses fourules, en loy
arcatgeant comie  Jo compremds
qu'elles s'appliquent  aux  couditlons
cians lesquellea nous nous trouvons.

Détinlssons d'abord les formes (JiNé-
rentes sous lesquelles, dans Ia pratl-
que ondinnlre, se wanifeste le manque
d'unlformitd de la couleur du beurre,
dans une tinette ou vue bolte donnée,

Les noms de * narbruves, velnages
il ' batres blanches unottles, stroaks,
rowineas) * dolvent s'catendre des nuan-
Gagey, qud se produlsent par " rangs®’
plus ou wsnyg parallitles ou superposds,
digposition  provenant de It mauldre
d'assembler Je beurre piar feultles ou
par rouleaux sur le malaxeur,

Ia nom de *taches™ doit s'ontendre
des taches qul apparatssent, sang aucun
ordre ddtinl, daus In masse du beurre,
par fagues ou pliques pluy  grandes
que les poluts blanes (beucre pouwtnel(),
e défaut est le molus fréquent.

Le nom de * points blancs ” dolt s'en-
tendre de petites  taches cacastnées
dans Ja masve du beurre et qul sont
folt des morceaux de caflly, d'ondinzire
trds fluement divisés par le barattage,
soit Jdea morceaux de cerdme séehée, quit
w'ont pas Otad brisés et AlvisGés par le
barattage. Contralrement aux mar-
brures ou tachey, ces polnts o recou.
nalssetit nu toucher, parce qu'lls sont
d'une autre texture que la asso du
beurre,—généralement plus durs.

Tontes les causes qul produlsent cos
ddfauts peuvent se grouper en trols
dlvisions,

lo Dofaut d'uniforinité de la crdme.

20 Décoloration propre du beurre on
présence de Feau on de lair.

Jo Mdélange défectucux ou dissolution
imparfaite du sel dans le beurre.

Je valy reprondre chacune dv cee di.
vislons en judlquant comment les diffé.
rents doéfauts se produlsent ot quels
remddes 1l faut employer pour les Gvi.
ter.

1. DEFAUT D'UNIFORMITE DB
LA CREME.~Ia criune peut n'étre pas
uniforme de diftdérentes Lacons,

1o Le transport de la crdme peut en
causer le barattage partiel et les mor-
ceaux de beurre formés ne peuveut plus
¥ Ore mdlfs; faute de Lirassage do la
crome, 113 sdcheront siw les bassins,
et wame avee le bmssage, le beurre
falt, n'dlant pas daus les mémes con-
ditions que celui gui se fera dans Ia
baratte, n'aura pas ki moéme texture
nl Ja woéme couleur.

20 Sl la crdwe est Gapmeuse ou par-
ticilament barattée par le travall du s6-
parateur, elle sdchera aussi sur les bas-
slns ct les partes séchées ne s’y mdle-
sont vlus.

3o Sl ]a crdme est prise trop clalre,
{'excédant de lalt GerGmd qu'elle cone
tient se séparera par lg repos, le lalt
caflern el le barattage p.oduira une
wmittnitd de petits merceaux de calllg,
qnl geront emprisonnés dans les petites
mottes de beurre assemdées par le
harattage.

Tous" ces dGfauts .produlront surtout
les petits “points blancs,” dout nous
avons parlé, et, dans quglques cas, des
tacles rares. .

Counne remdde, 11 faut: 1o Eviter le
larattage dans le trapsport de la ord
e, en la refroidissant bien et en seé
servant de valsgeaux contenalilcew, et,

suriout, cn tennot tout-d fal. sur Ja sor-



