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.%voir mroit aux avaintitages miý3iies tuet-
brus du Lat &xcMtr po>ur 181), ; c'est Une
erreur. A partir de eu lîtlmni4ro, Ilu
Jouirnmal lie sutrita 1 p lus >< envoyé uu
seuls luelbres de la Boeic*t, qui ont
leur reçu ioir 1 jvT. Avli mx rtLr.

d<,amil,ititurelscoîîmuîesAe6
A 11-seure it p«rtitu t dcesligl" dypu

bJILer ilu prrapot de lit Sofilliera denl
difttrIfon ;e.Wuue i llîîsgir l ti cont

lie alete. PIaou oere nil fi qn.

de, su it-us est cels triris utclj

pftiitgtîge" de %I. J. It. A. ltteli:mel,
rur laam*Zmatniitm.m'tit il', sol " et do M.
Cat, emir i Il taice.. u it par les

Ce rapport contienit C-gaslmuuenlt dlivers
tram nux 4111iPus Il.mUt ilnteret pouîr les
fablrlentits lue bieurre et die fronsîage.
ainîsi qîue lat liste des falurý.ueil ue lbeur-
ru, et lie fr\ Inae ie la l'romtaeec.

Nons avons, ceilo amnnée. M35 fali-
qUes conîibltîics lie beurre et ile- fromma-
ge. Suîr Il. liltial de 1-iei fabriquesi, La

~oltd mlitltrie 1.:tltt)re n'a encore
euregistré, 't l'hurt. actuelle, que

(12 kwuuse(rIIpiolt$, l.. nuinéro (le juil-
let dlis Jouîrtnali ~ltlme" avec
leIt conseils glu M. Ituurbenu, sur la ta-
brtc:itloiu du1 fromuage. et de Ni. Lt.clatr,
sur Lt f:tl)ric.,tlonl m11i beurre, lie sera
(lonc distribué qu'amu tiers it Imotule des
fabîricata

Nous savonsz qîu'Il y a encore dles, fa-
briques où IL, freinage te vei Jugiqu'à
un Cunt1l audssu ie$ cour., dit tuar-
cité. y a-t-Il lieu die s*ea étonnîer a<rtd

cette nligence ct cette Inifférence
<Il-' fabmricantsm Ces perlesl, en <lésilive.
retoîniblat sur les patrons ;qlie n'exl.
gent-Ils dloue (luse leurs fabricantn ni)-
pairtimnnenl flux syndIcats nit, au mollt..
à la Socité ulîmlitrle Latèr.sIl n'y
à pas de syndicats dInus leur région i

AUX CANDIDATS INSPECTEURS
POUR 1893

La Socité d'Lt<dmstrle Laitière fuît
de nouîveau appel aulx fabricants ayant
ant îiuis 2 anis d'expéôrience consmse

chefs de fabrique, et qui< dé'sireraitlu
go plaeer couliuse lîtsîewteuirs de synidi.
cut», l'ait prochimnn. L.es fabricnts de
beurre u le, fromage, qlui ont IL<ir
(Ie lurItieitt et d'ins ruetima rejlets, soist
Itriéti lu faitre linm(slai<sîîeut part. ai.

umm-lle(le la Société d'intdustrie Li.
tlère, à Sil yelte.d leur Intention
lt suilvre. l'hiver prochiainî. à I'FEcole <lt
laiterie, le cours (les c.antlîda.ts Iln.-poc-
teurs4, afin que lat SoIrift6 puIsse, durantt
le pre-eut éré, s'assurer, paur la vIsIte lie
l'lîimpv1)eteur général oit die somn atssis-
tant, dec La tenue dle leutr fabrique et de
lat quainté de leurs produits.

AUX FABRICANTS DE PFROMAGE

L'avisi aux fabricants ie froniange,
pour le mnis (le Juillet nous étant par-

veonu trop tard pour paatre dams ce
nnuéro, les fabtrits;iîj qui nitratent bu-
soin de zmsegeinsles troliveroust
dants le bManuel de frctIndit Fro-
nago Cheddar, par Il. w. [mucker. tra-
duit par E.,C4stel. S*adrtmer N l'Eco-
le de laitavie, SI-Hiyacinthte. Y>nvoyer
50 Centins is tImbrest-poste.

REVUE DE LA PRESSE

'-'île Cultimator and Counitry Ucutle-
<liait, "I lt 276unnalmdernier, cotisacre p)rès
mie! I tcoluiwmns <uîx Il~sl d'exporta<-

lion le Imutrrel ''luiutigtrZs pa:r lat liu-
m-elle it<miiiliils-trtUou, à Viusliigtou, et
qlue uumu avîis déèjà ignaléti à nos8 Ice-
teurii Notre e3oikfrûre d'Albany Wmé-

tentd lotugucitieut sur le but du départe-
lîtuimi, le modîse d'cxlmýxlitluit de cM.

éli tllim, lu5e$ lce d'enilballaIgê
et la IlitatitInatl Ilnte OU ritpimle <li
beuirre et soit Influetnce sur l'troiute.

Les résultl:' de cm-sm e-xpérientces se-
roit portés à lit tcoiltielm:utcu du lous-
Imite, paur dles bullmetins spméciauix du lits

MaLuic le'indmustrie Initié., ietsllm
tut, (lie <tois ree'evrotts dûl,; leuîr publi-
cation , itOs leectrs sonit mdonc certadins
dt'être tCettui au VOUtraiit illi cette toUits
tuve mIes t.ts-Utis, <luI pe'ut êire
grosqe <l ti enaces pmour nuuis. L.a toin-
tsalive <lu &et-rétaljre NlISîtn pmait Ilait
sten-t ut généêralemienit itimruv(-e.
LeI. nouveau secrétaire, tilIt le "Coun-
try (,emltin 'a décidm entctt eu lat
indu hîeuîreuse amvec oit outlu m'essaaî

<l:ii- ecite allit:re d'exportation du
l«-ttrre.

lI'ILvettir du l'iîuduistrle laitière,"I tel
et te titre <t'uni lonig article du "«New-
York Ilroduce ltemiewe andi Amt.'
Cai Creaicry. I dont l'auteur, tout -ai
reeuiiiiil',tut que l'inîdustrie laItière
t-té afifectée imar la crise géttêrale, dé-
clau quelle l'a été, mîoins <îue toutst
notre, Industrie. SI les lurî tIt beurre

et lut treuitugo sont ceux <lt ont le
nousis lévlil, la cause un t5erdt qîuo
t':trticlm (le ruifler choix, dans eus
dleux tlIgues, utc serait puis cncore par
tropj abumimitt. Ce n'est itas lurmelSZ-
momnt à l'éloge <les fabricants qu'Il y
nit etîcoro tant do nMauvais beurre et
du mtaulvais fromnage I Mais9 Il parai-
trait <que les fabricants quI font cette
sorte dle produits nu sotit pais ceur quîi

(ritaetîtewnt lmt -S oe île latiterie ut ti-
tiut imour se tir au courant dus pro-
grès de 1'lnmlusrlma hltiètlre. Nons; ces
fabricant»sBont ceux <jui soignent le
lait et la crèmie mîus.nd Ils ont le temsps ;

qtui n'onît tins d'heures réul'*speur
la itaturailon Ic leur crèmie, ni pur le
barattage. 'I'auttt la créiuue est trop
diouce;' tanitôt elle --st trop avancéte.
Juttîmas Ils n'cin.,Icient ie tlierionibtro ;
iiu.st,lmatrfois,leur crétine est trop chiaude
et leuîr bourru trop mou. D)'autreas fois,
la crèmtte sera trop frolide et ils lier-
dirent leur teîîîîms dans un barattage qui

n't uti limru pus. Ils lavetnt mnal leur
beurre. le saulent Iru*-égutlùroiitetit et lu

laissenmt plus oistîtolîts marbré; e-t, enflin.
Ils mie pivassntie, <dans l'emptaquetage,

atssuun suiese ni lue l'appîarence hit de lat
prpreté, ce qlui coîntribue A faire ven-

dre leur produit A dtes prix qui <lécoura-
gmiut totit le muondme.

Il n'y a tuas q<ue tes fabrIiats àl but-,
iluer, st I'liusluitrlc laititère ne donnéi
x>as toits les tprofits qu'en attenudent
quîelqîues.utns ; Il y a aussi mies patrons,
et, parni euîx, ceutx-là sturtouit qui Ont te
'nitîsa fait pour ceu retirer:

Ceux qui ont c.outînutiC un une île lat
tproducetion <lu lait, d'élever, je nie dirai
pmas des boufs de boucherie, pas nième
des vaches à tout faire, mals les pre-
ires venues (teleiurs géasss ans

pulusu s'occuper de la conforuoatloa et
des aptitud<es de ta lMère quîe de l'ori-
gIne du pètre;

Ceint qui tuant janusals nion plus pris
gardle de rt-partir, sur toute l'aminée, la
date dus vêiages., pas pus qu'ils n'ont
chmerchéu à améliorer le régime d'étô de
leuîrs vaces; laitIérel par la etsîttrede

fourrages ver» et t <iti supplément le

Ceux qui noîît JactaIs soté, avant
lat 'rousmain, ils tsoiger Iles maches tx
quelles lis %unuient deîimantder dît
lait d'hiver, Flans plurer (le ceux qui<
liersglsttmnt à ciL dlemandter A tes va-
cimes à bout de lîmctât<mu. doittant de 5
it 10 Ilbs de lait îsmr jour, 'atàlr
mtaius qul'il <'eu faudrasit pour pasyer
leur penhleit:.

Cmux qui lie mme smmuît Janatjtis îmr<ocri-
tCs des utoyette il prendre peour four-

<tIr à leurs vitelme:', hiver coulimsse é'té.
Utit raisont itbuutd:te et suicculente,
et bleu éqmulibré-e:

(;emx ecore qui n'onmut rient f.lt poeur
améliourer lat ComtItbItU mie leuîrs eitls
mans susci souci titi confort de leurs

EIt, club&, cct<x qumi [te prentnentt aucunlt
t3ot de la mauière premi<ère lit dletitcatt

qu'Ils portent nu fabrean, mie et lait
qi <m'L traient ti<l vacies iiiitiîmroîmrvsï,
ave*c des natis miles ; de ce lait inusl.,

couîlent, conîtinu dt<lt certain fabri-
ranlit no<lure cnasnc,"ài travers
lismu barrièýre." et qu'ils n'n'tkrmiit et lme

refroidisseut jaîmals ; tous eux.].% sont
blitiuale dans la «mesure ut) ils ont
li-gligt- (IL Suivre les imratltieititîiéîlo.
rées le I'iitl<5riL laitière modserne.
Dans cette Induistrie coiîe dans les
auttres, Il faut su- <unir A la hateutir dus
progrès attuels et cîmuanttlre à fondî sois
affaire ; auts cili, jemue le sutectu, înu
le prohit I

LES MAR~BRURES DU BEZURRE
Par NI. J. mde L~ Taché.

(Conférence, e-xtraIte du quilnzièmîe
raîmpw, le la Société d'ltmttrio

Laitière)

lImportance du1 stii/t-C.'oncoul.î entré;
/abrim:ants et exiierls-D4lnîltion
-G 4imscs-1. Defaut d'iinîfor--

inmté (le fm crèine-2. Décolora-
tiomn, dit beurre-t. .illélanige dié-
fectueux et dlisçoltilîoi imiparfaite
t sel-Condst iofns dans les-

que les ces causes se produisent
-emièdes-Uni fabricant qui

raisonne sont trat'ail-31ianère:
généraile de j'rocelder.

Dans notre conivention doQ l'au der-
uier, à Waterloo, Il a été <lmeution dues
"Jonebrures"I et des IItacites blarelleîm,,

qlie Ionl remnarque queluîefois dans le
beurre de o ms f:tbriqus.

,Nost fabricaInts parlent tise, souvent,
entru eux, de et défatut; M. Ollaîals
l'a touché dans, un récent article du
"Jouirnal d'Agriculture."I
Et Je connais bons nonîbire de gens du
,oitnîree qjul ne seraient Imas fAchés

d'avoir autant ie rehseignetttansts quo<
pocs.sIble sur ce <l4fatt, qui les met das
l'obmigation assci fréqutente (le faire
des "ctiae"sur les pmrix de vente
m.ouimettis.

C'est ce petit travail Ile counlulallan
que je lime suis donné.

Un très bon journal de laiterie, le
l'Chicago Prdte"a justement Mi$ la
question qui raus occupe ait concouril,
la saison deruière, u offrant uit prix
poutr le millteur article sur '~les

mnarbirures et les tacitee mtu beurre."
Quatte-m igl-mînlzu rélmonses. ont é-té
uni u5ées pa:r -J-.4 exmmrL le toits les

genres. liuiimuutf5q de science, et hommes
de pratique. L'ensemble de ce répon-
ses ett d'mune grandte vAleur; il en Mst

imeu (lui iloieut cuiilùtes un elles-mêmttes,
mis e qui ressort du ce travil réluni
(-ieo lit quesion <'nue tuaitltre trés

Je remlercie notre seerétaure, oiuniisîmt
C:tstel, d'avoir atiré sites% nttention

smtr e conicours, et de <ie 1'tivolr lire-
l'osé eolile suJOl-Je 'te ferai qu'uni

résitutù des réI)imotîs fournies, un ltxï
arramgvaut couine je coumrentds
lu'oultc w'aî,îllmîuteiit aux conditions
*11ii4 lesquiellezi <lais mou4 trouvonis.

Daimîisbsns d'itboni les tortnes dîiflé-
tiltes ,duts leemîmîcleit, <lai la pimtl-

.lte ormdiniiire, su muaifeste lu limnque
d'uniforitité de la commîctîr dit bemurru,

dlants Utte tdisette uta Une boîte dlonniée.
Lems isotus de -iiar<rmresl, N eliiigeo

eum* tmITttes blî110Miltm îiitmttle.4, streiks,
rowvliems) "l doivenit sc-xtemidre mIes ritalt-
,.age-, <tui su produisent lpar ' riigs"'
pinus ou utmoisis 1îmar4llèles ou mîiloé.

tisîuitats proventant de lit iim:inl-NrL
<'assembler lu beurre pa:r ictilîles ou
par romileamix sur le mtalaxeur.

Le nutî de '1 taches" <luit s'entendre
<lis iacites qiapphiaraissent, auns aucunti
ordre dléfii, danîs la itmase <iti bemurre,
pa:r ilamîmi» un plaquîmes lus grandmes
qtue les pmoints blatits %bemurre pmmîelé>,
e dléfaut est l2 u lemas fréqîetui.

Le ioui lue "impoinîts bmancts " doit s'en-
tendîre de Ituptites tacites enc«istrées
dans lit îtttsilc titi beurre et qui sott
*Oit des mtorceauix de cailléi\ <lurtin:utre
trè)s finemient ivlms<és ptr le bxtatige,

ëIoit deil inueamix de crèmie séelt&-, mtiti
n'ont pmas Cti& brisés et lîvisés par le
barattage. Contrairemaent aux Mnax-
bitres ou tacItes, c4es p«dut.s su recois-

naIsbent au touchter, piarce quils s 'ont
d'une autre texture que la <tinss du
heurrel-généCraieîîient plus dors.
'romitto tes causes qui produlisentt cei

dé,fauts peuvent se groupmer eut trots
tUvIslna.

la Dléfauît d'uiformnité de la créimie.
'Io Décoloration pîropure du beurre ot

présence de l'eau on de l'air.
'lu 21,Z-lnge miCfeeimuux 'mii <lts-umlmituit1

Iîîmarfauite (11<lt i lIu le beurre.
Je vais remrm<idrech iacîu le e. dl-

visloits un Indiquant coititîmont Iles <lîffé-
r<-nt., défauts se produilsent et qluels
reuttèdeil Il faut eitpIOyur peur les <mlvi-
ter.

1. DEVLAUT D'IINIFOItbMI'i' DE])
LA CIH EL rtue petit ns'étre pas
Utnmfortme <le <ifforentes façons.

Io L.e transzport de la crème pit on
aiuser le barattage luart1et et los nuer-
ceaitx de beurre formés ne peutvent pltus
y être iiiméU; tanîte de lurassage (lo la
crèmte, Ils sèclleromt sirts' I tulng
et Lumène avmec le braisatge, le beuîrre
fait, n'tantt lpas (lats les miê-tes con-

diîtions que celuii qui se' fera dans lat
lenruLute, n'aura pasL lt mêmèe texture
ni la subtile coeuor.

"o Si la crètue est (émàuautee ota par-
tileinent barattée jur le travail du att-
parateur, elle sècîtera aussi eur les bas-
sins et les parties séchéCes ne s'y Mêéle-
,ont Dits.

3o Si la crèmeo est prIse trop claire,
I'exe(.mlet de lait ('cr<umo qu'eUe con-
tient se s(-parera par le repos, le lait
caillera et le barattage îu.,odulra une
uuttlié de petits tuerceaux <le Il,
'îni seront oemprisonnés dans lms petites

mtottes de beurre as-sembléeso par le
barattage.

Tous'Ces défaut» produiront surtout
les petits "points blancs," leilt noua
avons parlt, et dans quelques cas, des
tacites rare.

Couisme remède, Il faut. Ie Evîter le
llaraulage dans le transport dIe la Orb1
ome, un la refroidIssant bleu et en me
servant mle vaIsseaux etonvenablest, et
surtot, un tenant touit-àl faL sur la sur-.
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