
LE SAMEDI

LES MALENTENDUS AUXQUE'LS S'EXPOSENT LE»4 iIALA1)IES DU DELIRIUMN- TREMENS

I Il 11.1
-Je l'ai bien gagné celui-là, ouf -foi, tu sais,.je te connais;

J'en ati bien vu comme ça.
Mais celui-ci n'était pas (le lat famille

(le"" autres.

UNE PINCÉE DE CONSEILS

CONSERVATION tDES RUIFS

Ont peut conserver les oeufs en les entourant (le substans nion
conductrices, (le corps (lui les préservent <le l'action dIc l'air et cit
les déposant dans un lieu à lat fois sec et frais.

Ont les met dans le miillet, les mienus grains, la, 2ciure (le bois
(le chêne, et ont les couvre (le paille. Les Seufs se consî-rs-eit dans
le sable. L'usagýe du sel est bont dlaits les contrées iîrid ioîales
dont le climiat est sec.

Les Sunfs se conservent longtemps dans l'huile ou la graisse
fondue.

Les glacières sont excellentes pour colserver longtenmps les
n'tifs. On1 peuit aussi les garder dansl un lieu Seo et de toits cÔté,s
exposé à l'air. On se sert en Suisse de planches où sont prati-
îîués (les trous ronds et trops petits pour glue les nvufs puissent
passer ant travers. Ainsi exposés, ils se gardent plusieurs Mois.

Aux procédés Iîré:c&lents, ont peut ajouter, comme uit des
moyens les pl us etlicaces, l'emploi dui si/ieUa ci de ,'.s' ()l y
trempe les o-eufs (fue l'ontimet. séchier sur une feuille <le papier,
.sans les faire toucher entre eux. Si -ait omtettait lit feuille dle
papier, ou si les Seufs se touchaient, il y aurait :ulléîeîice aut point
(le contact et oit nie pourrait les sé1 îaîer sants les briser. Le sili-
cati- bouche les pores, vitrilie la surface, empêche par conséquent
l'action de l'air, et permîet <le conlserver les. wufs une atince Sans
altération.

Pour conserver les oeufs, ont se Servait autrefois <le sciure <le
bois, <le son, (le blé, etc. ;mais tout cela n'était (lue très imîpar-
fait. Maintenant les grands industriels qui font ce cotiinere
et (lui conservenit 10 à 12 miillions <'teufs par ait a.gissent itii
Ont commnence par frapper doucemient les (ruifs t-s/; i' deux par
deux les uns contre les autres, atfin de voir s'ils ne, Sonnîent pas
le " fêlé." Cette opérationi finie, n les dépose avec soin laits uin
vase <le grès, le petit bout tourné par le lbas :quanîd le vase est
plein, ont conible le vide laissé enître les îî'ufs avec uit comtpose
(le d' (oîce <le chaux éte-inte par unte biouteille deu-achaux
disaoute traverse la coquille calcaire <le l'tt'tif et, se trouvant li
cotact avec la première pellicule, la rend< imîpe-rmîéable. EttanSite
oit descend ces pots <le grés à lat cave et oit les (-ouvre <le tit altière
qu ils soienît à Ilbri <le lat lumtière.- La mieilleutre tettipég'rat tire
pour cela doit êtrc de -15 à 50 dégrés Fareniheit <le chaletur cons-
taîitp.-Au bout <le quie!iue temp1 s, il se foi-Ille à l.î surface <le
l'eau une sorte (le glace (carborîtate <let chaux>. Il faut avoir Soîin
<le tie jamxais la bîriser tqu 'au mtomîet ( le retirer les oî a

Par ce procédlé les oeufs sont aussi frais après 6) et -s mîois que
s'ils ventaient <l'être pondtus e-t lat contservationt est telle que- la
perte îmoyennte est au itiaxiiitiin <le .1 ou 5, au itmi lle, tandi s t~
trefois elle était (le (; à s au ct-ut.

AUC TRmE i(L IEetii

Quelque close que puisse paraitr- la coqutille de I ,ruf, e-lle est
néatnmoi ns perforée par une miyriadh'e e i tst-- qît ou mi110
peut apercevoir qu'à l'aidle (lii mticroscope. Lutr eIlr't est éidcent.
catr c'eiit par eux (lue Jour par jouir laluii s'évaptore t-t fait
place à l'air. Lorsque l'iet est comîplètemienut plitni, uit lti<le(1
passe constammnît à travers les pores g-t est le prinîcipal agent

de corruption ;cette corruption se mtantifeste plus rapuidement par
tes temips chauds (lue par le froid. Un oeuf parfaitement frais est
abîsolumîtent et pr-overbialemtenit plein tuais danîs les oeufs rassis,
il Y a utie place vicIe proportionnelcle à la pet-te (le l'albuminîe par
l'évaporationi.

Si oit applique la langue à l'etréînité d'un oeuf frais oit senit ce
detrnier comîplètemtenît froid ; tantdis que si out l'applique sur uit
oeuf t-as-sis, oit le trouve chaud, parce que J'albuinte de l'Seuf frais,
étanit eîî conttact avec lat coqjuille, absorbe lit chaleur (le la fatigue
plus rapidlemient que tie le fait l'air conîtenu laits la coquille de
l'oeuif rassis.

Eit initerceptanut l'air et cii l'empêchanît d'arriver à l'inttérieur
(le lat coquille, cela tic tue paLs l'embrîîyonî et ît'ctîpéclte pas <le le
faire couver, miais le conserve au contraire plus lontgtemtps lue si
oit cherchait à le cgar<ler <le tout autr-e façont. Nous avons obtenu
(les poussinis, d'a-uts conservés pendant deux mcis <laits le vernis.

Faites <lissou<hîc (le la getlle laque dlans une quantité suffisante
d'alcool afint <le fair-e un léger vernis. Enîduisez-ent chaque oeufs
et lorsque toits les oeufe set-ont compttlètemienît secs, enîfouissez-les
<laits <lu soit out de lat sciure de bois eii aIyait Seini <le les tmettr-e
le gros bout eni t'ait- afint qu'ils nie puissent pas S'avarier ou r-ouler-.
LoIrsque vous voudrez vous set-vit- <le v-os oeufs, enlevez soigneu-
senttenît le vet-tis a' ec (le l'alcool, et vous les trouverez <laits la

ntîêne état q1u'au mîomîent oùt vous les av-ez ettiquetés, c'est à-dire
Ions à ilale-oc à faire couver-. Cette nméthiode est lat meilleure
et lat plus sûre qut'ont ait enicore expéritenttée et a été souvent
etmployée avec succès.

1'1uoCÉDEu Ciisois POUît CONSREil R: LE POISSON

Certainis poissonus passetnt l'hiver enfotuis <laits lat vase et danîs
un état <le comtplet e'tgour-dissemîent. Les Chtinois ayant observé
ce fait, (,il oîtt déduit utte mîéthîode ingéntieuîse (le conîserîvation <lu
poissont. Voici commenîcit ils opè-rent . 'Sitôt le poissont pris <-t aloi-s
qu'il est boien viv ant, ils l'enîveloppentt danîs ui [toc (le terre -glaise
htumtitde qu'ils enifermtenît cunsuite dans utie glacière. Après plusieurs
mîots, ent ouv-t-ut te bloc et mtettanit le poisson <laits l'eau fi-aichie,
les auteurs chintois prétend<ent <lue celui-ci revient pieu à peu à la
vie. Cetainsu riches chinois possèdent laits leur glacième plusieurs
cenîtainies <le poissons conser-vés vivants-Nous publions ce pro-

CO N.EiVATIi)N DUt (.BEI i i

Ex pédlier- le «iI icr danus utne miasse <le glat u iplée miiélalngée (le sel
<le cutisitte, out bietn faitre unec in 'jectioti par lat eatoti<lc av-ec une
soltutiotn <le bcorax <laits l'ea:ti gr-ainis de- hiorax par 2 livres de

On expor-te d'Amiquiite eii Angleterre (les f'ruiits et tout parti.
(llèr't eit<-s pommttes avec leur parfumtî et leurtiItsveurt ett les

i. it -t 1taî tdVuit papier iitllil til d«it «cSotluition alcool iqule <lac ide
salI'iclique, putis dessécl céý à l'airî.

CttNSEMAI ON .xî 'x icI Ta

I 'ar les temips chaudtcs. oit petit cotnse-ve- le lait pendlant plu-

si- Ilisl auli j ai.ees pu asné


