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miollife elle permot do 1ccucillic les

_quu bion dos fruits qui ront mars on
réeoltes les plusr copreuses  Ello ent

avlit ot septo.abre duns louest dola
aussi  favorablemont  appréciée  en proviuce no lo sont qu'on septombro
France, 0d do nombrouses expérienco ot et octobro duns 'est.
tontées sur_les sigr 8 ot pratiques con . Autrefuis, un  préjugs, busé sur do-
scily do ln Revue Internationale, journal faits mal ropréavntés, faimait croiro
apicolo trds répandu et éconté, ont dé- "qu'en bas do I'rois-Rividres ot vo Sorel
montré son oxcellence poue la cultnre Iu culture des fiuits, commo succds,
intensivo ot rémunéiative des ubeilles. | n'était quo trds-nléntoire. Aujourd’bui,
Purlons muintenant do lindustrio do co préjugé tombo, ear beaucoup des
1a civo gauitrée, dans laquelle Ch, Da- , fruity croigsant dans 'ouest, inurissent
dant a fait ses débuts on 1578, 'nn des . aussi & In porfoction duns l'est, avee
premiors aux Etats Unis. Il s'inytalla cos doux duflérences quo, promiéro-
d'ubord modestoment, mais s'étunt ap- | ment guelques-uns murissont plus tard
pliqué & fairo trds bicn, s« véputation |d'un mois environ dans l'est, ot secon-
v'étendit ot ron débit do cire prit un dement, d'nutres, au liou d'étre i 'est
ncetoirsemont rapido, L fabrication, dos fruits d'6té ot d'uatomue, y sont
qui 8o chifl'ro par 500 puis 2000 livres ded fruits d'automno ot | hiver hatifs,
dans les promidres années €tait en ouau lisu d'y étro des froits hatits y
1856 do 70,000 livres, en 1887 dc:nonl. d'hiver tudifs  Par exemple, tl
67,000 livres, en 1898, trds muauviiso est prouvé quo les pommes Duchesse
annco pour le micl, ¢ilo so rostreignit & ot Astracan rouge, mfires en aofit 3
33,000 1bs pour remonter A 60 000 1bs Kuowlton, no lo tont quen soptem-
en 1889 et atteindro X3,000 Ibs en brod St-Roch des Aulnais, comté do
1890 A I'heuro qu'il ost lo maitre 'U'lslet et 2 St-Donis do Kamouraska.
jouit aw milicu do ses enfants et potits . Do mémo  les prunes Lombardo ot
cntants du fiuit do con travuil intel- Shropshire Dawson mfres A la fia
ligent ot do res efforts persévérants  duot et au commencement de rxop-
Ses chevoux blunes vout entoucés de’ tombre A Pouest ne lo sout qud Ia tin
Festimo généralo ot d'unoe reconanis- 1do soptembre ¢t au commoencemont
sanco bien méritdo pour les services jd'octobro & 'est.  La cevice do Franco
qu'il s 1endun A Iapiculturo prés de lur | est finio depuis longlomps & Montrsal
et au loin, 1Iore‘qu'olle commenco & murird Ja mi.
Cuanvkr Proquiy, ijuillet 3 Kumouraska, Il y a long.
Apicubtour pratique, ; Lumps que les friuses sont passées duaus
St-Hyacmtho, yPotest Jorsquo la Sharpless est en
. wnlem rapport, on juillet, chez nous,
. L.a Fameuso qui no dureque rarsment
Jurqu'd 1 i de janvier dans {a région
»do Montedal ro conservo jusqu au mois
. ydo mars en bax de Québee, et 1a Turg.
“ficld, prane russe, qui est d'hiver h&
[tivo @ Pouest, est Ia prune qui ee garde
{ 1o plus longtemps dans Vest,

11 découls do ces observations quo
Fest do Ia provinco do Québec, 81l so
‘hivro en grand A la culture do certaing
fruits, sern 3 méme do fonrnir ces
fruits aux marchés do l'ouest, non
comune primeurs, mais comnie tesgour-
cox pour prolonger la sairon do fruits
auest ening ot aussi apprécids que lo
sont los fraises, les prunes Astrachan
ot Duchesse, ete., et de fournir cn
mars des pommes aussi rocho: chées que
la Famcuse, 3 uno <a'son 0d cotto dor-
nidro est complitement dispatun des
marchés.

Ity adonc 1A uno séricuse question
A étudier, et c'est dans lo but de per-
mettio aux cultivateurs do frans do
'est do 1a province do Québee do Pap-
profondir quo le burcau do direction
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L'ETABLISSEMENT DES

Révérends Peres Travpistes
DE NOTRR-DAME DU 1,A0, OKA,
AVIS,

—

Enseignement de la grefle, de
la culture et de la taille des ar-
bres fruitiers en général.

Indication des soinsd prendre
et des remedes A appliquer pous
préserver les arbres des insectes
et des autres dangers : Instru-|y, 1 soic1 pomologiquo do la pro-
ments et médicaments néces-.vmco do Québec a décidé do temir la
saires A cette fin, et la manidre | prechaine conventiond’hivera Québee,
de #'en servir, ete., ete, au licu do 1a teniv dans lu cille do ~t-

R A .+ jJean, commo lx choso avmt 618 préata.
Qn Y enscigne aussi ,1“ f“b”‘l blement décidéo, Pendant la prochmne
cation du cidre et des vins,

1 session du parloment local, unoinvi-
Pour admission, s’adresser sur | tation sera futo au public d'assister a
les lieux ou par lettre au

cetto convention,
Rév. Pére Supérieur.

Enma quahité do directeur do la
suciftd pomologique, pour lo district
do Québee, yattito l'attention do tous
ceux qui S'intéressent A la culturo des
fruits, sur l'importanco qulil y a pour
- cux do vevir en grand nombro assister

A cetto réunion, ¢t surtout do consor-

Aus cultivaters do fraits do l'est do| ver, dds 3 préeent, pour los apporter
1a provinco do Qusbec. ’alors avoc cux, des échantillons des

beaux fruits que 'on récolto dé4jd on si

La Socié16 pomologiquo et d'arbori. ; grand nombre do variétés daus i'est de
culturo do la_provinco do Québec, ajnotre provinco. Si chacun vout se
tenu 8a dernidre convontion d'été, & dunncr la main, nous pouvons avoir
Kuowlton, comté do Brome, dans lo,d montrerd cotto réunion pomologi-
cours du mois d'aot dernicr. Les,que do Québee, au moing une quaran
lectours du Journal d'Agriculture ont taino do variétés do pommes, ot nous
pu jugor par lo compto renda qui on a, pouvons aussi y démontrer quo la cal-
&t donné, dans lo dernier numéro du , ture de pas moins do douzo var éés do
journal, combien cette convontion a prunes ot do huit variétés do corises,
616 intéressunto.  P'armi los sujets qui sans comptor  plasieurs variétés do
¥ ont été dizcutés, 1un dos plusimpor. , fraisos et de potits fruits so cultivent
ants 8 &€ celui do I'avenir réservé &, avee grand succds on bas do Québeo,
l'arboriculiuro fraitidro dansl'est do la,  Si tous nos cultivatours ds fraits
proviaco do Québoc. 11 a 616 démontré | voulent s'on donner la peino, apporter
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ARBORICULTURE FRUITIERE.

LE JOURNAL D’AGRICULTURE ILLUSTRE.

aveo oux lea fruits do lours vorgers,
les notox do lenr culturo fruitidre, ot lo
résultat do lours exsnis, nous somines
sum do voir g'ouvrir pour nous un
horzon nouvean dans lo commorce
Jes fruits.

J. C. Cuavats.

Saint-Denis do Kamouraska,
18 soptombro, 1894,

e

CONSERVATION DES FRUITS.

Quolles sont les parties des bitiments
d'uno fermo qui conviennont lo mioux
our conserver dos pommos 3 coutean
Jusqu'd In tin do I'hivor, et quels soiny
apéoinux faut-il donner 3 ves fruits ?

A Vintéricus d un fruit, lo sucte qui
W'y trouvo fo transformo on alcool ;
I'odour vinowro qui se dégaro d'une
fruitorio nous le prouve. A cetto fer-
wmentation alcooliquo succdde uno for-
mentation putrido, lorsque o fruit a
atteint son degrd do maximum do ma-
turité. Pour conserver un fruit lo plus
longtomps possible, il faut done ralen.
tir Ja fermentation alcooliquo, afin
d'¢loignor lo moment od commeonce-
rait ka décomposition.

Liair, 'humidit6, la_chalour ot la
lumidro favorisent la formentation, il
no fuut donnor, aux fruits & conscrver,
ces éléments quo duns ley proportions
voulues pour que la muturité s'accom-
plsse lentoment,

1. L'atinosphére du local od l'on
conservo les fruits no doit pas 8tre ro-
nouvelée. Tracido cavboniquo qui se
dégago des fruits, so trouvant ainsi
conservé, ralentit In formentation.

2. La tompérature du local doit va
rvier lo moins posaiblo ot so maintenir
ontre 40° ¢t 46° F. St la tompérature
étaut trop basse, I fermentation serait
compldtemeont arrdtéo; s ollo était
trop hauto, los fruits m@riraient ou
fermonteraiont trop rapidoment; et
onfin. si cllo 6tait trop variable, les
tinsus dos fruits é1ant alternativement
contractés ot dilatés, la formontation
scrait accéléréo.

3. L'atmosphdro du local doit 8tro
plutét sécho qu'humide. I’humidité
tuvorise lo dovcloppement des moi
sissures,

Dans les fruoitiors, on enldvo la sur
abondauce d’humidité, en y plagant
du chloruro do calcium et non do la
chaux, car cetto dernidro absorbo on
plus do I'humidité, I'acide carboniquo
qui dort 8tro conservé.  On =t #oin co-
pendant do no pas tron dessécher I'at
mosphére, car les fruits so rideraient

4. La lumidre no doit pas pénétrer
dans le local o0 1on converso les fruits,
car elle accéldro la formentation.

Daus une ferme, 1l n'y a gudre quel
lea colhiors ou les caves sdches od l'on
puisso trouver cos conditions 1éunics.

11 faut donc choisir un cellior ox-
empt d’humidité, exposé au nord, car
cost & cetto oxposition que la tompé
raturo ost le moins variable ; formor
avec des lingoes ou do la paillo ses ou-
vertures, afin d'ompéchor lo ronouvel-
lement do I'air ct Ia pénétration de Ia
lumidro. Si l'on craint un trop grand
abaissoment do tompératuro, il faut

est munio d’un robord do 4 pouces on-
viron ot son fond doit 8tro A jour, o'cst-
ddire constitu§ par des lattes non
jointives,

Sur chaquo tablette, on placo une
coucho do 10 A 12 pouces de pommos,
Puis, tous loa mois environ, on viont
romanior les fruits atin d'enlover coux

w commencont a4 wo décomposer.

worsquion péndtro dans lo collier, si

s05 ouvortures ront bion closes, il est
prodent de tonir 3 Ia wmain uno chan-
dello alluméo; sil y a trop d'acide
carboniquoe, Ja chandollo s'6toint, alors
on doit néror avant d'y pénétrer pour
évitor touto cauro d'asphyxio.

Au momont do placer les porames
dans o cellier, il faut bion les trier,
cnlever collos qui ont 616 meurtrios
lora do la récolto, chaque partio des
tisgus contusionnds dovient prompte-
ment lo sidgo d'uno décomposition ; il
fuut rejeter toutes colles qui préson.
tent déjd des points en décomposition,
car clles faciliteraiont 1a pourrituro do
leurs voisines, et enfin on nedoit cher.
chor  conserver jusqu'd Ia fin do I'hi.
ver quo los pommes tardivos.

J. Navor.

————— -~

CULTURE DEE ASPERGES.

Pour répondre aux nombrouses
questions quo 'on nous poso chaque
jour sur 1a colture des asperges, nous
insérons les notus suivantes, cspérant
quo par Ia voic du Journal d'Agricul-
ture, clles scrviront & détruire cotte
fausso impression répanduo dans le
public agricolo: quo cetto culturo est
difficile. demando un terrain oxcep-
tionel et oxigo dos roins minutienx et
continuelz.

L'agporgoe est non seulement le meil-
lour ct lo Ylue eain dos légnmos, mais
ello g0 cultive trds facilement et rap-
porto un bénéfico considérablo sur?o
marché.

Achats des Griffes,—On peut la
somer ou Ja plantor. Co dernier mode
st préférable, si 1'on est cortain que
colut qui vond los griffes cst honnéte
et parfuitomont au courant do cotte
partio do I'horticulture. On appolle
griffes, los racines des asperges, &
raison do lour formo particufiéro. Do
Pachat do ces griffes dépend en grande

artio lo suceds du cultivateur, 1l faut

onc choisiv les meillours débitants.

Préparation du terrain,—L'asperge
domatido uno terro calcaire do consia.
tanco moyonne, pintst légdro que forte
ol cxompto d’humidité surabondante.
D'abord avec un engrais suffisammont
additionné d'une manidro caleaire quel-
conquo on pout obtenir des asporges
dans tous les sols, pourvu qu'ils soient
sains. Silo eol est trop compact, il
ost utilo de lui donner un labour avant
lea golées, on I'abandontio ainsi tout
'hiver ot au printemps on répand 1'a-
mendemont en oXécutant un labour 3
for de bacho. Il faut donmer touto
son attontion 1 onlever les roches
parco qu'clles nuiraiont & Ia croissance
des asporges.

Plantation.—Lo terrain labouré et
bien mvels, on plante des piquotsa

bien capitonnor les portes et fondtres, |4 picds do distanco chacun, sur toute
Puis, aprés avoir placé sar lo sol uno}!a longucur do V'nae des fuces da ter-
couche do psille do 2% 4 3 pouces|Tain. puis on ouvro uno tranchéo do 8
d'dpnisscur, ony dépogo les pommcs,goucos de pmfoudour Otf.de 18 POUCOS
on tae, ydo largonr, & partir dos piquets jusqud
Lorsquo Ia surfaco Ju cellior n’estyl'oXtrémits opposéo, on y jotte du fa-
pas assez grando pour qu'on puisso y § Mier & d9m1 _consommé, onviron doux
disposer toutes les pommes on tay)pouces d'épaisseur, quo I'on umalgamo
ayaat la formo d'un cono tds évasé (lajavesla torre do la tranchéo, puis on
huuteur no doit pas dépassor un pied (jalonnoavec do petites branchesdo4 en
huit poucesy, on établit, lo long desi? picds dov:mt.‘ ¢s ondroity od {'on doit
murs, des étagdres, {plantor les griifes, en déposanta cha-
Los 6tagdros sont forméos de ta-|quo jalon ] ou 2 poignées dongrue.
blottes fixées dans lo mar, tous les 20; Co travail torminé, on formo aveo
pouces do hautour. Chaque tablette |{l66 mains, aux ondroits jsloanés, uno



