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Cr8mes glacées sans glace
On peut se diapenser du glace et de

sol pour faire do la crodmnio à li glace on
se servant de tnitt d'ammonuo.
Pour un congelateur do petites di-
itesitions oi imet supt livres du nitrate

dans trois pintes d'eau aut our du tmou-
lin. On Io fait tourner conme à l'ordi.
naire La crame est bientôt glacée, si
l'un a fait refroidir auptatavanit les in-
grédienis avant d'y mettre lu nitrato.
On ipeut su servir do nouveau du ni-
trate, on lo laissant évaporer sur Jo fuur.
neau de la cuisine jusqu'à dossication.

Crême fouettée
Ui grain de sel ajouté a la crêmne la

fera nrriver plus vite à l'état do crame
fouettée.

Pcur la saveur des fruits confits
On agnerto do beaucoup la saveur

des fruits contits, surtout dans les gâ.
teaux, en y ajoutant un peu de sel.

Pour rafraîchir les vieilles patisserlas
Les gâteaux, les petits pains et les

pâtisserios cn général, peuvent être
aiséient rafraiclles. ei les faisant
chaîuflfr un peu dans lo fourneau, et les
laissant refroidir après.

Pour la patisserle
En mettant la pâte plusieurs jours

sur la glace, l'on verra que les pâtisse.
ries seront bien mnedlleures.

Pour digérer le lait
Une pincée de sel dans un ver e de

lait, le rend nin seulement meilleur au
goût, mais plus digestible.

Pour rendre t'oignon digestible
S; vous voulez que vos oignons soient

plus digestibles. changez l'eau une fois
ou deux pendant que vous, les faites
bouillir.

Protection contre la rouille
D'après lu PoLlltni.che Noti:blatl,

les objets en acier et en fer peuventètre
protégés contre la rouille par une cou-
ciede peroxydedepdlomnb appfliquée élec-
troiytiquentent. On obtient en vingt

lainutes un revètement donnant touto
gantmtie contre les influences atmosphé-
riques. Conme, d'ailleurs, tou-e l'opé.
ration s'accomplit à la température or-
dinaire, la trempo des objets on acier

netpas alt&iéo.

Paur enleveries taches causées au
linge parle renassage

Une manière bien simple et bien ofli-
cace, est la stvante : Mêlez deux par-
tics de crême de tartre à une partie
d'acide oxalique, broyé en poudre très
fine, et n:ettez le tout dans ne bouteil-
le pour le préserver contre l'humidité.
Si vous avez d linge qui ait des taches
le rouille, appliquez, pendant qu'il est
mouillé, tui peu de cette prépamtion, et
les taches disparaitroit. Lavez eusuite
le linge à l'eau chaude pour qu'il ne soit
pas attaqué par l'acide.

Pour repasser des bas noirs
Il ne faut jamais repasser des has do

coton noir ; la chaleur les fait changer.
Laissez-les sécher à l'omrîbro.

Pour empêcher les lampes de couler
Quand vouts aurez taillé la mècho do

votre lamupo, voyez à ce qu'elle soit bais-
sée ; autrement, si elle dépasso le bru-
leur l'extérieur do la lainmpo su couvrira
d'huilo.

En cas de meurtrissures
Il n'y a rien conne l'alcool pour en-

lever ratpiduieent les douleurs des en-
torses eL tmeni tt issure.

POUR LA BEAUTE

Contre la transpiration des mains
Si vos mains transpirent lorsque vous

travaillez, versez-y do tellps on temps
quelques gouttes d'eau de cologne.

Pour engraisser
La fenme turque nango des feuilles

de rose avec du beurre, pour avoir de
l'eembonpoint.

Contre les mains calleuses
En repassant le linge, si les nénagè-

res se servaient de vieux gants dû che-
vreau, elles s'épargneraient d'avoir les
mains calleuses.

PROCEDES INDUSTRIELS

Encre pour écrire sur le verre
Voici une encre à écrire sur verre et

qui n'est pas attaquée par l'eau -

Gominlae lque blanche.....10 parties.
Térébenthinme de Venise. . 5 -
Huile de térébenthine..... 15 -
Indigo cin poudre......... -

On iimêle la goîinie laque, la térében-
thline et l'huile de térébenthine, et on
place le mélange dans un bain-mario à
une chaleur douce. Le mélange fondu
on y ajoute l'indigo.

Encre blanche
Un pet fabriquer une encre blanche

en nmèlanmt du blanc do Chine a do la
goiiiie arabique.

Contre la noyade
Un fait qui n'est pas généraleient

connu, c'est qu'il i'y-a guère de meil-
leur appareil de sauvetuage pour un hom-
ie (lui tombe à l'c-na qu'un chapeau de

feutre ordinaire. Il n'y a qu'à placer
le chapeau la calotto ci bas, l'entouer
de son bras et le pîresser qt.elue lieu.
Un loimue peut flotter pendant plu-
sieurs heures avec cet appareil.

Eclaircissement d'un liquide qui de-
meure trouble au filtrage

Il peut arriver-surtout pour des li-
queurs résult;nt <le mélanges - qu'au
tiltragu la couleur demneuro trouble et
comne laiteuse.

Pour lui rendre sa limpidité, il faut
ajouter un blanc d'wuf par pinte de Il-
lueur, iettre le tout cnsenblo dans un

vase bouché, qu'on agitera longtemps et
fortemnent, et qu'on laissera ensuite re-
poser duratît cinq ou six heures ; pen-
dant deux ou trois jours, on remuera
du nouveau - uno fois par jour ; -
après quoi on filtera : alors la liquour
passera claire et sera do la plus grande
pureté.

Moyen d'enlever la couleur bleue de
l'acier poli

Pour faire disparaitro la couleurbloue
produite sut- l'acier ioli par la chaleur,
faites tu imélanîge ei parties égales
d'acide sulfurique et miuriatiquo et ap ).
pliquez-l avec une baguette d'os sur
partie bleuie.

Aussitôt la couleur disparue. plongez
la pièce d'acier dans de 1 eau claite, sé-
chez enîsuite dans la sciure de bois et
repîolissez par les muéthtodes en usage.
Avoir soin <le conserver lo iéhigo
acide dans une bouteillo hermétique-
isent bouchée.

Contre les puces de chiens
La chlorure de chaux, diluée dans

l'eau, est ce qu'il y a de miieux pour
laver les cluiens infestés de vernir.o.

Contre les rats
L'huitre est le ieilleur appât pour

une trappe à rat.

Réponse à nos correspondants
FAitI1CATION DU LA CHAtTttEUsE

A M. J. S., Alontrénl. - Coniiie
vous le supposez, du reste, la coipîosi-
tion <le la chartetse est. un seciet bien
gardé, si bien gardé que lta coIIlumunaîuté
des Chartreux l'a vendu il y a quelques
années pour au-delà d'un n:illion de
dollars. On pense, néamninits, que la
recette sutivanto couvre entièrement le
procédé :
Essence de baume, avec

une pointe de citron. .. 31.. grains
Essente d'hysie-....... 31
Essenco d'angélique .... 21 drachmes
Essence de mmienthîe an-

glaise................ "
Essence de muiscade..... 36 grains
Esseicedeclou de girofle. 31 "
Alcool de vin rectifié... 3à chonines
Sucre, à volouté ........ -
Y ajouter une teinture verte ou jaune

selon le goût.
Uit autre chimiste préteud que la

chartreuse se fait avec le l'essence
d'oeillet, d'absinthe, etdes bourgeons de
pin.

Il ne faut pas oublier que l'alcool
délit être de l'alcool de vin et non de
l'alcool de grain. Il est très difficile du
trouver de l'alcool do vin en Canada.

Oit dit que les Clttrtretx laissent uia-
cérer les diffirents ingrédients Vendant
un an.

Quoiqu'il Cin soit, la recette suivante
pour faite de l'imitation do chartreuse
est dans le communeice :

Verto Jaune
Es!raco o canel-............... 1* gr. 0gr

-as .............................
Cttr. n(a - --chi).................. 50 .25
T(ca d tsiolo en ur.......... 25 3.50

enm ch ee-................ 25
T nim..................... . .0..
iaisilm-, (Bal. liaj.)----------...12.50 ...
ovillp,-----------------......0.25 1,Z50
Fit un darlca0.................. 01 bOliours ons die peup:1er baum ... 50
Gralhaes d'.is;.lique.............. 12.50
Rai ne d'angeIlque...... .2.5 0.03co,1andre.......................
cl'u de girolle.................... -1.50
Alos o:ntiin....................... - 0.0
carianumn (petit)................. -0.05
Muscade..............................
Feni a tonen.......... ........... i . . ..
Aicool à 850 .......... ........... l cs4-Jpue

sucre blanc0.2 ...............GMs r i

Laissez iiacérer dams l'alcool duratt
24 heures.

Distillez de manière ii avoir tout l'es-
prit.

Répétez l'operation si ce ns'est pas rd-
ijoutez d l'eau pour fau, sIl cinesMtl

cil tout.
Colorez, et aptrès avoir fait reposer,

-filtroi.


