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LE CACHETAGE QUI CONSERVE TOUT LE
GOUT ET TOUTE LA FRAICHEUR

La capsule Anchor est le meilleur cachetage connu aujour-
d’hui pour I'empaquetage de tous les produits alimentaires.
Elle prévient absolument le gaspillage et la détérioration
causés par I'emploi de fermetures inférieures et elle con-
TG servera le produit hermétiquement cacheté pendant des
années.

Renversez I'empaquetage, in-
sérez de force une cuiller ou
un autre instrument pointu
dans la garniture.

e

L’action des acides de fruits
ou de légumes, celle du vinai-
gre ou de la saumure, ne sau-
raient affecter les ‘“Capsules
Anchor”, parce que chaque
ferineture est laquée en or
avec notre laqueur spécial,
cuit dans les pores du métal.

Cet empaquetage en un seul
morceau est muni d’'une forte
garniture & cachetage, il vous
arrive tout assemblé — prét
a placer sur le pot — il est
inodore, sans goftit et parfai-
ment 4 I'abri de tout effet dé-
létére des produits.

— Soulevez-en un bout —

———

Ces cachetages d’un superbe dessin ajoutent a ’apparence de
votre stock et rehaussent sa valeur pour la vente.

Leur derniére et non la moindre de leur caractéristique, c’est
qu'ils sont autant du goit du consommateur que du metteur
en conserve — tellement la capsule est facile & enlever com-
me le font voir les illustrations ci-contre.

Ecrivez pour avoir une brochurette descriptive. Remettez I'empaquetage drolt,
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